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metdlico ni voldtil, como tampoco de dcido oxdlico libre 4 oxvalatos
que hayan podido producir la muerte del animal, i

ANALISIS TOXICOLOGICO D! LAS VISCERAS DE UN PATO
Con las visceras de este animul se sigui6é el mismo proceso qui
mico. toxicologico que el anterior, con resultados negativos.

JuaN Puic Y NATTINO.

Secador de fideos

En una fabrica de fideos se tropieza siempre con dificultades
en lo relativo al secado de las pastas, que luego serviran para el
consumo, si se tiene en cuenta que durante el otofio y el invier-
no se halla el aire cargado de humedad en cantidad tal que pro-
duce sobre el fideo lo que los fabricantes llaman ko y que no
es otra cosa sino un desarrollo prodijioso de mucorineas que es-
tando en presencia de la humedad y suficiente temperatura, inva-
den y cubren toda la parte de esa peluza caracteristica; pero, to-
davia sufre el fideo que recientemente sale de las campanas una
alteracion profunda siempre debida a la humedad, considerando
que nunca falta ¢l éacilius amilobacter 0 otros gérmenes en la
harina y ambiente, de modo a producir una primera fermentacion
alcohdlica para trocarse en acetica poco despues. Por eso, si él in-
dustrial poco experto, no se ha dado cabal y exacta cuenta de.la
causa y, si solo sufrido sus efectos, se vé obligado a. ocupar du-
rante éstas dos estaciones del afio a peones secadores para evitar
las peérdidas. consiguientes. ' " |

Pero, ¢es posible el perfecto secado de este modo?, es venta-
joso?, econdmico?, esas y otras preguntas hizeme, consultado que
fui por el sefior Amoretti, establecido en esta capital desde el
afio 1883, meritorio industrial, & la par de hombre modesto. _

He argumentado para confirmarlo poco ventajoso del sistema
de secado actual y'llego & la conclusién de que en las fabricas
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de pastas se puede instalar con minimo gasto un secador d vapor,
utilizando el calor latente de vaporizacion, desde que se ahorrara
de este modo el jornal de uno 6 dos operarios secadores. con. es-
te agregado de que no aparecen los defectos arriba apuntados ni
se corre el riesgo de que una lluvia repentina de Otoflo 6 In-
vierno moje y eche a perder la pasta cuando el secado se hace
al aire libre, obligando & entrar a galpones los marcos mouvibles,
donde se depositan los fideos.

Aconsejé al sefior Amoretti la construccion del secador y se
ha llevado a cabo del modo siguiente:

En la pieza donde esta el mofor wverfical que mueve a las
amasadoras 'y campanas se levanté un segundo piso-galpon, sepa-
rado de la pieza baja cuyo techado es de zinc, por un piso de
madera, dejandose entre el techo de la planta baja y el piso de
la planta alta un espacio de o metros 20. La dimension del gal-
pon secador es de 4 metros de ancho, 6 metros de largo y i
metros, 350 de altura, de modo a poderse colocar con comodidad
para 180 a 200 marcos movibles, con un total de 400 kilos de pas-
ta como minimo a sufrir la operacion del secado; la chimenea del
motor atravieza la pieza secadora por su centro y se proionga al
exterior, favorecida por un buen tirage; wn ventilador colocado
en la pieza y cuyo objeto es el de hacer uniforme el secado,
sobretodo de los fideos gruesos, remueve continuamente la masa
de aire caliente y es puesto en movimiento por una correa si7
iz en comunicacion con el arbol motor; un serperntin  de hierro,
de espesor deigado, rodea la pieza secadora por su parte interna,
tiene poca inclinacion y esta provisto de dos depodsitos colectores
pequeiios, donde el vapor de agua que se condensa se junta para
ser extraida por un robinete de descarga. Este serpentin, que
arranca de los fubos de purga de las cajas destriduidoras del mo-
tor, tiene proximidad de su nacimiento al primer depdsito colector.

No debe intrcducirse al secador, la pasta recientemente salida
de la campana, para evitar que se pasme y se haga frdg:/, des-
mereciendo ‘el producto, sino que antes se colocaran los marcos
durante dos horas mas 6 ménos al sol 6 a la sombra,

Puede decirse, sin temor a exagerar, que la construccion del
secador reporta aun otro beneficio y es que hasta el presente se
seca durante el dia y debe entrarse la pasta durante la noche a
galpones, para repetir la operacidn al dia siguiente; demanda peo-
nes y tiempo; hace irregular v moroso el secado; mientras que en
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¥secador, durante la noche puede secarse una cantidad de fi-
deos, por el almacenado del calor y siendo las paredes malas con-
ductoras. ‘

De todo lo que antecede sacamos en limpio: que por el se-
cador se obtiene: 1° una economia de dos peones; 2° rapidez en
la operacion y 3° regularidad en el secado.

A estas horas funciona y funcionara, lo espero, a entera sa-
tisfaccion del industrial, y con el no ménos beneplacito del que
suscribe. | | |

NAZAR1IO ROBERT,

Sembradoras Mecanicas

CONSIDERACIONES SOBRE SU EMPLEO — DESCRIPCION — DIVERSOS PROBLEMAS
A RESOLVER — MANEJO Y CONDUCCION

{Continuacién)

El eje del aparato distribuidor remata, por el lado donde se
halla la corona dentada, en un piiién postizo que se puede cambiar
por cualquiera de lus otros del juego que acompafia a cada apa-
rato, con el objeto de aumentar 6 disminuir la velocidad rotatoria
del mismo, segun se quisra aumentar ¢ disminuir la cantidad de
simiente a esparcir en una superficie dada. Cuanto menor sea ei
diametro de este piiidn su numero de dientes, como es consiguiente
sera también menor y el ntmero de vueltas aumentara en la uni
dad de tiempo proporcionalmente 4 su menor diametro 6 numero de
dientes. Al estudiar los engranajes en la mecanica se demuestran
varios teoremas que prueban este aserto y que dicen «que las ve-
locidades angulares 6 sea el numero de vueltas, en la unidad de
tiempo de dos ruedas de engrauaje estan en razén inversa de sus
respectivos diametros, cuando como en el caso presente, una es ma-
yor que la otra.» De manera que sabiendo la cantidad de semilla



