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Contribucion al estudio de los citrus en la provincia de

Corrientes. peterminacidn cuantitativa de Ius principales componentes de la fruta
de algunas variedades de limones, maranjas, mandarinas, pomelos, etc.

Por JULIO HIRSCHHORN

A — Consideraciones previas
1. — LA CITRICULTURA EN LA ARGENTINA

La superficie dedicada, actualmente, a las plantaciones eitricolas
destaca, por su exigiiidad, la relativa inercia que, hasta hace muy
poco, ha ecaracterizado la fruticultura argentina; ella no aleanza
a producir la tercera parte de lo que econsume el pais en frutas del
género en cuestion. a pesar de lo tan limitade que es, ya de por sf,
ese consumo, por causa de la tan eseasa ecomo ecara distribueién de
la misma hacia los mercados del interior .

De acuerdo con los més recientes censos provinciales y la base
de tasacién establecida por el Banco Hipotecario de la Naeidn, el
valor minimo de la actual poblacion citricola del pais, en estado
de productividad, puede ecalcularse en unos treinta millones de
pesos moneda nacional, cuya produeceién, en fruta eomerciada, al-
eanzd en el afio mil novecientosveinte ¥ seis, a siete millones de pesos.
aproximadamente, eorrespondiende unos eineo y medio millones al
renglén naranjas, un millon al de mandarinas y medio millén al
de limones.

Durante aquel mismo afio el pais importé naranjas, mandarinas
v limones por valor de einco millones de pesas moneda nacional.

Por razones de suelo, de clima v de produceion «a eontra esta-
cion », debiéramos ser un pais de exportacion citricola en eseala.

Como frutal remunerador ¥ de comereiabilidad faeil, firme y
gegura, ninguno lo aventaja en la zona templado-calida del pais.

Pasado el efecto paralizante que produjera la aceion desastrosa
de la « gomosis », el cultivo del citrus entrd en un nuevo periodo
de rapida y perfeccionada superacion, habiendo regiones citricolas
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como la paranaense de Corrientes y la uruguayense de Entre Rios,
que estdn animadas de una verdadera « fiebre » de plantacion, pu-
diendo caleularse que si alguna nueva epidemia — como podria
llegar a serlo la lepra erplosiva — no aparece en los cultivos, con
efectos semejantes o peores a los de la gomosis, la poblacion frutel
productora se habrd duplicado para el aiio milnovecientos treinta,
con respecto a las cifras registradas para mil novecientos veinte
¥ cuatro.

La tinica regién que contrasta con el apresurado ritmo de progro-
so anotado, es la que corresponde a la provinecia de Tucuman. en
la cual, si bien las plantaciones nuevas nada tienen que envidiar
a las mejores del litoral, por la téenic: esmerada que se observa en
s cultivo, el total de arboles, del género que nos oeupa, ha des-
cendido en estos tltimos afios v continia aun deseendiendo, por
efeeto de la gomosis y del abandono a que quedaron relegados los
cultivos; mas la reaceiéon no ha de tardar. La eana de aziear sera
desplazada, en parte o en gran parte, por ¢l eitrus, el tabnco, el
arroz, ete., por efeeto de la xituacion eiitiea que su industria atra-
viesa.

2. -~ La ixoustria crtricona (')

Se puede decir que casi no hay drgano en la planta de este im-
portante @énero frutal, que no permita la extraceién de uno o va-
rios derivados industriales, todos de un altisimo valor comercial v
de zbundante consumo en el pais. Sin embargo, su elaboracién se
encuentra, aqui, menos que en pafales.

Segiin el Anuario de Estadistica de la Naeién, la importaeion,
para el ailo 1926, de los distintos derivados citricos, ha aleanzado
la cifra de dos millones de pesos moneda nacional, aproximadamen-
te, los que se pueden repartir en los siguientes renglones:

Acido citrico . . . . . . . . Kilég. 137.027 $ ™  340.000

Esencias . . . . . . . . . . . . . . . . s s 1.000.000

Citratos .

Refrescos . TR

Productos de confiteria . aproximadamente > - 660.000
» » licoreria.

Céscara de naranjas.
(1) Italia exportd, en 1925, a. citrico: 4360 quintales por valor de seis millones

de liras, ¥ acecites esenciales: 251.000 Kg. por valor de sicte millones de liras, (Notes
on they lemon industry in Italy, 8. 8. CureMa. Dep. of Az, Bomhbay. Bull 137-1927).
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Mientras tentc, nuestra produceién industrial es casi nula; en
licoreria la Hesperidina, fabricada con las naranjas amargas del
delta, la Naranja Cruch, ete. (a base de caseara de naranja), mer-
meladas en escesa cantidad; esencias en pequeiias cantidades (petit
gran) en Monte (aseros, Corrientes; esencias de limén y de naran-
ja, en los alrededores de Buenos Aires; agua de azahar o hidrola-
do, en el delta) ; cdscara de naranja.

Redondeando cifras, puede calcularse en quince millones de pe-
sos moneda nacional el importe del consumo anual (1926) del pais
en frutas frescas y derivados eitricos, cifra que podria facilmente
quintuplicarse, si la produceion e industrializaciéon nacional con-
sultara las posibilidades para la una y las condiciones exeepeional-
mente favorables para la otra.

El periodo de la industrializaciéon ecitricola -se aproxima a gran-
des pasos; por una parte la extension e intemsificacién del cultivo
¥, por otre, el constante progreso y perfeccionamiento de la indus-
tria nacional (') lo impondran.

Los productos de consumo més inmediato ¥ seguro son los refres-
cos, dulees y mermeladas, y por ellos se habra de comenzar. Luego
vendrd la destilacion de esencias — tan adelantada ya en el Pa-
raguay — y la preparaciin del a. citrico, que cuenta con abun-
dante materia prima (limones, limas dcidas, limettas, naranja agria;
caleio o estroncio ¥y combustible barato. (%).

Los beneficios de la industria alecanzarin a los cultivadores, por
dos conceptos:

1° Porque permitirda e impondra la ampliacién de las colec-
ciones citricolas — hoy reducidas casi exelusivamente, a la naranja
dulee comin y al limin comiin — con variedades de valor industrial.

2° Porque valorizara la fruta de eonsumo de calidad, al ofre-
cer un mercado excelente para todo ¢l « desecho» v el « desearte » .
fruta verde, pintona. caida, manchada. naranja negra, mal con-
formada, despareja, chica, helada, soleada. ete.

Cualquier cultivador sabe que esto significard obtener mayor

(1) El a. cftrico es preferido, por muchos enélogos, al n. thririco. para la correc-
cién de los mostos, en particular de los blancos, por dar mis soavidad v viveen al matiz

del vino, sparte de resultar més erondémieco.

(2) En Corrientes, Resistencia y Concordia comienzn a ser insistente la prescupacion
por iniciar, en forms, Ia industrializacién del citrus, ¥ en la primern de las nom-
bradas acaba de constituirse una sociedad andnima, eon tal fin, con un eapital inicial

de cien mil pesos.
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precio por la fruta de calidad, y casi el mismo resultado, o rendi-
miento, por todo lo que ahora es un peso muerto y se pierde. Los
limones se pierden en parte, en las quintas, a causa de que la au-
sencia de grandes plantaciones constituye una falta de estimulo
para la atraccién de los acopiadores.

Ahora bien; toda industria derivada exige a la producecién de la
correspondiente materia prima, ciertas condiciones, cualidades y
caracteristicas que a sus productores conviene conocer. Si el merca-
do de Buenos Aires no hace, en general, diferentes precios para
las distintas variedades de naranjas de la misma estacién, en cam-
bio, una fabrica de a. citrico o de esencias o de mermeladas, ra-
cionalmente dirigida, hard la diferencia en un sentido o en otro,
pues la variedad de limém, por ejemplo, que, a igualdad de peso
o de unidades, rinde més jugo, o que a igualdad de jugo rinde mas
a. citrico, y la variedad de naranja que rinde més pulpa para
dulce y, ademas, igual cantidad de pektin o de epicarpio para la
fabricacién de esencias, tendra que ser la preferida y a precios mas
remuneradores.

Desde luego, no se pretende afirmar que el cultivo debera espe-
cializase con variedades diferentes para cada rama de la industria,
sino todo lo contrario, sobre todo para los primeros afos; el ver-
dadero acierto del cultivador comsistird en decidirse por aquellas
variedades, y las hay, que puedan ofrecer, reunidas en si mismas,
la mayor suma total de materias industrializables.

B — Primera parte
COMPOSICION DE LAS FRUTAS DE ALGUNAS VARIEDADES DE CITRUS

De lo antedicho resulta, pues, que el conocimiento cuantitativo
de los principales componentes histoldgicos y quimicos, de las fru-
tas del género citrus, constantes, para cada regién y variedad, den-
tro de ciertos limites, alcanza un valor préctico positivo. La au-
sencia, casi absoluta ('), de datos, al respecto, en nuestro pais, ha
sido la causa que me ha inducido a iniciar una serie de determinacio-
nes de los componentes de més valor practico inmediato para el

(1) El Prof. R. Peppert ha realizado algunos anélisis de limones ¥ naranjas de
Tucumén e importadas, circunsecriptos a la averiguacién de la composicién quimica de
las especies nombradas, y sin entrar s congiderar las variedades (R. Peprert, Limo-
nes y deido eifrico. M. de Ag. de la Naci6n. Tue. 1012),
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Pampelimén (t/nat,)

Forma sumamente interesante, que participa de los earacteres mis salientes y, agri-
colamente, mis importantes del pompelmuso y del lman. Su deseripeion detallada
apareceri en una prixima publicaciin,
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Naranja Hart late atam, nal.)

{Forma muy parecida ala que se cultiva aqui con el nomhbre de Selecta de los Azores),
Ejemplar remitido por el sefior Jorge Hraste entusiasta cullivador de la misma
en  Puyaye, Corrientes.
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cultivador y para el industrial, de realizacién sencilla y accesible
a los escasos medios de que se pudo disponer (1).

Los andlisis fueron iniciados en Mayo de 1927. Diversas circuns-
tancias, tan naturales. .. como inoportunas de citar aqui, impidieron
llevar a cabo una investigacion mas amplia sobre todas las varie-
dades de la vasta coleceién citricola que cultiva en Riachuelo (Co-
rrientes) el entusiasta e inteligente citricultor don Francisco Be-
cker. La circunstancia de no serme posible continuar la realiza-
cién de los mismos, me decide dar a la publicidad los pocos datos
anotados.

Recoleccion de las muestras.— De acuerdo con las normas esta-
blecidas por 8. E. Collison, las muestras fueron recogidas el mismo
dia o el dia anterior del andlisis, en estado de perfecta maduracién
v en niimero de doce frutas para cada variedad, siendo indiferen-
te, al efecto de compensar las diferencias originadas por las fluctua-
ciones individuales, que ellas hubieran sido recogidas de un mismo
arbol, o de doce érboles.

Datos deiarminades_fﬁEn parte, siné en todas las variedades
cstudiadas, han sido anotados los siguientes datos:

1—Peso de la fruta.

2 — Tamaifio de la fruta.

3 — Espesor del epicarpio.

4 — Espesor del mesocarpio.

5 — Peso del epicarpio.

6 — Peso del mesoearpio.

7—Peso de la céscara.

8 —Peso de la pulpa (endocarpio).
9 — Peso del jugo.

10 —Peso de la fibra (residuo prensado).
11 — Nimero de semillas.

12 — Acidez total.

13 — Agziicares reductores.

14 — Sacarosa.

15 — Sabor.

16 — Relacién : aziicares: acidez.

(1) Expreso aquf mi agradecimiento al sefior Intendente Municipal, Dr. Mé&rquez,
¥y al sefior Jefe de Ian Oficina Quimica Municipal, por haber puesto, gentilmente, a
mi disposicién, esta Gltima, pnra la realizacién de los anAlisis.
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La importancia del conocimiento de algunos de estos datos res- .
ponde a lo siguiente:

a) El espesor del epicarpio tiene su importancia industrial por
estar en relacion directa con la distribucién, densidad y volumen
de las glandulas o bolsas, correspondiendo las més grandes y piri-
formes u ovales al de mayor espesor;

b) El mesocarpio tiene valor econémico, desde que la industria
ha comenzado, hace pocos afios, a utilizarlo en la preparacion de
vn polvo blanco, la pectina, excelente coagulante empleado en la
preparacion de las jaleas y como sucedéneo del azicar (');

¢) La proporcion de los aziicares reductores, con respecto a la
sacarosa, tiene influencia marcada sobre el gusto.

Método operatorio. — La expresién del jugo se obtuvo mediante
una prensa a tornillo eentral, accionada a mano, a la cual se sometid
la fruta mondada luego de fraccionados los cascos y de extraidas
las semillas. Desde luego la expresiéon no ha sido total, pero su
resultado se aproxima al verdadero rendimiento industrial. Para
su anélisis el jugo fué filtrado a través de una muselina.

I.a acide ha sido dosada sobre 5 em?® de jugo, diluidos en agna
destilada, empleando solucion de (OH)Na.N y agregando 5 gotes
de fenolftaleina; factores: 0.075 para acido tértrico; 0,069 para
a. citrico; la reduccion del a. citrico eristalizado al anhidro se hizo
con el factor: 1,0937. Los azficares red. fueron dosados sobre ju-
o filtrado, diluido al 20 %, previa defecacién con subacetato de
plomo y precipitaciéon del exceso con (S0,)Nas ¥ empleando L. de
Fehling ; los no reductores, sobre una solucién ignal, previa inver-
sién de la sacarosa eon una soluciéon de &cido clorhidrico al 10 ¢,
Hlevando al bafio maria a 100° C durante 20 minutos y neutraliza-
cion posterior eon carbonato de sodio; factores: 0,05 para aziicares
invertidos y 0,0475 para sacarosa.

Antes de dar las cifras considero conveniente advertir que existe
una notable discrepancia con los valores consignados, pira ciertos
elementos, por el Dr. Juan Schreeder, en analisis por él realizados
sobre frutas eultivadas en los alrededores de Montevideo (2). Asi,

(1) La pectina se encuentra en la proporcién de 1.5 o 4 7 en residuo exprimido
del mesovarpio. La proporcién varfa con In especie y el ambiente: cisenrn Jde limdn 3 45 :
de naranja 2.5 ¢ ; de pomelo 4 5. (Véase: Cifrus Pectin, V. 5. Dep, of Ap. Dep, Bull
Nv 1323, March 9. 1025. U. 8. A.).

{(2) Dr. Jvax BcoHROEUER, Lea bosea gquinticos pora To intensificacion de o eiteicnl
ture y #n industriolizeciin, Revista de la Asocincién Rural del Urugoay, Afo LIV,
Ne¢ 10.1927,
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por ejemplo, el porcentaje de pulpa que anota el Dr. Schroeder
€8, en geﬁeral, muy superior al determinado .en nuestros analisis,
v més aun el que se refiere a la jugosidad, superior para las mon-
tevideanas en més de un treinta por ciento (!) sobre las més ju-
gosas de las variedades correntinas; asi mismo, en los analisis del
referido autor domina la glucosa sobre la sacarosa, mientras que
en los numerosos casos por nosotros determinados domina la saca-
rosa.

Tales diferencias fueron méas que suficientes para llamar seria-
mente la atencion, mas gque nada porque contradecian la marcada
influencia que sobre la elaboracion y acumulacién de aquellos com-
ponentes y principios ejercen la acecién del clima y del suele, mar-
cadamente inferiores, para el Citrus, en la mencionada localidad
uruguaya. Como en los antecedentes consignados por el doctor
Schroeder en su publicacion, no aparece ningilin dato que pudiera
explicar satisfactoriamente divergencia tan significativa, aproveché
la ocasién de una visita al pais vecino para recoger personalmente
algunos antecedentes en el laboratorio de la Facunltad de Agronomia
de Montevideo, donde fueron realizados aquellos andlisis; su Jefe
me informé que las frutas analizadas han sido recogidas un dia
después de haber caido una lluvia muy copiosa en el lugar, detalle
sugerente, en atencién de la capacidad de las frutas eitricas para
almacenar agua, segiin lo dejamos consignzdo en otra parte, mien-
tras que nuestros andlisis fueron realizados. si bien eon tiempo
normal, poco después de un periodo de tres meses de sequia.

CARACTERISTICAS CLIMATOLOGICAS DEL A%o 1927 (')

En lo que respecta a la precipitacion pluviométrica, el afio citri-
cola se caracterizd, en la zona, por una irregularidad un tanto acen-
tuada por los extremos que su distribucién aleanzera. EI total de
milimetros caidos durante el afio ha sido veeino al normal (1032).
Durante el periodo de erecimiento de la fruta cayeron lluvias opor-
tunas y suficientes.

En Marzo, época en que las frutas del Citrus, en general, se en-
cuentran aqui en un tercio de su maduracion, el milimetraje de

(1) Datos obtenidos en la Oficina Meteorolégica de la Seccional loenl del M, de
Obras Publieas de la Nacién, y cuyas facilitacién agradezeo. Las plantaciones del sefior

Becker se hallun ubicadns a dos legunr de Casilla Meteorolégica, tinien en la regidn,
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agua caida aleanzé un nivel perjudicial (253 mm!) determinando
la rotura de muchas frutas. .

Abril fué normal, pero Mayo ha sido absolutamente seco (2,5
milimetros), detalle que, unido a la relativamente poca humedad
de la atmdsfera (H. R. 79 %, ) determind un ligero adelantamiento,
¢n la maduracién morfolégica, especialmente.

Julio, y sobre todo, Agosto, fueron igualmente secos, pero la fruta
no aleanzé a sufrir, pues, si bien determind una ligera concentra-
cion del jugo, la fruta conservé una turgencia normal, debido, en
primer término, a las frecuentes y oportunas labores del suelo, las
que contribuyeron & conservar la humedad almacenada durante el
otofio; los porcentajes de jugo que arrojan los anélisis efectuados
durante Mayo y Agosto confirman la observacién anotada.

Por lo que se refiere a las demés condiciones del ambiente: tem-
peratura media, maxima y minima, grado higrométrico del aire, ete.,
han registrado una marcha general vecina a la normal.

El cuadro y gréfico siguiente informan detalladamente sobre el
particular, destacando, este tltimo, de un modo notable, las extre-
mas oscilaciones pluviométricas.

Cuabpro N° 1

Sumas y media mensuales de los principales factores meteorologicos re-
gistradns por la Oficina Meteorologica de la Seccional Corrientes del M.
de O. Piblicas de 1a Nacion (aiio de 1927).

Mes Temparft-um Ternperumrn Temr:el.-ut.uru Humedad Lluvia
medin mAxima minima relat.

Enero. . . . | 27,6 G.C| 34,2 G,C| 15,9 G.C| 82 ¢ 85 m.m.
Febrero. . . | 27,8 37 16 76.5 67,2
Marzo . . . 25 35,2 13 84.6 253,5
Abril. . . . 22,8 32,1 9 81 52,5
Mayo. . . . 17,2 28,5 7.5 79 2,5
Junio. . . . | 13,7 24 2,4 83 70.4
Julio. . . . 14 26,8 0,8 82 15,8
Agosto . . . 15 30,3 4.5 76 3,3
Septiembre . | 19 35 5 73 68,8
Octubre. . . | 20,4 34,7 7.6 712 75,6
Noviembre . | 23,7 33 10,5 74 278,3
Diciembre. . | 24,7 32,3 13,8 75,2 100
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Noaranjo Pera  (tam, nat.)
Variednd bragilern que nuestro pais importa en gran escala, n partir de Noviembre
inelusive. 8Su  eultivacidn se inicin en Corrientes,
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Cuapro Gririco N.° 1

Lluvias (en mm) caidas en los alrededores de Corrientes, durante el afio 1927
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Cuabro N." 2

Pueso Peso Epicarpio Mesocarpin
de la
Fapeeic y variedad Fecha Tamafio | total de aRsnis
(1827) en cent. la fruta o Espe- | Peso Fspe- j'r:--m |
g s/total s,%fn:? ,—,I.".DE;G_ BOT | e,
1. Limén Gallego (7) . 141X 7.2X8 210,00 38,0 | 2,0 50,0 4,0 50,0 |
2 » de Damas . . 14-I1X 7,7X8,6 | 230,00 28,0 2,0 50,0 | 3,0 80,0 |
3 » en Racimos . 17-IX 10x11 395,00 39,0 3,0 32,0 | 7,0 68,0
4. » del Brasil . . 17-I1X TX7 216,00 33,0 | 3.2 33,0 | 68 56,0 |
5. » Inglés . . . . 18-IX 6,5x7,6 | 180,00 27,0 | 2,0 35,0 | 3.0 65,0
6 » Amalfi. . . . 18-IX 6,56X8,5 | 143,00 52,0 | 2,0 42,0 | 50 58,0 |
7 »  de Messina. . 20-I1X 7,5%8 120,00 11,1 1,0 500 | 1,5 50,0 |
8. > Kennedy. . . 18-X1 6,8x7,6 | 133,00 27,0 1,6 50,0 | 2,0 50,0
9. > Rugoso . . . 20-X 8X9 240,00 352 | 3,1 31,0 | 82 69,0
10. » Comiin . . . 12-VIII 7X7,8 | 190,060 38,2 | 21 52,0 4,0 48,0 |
11. » Eureka . . . 15-VIII 9x10 195,00 30,1 1,9 45.0 | 2.8 52,0
12. Limocidro (3). . . . 20-VIII | 7,5%8,5 | 302,00 36,2 2,0 200 | 7,0 71,0

(1) En glucosa.
(2) En 4deido cftrico anhidro.
(3) El limocidro es un hibrido de limén y cidra comiin.
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— LIMONES
Semi- | Palpa Jugo ", Fibra ¢, Acidez % Azdcarez %, Fudk
semas] ‘ Alneion
i Has I':‘l:: Sabor AzUCArss
I N2 | Cjrotal | <jtoral [s/pulpal sjtotal [s/pulpa At-ri?:- cit:ilco 1?;?_:‘:‘ %:i:- T?lt)al acidez (3)
5 S-11| 62,0 | 32,0 | 51,0 | 20,9 | 49,0 | dcido 6,75 | 6,290 | 0,22 | 0,30 | 0,53 0,084
I 9-10 | 72,0 | 40,4 | 57,0 | 30,6 | 43,0 > 7,00 | 699 | 0,20 | 0,30 | 0,51 0,073
v 20-30 | 61,0 | 31,6 | 53,0 | 28,5 | 47,0 [Muy dc.| 8,25 | 7,59 | 0,42 | 0,35 | 0,79 0,100
20-25 | 67,0 | 37,9 | 56,0 | 28,6 | 44,0 |Poco dc.| 5,62 | 5,24 | 0,50 | 0,30 | 0,80 0,150
25-30 | 73,0 | 41,8 | 60,0 | 32,5 | 40,0 | dcido 6,70 | 6,29 | 0,31 | 0,17 | 0,49 0,078
0-0 48,0 | 24,4 | 52,0 | 23,0 | 48,0 {Muy dc.| 8,25 | 7,68 | 0,40 | 0,22 | 0,47 0,062
6-9 89,0 | 46,8 | 51,0 | 42,6 | 490 | » » | 8,256 | 7,68 | 0,40 | 0,22 | 0,67 0,088
8-10 | 73,0 { 43,6 | 51,0 | 29,0 | 49,0 | » » | 8,77 | 8,17 | 0,32 | 0,23 | 0,55 0,068
25-30 | G648 | 185 48,0 | 12,0 | 52,0 [Poco dc.| 5,24 | 5,1 1,32 | 0,38 | 1,72 0,330
15-25 | 61,8 | 32,0 | 51-0 | 20,00 | 49,0 | dcido 6,10 | 5,75 0,51 | 0,30 | 0,82 0,140
Ii' 9-18 | 69,9 | 33,0 | 52,0 | 21,0 | 45,0 » 7,15 | 6,55 | 0,66 | 0,36 | 1,3 0.180
110-20 63,8 | 45,2 | 77,0 | 18,6 | 23,0 |Poco de.| 5,40 | 5,03 1,80 | 0,91 | 2,76 0,54
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Cuabpro N." 3 — NARANJAS DULCES

31&105 &g paziifiig

Tainaio Jugo %, Fibra | Acidez® gon Azucarez ¥,
dinm, | 3 22 2 (2 = =2 Elals
Especiv v variedad Fuelin LETITEN sz .' é .;:E QE, t"s‘ z_; Sulur ‘E § Gl
% lowg | 22 “g |88 |28 |85 =% =| | E| 8
s, i% b g | % =% | 3 & e
= =
1. Washington Navel.| 20-VII 8.2x4 280 22,0 (T8 0 41 | 54,8355 15,2 |dulee 0,45 | 0,40] 2,48 (4,53 | 7,26
2. Thom=son Navel. .| 21-VII TaxE 250 (22,0 |78 0-2 (44 | 569|334 43,1 » 0,9 | 0,700 3,00 48 | 8,60
3. Par=on Brown. . | 24-VIII TXT0 | 210 81,0 |60 |12-15| 43,5] 63,3|24,5 (36,7 » (LG5 | 0,61 3,52 !5,5 0,41
4 Peru. . . . . . .| 26-VIII | 7,7 %K 10 | 34.0 66 1|—l2|38,l 57.5)28 8 422 [Pocode, (09 | 0,70 3,00 400 7,20
5. Perow. . < .| G-XII GTXT.5 | 2201 21,5 78,5 | 6-11] 38,5 50,0{39,9 50,0 Dulee 10,75 [ 060 3,20 4380 7,74
6. Valencia fate.. | | 15-VLII | 6,8%7.9 | 220 | 26,0 | 74,0 5.121 43,3 | 62,0/26,2 18,1 v DLETY) 0,52 5,10 | 6,21 _-|| 163
7. N. lima (= Empera |! |
“dor dulce). | 12-¥1 6,0x7,1 | 155|21,0/79,0 | 7-11| 51,6| 65,4|27,0 |34,4 » 0,107, 0,10] 2,50 | 3,401 6,1
8. Jaffa, Lo o] 2L Gax 74 | 180 | 25,0750 | 5-12) 41,3 51,1(33,6 44,9 |Muy du. [0 46 [ 041|542 | 3,61 | 7,23
9. Aznearada de Santa
Inds . . i «i] BVII 6,5x7,5 | 199 | 30,0 70,0 |10-12( 41,0 | 580|290 41,1 » 0,31 | 9,28 6,00 7,10 7,40:20,6
10. Pineapple. o8-Vl 64273 1 185 | 20,0\ 71,0 |10-12] 36,3 51,2|34,6 49,8 Daidee (0,76 | 071 3,45 | 4,10 7,77|10,9
11 Sanguinea de Sicilia) 11-V1 TIxT5 | 200 [ 22,0| 78,0 | 4-10] 56,21 66,0]24,5 (34,0 [Bien dul|0,90 | 0,84 55 | 5,2 [10;99/12,9
12, Sanguinea de Malea| 11-VI1 6,2X7,0 | 160 | 26,1 |73,9 | 4-10] 54,5 | 63,6/26,2 (36,4 . Os6 | 0,814,148 [10;1612,0
13. Comun, co. | 12-VIHT THTS | 175 | 3L,0166,0 | 11-22] 35,01 41,028,5 |59,0 » 0a7 | 00150 145 | 97 |10,6
| & & i 4| 4 i
(250|750 138,00 55,0124,0 116,0
4. Naranjn Thinger b AY GHxT 215 |'JI,3 78,7 9-12 43,6 54,4355 45,6 Muy dull0a2 {001]2,6 |37 | 6,4 |580
15. » Azuearack
de lie Azores | 5V 7.45x6,5 | 180 122,2(70.5 |23 41,4 | 57,4,33,3 12,56 Agridule [0S | 1,00]2,0 3,1 52 | 5,20
16. - Tangerinal 7-V Th5x6.5 | 148 24,3 | 76,7 '20-25! 42,06 | 50 3,1 43,7 [Muy dul /0,15 | 0,13]3.02 4.9 | 820/63,0
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(1) en gluvosa
{2) en dewdo eftrico anhidro
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Cuapro N4 — Posmeros - Liserras - Naganio acuro v PaMpeLIMoN

31&103 &g paziifiig

- . . Hajienor on -_Fn::uq:a B ll‘ih_u:_ Acidezen Azticarez
ed = £ a g mm
Espeeiv y variedwd Fecha| £ E ;..; ::-; 2% — - ) sabor =i ] E g
w7 3! £z £ Eg |Epiewr| Moso-| 5 | F H it iz
£ 875 |25 a2 8| 7| E HIEE
1. Pomelo Duncan | . [11-X | 450 |43 (10-25( 57 1,5 |75 7[46,8] Dulzaino |1,01/0,95/2,1 |1,3 | 3,47 | 3,60
2. > Marsh Seedles 12X 410140 | 0 |60 | 12 |50 41 s| » |ogtiogsl2e 1,9 |4,80|5,60
3. » Me. Korty . . (12-X | 41540 2200 60 1,2 | 7,0 41,8 - 0.88‘(1,83 3,0 |21 |521 (640
L. Limeta Bearss (3} . . [16-1 [ 12060 | — |10 | 1,0 |24 42,5' deido (8,6 8,1 [1,5 |21 |3,71[0,45
(1928)
-3 . Rangpur. . . [17-1 8259020 41,0 1,0 |25-3 20,0/48,3121,2{41,0 » 6,596,15) 1,10 | 1 .8513,05|0,49
(1928)
L. Pampelimon . . .. |E2.XT | 525 23,0 (2540 77,0 | -45,7160,0036,6/40,0 Muy deido(5,4 |5,03/0,06 (0,21 | 1,18 /0,23
L Nuranjo Agriv. . . . [99-VI | — [— | — | — [ [ | M — a2 — | — | ==
(Apept) | |
] (23-X | 230 | 48,5 135-40{51,5| 1,3 |60 282 55,ll|'23,l'||l-|5,0|umarg‘ 6e.3,753,40023 11,0 | 4,3(1,23
| ! |

— g —

(1) en glucosa.
(2) en deido citrico anhidro.
(3) Por carecer de mayor cantidad solo fueron analizados los frutos de eada variedad de limettos,
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Crapro N." 5 — MANDARINAS

31&103 &g peziifig

= i % Dugger £ Fibra Acidiz AziL-Brez
—p = —_ . 4
Ferlin g o : z = ] = 3 H
Especiv ¥ varioibnd =k = b L= ] sl i = =
: {127y =3 4 A 5 =4 = 3
b z3 = - = S It ] z
2 ] z - H T T 2
=< i P E - Z I

1. Mandoring comin . (10=¥ | 130 22, 78 441 | &6 3885 | 434 Dulee 1,36)1,25| 30 [ 3,4 | 6,59 52

= v 12 VII} 140 244 | 75,6 | 484 | 638 | 31,5 | 41,6 | Muy dulee [ L1010 | 36 [ 4,1 | 7,02| 7,02
2. . Daney's . ([10-V 110 206 | 704 | 55,5 | 76,6 | 22,6 | 285 . » 125 1,81 3,0 |42 | T43| 4,1

$ * 12 VIIj 121 210 | 790 | T8 | 72,1 | 223 | 278 - > LE5[ 1,70 3,4 | 4,8 100 | 5,8
3. . Satsuma |15-V 155 32,2 | 67,8 | 470 | 690 | 20,6 | 30,4 | Medte. dul.| 1,35 1,25| 2,5 | 3,2 | 5,87 47
4, Oneco . [27-V 24,5 | 27,0 [ 73,0 [ 458 | 61,1 | 200 | 38,8 » B 51 |4,75| 25 3,1 |577| 1,2
5. » Cusapas  [27-V 730 | 410 [ 59,0 | 24,6 | 41,8 | 342 | 58,1 | Poco dulee [ 0% (083 23 [3,0 | 54 | 6,0

= . 6-VI | 83,0 41,0 | 58,5 | 32,2 | 55,8 | 26,5 15,8 | Medte.dul. | 0,75 (0,60 2,9 | 3,2 | 6,27| 9,0
(i B King of

Siam 3 6V | 203 :.Z}.f!l GLO | 27,5 | 440 | 350 | 56,0 | Poco dulee [ 020 0,18] 20 |29 [ 50 | 27

(1) en glucosa.
(2) en a. eitrico auhridro.
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4. — CONSIDERACIONES SOBRE LOS RESULTADOS OBTENIDOS

Considerando que la proporcién de epicarpio, mesocarpio, semi-
llas, jugo, acidez y azilcares, determina en parte el valor comercial
¢ industrial de las frutas del género Citrus, he tratado de esta-
blecer un sistema de clasificaciéon o agrupacion de las distintas va-
riedades gnalizadas, en base de la medida o porcentaje de aquellos
elementos. En los pomelos aparece, ademés, el factor « amargor ».

Ligicamente, el valor cuantitativo de las gerarquias tieme que
ver diferente para cada una de las distintas especies consideradas.

A, — LiMoNEs

escaso: Messina, Kennedy, Eureka.
(menos de 2 mm)

Epicarpio.. { mediano: Gallego, Damas, Inglés, Amalfi, Limocidro.
{de 2-3 mm)

abundante- En racimos, del Brasil, Rugoso.
L (mds de 8 mm)

escaso: Messina, Kennedy, Eureka.
(menos de 8 mm)

mediano: de Damas, Inglés, Comiin.
Mesocarpio< (de 8-4, 5 mm)
abundante: del Brasil, En racimos, Amalfi, Rugoso, Li-
(més de 5 mm)
mocidro.

aspermas: Amalfi.

medianas: Gallego, Damas, Kennedy, Messina.

(una por casco)

abundantes: Comiin, Eureka, del Brasil, En racimos
{1os o mAs por easco)

Inglés, Limoecidro, Rugoso.

Semillas. . .

]

escasa: Amalfi, Rugoso.
(menos del 30 %, s't)
mediana: En racimos, Gallego, del Brasil, Comiin, Eureka.
Jugosidad . 1 30-40 %0 5't) .
abundante: Messina, Kennedy, Inglés, de Damas, Li-
| (mas del 40 ¥, s1)
L mocidro.

(1) El dato extracto aeco no ha sido determinado en este trabajo. El leéctor, interesado
en su conocimiento para las especies citrfeolns, lo encontrard entre otras publieaciones,

en el antes mencionado del Dr. Schroeder.

N ( ; Original fram
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escasa: del Brasil, Rugoso, Comin, Limoeidro.
{menos del 8 %)

Aoldez mediana: Gallego, de Damas, Inglés, Eureka.
idez . ... ¢ [
abundante: En racimos, Amalfi, de Messina, Kennedy.
(més del T 9,)

Como se v4, Kennedy, Messina, En Racimos, Inglés. Damas y
yallego, se destacan como las variedades de mas alto mérito, desde
el punto de vista aqui tratado.

Atendiendo, exclusivamente, al contenido en jugo y en &cide
citrico, por fruta, pueden enumerarse las variedades en el siguiente
orden decreciente:

Jupo a. ¢itrien

(grs.) (grs.
1. En racimos . . . iy 126.0 : 0,7
2. Limocidro. . . ¥ s % 135,0 : 6.7
3. de Damas. . . = . . . 92.0 : 6,4
4. Inglés. . . . . . =z % 75.0 s 4,7
5. Kennedy . : o3 57.0 : 4.6
6. Gallego . . . L 69.0 : 4,3
7. Messina. . . . . . : 55.0 - 4,2
8. Eureka . . . . . . . . 64,0 2 4.2
9. del Brasil . . . . . . . . 80.0 ; 4.1
10. Comtn . . . . . . . . . 60.0 : 3.5
13 Al = = s s wyg e o 34,0 - 2,6
12. Rugoso . . . . . . . . . 43,0 : 2,2

B. — NARANJAS

escasa: Washington navel, Thomson navel, Perao, Na-
(menos del 25 9,)

ranja lima, (Emperador dulee), Sanguinea de Sicilia,
Tanger, Tangerina, Azucarada de los Azores.

mediana: Valeneia late, Jaffa, Pineapple, Sanguinea de
(25-50 9)
Malta.
abundante: Parson Brorn, Pera, Azucarada de Santa
(mds del 32 Yy
L I¢s, Comiin.

Céscara... . <

. Qriginal from
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Naranja Calderdn (*/, del tam. nat.)

Digltized by GO\ "rgle
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1. Norenju Pera (tam. nat.). Variedad brasilera, muy dulee, medisnamente tardin v

prolifica. {Fjemplares obtenidos en la quinta del Sr. Diego Iarvey, Corrientes
2. Naranja Especinl  (tam. nat.)

Digltized by GOk}gle Original fram
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1. Limién Eureke (tam. nat.) — 2. Limdn Messiae (. nat).
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rasfp.rzrm.f:: Washington navel, Thomson navel.

mediana: Pera, Perao, Valencia late, Naranja lima (E.

J (1 sem. pfc)
Semillosidad dulce), Jaffa, A. de Sta. Inés, Pineapple, S. de Si-

cilia, S. de Malta, Tanger, Tangerina, A. de los Azores.

abundante: Comiin.
\ (mas de 1 sem. pfe) (1)

(escasa: Perao, Jaffa, Pineapple, Comin, Ténger.
{menos del 55 %,)

%hn;:: Washington navel, Thomson navel, Pera,
( Y
Azucarada de Santa Inés, Azucarada de los Azores,
Tangerina.
abundante: Washington navel, Valencia late, Naranja
(més del 60 0y)
lima (=Emperador dulee), Sanguinea de Sicilia,

| Sanguinea de Malta comiin.

Jugosidad . )

[ escasos: Naranja lima (= Emperador dulce), Ténger,
{inferivr al B %) *
Azucarada de los Azores.
medianos: Washington navel, Pera, Perao, Jaffa, Azu-
(78 %)
carada de Santa Inés, Pineapple.
abundanles: Thomson navel, Parson Brown, Valencia
{snperior al 8 %)
late, Sanguinea de Malti, Sanguinea de Sicilia, Tan-

Aziicares. . ]

gerina, Comiin.

La mavor riqueza en aziicares no mmplica, precisamente, una ma-
vor dulzura a la degustacion, desde que la presencia de la acidez
neutralizz, en parte, aquélla, encubriendo. para el paladar, un por-
centaje de los mismos. Asi, por ejemplo, las variedades de madura-
ciébn muy precoz son pobres en aziecares (fenémeno comin a casi
todos los frutales) pero son, proporcionalmente, mucho mas pobres
en acidez, de tal manera que, a pesar de su pobreza en azlicares
impresionan como duleces y ,atn, como muy dulees, aunque de un
dulzor desabrido; tal, la Azucarada de Santa Inés, Tanger, Tange-
rina, Naranza Lima, ete. En embio, varieddes que en Corrien-
tes se revelan, igualmente, pobres en azicares, como Jaffa — tan
famosa por su calidad en otras regiones —y la Azuecarada de los
Azores, pero con un tenor més alto en acidez, impresionan al p:la-

(1Y Por «casros o « gajos.
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dar como mucho menos dulees, y hasta como agri-dulees; la segun-
da de las nombradas, pese al nombre de « azucarada» con que la
denominara su creador (Salvador Izquierdo. Vivero Santa Inés,
(*hile).

"El gusto resulta, pues, determinado por la relacion aziicares: aci-
dez. Asi las variedades de més exquisito paladar son las que pre-
sentan mejor combinadas aquellos componentes. Para los norte-
americanos la W. Neavel constituye el prototipo en tal sentido,
mientras que para Corrientes ninguna supera a la naranja comiin,
#n lo que a paladar se refiere.

Collison S. E. (') establece que cuando la relaciin es de siefe de
eziicares por uno de acifdez (a. citrico anhidro), la fruta es dulre;
cuando es de cualro por uno, es agria, y cuando estd comprendida
entre estos dos cocientes es aere o aceda. Al tratar de aplicarla en
los numerosos casos estudiados, he podido comprobar que ella no
comprende toda la escala de los gustos, ain limitando éstos a las
gradadjones que, practicamente, importa establecer o consignar.
Basado en mis propias determinaciones y observaciones, me permi-
to formular la siguiente, aplicable, desde la naranja agria, hast»
las variedades insulsas de la naranja dulee ¥ los pomelos, aplica-
cion que la anterior no permite.

Azd T
Relaridn: HICALTE

Avidez Gusto
Debajo de 3. . . . . agrio
De tres a seis. . . . agridulce
De74819. . . . . . dulee
De 20 en adelante. . dulzura poco sépida

(zusto a lima dulee).

De acuerdo con esta escala, los pomelos con cocientes inferiores
& 4, como Duncan, aparecen como agridulees, tal como realmente
son, mientras que para la de Collison pertenecerian a la categoria
e los agrios, mientras que las naranjas Tanger, Tangerina, Azu-
carada de Santa Inés, ete., con cocientes que llegan a 63, apareeen
en la categoria de las de dulzura insipida, en tanto que para la
de Collison perteneceria a la misma, por ejemplo, que la Sangui-
nea de Sicilia, de euyo gusto aquéllas distan tanto como el de una
neranja comtn y de una lima de Persia. Por otra parte, eabe una

(1) Ob. cit.
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cbjeccion mis, y es ésta: el gusto estd, evidentemente, condiciona-
do por el valor absoluto de los factores azficares-acidez; un jugo
que contiene 12 9, de aziicares y 1 % de acidez, da un cociente de
12, v el mismo cociente di el jugo de otra variedad que econtiene,
tan solo 3 9% de azicares y 0,25 9% de acidez, vale decir, un jugo
cuatro veces mas diluido y por lo tanto mucho menos sépido.

C. — MANDARINAS

[ escase: Danecy, Comiin.
(inferior a 23 %)
Céscara... . :':'“:i:?;n)a: Oneco, Satsuma.
25-30 "y

abundante: Casapas, King of Siam.
L (mas de 35 )

[ escasa: Casapas, King of Siam.
(inferior a #5 )

Jugosidad .J mediana: Comin, Oneco.

' (©3-65 94
abundante: Satsuma, Daney s.
L (superor a tin9,) :

escasa: Satsuma, Oneco, King of Siam.
(infevior a 6 *

Azficares mediana: Casapas.
o (B-7 )

abundanle: Dancy, Comiin.
L (superior & 7 %)

El cociente azitcares: acidez, coloca a la Oneco en la categoria de
ias agrias, a Cssapas, Satsuma y King- entre las agridulces, y a
Dancy y Comiin entre las dulees, en un todo de acuerdo con la
manera con que aqui se producen. Tan sélo durante el periodo de
la sobremaduracion las agri-dulces (Satsuma es un intermedio en-
tre dulce y agridulee) adquieren en Corriente