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CAPITULO I

Introducción

Sr Decano.

Srs Consejeros.

Srs Profesores.

Con el fin de poder optar al título de Dra. en Bioquímica 

y Parmacia presento a vuestra ilustrada consideración el presente 

trabajo como t;sis.

Al elegir el tema del trabajo he tenido en cuenta el gran 

incremento que en nuestro país ha tomado en estos últimos años la 

Avicultura y sus productos,haciendo que la industria se haya ido 

desarrollando sobre una base científica.

^ucho se ha trabajado sobre la aria y alimentación de las 

a ve a, pero poco se sabe acerca de su coaqjosición química, especial

mente entre nosotros como puede observarse a través de la biblio

grafía consultada.-

s necesario recurrir a tratados extranjeros para orientar 

nos sobre la composición química de las carnes de gallina,compos - 

ción que bien puede variar con las aves de nuestro país,debido a 

la diferencia de olima y al sistema de crianza y alimentación.

ft.Holcomb y ’-.A.ulaw (1) en su trabajo sobre la determina

ción de la composición química de las carnes de las aves domóeti

cas se basan en animales criados especialmente para sus estudios, 

racionándolos en forma particular ,1o que hace que difiera en mu-

(1).- Holoomb D* y Xiaw A.-Can. J.Research.-19Ü4. T.Xl-lí b. ¡’ag.

613-621. —
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ctio 1 racionamieritb generalizad-j en nuestro país*

Por estas razones he creído conveniente ^.a necesidad de 

abocar en forma precisa el conocí miento de su ooraposición química, 

valor nutritivo y valor comercial de acuerdo al ambiente en que 

se está desarrollando esta gran riqueza nacional.-

Testimonio de la alta importancia que en nuestro país tie

ne la carne d gallina en la alimentación del hombre,son las esta

dísticas de producción y consumo que nos revelan el incremento que 

han ido adquiriendo aí1o tras año entre nosotros,como puede obser

varse en las estadísticas del arlo Ib 36 y 1939 del ¡Aereado de Con

centración de aves,que a continuación menciono*-»



ESTADISTICAS DE CONSUMO EN LA CAPITAL FEDERAL (2)

Año 1938 1939

Yuntas Gallinas Pollos Gallinas Po líos

Huero 202.583 187.413 loo. 016 197.654

Pobrero 154.121 226.705 90.368 245.237

Marzo 166.403 284.729 93.489 333•005

Abril 175.587 346.070 93.402 330.401

Mayo 171.643 299.065 107.877 298.394

Junio 174.953 252.11b 120.976 286.960

Julio 194.335 222.812 150.696 267.072

Agosto 197.037 178.983 .164.984 252.«77

Sept. 180.020 128.692 184.217 190.338

Octubre 176.120 107.388 167.211 143.633

Noviemb. 153.076 111.215 183.994 148.481

riciemb. 164.952 232.892 203.994 240.383

Total 2.100.830 2.582.075 1.661.224 2.934.135

T-----------------------------------------------------------------
(8). Mercado de concentración de aves, huevos y afines.

-3-
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COSTOS DE LAS AVES

Gallinas

Gallinas Especiales Buenas Regulares Chicas

Promedio

1938 4.45 t: 3.74 C 3.05 í 2.34 £

Promedio

1939 4.49 • 3.82 . 3.21 2.53 a

Pollos

Pollos Especiales Buenos Regulares Chicos

Promedio

1938 4.32 3 3.47 ¿ 2.57 1.75 £

Promedio

1939 4.05 J 3.30 S 2.51 I 1.75 $

Datos obtenidos del Mercado de Concentración de aves.-



Año 1937

Capital Federal

(incluido BU García). 665.149

Buenos Aires IS.361.321

Catameroa 189.053

Cordoba 6.166.754

Corrientes 822.727

Entre Bios 4.918.317

Jujuy 124.629

La Ríoja 131.984

Mendosa 874.301

Salta 284.697

San Juan 336.7S0

San Luis 443.82Í'

Santa W 7.470.329

Santiago del Estero 621.837

Tuouman 411.630

Chaco 771.378

Chubut 190.038

Formo o a 194 e 0 03

La Pampa 1.011.672

Los Andes 753

Misiones 743.280

Beuquen 113.874

Río Bagro 276.213

Santa Cruz 104.283

Tierra del Fuego 10.519

T
Total de la Republics 43.288.311

Datos Obtenidos del Ministerio de Agricultura de la Naoidn.-

ESTADISTICAS DE GALLINAS EXISTENTES EN LA REPUBLICA ARGENTINA
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Plan de trabajo

He realizado el presente trabajo en el aboratorio de Bro

matología de acuerdo al siguiente plan:

Capítulo 1. -

Introducción.-Importancia y objeto del tema.-

Producción y consumo. Estadisticas.-

Lugar de las aves en el reino animal.-

Origen del ave doméstica.-

Clasificaciones avícolas.-

Enumeración de las razas difundidas en nuestro país.-

Capítulo II.-

Selección de las razas y tipos a estudiar.-

Nómina de los ejemplares analizados.-

Capítulo II1.-

Preparación do la muestra.-

Determinación de las perdidas totales.-

Determinación de la proporción de comestible y desechos.-

Gráficos.-

Cálculo del rendimiento real.-

Cálculo del valor venal real.-

Capítulo IV.-

Determinación de los caracteres organolépticos del producto.-

Determinación de sus principios constitutivos.- Técnicas se

guidas.-

Cuadros de los resultados obtcnidos.- Gráficos.-

Cápitulo V.-

Determinación do la composición química de las cenizas.-

Cuadros de los resultados obtenidos.-

Capítulo VI.-

Definición de las carnes de gallina.-

Conclusiones.-

Bibliografía-
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LUGAR DE LAS AVES EN EL REINO ANIMAL

Gallidos

Fasiánidos

Gallináceas

Carenadas

Aves

Vertebrados

Gallus Domesticus



Las ave* homeotermos amniotas y ovíparos que poseen reop i ra

ción pulmonar y se oaraotcriean por presentar el cuerpo cubierto de 

plumas y las extremidades anteriores tranaf oraadas en alas, pertane* 

can al tipo de loe vertebrados*-

e dividen en dos subclases: las Carenadas y las átidas.-

Las primeras son las voladoras¿ poseen en el esternón una 

cereña o cresta que sirve de ingeroción a los músculos pectorales 

que mueven las alas.-
e

Comprenden siete ordenes: Palmípedas, -anoodas, Gallináceas 

’’alomas, Trepadoras, Pájaros y rapaces.-

Las Gallináceas son las aves terrestres, do cuerpo pesado, 

alas aortas y páco fuerte.-

Pertenecen a esto orden tros familias & sub ordenes: los Ora- 

oídos, Fasiánidos y Tetraónidos**

La familia de loo Fasiánidos comprende un gran número de géa 

ñeros» siendo el que nos interesa en este oseo el de los Gállidochpor 

pertenecer a él la capeóle Gallus nomestious.-

-7-



ORIGEN DEL AVE DOMESTICA

Muobo se ba discutido aooroa del origen del are doméstica, 

Ignorándose aún eu verdadero ascendiente

Parece ser el resultado de la unión de aspeóle» salvajes que 

habitan en la India y las Islas balayas, basándose para hacer esta 

aseveración en el hecho de que existen aln varias especies que habi

tan dichos países*-
■ ntre estas, la mas importante es^selún diversas opiniones, 

el Gallus Bank iva que habita las selvas de la India y sus alrededo

res» siendo un ave de tamaño reducido y do muy pooa carne*-

Existen además el Callus Varins, habitante en especial do la 

isla de Java, y el Gallus Census bronceado o do Temaink que se ores 

es un mestiso de las dos especies anteriores*- labe mencionar tam

bién al Gallus 3tonicy o Lafayette llamado gallo de loe fr juncales 

bastante parecido al Bank iva y que habita especialmente la isla de 

Oeylán; y finábate el Gallus konneratti cuya patria os la Indias-

De aouerdo a las tradiclonea de la India que hablan do la® 

peleas de gallos, se puede decir que las aves se empesaron a domes

ticar 1000 artos antes do J. Q<-

Deade osa época se encuentra mención de las aves en los do

cumentos de la o.lvi 11 saoidn *-

Luego fueron extendiéndose hacia el oeste , llegando a Euro

pa desde la China por vía de Siberia y Kusia.-

A1 Huevo .'undo donde so o referan desconocidas llegaron en 

lo® primeros tiempos de la oolonisaolÓn.-

31 n embargo en la Cartilla avícola de Castro Biedraa (3) dice:

H nosotros oreemos que la América no esperó que llegaran los

(3). Castro Biedaa p.-Cartilla Avícola*- 1931.- 3s xiición»-^* 11 



españolee para conocer la gallina domeatios y así también lo oraía 

Colón cuando en carta a loa rayen Cató liaos, en donde relataba su 
jjc

ouarto'jr América, al único en que tocó tierra firme > dice hablando 

de Vera Crus Gallinas como las de Castilla, pero mas grande y de 

plumas como lana vide hartas."

*-9**
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CLASIFICACIONES AVICOLAS

Resulta un tanto difícil encontrar una clasificación de las 

aves que a la ves de racional sea científica*-

Las clasificaciones que al respecto se han establecido se 

fundan en criterios distintos.- Algunas se basan en la distribución 

geográfica y origen de cada variedad (4) en otras se tiene en ouen- 

ta el tamaño, los fines a que se las dedica» ya sea como aves de a- 

dorno, de riña o por su importancia económica, eto*-

Teniendo en cuenta que el valor comercial muchas veces de

pende del medio en que se han desarrollado, hemos considerado como 

más convenientes las clasificaciones que traen Castro Biedma y 

Plot que agrupan las aves basándose en su explotación y en las dis

tintas regiones o países respectivamente.-

La primera o sea la que trae Castro Biedma (b) selecciona 

las rasas según su explotación y las divide teniéndo en cuenta tres 

finalidades:

1) * La producción de pollos para el mercado.-

2) . La producción de huevos para el consumo. -

3) . La explotación mixta •-

En consecuencia pueden dividirse las gallinas en tres clases

a) . Aves de oarne.-

b) . Aves do postura.-

c) . Ayos de utilidad general.-

Las aves de utilidad general reúnen las dos anteriores con

diciones, sin llegar como es natural al grado de perfección en ambas 

condiciones, poseyéndolas sin embargo en gran parte.-

Entre las rasas que se encuentran mas difundidas en nuestro

(44« Lewis Harry.- Avicultura Productiva.- 1913.- Pag. B7 - b9 .

(5). Castro Biedma*- Cartilla Avícola.- 1931.- Pag. 186
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país tenemos:

Razas de utilidad general: Plymouth Rook Bataráz, y Blan

ca , Wyandotte Blanca y Rhode Island Red o colorada ( tipo norte fi

mo rio ano), Sussex Armiñada ( tipo inglés ) y Gatiñáis (tipo francés)

Razas de oarne: Orpington Blanca y Leonada (tipo inglés).-

Razas de huevos: Leghorn Blanca, (tipo norte amérioano e in

glés) Catalana del Prat*-

La segunda olasifioaoléh o sea la que trae Plot agrupa las 

razas en categoría o secciones por paisas o regiones de origen pa

ra su mejor conocimiento y que se pueda establecer con anélogia el 

clima y suelo (6)*-

Reune así las gallina3 en ocho categorías:

Primera categoría*

Razas inglesas: Dorking, Orpington, Sussex. -

Segunda categoría.

Razas francesas: Creveooeur, Haudan, La Fleche, Paverolles, 

Mantes y Lab re ese •-

Teroerá categoría.

Razas alemanas e italianas: Hamburgo, Lakenfelder, Ramels- 

lohor, Paduana y Ancona,-

Guarta categoría*

Razas españolas y belgas: Catalanas del Prat, Gara Blanca 

Minorca, Andaluza, Castellana, Cooou de Malinas y Garapiñe*- 

Quinta categoría.

Razas americanas: Plymouth Rock, Rhode Island Red, Leghorn 

Dominicana, Java y Gigante de Jersey.-

Sexta categoría*

Razas asiáticas: Langshan, Cochinchina y Brahma.-

(6)* Plot A.- Avicultura Práctica*- 3» Edición Pag. 58
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Septima categoría.

Rasas de combate: Calouta, Assil,del Japón, Indian Game, Ma

laga , Yo oohama.- 

Ootava categoría*

Rasas no enumeradas en las categorías anteriores: Desnudos 

de Transilvania, Holandesa, Breda, Sultana, Negritas de Mosanbique, 

Sedosas del Japón, Raza Negra, Sumatra, Rónix, Bantam (variedades) i—
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Siendo muy numerosas las rasas de gallinas existentes, tor; 

remos en cuenta solamente las roas difundidas en nuestro país.-

Consideramos entre ellas la raza Rhode island Red, Plymouti 

Rook Betaráz, Wyandotte Blanca, Sussex A raid a da, Orpington Leonada, 

orking, Langahan, Leghorn y Catalanas del Prat.-

Kn esto Capítulo haremos una descripción somera de las razas 

me no i onadas sin tomar en cuenta las Plymouth, Rhode y Sussex que de

jamos para hacerlo con mas detalles en el Capítulo siguiente, por 

tratarse de las razas mas importantes y por lo tanto las emplead s 

en la realización del trabaJo.-

ENUMERACIÓN DE LAS RAZAS MÁS EXPLOTADAS

RAZA WYANDOTTE

De origen norte amÓrloano; fui formada por el cruzamiento de 

las Brahma, Hamburgo, Bantam de Üebrioh y CoahinchinQ*-

.*le oonooen distintas variedades que solo se distinguen por 

la diferencia de plumaje, siendo estas la Blanca, Plateada, Dorada, 

Armiñada, Negra, Leoneda,Perdiz, Panolluda, Batería, Azul y lente- 

juada.-

La primera que se conoció fuá la Plateada*- La mas difundi

da en nuestro país, siguiéndole aunque en menor escala la Plateada 

y Dorado.-

Presenta las siguientes cualidades: os rustios, Precoz, muy 

buena ponedora, poniendo bastante on invierno*-
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WYANDOTTE BLANCA



LAMINA N2 2

WYANDOTTE COLOMBIANA PLATEADA



RAZA ORPINGTON

Rasa de origen inglés; se aclimata muy bien en nuestro paíi

Son aves de dobla utilidad, desarrollan bastante ouerpo.-

Se conocen variedades de oresta üimplo y de cresta rosa que solo se 

dlferenoian por al oolorido de su piusaje, patas pico y ojo.-

Las variedades de o res te simple son: Negras, Blancas, Leona** 

das, Hojas o Coloradas, Perdis, Overa o Diamond Jubilé®, Estrellada 

y Asul oenisja.-

Las variedades de cresta rosa son: Diamond Jubilé©, Negra, 

Blanca» Leonada y Estrellada.- La Cuca o Bataráz ha sido reciente- 

mente oreada.-

Las primeras son las que mas se conocen en la República Ar

gentina han sido formadas por los distintos oruoes de las rasas Lange 

han, Dorking, Minoras, Hamburgo, Plymouth Rook y üoohinohina.-

La mas importante y que mejor se aclimata en nuestro país 

es la variedad Leonada.-

RAZA DORKING

Si bien es cierto que en nuestro país es conocida y aprecia- 

dn por su oarne blanca y muy sabrosa, su importancia es relativa oo<a- 

p a rada con las rasas amérlcanas oorno la Plymouth Hook y Rhode Island.

Son aves de buen tamaño y peso conaidorabie.-



LAMINA Nfi 3

ORPINGTON LEONADA



LAMINA N2 4

ORPINGTON NEGRA
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Ks una de las rasas maa go nod dea en nuestro país, se en

cuentra muy difundida en toda la Rápublica.-

ustán consideradas como las mejores ponedora» siendo bus 

huevos grande» y muy blanoou.- Son aves pequeñas y no producen cau

cha oarne.-

Su origen no es bien conocido, atribuyéndolas algunos al cru

ce do la Livorno ( conocidas por Italianltas ) y la Andaluza mien

tras que otros lae atribuyen a una seleoción prolija de laa Italia- 

nitas.-

Be oonootm lae siguientes variedades: Blacas , More ñas, Leo

nada e, Negras, Plateadas, Azul, Pilé y Perdis.-

Las mas difundidas en nuestro país son: las Filan cas, tipo 

ingles y norteamericano y las Negrea.-

RAZA LEGHORN

RAZA LANGSHAN

De origen asiátloo, sa conoció muchos afios uespuea do las 

distintas rasas introducidas al país,sin embargo se haya mas difun

dida que muchas do ellas, imponiéndose en nuestro país por sus ex

celentes cualidades; son aves de carne blanca, abundante y flna.-

Sus pollos se desarrollan muy bien y a los tros o cuatro me

ses son oasi el doble de los comunes.-

Son regular ponedoras, especialmente en lnvierno.-

Se conocen hoy dos variedades o tipos distintos, efe tipo 

Croad que es el quo mejor se adapta y el Zancudo o Inglás, además 

existen otras variedades que son la Blanca, Leonada y la Aaul.-



Katas aves se están difundiendo muoho en nuestro país; son 

muy ponedoras especialmente en tiempo templado.-

La oarne es balnea y muy sabrosa.-

Las Catalanas del Prat han sido formadas por prolijos oruaaA 

míentos entre la Catalana oomán y la Coohinonlna Leonada.-

CATALANAS DEL PRAT

-16-
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CATALANA DEL PRAT



CAPITULO II

SELECCION DE LAS RAZAS Y TIPOS A ESTUDIAR

Para la ejecución de los análisis correspondientes a la de- 

terminación déla coraposlclón química d lau carnes de gallina hemos 

tomado en primer lugar los ejemplares de ra^.a común por ser loa de 

mayor consumo por su fácil adquisición y abundancia.-

Jon un criterio análogo hemos adoptado entre laa aves do ra

sa , las de mayor difusión que do acuerdo a la Bibliografía consulta

da (8 a 15) resultan ser: la Rhodhe Island Red y la Plymouth Rock 

Bataris, aiguiándole aunque en menor escale la Raza Sussex.-

(8) . Castro-Biodma P.- Cartilla Avícola.- Pug. 187

(9) . Plot A.- Avicultura Practica*- 89F41ol¿n«-

(10^. Anuario Rural de la Direo. de Agricultura de la Pela de Be A».

Pag. 537.-

(11). itoticioso del Mlnieterio de Agricultura de la Nación 2/V/1939.- 

Pag. 7.-

(12J. 51. A* N. Publicación Oficial, Ministerio Agric.de la Nación.- 

14-15/7- 71/1938

(13) . Urdas Ut La rasa Rhode Island Rod.-Mundo Avícola.- Vil/19¿9.-

?ag< 38.-

(14) . Raza Plymouth.- 1/1939.- ¿undo Avícola.- Pag* 16.-

(15) . Cartilla Avícola.- Ministerio 0. Publ.Pcla Be.Aa.-19¿9.- ?ag.7

**17**

Agric.de


-18-

RAZA COMUN

Con el no tab re de raaa común ae aonooen un ^rupo de aves que 

se reprod uo en d eso rd «nada toen te durante muobo tioispo entro sí y cuyos 

individuos tienen ciertas carácterlatióos y cualidades que les son 

comunes»*

Todas estas gallinas por efecto de sus condiciones de exis4 

teñóla¡ son muy rústicas, vivarachas y amantes de caxclnar mucho, pro

curándose por si mismas los alimentos, pero raramente poseen la ap

titud de ponedoras, la predlapoaioidn al engorde, la calidad de la 

carne, el void taca y en general todas las cualidades que suelen ador

nar a las rasas seleoóleñadas** A lo sumo poseen alguna que otra ou© * 

lidad aceptable, pero no pueden ser nunca objeto de explotación ven

tajosa.-

Generalmente se encuentran gallinas de todas las tallas» de 

diferentes formas y de plumajes distintos.*

RAZA RHODE ISLAND RED

Oe origen norte amérlcano fuá formada por medio de prolijos 

cruzamientos entro la Cochinohiña y la Malaya, wabas do origen aeiá- 

tioo.~

0 un ave mas reciente que la Plymouth Rook.- Se encuentra 

muy difundida en nuestro país, en todas las sones especialmente en 

la Provincia de Buenos Airea» lo que se justifica por ser un ave 

de doble propósito que cubre ventajosamente todos los renglones de 

la explotación*-

*1 peao del gallo oscila entre 3 Kg.bOO g.a 4 el de la 

Gallina entre 2 K&. 700 g. a 3 Kg. 100 g$ el del pollo entre 3 Kg. 

100 g* a 3 Kg. 000 g.; el de la polla entre 2 Kg* SOO g. a 3 Kg.-



LAMINA N2 6

RHODE ISLAND RED



Son animales muy fecundas, por su desarrollo rápido son ex

celentes , cebándose con facilidad,-

Los poHuelos se orían con facilidad, su precocidad permite 

mandar lo® pollo» al mercado a loo pocos mesas de nacldou.-

3u oarno eo abundante y sabrosa,- Ka exealento productora 

huevos, sobre torio en invierno,-

Existen laa variedades de: Cresta atiple, la de Cresta rosa 

y Blanca.no estándo difundidas estas dos ditimas variedades ea nues

tro país.-

Las Hhodo Island presentan oaraoterea comanes que las diferen

cian de las otras razas.(16)»-

RAZA PLYMOUTH ROCK

De origen norte amérioano fueron formadas por el cruce de las 

Dominicanas y las Coohinohinas a mediados del siglo pasador

as hallan muy dirundidas en la Républioa Argentina eapeotal

mente en la Provínola de Buenos Aires.-

Di peso del gallo oscila: entre 4 Kg, a 4 £g. 000 g¡ la ga

llina entre d Kg. a 3 Kg, 6üü g; el pollo entre 5 Lg. roo g, a.3 Kg 

800 g, y el de la polla entre 2 Kg, 600 g. a 3K<-

Son aves de doblo propósito , btena ponedory, do carne abun

dante y muy sabrosa, engordan con mas facilidad que cualquier otra 

raza; sus pollos son muy solicitados en el meroado,-

Las primeras variedades que se formaron fueron la Hateras o 

Barreada y la Blanca, luego aparecieron las variedades que hoy se ce 

nocen por Leonada o amarilla, Hegra, Plateada pincelada, Perdis y 

Co lumbia o Armiñada.-

(16),  Plot A,- Avloultura Práctica,-3í Sdioión.

Blanca.no
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PLYMOUTH ROCK BARREADA
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La mas difundida es la Barreada y la que mejor se aclimata; 

es micho mas sedentaria que la Blanca y por ello muy propensa al en

gorde»*

Esta rasa también presenta caracteres oosonos en cuanto a la 

forma del cuerpo, oabe su, pico, coloraoidn del plumaje eto* (17) que 

lae difereno!an de las otras rasas.-

RAZA SUSSEX

Hasta hace pocos años ora una rasa no bien oonooida en nues

tro país, sin embargo en estos ultimo» tiempos se ha difundido bas

tante»-

Si bien no son tan grandes oomo la Dorking, tienen mucha car

ne en relación con su peso, o sea que sus huesos son delgados y lige

ros, la piel es blanca y la carne do excelente blancura, muy tierna 

y jugosa.-

Con aves muy bdenas ponedoras*-

El poso del gallo oscila entro 4 Kg» 600 g» y 4Kg» 800 g.

la gallina entre 3 Kg. y 3 Kg. 300 g; el pollo 3 Kg. 200 g. a 3 Kg» 

300 g. y la polla 2 Kg»300 g. a 2 Kg.WOO g.-

Son de fácil cebadura dando muy buenos pollos.-

Je conocen tres variedades: la Pintada, Colorada y Armiñada 

que según el Standart of» Perfection (18) presenta caracteres que le 

son comuneo.-

(17) . Plot i.- Avicultura Practica - 3« Edición.

(18) » Plot A» — Idon.-
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SOMINA EE LOS EJEMPLARES ABALIZADOS

NV de

orden
Basa Variedad Tipo Edad Procedencia Pecha Costo

1 Común - Gallina 2| años Vieytes Agosto 27 2.50 4

2 A - w 2 * 0 * 27 2.50 S

3 it - w 3 Verónica Sept. 8 2.60 $

4 0 - 0 3 0 « 8 2.60 S

3 n
-

0 3 Casera idem. 12 2.60 4

6 0 - Polio 6 meses Magdalena Agosto 20 2.40 1

7 0
-

0 7 Mercado
La Plata " 31 2.20 $

8 ft - 0 6 " 0 * 31 2.20 4

9 It 0 5 * Mercado
Bs.Aires Sept# 10 2.20 4

10 0 — ft 5 0 Nov. 29 2.30 S

11 Rhode Rojas Gallina 3 añ$s Vieytes Sept. 24 8 4

12 ■ 0 0 24 " 0 Ootub. 2 8 4

13 0 0 0 m « Veronica Nov. 21 7 $

14 •1 0 0 3 0 * 30 7 $

15 0 0 poiia 5 meses Vieytes ” 16 6 #

16 H II 0 5 H rt 22 6 *

17 0 0 ft 4 * Correa " 24 5 <

18 0 0 0 4 " 0 ” 25 5

19 Plymouth Bataráz Gallina 2 años Vieytes 0ctub. 23 7 $

20 it 0 0 3 ” 27 7 $

21 H ft H 2¿ ’ Véroñica Nov. 27 8 4

22 H n 0 2i * 0 31Ciem.11 7 S
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NOMINA DE LOS EJEMPLARES AÑADIZAPOS

Ny de 

orden
Raza Variedad Tipo Edad Procedencia Pecha Costo

23 Plymouth Bataráz Polio 6 meses Vieytes Octub. 30 6 I

24 rt H 4 d Nov. 20 5 Í

25 n H H 4 " Pipinas Diciem. 5 5 if

26 0 H VI 4 H ” 6 5 $

27 Sussex Armiñada Gallina 3 años Punta 
del Indio Diciem.15 8 I

28 w n M 2 0 n " IS 8 $

29 M rt Polio 6 meses Vieytes * 16 6 S

30 tt H M 6 ” w * 16 6 $
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CAPITULO III

PREPARACION DE LAS MUESTRAS PARA EL ANALISIS

la gallina» oomo las demas aves y la casi totalidad de los. 

productos alimontioioo, presentan al lado de una parta utilisable 

que se denomina come «tibie, una parte que no os aprovechada por el 

hombre, denominada poroIon no oomestiblc o desooho.-

En base a esto hemos procedido en el analista a considerar 

dos capítulos:

1) . La determinación de las categorías de desechos y 

comestible, y la proporción en que entran en la constitución de la 

gallina•-

2) . La determinación de la composición química propia

mente dicha»-

Para el fin indicado una ves sacrificado el animal hemos pro

cedido a separar la parte comestible de la no comestible.-

Entendemos por parte no comestible» a las pérdidas totales 

constituidas por:

a) Plumas»

b) Desechos»

Agregando además las pérdidas eventuales debidas al enfria

miento o conservación del animal.-

Coneideramos como desechos los intestinos, grasa abdominal, 

buche, oabasta, peecueso, patas, puntas de alas, rabadilla y huesos»-
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Consideraíaos la parte comestible constituida por:

a) Game ausoular.

b) Despojos o menudencias

Los despojos o menudencias formados por: la molleja, hígado, 

Corazón, pulmones, oviducto, yemas de huevo y baso.*

Método de saori ficio. Hemos utiUsado para sacrificar el ani

mal el método por dislocación las vértebras del cuello (19) por 

ser el mas corriente y el mas usado entre nosotros, teniendo además 

la ventaja de su rapidez,-

Consisto dioho método en tomar la cabeza oon la mono dere- 

oha, mientras que oon la izquierda se sujeta el ave por las patas, se 

dobla el cuello hacia atrás y se tueros, tirándo de él fuertemente,-

Con este movimiento rápido de rotación se dlslooa la última 

vértebra en la base del cráneo y al romper la columna vertebral se 

produce la muerte instántanca del animal,*

Inmediatamente de sacrificado el animal, prooedcxaoa al des

plume, oon el fin de facilitar la tarea y evitar de esto modo el des

garramiento de la piel, arrancando primero las plumas de Is pechuga, 

pescuezo, lomo y las sañosa, luego las plumas grandes de las alas y 

18 oola, para terminar oon las ^as pequeñas y los cañones.-

Desplumado el animal procedimos mediante una incisión en el 

abdomen a quitar los órganos internos, separar la cabeza» patas,puntas 

de alas y rabadilla, colocándolo luego en la heladera durante 12 horas 

al cabo de las cuales separamos loen huesos y tendones de la parte mus 

cular.-

Con el objeto de proceder a la homogenizedón de la muestra so 

metemos la parte muscular a la trituración, a ouyo efecto la pasamos 

por la máquina picadora ( tipo Alexander ) de & a 10 veces*-

719)-Lewis H.- Avicultura Productiva.- 191ó.- ?ag, ¿62.-
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

j-n esta primera evaluaolón dotemimmos las perdidas totales 

correspondlentes a:

18) Pérdida en plumas.-

2») pérdida en desechos»-

Hemos tenido en cuenta también las pérdidas sufridas por con

servación y cuyos datos damos a conoce - en loe cuadros que consigna

mos»*

Los ouadroslh 11 y 12 (20) indican las pérdidas de peeo en

el sacrificio de lo gallinas y 11 pollos respectivamente»-

Coa» puede verse en los cuadros correspondientes a nuestro 

trabajo, el peso del animal vivo y el del animal muerto es el mismo 

debido a que el método de sacrificio usado ha sido por dislocación 

do las vértebras del cuello y por lo tanto no se ha producido pérdi

da de sangre como en ai método seguido en Hürigen,-

Además hemos considerado como desechos, cabeza, patas, pun

tas de alas, rabadilla, intestinos, grasa abdominal/ plumas 4 Men

tías que en Durigen figuran solo loa intestinos, sangre, plumas y 

las perdidas ocasionadas por el enfriamiento»-

(2ü). Durigen B.- Avicultura»- 6» idioidn»- Pag» 499»
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DETERMINACIÓN DE LAS PERDIDAS TOTALES

BAZA COMUN

Gallinas

Cuadro N° 1

Número de orden 1 2 3 4 5

Peso del animal vivo 2.600 1.800 2.000 2.400 2.520

Peso del animal muerto 2.600 1.800 2.000 2.400 2.520

Peso desplumado 2.460 1.690 i. 870 2.240 2.400

Pérdida on plumas 140 110 130 160 120

Ave con menudencias
y sin desechos (1) 1.850 1.292 1.276 1.640 1.851

Pérdida en desechos 601 392 587 592 541

Ave eventrada 1.510 1.020 1.105 1.293 1.531

Enfriamiento de 12 horas 1.501 1.014 1.098 1.285 1.523
- *

Pérdida en el enfriara* 9 6 7 8 8

Pérdida total (2) 750 508 724 760 669

(1) . Consideramos corno desechos;los intestinos,buche, grasa abomi 

nal, cabeza, pescuezo, puntas de alas, rabadilla y sangre.

(2) . No consideramos en la perdida total, los huesos.
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

RAZA COMUM

Pollos

Cuadro N? 2

Número de orden 6 7 8 9
♦

10

Peso del animal vivo 2.085 2.200 2.100 1.800 1.500

Peso del animal muerto 2,085 2.200 2.100 1.800 1.500

Peso desplumado 1.975 2.070 1.980 1.680 1.400

Pérdida en plumas 110 130 120 120 100

Ave con menudencias 
y sin desechos 1.410 1.421 1.338 1.161 953

Pérdida en desechos 558 641 634 513 442

Ave eventrada 1.244 1.243 1.187 994 795

Enfriamiento de 12 horas 1.237 1.235 1.179 988 790

Pérdida en el enfriam. 7 8 8 6 5

Pérdida total 675 779 762 639 547
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

RAZA RHODE

Gallinas

Cuadro N» 3

Número de orden 11 12 13 14

go30 del animal vivo 3.020 2.620 2.860 2.800

Peso del animal muerto 3.020 2.620 2.860 2.800

Peso desplumado 2.890 2.500 2.740 2.670

Pérdida en plumas 130 120 120 130

Ave oon menudencias 
y sin desechos 2.227 4.874 2.084 2.083

Pérdida en desechos 653 618 647 578

Ave eventrada 1.865 1.625 1.819 1.864

Enfriamiento de 12 horas 1.855 1.617 1.810 1.855

Pérdida en el enfriara. 10 8 9 9

Pérdida total 793 746 776 717
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

RAZA RHODE

Pollos

Cuadro NS 4

Número dé orden 15 16 17 18

Peso del animal vivo 2.250 2.400 2.000 1.950

Peso del animal muerto 2.250 2.400 2.000 1.950

Peso desplumado 2.150 2.260 1.900 1.850

Pérdida en plumas 100 120 100 100

Ave oon menudencias 
y sin desechos 1.591 1.779 1.395 1.360

Pérdida en desechos 552 493 599 484

Ave eventrada 1.402 1.603 1.176 1.156

Enfriamiento de 12 horas 1.395 1.595 1.170 1.150

Pérdida en el enfriam. 7 8 6 6

Pérdida total 659 621 705 590
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

RAZA PLYMOUTH

Gallinas

Cuadro NP 5

1 1 
Húmero de orden 19 20 21 22

Peso del animal vivo 2.800 3.120 3.040 2.900

Peso del animal muerto 2.800 3.120 3.040 2.900

Peso desplumado 2.660 2.990 2*920 2.780

Pérdida en plumas 140 130 120 120

Ave con menudencias 
y sin deseohos 2.019 2.316 2.227 2.146

Pérdida en desechos 632 663 683 625

Ave evehtrada 1.633 2.C06 1.885 1.890

Enfriamiento de 12 horas 1.624 1.995 1.875 1.860

Pérdida en el enfriara. 9 11 10 10

Pérdida total 781 804 813 755



DETERMINACION DE IAS PERDIDAS TOTALES

RAZA PLYMOUTH

Pollos

Cuadro N2 6

húmero de orden 23 24 25 26

Peso del animal vivo 2.420 2.000 1.860 1.940

Peso del animal muerto 2.420 2.000 1.860 1.940

Pego desplumado 2.300 1.880 1.750 1.830

Pérdida en plumas 120 120 110 110

Ave con menudencias 
y sin desechos 1.669 1.418 1.286 1.334

Pérdida en desechos 623 455 458 489

Ave eventrada 1.463 1.247 1. 144 1.177

Enfriamiento de 12 horas 1.455 1.240 1.138 1.170

Pérdida en el enfriam. 8 7 6 7

Pérdida total 751 582 574 606

-31-
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS TOTALES

RAZA SUSSEX

Gallinas

Cuadro Hff 7

Número da orden 27 28

Peso del animal vivo 3.020 2.900

Peso del animal muerto 3.020 2.900

Peso desplumado 2.800 2.770

Pérdida en plumas 130 130

Ave oon menudencias 
y sin desechos 2.247 2.169

Pérdida en desechos 633 892

Ave eventrada 1.980 1.891

"afrieralento de 12 horas 1.970 1.082

Pérdida en el enfriam. 10 9

Pérdida total 773 731
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DETERMINACION DE LAS PERDIDAS 

TOTALESRAZA SUSSEX

Polios

Cuadro 8

Número de orden 29 30

Peso del animal vivo 2.320 2.500

Peso del animal muerto 2.320 2.600

Peso desplumado 2.200 2.360

Pérdida en plumas 120 120

Ave oon menudencias 
y sin desechos 1.561 1.736

Pérdida en desechos 612 637

Ave eventrada 1.407 1.660

Enfriamiento de 12 horas 1.400 1.642

Pérdida en el enfrian. 7 8

Pérdida total 739 765
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE Y DESECHOS

Con el objeto de oonooer en detalles la proporción de los de

sechos y comestible,hemos procedido a su determinación de acuerdo al 

siguiente plan:

Peso total del animal

Carne muscular

Molleja 

hígado

te comestible.

Corazón

Pulmones

Oviducto

Yemas de huevo

Bazo

/ Plumas

Huesos

Intestinos

Grasa abdominal

29)• Proporción de dese

chos.

Buche

Cabeza,pescuezo

Patas

Puntas de alas

Rabadilla

Pérdidas

Total de la parte no comestible»

los gráficos insertos establecen el por ciento de los promedios

de la parte muscular y despojos de la porción comestible de cada raza*-

1?), Proporción de la par-

Total de la parte comestible.

Menudencias

lo despojos
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE Y DESECHOS

RAZA COMUN

Gallinas

Cuadro N2 13

Número de orden 1 2 3 4 5 Promedio

Peso del animal vivo 2.600 1.800 2.000 2.400 2.520 2.264

Parte muscular 1.200 830 885 1.120 1.223 1.053

D 
e 
s 
P 
0 
j 
0 
s

Molleja 100 100 69 88 80 87

Hígado 90 60 40 77 70 67

Peso de la Corazón 15 10 8 13 12 11

porción Pulmones 12 12 8 11 13 11

comestible Oviduoto 80 50 43 58 90 64

Y. de huevo 40 38 41 48 60 45

Huevo - - 58 — 12

Bazo 3 2 2 2 3 2

Tota’l de la parte comestib. 1.540 1.102 1.096 1.475 1.551 1.352

Plumas 140 lio 130 160 120

Huesos 310 190 228 165 300

Intestinos 100 50 110 120 95

Peso de la Grasa abdom. 200 70 loo 123 loo

porción Buche 20 20 70 80 70

de desechos
Cabeza,p escue zo 150 120 110 120 140

Patas 40 40 42 40 45

Puntas de alas 20 20 22 18 20

Rabadilla 20 20 28 37 40

Pérdidas 60 58 72 62 39

Total de parte no comestib. 1.060 698 904 925 969*
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE

RAZA COMUN

Gallinas

Gráfico N2 1
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y DESECHOS 

RAZA OOMUN

Pollos

Cuadro NP 14

Número de orden 6 7 8 9 10 Promedio

Peso del animal vivo 2.085 2.200 2.100 1.800 1.500 1.937

Parte•muscular 912 945 956 848 500 832

Molleja 102 105 105 loo 96 101
Peso de la D

e Hígado 52 65 66 49 43 55
porción e

p Corazón 11 11 12 9 13 11
comestible 0

j Pulmones 12 11 10 12 9 10
0
8 Bazo 3 2 4 3 2 3

Total de la parte comestib. 1.092 1.139 1.153 1.021 823 1.012

Plumas 110 130 120 120 loo

Huesos 325 320 293 140 130

Intestinos 126 100 110 125 90

Peso de la Grasa abdom. 12 10 12 14 33

porción Buohe 90 160 102 91 75

de desechos
Cabeza,pescuezo 134 140 120 120 109

Patas 75 70 75 70 64

Puntas de alas 25 40 20 19 15

Rabadilla 20 18 20 18 12

Pérdidas 76 73 75 62 49

Total de parte no comestib. 993 1.061 947 779 677
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE 

RAZA COMUN

Pollos

Gráfico N2 2
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y DESECHOS

RAZA RHODE

Gallinas

Cuadro N2 15

Húmero de orden 11 12 13 14

---------- ,

Promedio

Peso del animal vivo 3.020 2.620 2.860 2-800 2.825

Parte muscular 1.535 1.387 1.536 1.510 1.492

Molleja IOS 100 115 85 101

Hígado 58 41 52 40 47

Peso de la D Corazón 10 10 15 9 11

porción
e 
s Pulmones 10 11 14 10 11

comestible
P 
0 
j 
0

Oviducto 74 56 45 40 53

Y»de huevo 49 37 30 40 39
s

Huevo 61 - - - 15

Bazo 5 2 3 4 3

Total de la parte comestible 1.907 1.644 1.810 1.738 1.772

Plumas 130 120 120 130

HUE30J 320 230 274 345

Intestinos 107 110 106 80

Grasa abdom. 150 150 170 115
Peso de la

porción Buche 30 20 35 20

de desechos Cabeza,pescuezo 200 164 177 203

Patas 75 69 73 61

Puhtas de alas 25 21 22 18

Rabadilla 30 28 23 20

Pérdidas 46 64 50 70

Total de parte no comestible 1.113 976 1.050 1.062
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES

RAZA RHODE

Gallinas

Gráfico N8 3



-43-

DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y DESECHOS

RAZA RHODE

Pollos

Cuadro N» 16

Número dem orden 15 16 17 18 Promedio

Peso del animal vivo 8.250 2.400 2.000 1.850 2.150

Parte muscular 1.065 1.230 925 910 1.032

Colleja 106 95 110 100 102
D
e Hígado 60 62 88 85 73

Peso de la s
p Corazón 13 12 12 11 12

porción 0
j Pulmones 14 13 13 12 13

comestible 0
8 Bazo 3 2 2 2 2

Total de la parte comestible 1.261 1.414 1.150 1.120 1.234

Plumas 100 120 loo 100
6

Huesos 330 365 245 240

Intestinos 128 90 120 110

Grasa abdom. 15 10 10 12
Peso de la

Buche 63 54 55 60
porción

de desechos Cabezatpescuezo 163 150 140 125

Patas 98 98 75 76

Puntas de alas 20 20 18 17

Rabadilla 14 14 12 13

Pérdidas 58 65 75 77

Total de parte no comestible 989 986 850 830
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE

RAZA RHODE

Pollos

Gráfico N2 4
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES 

Y DESECHOSRAZA PLYMOUTH

Gallinas

Cuadro N9 17

Húmero de orden 19 20 21 22 Promedio

Peso del animal vivo 2.800 3.120 3.040 2.900 2.965

Parte muscular 1.386 1.640 1 530 1.550 1.526

Molleja 95 111 120 87 103

Hígado 80 80 72 58 72

I? Corazón 11 15 15 10 12
Peso de la e

s Pulmones 11 10 15 9 11
porción P

0 Oviducto 72 70 78 43 65
comestible j

0 Y*de huevo 63 32 48 55 49
8

Huevo 60 — — — 15

Bazo 3 3 4 3 3

Total de la parte comestible 1.781 1.961 1.882 1.815 1.856

Plumas 140 130 120 120

Huesos 238 355 345 330

Intestinos liO 108 115 loo

Grasa abdom. 95 130 140 125
Peso de la

Buche 65 51 40 35
porción

de desechos Cabeza,pescuezo 190 182 200 200

Patas 75 81 80 70

Puntas de alas 19 22 23 20

Rabadilla 27 30 28 25

Pérdidas 60 70 67 60

Total de parte no comestible 1.019 1.159 1.188 1.085
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE

RAZA PLYMOUTH

Gallinas

Gráfico NS 5



-47-

DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y DESECHOS

RAZA PLYMOUTH

Polios

Cuadro NS 18

Húmero de orden 23 24 25 26 Promedio

Peso del animal vivo 2.420 2.000 1.860 1.940 2.055

Parte muscular 1.138 980 918 940 994

Peso de 14 Molleja 110 100 80 90 95

porción e 
s 
P

Hígado 65 53 50 52 55

comestible Corazón 18 12 8 10 12
0 
j Pulmones 18 11 8 9 11
0 
s Bazo 3 2 2 3 2

Total de la parte comestible 1.352 1.158 1.066 1.104 1.169

Plumas 120 120 110 110

Huesos 317 260 220 230

Intestinos 126 80 90 100

Peso de la Grasa abdom. 15 9 10 12

porción Buche 73 63 50 60

de desechos
Cabeza,pescuezo 202 120 126 120

Patas 106 96 89 90

Puntas de alas 20 19 21 22

Rabadilla 17 17 15 19

Pérdidas 72 58 63 73

Total de parte no comestible 1.068
i,

842
)

794 836
1
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE

RAZA PLYMOUTH

Pollos

Gráfico N2 6
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y 

DESECHOSRAZA SUSSEX

Gallinas

Cuadro Ne 19

Numero de o arden 27 28 Promedio

Peso del animal vivo 3.020 2.900 2.960

Parte muscular 1.592 1.517 1.554

Molleja 93 95 94

Hígado 65 70 67

Peso de la D 
e

Corazón 15 16 15

porción 0 Pulmones 14 13 13
P

comestible 0 Oviducto 46 50 48
3
o Y*de huevo 40 40 40
0

Huevo - - «•»

Bazo 4 3 3

TOtal de la parte comestible 1.869 1.804 1.834

Plumas 130 130

Hueso s 578 365

intestinos 130 120

Peso de la Grasa abdomin 90 85

porción Buche 45 55

de desechos
Cabeza,pescuezo 187 175

Patas 72 70

Puntas de alas 21 20

Rabadilla 22 20

Pérdidas 76 56

Total de pai“te no comestible 1.151 1.096
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE

RAZA SUSSEX

Gallinas

Gráfico N2 7
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLES Y DESECHOS

RAZA SUSSEX

Pollos

Cuadro Hv 20

Numero de orden 29 30 Promedio

Peso del animal vivo 2.320 2.500 2.410

Parte muscular 1.152 1.242 1.183

D
Molleja 90 95 92

Peso de la

porción
e Hígado 70 75 72
9

CorazónP 9 10 9
comestible 0

j Pulmones 9 10 9
0
s Bazo 3 3 3

Total de la parte oomestible 1.306 1.435 1.368

Plumas 120 120

Huesos 275 300

Intestinos 130 130

Grasa abdom. 12 14
Peso de la

Buche 75 82
porción

oomestible Cabeza,pescuezo 186 195

Patas 95 100

Puntas de alas 23 25

Rabadilla 22 222

Pérdidas 76 77

Total de parte no comestible 1.014 1.065
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DETERMINACION DE LA PROPORCION DE COMESTIBLE Y DESECHOS

RAZA SUSSEX

Pollos

Gráfico N2 8
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CALCULO DEL PROMEDIO REAL

A oontlnuaolón dantos a oonooer el rendimiento real de cada 

ave, estableoiéndo el por olento de parte comestible y de desecho.-

Acompaña a cada cuadro el gráfico cor respond ente al prome

dio de cada rusa*-

Hemos establecido así ocho grupos correspondiendo cuatro a

las gallinas y los restantes a los pollos.-
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA COMUN

Gallinas

Quadro NV 21

Gráfico N2 9

Humero de 

orden

Rendimiento real expresado por ciento

Porción comestible Porción de desechos

1 59.23 < 40.77 >

2 61.22 % 38.78 %

3 64.80 i, 45.20 «

4 61.46 ‘i 38.54 %

5 61.45 H 38.45 H

Promedio 59.65 -i 40.35 %
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL RAZA COMUN

Pollos

Cuadro 22

Número de

orden

Rendimiento real expresado por ciento

roroion comestible Farolón de deseche

6 52.37 % 47.65 >

7 52.00 % 48.00

8 54.90 < 45.10 jí

9 56.72 :* 43.28 '<

10 54.87 < 45.15 4

Promedio 54.17 £ 45.8*5

Gráfico N§ 10
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CALCULO DEL RENDIMIENTO 

REAL RAZA 

RHODEGaIlinas

Juadro N£23

Húmero de 

orden

Rendimiento real expresado por ciento

Porción comestible Porción de desechos

11 63.15 % 36.85 %

12 62.74 4 37.26 4

13 63.29 4 36.71 %

14 62.07 JÉ 37.93 4

Promedio 62.81 % 37.19 %

Gráfico Ki 11
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA RHODE

Pollos

Cuadro N2 24

Gráfico O 12

Mmero de 

orden

Rendimiento real expresado por ciento

Porción comestible Porción de desechos

15 56.04 % 43.96 -1

16 58.92 % 41.08 4

17 57.50 <4 42.50 $

18 57.44 :í 42.56 %

Promedio 57.48 % 42.52 %
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CALCULO DEL RENDIMIENTO 

REALRAZA PLYMOUTH

Gallinas

Cuadró fi&25

Burner© de 

orden

Hendimiento reAI expresado por ciento

Porción comestible Porción de desechos

19 63.61 % 36.39 %

20 62.85 ¿ 37.15 <

21 61.91 % 38.09 <f,

22 62.59 £ 37.41 ?í

Promedio 62.74 % 37.26 %

Gráfico fifi is
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA PLYMOUTH

Pollos

Cuadro Ha 26

Sosero de 

orden

Hendimiento real expresado por ciento

Porción coxae stibie Porción de desechos

23 55.87 4 44.13 4

24 57.99 < 42.10 $

25 57.31 < 42.69 *

26 56.91 43.09 *

Promedio 57.00 $ 43.00 4

Gráfico B9 14
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA SUSSEX

Gallinas

Cuadro .N? 27

Rumoro de 

orden

Rendimiento real expresado por oiento

Porción comestible Porción de desechos

27 61.88 % 38.11

28 62.20 % 37.80 %

Prosedio 62.05 ?í 37.95 <i

Gráfico Sw 15
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA SUSSEX

Polios

Cuadro NS 28

Numero do 

orden

Rendimiento real expresado por ciento

Porción comestible Porción de desechos

29 56.29 $ 43.71 jí

30 57.40 % 42.60 £

Promedio 56.85 % 43.15

Gráfico Ns 16
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

Kn base al oonoolmlonto del rendiaiento real o ata del poav

alento de parte comestible y al valor venal o precio de mercado de 

cada ave,hemos prooedido a oalonlar el oosto verdadero de onda ani

mal, relaolornado aabof valorea a peso Kilogramo*-
J

Aún osando e£ oálovlo del valor venal de la carne de anima

les do plantel,no oí de aplicación en le práctica,por no tratarse de 

productos de consuno, henos estimado de Interés practicarlo para con

cretar el criterio de coa» se eleva el valor venal corriente del ani

mal entero,al referirlo a la parte comestible.-
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA COMUN

Gallinas

Cuadro S§ 29

Número de orden 1 2 3 4 5

Peso del animal vivo 2.600 1.800 2.000 2.400 2.520

Costo del animal 2. SOS 2.50$ 2.609 2.609 2.609

Costo por Kg de animal 0.969 1.389 1.30$ 1.089 1.039

Parte comestible . 1.540 1.102 1.096 1.475 1.551

V.V.R.por Kg de animal 1.629 2.269 2.37$ 1.76$ 1.67$

Pollos

Cuadro N8 30

Número de orden 6 7 8 9 10

Peso del animal vivo 2.085 2.200 2.100 1.800 1.500

Costo del animal 2.409 2.209 2.209 2.20$ 2.309

Costo por Kg de animal 1.15$ 1.009 1.04$ 1.229 1.53$

Parte comestible 1.092 1.144 1.153 1.021 823

V.V.R.por Kg de animal 2.199 1.929 1.909 2.109 2.799
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CALCULO DEL RENDIMIENTO REAL

RAZA RHODE

Gallinas

Cuadro HS 31

Número de orden 11 12 13 14

peso del animal vivo 3*020 2.620 2.860 2.800

Costo del animal 8$ 8$ 7* 7$

Costo por Kg de animal 2.64$ 3.05$ 2.44$ 2.50$

Parte comestible 1*907 1.644 1.810 1.738

V.V.R.por Kg de animal 4.19S 4*66$ 3.86$ 4.02$

Pollos

Cuadro Mí 32

Número deo orden 15 16 17 18

Peso del animal vivo 2.250 2.400 2.000 1 950

Costo del animal 6$ 6t 5$ 5$

Costo por Kg de animal 2*66$ 2.50$ 2.50$ 2.56$

Parte comestible 1.261 1.414 1.150 1.120

V.V.R.por Kg de animal 4.75$ 4.24$ 4.34$ 4» 46$
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CALCULO DEL VALOR VENAL REAL

RAZA PLYMOUTH

Gallinas

Cuadro N2 33

Número de orden 19 20 21 22

Peso del animal vivo 2.800 3.120 3.040 2.900

Costo del animal 7$ 7$ 8$ 7$

Costo por Kg de animal 2.50$ 2.24$ 2.63$ 2.41$

Parte comestible 1.781 1.961 1.882 1.815

V.V.R.por Kg de animal 3.93$ 3.56$ 4.23$ 3.85$

Pollos

Cuadro N$ 34

Número de orden 23 24 25 26

Peso del animal vivo 2.420 2.000 1.860 1.940

Costo del animal 6$ 5$ 5$ 5$

Costo por Kg de animal 2.47$ 2.50$ 2.68$ 2.57$

Parte comestible 1.352 1.158 1.066 1.104

V.V.R.por Kg de animal 4.43$ 4.31$ 4.69$ 4.52$
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CALCULO DEL VALOR VENAL REAL

RAZA SUSSEX

Gallinas

Cuadro Nfi 35

“ Número de orden 27 28

Peso del animal vivo 3.020 2.900

Costo del animal 8S 8$

Costo por Kg de animal 2.64$ 2.751

Parte comestible 1.869 1.804

V.V.R.por Kg de animal 4.28$ 4.431

Polios

Cuadro NS 36

Número de orden 29 30

Peso del animal vivo 2.320 2.500

Costo del animal 6$ 6$

Costo por Kg de animal 2.58$ 2.40$

Parte comestible 1.308 1.435

V.V.R.por Kg de animal 4.59$ 4.18$
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CAPITULO IV

DETERMINACION DE LOS CARACTERES ORGANOLEPTICOS DE LA CARNESiendo muy pequeña» las varlaoione» quo presentan loe distin

to» ejemplares que hemos utilizado para realisar el trabajo, en cuan

to a auo oa rao teres organolépticos, trataremos do resumirlos por oa- 

tegoríao de las rasas que hemos estudiad?,oon el fin de evitar repe

tí otoñes inútiles

RAZA COMUN

Descripción correspondiente a los animales numerados del uno 

al dios*-

Piel» La piel presenta color blanco en los ejemplares núme

ro £, 6, 4, 6 y 7 y amarilla en loa números 1, 3, B, 9 y 10.-

Carne»

Color* Presenta distintas tonalidades, según la porción que 

se considere, sel los músculos do la pechuga son de color blanco a- 

marillento, lo mimo que las alas, mientras la parte muscular que 

cor responde a los muslos, lomo y pescoceo son de color rosado fuer

te»-

Olor.Característico a fresco»-

Consistencia» Tirme, ofrece resistencia al ejercer presión 

oon el dedo; es ©láctica.-

Aeneoto»Homogéneo, ooapsota.-

Sabor. Agradablo.-

Heaoción» Ligeramente áoida al papel de tornasol.-
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RAZA RHODE, PLYMOUTH Y SUSSEX

GrASA.

Color»Amarilio tuerta*- Xas gallinas poseen gran cantidad de 

grasa, distribuida en anchos liatones en el vientre, lomo, suelos y 

debajo de las alas; loa pollos poseen menor cantidad distribuida de 

la aduna manera que en las gallinas»-

Tendones» Blancos y brillantes»-

Descripción de los animales numerados del 11 al 30»-

Picl» De color amarillo en las aves de rasa Rhode Island y 

Plymouth Rook y blanca en las de ra«a Guesex.-

C&rns»

Xas aves de rasa que hemos utilizado para realisar el traba* 

jO; presentan una musculatura ose abundante que las aves comunes»-

Color»Ro presenta diferencian considerables con respecto a 

los animales comunes»-

Glor» Caraoterlstlco»-

C on textura» Presentan contextura mas blanda; las fibras mus

culares están mas unidas que en las comunes , siendo menor el teji

do cometí vo»-

Ias aves de raza Sussex poseen una carne mas Jugosa, de as

pecto muy fino y delicado»-

^abor»Agradable

Reacción» Uveramente ácida al tornasol

Grasa»

Color» Amarillo fuerte»- 3a encuentra distribuida do manera 

análoga a las comunas»-

Tendones»Blancos y brillantes»-
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ANALISIS QUIMICO

DETERMINACION DE LOS PRINCIPIOS CONSTITUTIVOS

Técnicas seguidas.

De acuerdo a la composición química de las carnes, así como 

a las técnicas mas corrientes consignadas por los diferentes autores 

sobre la determinación de sus principios constitutivos y teniendo es

pecialmente en cuenta el trabajo de R. Holcomb y W.A. Maw (21^ hemos 

procedido en el presente trabajo a la determinación de la composición 

química de la carne ajustándonos al siguiente plan:

Agua, (humedad).

Cenizas, (sales minerales).

fMateria grasas 
Principios inmediatos \

(Proteínas

f Cloruros

Composición química / Fosfatos

de las cenizas /Hierro

(Calcio

AGUA

L»a humedad corresponde a la pérdida de agua que experimenta 

la carne al mantenerla en estufa a 1068 hasta constancia de peso.-

Tecnica¿-En un cristalizados de 10 cm de diámetro por 2 cm 

de altura, previamente tarado, se colocan 10 g. de carne, preparada 

como ya se ha expresado en el Capítulo III, pag.23; se mezcla oon

(21/.R Holcomb and W.A.Maw.- The analyses and composition of the flesh 

Of the domestic fowl.-Can.J.Research.-1934.-T.XI.N85.-Pag.613 a 621.- 
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arena lavada y calcinada y se agregan 2 a 3 o®3 de agua destilada, 

para formar una papilla que ac extiende cuidadosamente oon una es* 

pátula de vidrio sobre la superficie del orlstalisador.-

Se llave a la estufa a la temperatura de 60? durante 4 o 6 

horas oon el objeto de evitar la formación de oostre que impida la 

evaporación del agua y completando la desecación a 1069 hasta cons

tancia do peso.*

Se deja secar en desecador y se pesa.- Con el dato Indicado 

obtenemos el tenor de agua que contienen los 10 g.de osrn®» estable* 

alendo luego la cantidad porcentual,-

CENIZASConsideramos como oenlsas los compuestos minerales de la car

ne obtenidos por incineración del producta.-

Tóenles: ”n una cápsula de porcelana previamente tarada se 

toman 10 g. del producto; se deja secar en estufa algunas horas, se 

oalienta luego a llama suave de manera que los gasee de la combus

tión se desprendan lentamente evitándose así la proyección de .ateri« 

grasas, so eleva la tempe atura triturando la masa carbonosa con 

una varilla de vidrio.-

riada la cápsula» se lava el carbón oon agua caliente va

rias veces, con el fin de recoger los cloruros y sales solubles vo

látiles a temperatura elevada.-

Se filtra a travds de filtro de oenisas conocidas guardándo 

el agua de lavado•- '!-l filtro »e coloca en la cápsula y previa dese

cación en estufa a 1069 se calcina en la mufla al rojo vivó hasta 

incineración completa.-

Se vierte sobre las cañizas así obtenidos el líquido de la

vado y se evapora a Baño María.- ¿te calcina ligeramente tratando 

de no pasar el rojo sombra; se enfría y so pesa obteniendo ol tenor

g.de
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de cenisas de 10 g. del producto, estableciendo luego la cantidad 

porcentual.*

Hemos obtenido las materiao grasa por extracción eterea, con

siderando que el eter las disuelve totalmente, mientras que podría 

extraer muy pequefíisimas cantidades de otras eu atañólas.-

Técnica: Pesamos 10 g. dol producto, triturándolo con arena 

para aumentar la superficie de contacto, desecamos en estufa, colo

camos en un dedal de filtro y lo introducimos en el extractor de 
Goxhfet.-

Se sometió a la acción del eter de petróleo manteniendo el 

aparate en funcionamiento durante 6 a 8 horas, al cabo del cual se 

separó la sustancia triturándola bien, se le coloca nuevamente en
- *

el dedal dejándolo actuar en presencia del eter 6 a 8 horas :aas, es 

decir hasta que una gota del destilado no deje mancha sobro un pa

pel de flitro.-

La solución atarea del balón colector fuá destilada, reco

gí éndo así el éter y el extracto etétreo desecado,previo enfriamien

to en desecador es posado.-

Obtenemos así el tenor de materias grasas en 10 g. de carne 

establociéndo luego la cantidad porcentual.-

PROTEINASEn la denominación de proteínas incluimos todas las sustan

cias nitrogenadas contenidas en la carne, calculadas en materia pro

teica.-

Hemos seguido para la determinación del nitrógeno total el 

método de KJeldhal lónchese, teniendo en cuenta las ventajas que a-
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porta dioha método (22) pues ademas de ser considerado como exacto 

resulta mas rápido que la destilación.-

E1 método consta de dos fases: en la primera se produoo la 

destrucción de la materia orgánica por el HgSO^ empleando como coad

yuvante reductor, oxalato de potasio.-

Ui soguuQa xan consiste en la valoración ael amoníaco.-

Teoníca: Be toma un gramo de la muestra, se introduce en un 

balón de Kjeldhal de cuello largo y de 500 cm^ de capacidad.-
♦z

Se le agregan 10 om de solución al 30 $ de oxalato neutro de 

potasio como coadyuvante . luego se añaden 15 om de ácido

sulfúrico puro cono- (D « 1.84).-

La mesóla es calentada lentamente al principio y luego a ebu

llición hasta destrucción completa de la materia orgánica, es decir 

hasta decoloración del líquido.-

Cuando toda el agua ha sido expulsada se cubre la abertura 

del balón con una pera de Kjeldhal que permite de esta manera al áci

do sulfúrico condensado caer de nuevo al balón.-

29 Terminada la primera fas, se deja enfriar el líquido.- 'Je
r»

trasvasa a un balón aforado de 200 cm de capacidad, lavando el balón 

de Kjeldhal varias veces con agua destilada que se vierten al líqui

do anterior.-

Agregarle XX gotas de solución alcoholics de fenolftaleina 

como indicado* y agitando bajo chorro de agua de vierte poco a poco 

potasa caustica al 40 y luego al 10 $ hasta casi neutralidad, com

pletando por último a volumen.-

R1 líquido es filtrado y valorado el amoníaco por el método

(vgg.). Colobraro V. - El método de Ronchase aplicado a la valoración del 

amoníaco en el método de Kjeldhal y «1 método de Kjeldhal, Ronoh&ae a- 

plicado a los análisis bromatológicos.- Anales de Farmacia y Bioquí

mica. -1931.- Bag. 3 y 24*-
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de Ronohése,-

Se toman 30 om^ del líquido en un 'írlemaeyer, neutralizan

do exactamente oon solución de lia.OH N/20, se le añaden 30 oía3 de 

formol comercial diluido 1:1 muy bien neutralizado y ac valora el 

ácido mineral puesto en libertad oon Na.OH N/20.-

E1 númoro do multiplicados por el factor 0,000723 da el

tonor do Nitrógeno que multiplicado por el factor 6.2t> da el conte

nido do materia proteica.-
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:RAZA COMUN

Gallinas

Cuadro 3f<? 37

SV de orden A¿:ua Conizas ..Grasa Proteínas

del animal
J»

8 ■■' • "'■■■ gr. -¿ El*. / Er* /

1 54,25 0.84 22.33 21.38

2 í>6.31 0.92 IB. 77 24.09

X
< V 51.32 0.85 29.78 18. ó?

4 52.45 0.84 25.38 21. '?b

5 55.4b j. 68 • 8 ' 19.78

Promedio 53. 97 3.68 24.01 20• ix

Gráíieo .'?’ 17

RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS
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RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

Polloü

Cuadro N? 38

de orden

del anírotil

'gua

gr.

cenizas

gr. <

J. Grasas

gr. 5

Proteínas

gr.

6

7

6

8

10

63.14

60.35

65. 01

70.96

66.48

0.93

1.28

1.18

1.1Ü

1.10

12. yo

14.67

1J..57

0.30

1.5.20

21.38

23.49

22.89

21?. 59

18.97

Proraed1o 65.18 1.12 11.3' 21.86

Gráfico 18

RAZA COMUN



-76-

RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

RAZA RHODE

Gallinas

Cuadro NW 39

Ns de orden Agua Cenizas Grasas Proteínas

del anisa1 gr. gr. % gr. X gr. í

U o 4 • 9 J 0.82 23.99 19.57

12 5b. 43 0.88 23.48 19.07

1. 55.5 0.85 23. J9 20.18

11 62.85 1 * v3 12.83 22.89

Proaedlo 57.17 0.69 20.85 SO. 55

Gráfico >í2 19



RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

RAZA RHODE

Pollos

Cuadro N? 40

IP-- do or don Agua Cenizas M. Grasas Proteínas

del animal gr. # gr. Lrr. > ¿r.

15 67.72 O.‘j9 10.12 21. Oo

16 66.40 1.1b 10.05 2ü. lb

17 69.78 1.23 5.72 22.89

16 68.40 1.18 7.60 22.59

Promedio 68.59 1.14 8.37 21. bo

Grafloo ?T9 2 J

-77-
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RAZA PLYMOUTH

Gallina»

Cuadro K2 41

*i- de ora on Agua Ccuizay 5. 4rasas . ro tcin¿n-.i

del animal fír. ¿ * gr. - A

19 62.49 0.86 15. .->ó 21.08

on 57.o2 0.82 2x • 10 20. Ib

21. 55.95 0.85 23.3 o 19.7b

22 53.62 0.84 25. 59 20.18

Promedio 57.- >9 0.84 22.28 20.3 0

iráfic.? ?r? ?1

RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS
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RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

RAZA PLYMOUTH

Pollos

Cuadro N9 42

N2 de orden 

del animal

Agua

gr. %

Cenizas

gr. £;>

M. Grasas

gr. /■

proteínas

gr. $

23

24

25

26

68.32

65.59

70.18

69.52

1.05

1.20

1.15

1.10

9.65

13.48

8.15

9.10

21.08

19.27

20.48

20 • 18

Promedio 60.40 1.12 10.09 20.25

Gráfico N2 22
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-RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

RAZA SUSSEX

Gallinas

Cuadro Nfi 43

NS de orden Agua Cenizas M. Grasas Proteínas

del animal gr. % gr. % gr. % gr. %

27 54.22 0.90 25.10 19.57

28 60.32 1.00 18.42 20.18

Promedio 57.31 0.95 21.76 19.87

Gráfico NS 23
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Pollos

Cuadro 44

h'rf de orden Agua Geni«ae ;*• Crasas ?r o tal nao

del animal £r. " ¿;r. 0 Hr. ''■ r» - i*
O 1 > ..'!

29 70.08 1.09 7.ó6 21.; -e

.-.J > * 69 <76 1.04 8.62 23.48

Promedio 69. 9 r ,1.06 7.99 20.93

Cráfloo 24

RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

RAZA SUSSEX
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RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

PROMEDIOS DE LOS DATOS OBTENIDOS

Gallinas

Cuadro st 45

Earas
Agua

gr.

Cenisas

gr. %

M. Grasas

gr. 4

Proteínas

gr. <

*. r yr,r'
Co saín 65.97 0.88 24.01 a), so

Rhoda 57.17 0.S9 £0.86 20. 5S

Plymouth 57.3V 0»84 22.28 20.50

Sussex 57.31 0.V5 21.76 1V.B7



RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

PROMEDIO DE LOS DATOS OBTENIDOS

Gallinas

' Cuadro N2 25
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RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

PROMEDIO DE LOS DATOS OBTENIDOS

Polllos

Cuadro Nv 46

Raza a
A^ua

gr.

uenizas 

gr. >

M. Grasas

gr. Í

Proteínas

gr. %

Común

Rhode

Plymouth

r'ussex

65*18

66.59

68.40

69*92

1.12

1.14

1.12

1.06

11.30

8.37

10.09

7.99

21*86

21.68

20.25

20.93
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RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS

PROMEDIO DE LOS DATOS OBTENIDOS

Pollos
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DIFERENTES ANIMALES (23)

( 23 ) Durigen Bruno. Avicultura.- Sí Edición.- T Il.-Pag. 501.-

Glasee de carnes

Á
Albúminas

(Nitrog) g.-:
Grasa Agua

K.%

-------------------

Cenizas 
g.<

ualllnp,semigraaa 20. 4. 75. 1.

Gallina,grasa IB. 49 9.34 70.06 y. 91

Ganso,muy graso 16. 45. 5
/

38. 0.5

Ganso de Pomerania,pechuga 21.5 31.5 42.5 4.5

Pato 20.4 2.3 71.6 1.

Pato silvestre,pechuga 23.8 3.7 69.9 0 • 93

Paloma 21.6 1. 76. 1.5

Perdis 25.26 1.43 71.96 1.39

Pavo 20.6 22.9 55.6 1.0

Molleja de pavo 20.5 14.5 62.7 1.1

Molleja de gallina (joven) 24.7 1.4 72.6 1.4

Molleja de ganso 19.4 5.8 73.8 l.O

Hígado de pavo 22.9 5.20 69.6 1.7

Hígado de gallina 22.4 4.20 69.3 1.7

nastel de >iígado de ganso 14.6 33.6 46.04 3.

Corazón do ganso 16.6 15.9 62.6 1.2

Corazón de pavo 17.2 13.2 68.6 1.0

Corazón de gallina joven 21.1 5.5 72.0 1.4

Ternera,grasa 19. 9.5 70.5 1.

cerdo,graso 14.5 37.5 47. 1.

Vaca,semigraaa 21. 5.5 72.5 1.

Lucio 18.5 0.5 80. 1.

'¿renque,escabechado 19. 12.1 46.4 16.5

CUADRO COMPARATIVO DE LA COMPOSICION QUIMICA DE LA CARNE DE
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CAPITULO V

COMPOSICION QUIMICA DE LAS CENIZAS

Para orientarnos sobre la composición química de las cenizas 

de gallinas y pollos, hemos procedido a su análisis considerando en 

su determinación los elementos mas comunes.-

Las cenizas han sido obtenidas como ya se ha expresado en el 

Capitulo IV .-

Las determinaciones fueron practicadas tomando el conjunto

de las unidades de cada grupo, quedando formados así seis grupos: 

NP 1. Gallinas de raza comúní
i

Ni 2. •* « * Rhode

N9 3. " " * Plymouth

NS? 4* Pollos de raza común

Ni 5 . * * " Rhode

Ni 6. M * ” l’lymouth

Habiéndose procedido en oada grupo a las determinaciones de:

Cloruros

fosfatos

Hierro

Calcio

Dejando para trabajos ulteriores las demás determinaciones.-
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^n una parte de las cenizas procedemos a la de ter mi nao ion de 

cloruro» y fosfatos para lo o&al preparamos la muestra tomando un g. 

de las cenizas totales en vaso de precipitado, se disuelve en agua a- 

cldulada con dos gotas de acido nítrico al 5 X» agregamos agua desti

lada agitando oon una varilla fina do vidrio y trasvasamos a un ba

lón aforado de 100 cra^ oompletando a volu^en.-

Xn. este líquido (A) previa filtración ac determinan, cloruros 

y fosfatos.-

CLORUROS

Los cloruros han sido determinados por el método de Charpentier 

y Volhard (24) expresándolos en o loro.-

Técnios; A 20 cm3 del líquido A le agregamos exceso de nitrato 

de pista, sol. K/50, pero cantidad conocida, so agita oon ol objeto de 

conglomerar el precipitado da 01 Ag.-

Se deja depositar, se filtra por filtro seoo y se lavan reci

piente y filtro oon agua destilada.-

Al filtrado se le vierten 2 a 3 cm3 de alumbre de hierro al

20 0 y algunos cm3 de HMO3 purísimo (para decolorar ol líquido).- 

Titulamos el cía eso de NO^Ag con sol. N/Sí) de sulfooianato de 

amonio, dejándola caer dosde una bureta, en tanto se agita constante

mente el líquido hasta color rojo amarillento persistente.-

La diferencia de om*5 entre la solución de Hü^Ag n/53 y la de 

sulfooianato empleadas, se multiplica por el faotor 0.0J071 dándonos 

los gramos de cloro.-

(24). Villavecchia.V.-Química analítica aplicada.- 1919.-Till.-?ag «11

DETERMINACION DE CLORUROS Y FOSFATOS

Preparación de las cenizas.
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FOSFATOSDe las diversas técnica» existente» para la-determinación d 

fosfato» hemos seguido la de Neuman (25) .-

Técnica: Se toman 50 cm^ del líquido(A) agregando le o igual vi 

lumen de solución acida de nitrato de amonio al 50 í* calentando a la 

temperatura de 70 a 80? hasta que ae desprendan burbujas.-

\uego le agregamos 40 om^ de molibdato de amonio (al 10 $ di

suelto en frío y filtrado.-

•1 líquido es agitado y dejado en reposo durante 15 a 20 mi

nutos de modo que el precipitado se deposita.-

La filtración y lavado lo hacemos por decantación sobre fil

tro sin cenizas. sin pliegue», de 5 a 6 cm de diámetro y lavado antes 

de filtrar oon a^ua helada.-

Lavamos el precipitado mantenido en ol balón con agua hela

da agitando y decantando luego de reposo sobre el filtro, hasta que 

el agua no acuse reacción ácido al tornasol.-

Agregamos entonces 100 de agua al precipitado retenido

en el balón, introduciendo también en él el filtro.-

Disolvemos el precipitado con una cantidad de cm3 oonooida 

de Na.OH

La solución es llevada a ebullición 15 minutos mas o menos 

hasta que el líquido no desprenda mas amoníaco (probando oon papel 

de tornasol).-

Prevlo enfriamiento del líquido agregamos a VXII gotas 

de fenolftaleina y valoramos con HgSO^ N/2el exceso de Na.OH.-

La diferencia de cm3 rnultiplioad» por: 0.001268 nos da el 

paso en PgOft.-

(25) Morel Albert.- Precis de technique chimique.- Octave Doil.-

Paris.- 1909.- Pag. 83
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DETERMINACION DE CALCIO E HIERRO

Preparación de las cenizas

Para la determinación de calcio e hierro han sido preparadas 

las oenisas de acuerdo a la técnica seguida por Escudero (26)*-

Tomamos 2 g. de las cenizas totales que son atacadas con I go- 

t« de HC1 puro y algunos cm3 de agua hirstiente, se filtra.- El resi

duo es tratado nuevamente oon agua hirviendo 2 o 3 vcogb, pasando por 

el mismo filtro, lavamos este con agua destilada y todos los filtra

dos reunidos son llevados a 100 om^ en balón aforado.-

Con este líquido (3) determinamos calcio e hierro.-

HIERRO

Para la determinación de hierro existen diversas teonlous vo

lumetrices, gravimetrías© y colorimetricas.-

En el presente trabajo hemos seguido la técnica de Floriani* 1̂?)

Técnica: Tomamos loe 100 om^ del líquido B a los cuales so le 

agregan VTX gotas de HH03, se diluye oon agua destilada a 250 cnj3, ca

lentando a ebullición añedimos ligero exceso de amoníaco, sometién

dolo nuevamente a ebulliolón durante 15 minutos; se agregan luego lü 

coi^ de cloruro de amonio al 10 $ y X gotas de amoníaco.-

Filtramos enseguida (en caliente) y tenemos el líquido (I) 

en el que determinaremos luego el calcio.-

E1 precipitado (Pe, Al, P) se lleva a sequedad e incinera a 

la mufla en cápsula de poro e lana.-

3e trata el residuo con HCL concentrado haste total redisolu

ción, esto líquido se trasvasa a un Erlen^eyer agregándole unos cm15 

de UgSÜ4 1:5 ,se calienta a >.¿daría o a fuego directo suave hasta 

producir humos blancos.-

^26). Escudero A.Sagasturne M.etc.-Op. cit. Bibliog. (40}.-Pag. 331^

(27).Floriani L.-Marcha analítica cuantitativa de las cenizas de los 
vegetales.-
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Dejamos enfriar, diluimos con agua destilada para disolverlo 

agregamos al líquido 7 a 8 g. de Zn en polvo o granallas y 5 cmu de 

HgSÜ4 conc., después de dos horas se agregan un poco de bicarbonato 

de sodio, valorando con solución de KllnO^ N/50 hasta color rosado per

sistente.-

El MP de cm3 gastados se multiplica por: 0.001598

CALCIO

Empleamos para la determinación del calcio el líquido de dosa

ge del hierro,de acuerdo a la siguiente técnica.-

Ténica: Al líquido (I) de la determinación anterior le agre

gamos amoníaco en exceso, calentamos hasta un tercio de su volumen 

agregándole luego oxalato de amonio al 10 X hasta total precipitación

* Calentamos durante 2 horas a B. María, se separa así el cal

cio al estado de oxalato.-

Se deja en reposo 24 horas, se filtra decantando por filtro 

sin cenizas y el precipitado es lavado con agua y oxalato de amonio 

al 1 % hasta que una gota del líquido filtrado acidulado con HNO^ no 

precipite con NOgAg.-

E1 filtro se rompe con una varilla fina y disuelve el preci

pitado con HgS04 al 1/4 recogiendo en Erlenmeyer*-

Ti'tulamos el acido oxálico puesto en libertad con OJ1O4 jj/50 

en caliente a 70í.-

na cantidad gastada multiplicada por: 0.00056 da el OCa.-



COMPARACION QUIMICA DE LAS CENIZAS

Resultados de los análisis practicados

Cuadro ?H5

Fiara

" xpreoadoa en g* por $

cloruros

©r> wl»

Poafatoe 

en J20t>

calcio

Qn QO n

’¡ierro 

en ?cg 3

común :),8S 0,38 c 19 0,59

Hhode 0,90 0,45 o,eo 0,71

Myraouth f>,7Í \ 43 0,17 0,71

«-Ü2-

Gallinas
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COMPOSICION QUIMICA DE LAS CENIZAS

Resultado de los análisis practicados

POLLOS

Cuadro M1’ 46

-xpre sudes en g» por -í

Haza
Cloruros fosfatos Calcio 1 ¡torro

en CL. en Pgv'ft en OCa en FGnG-rA,

<¿omún ;,71 0,43 0,20 0, bl

Hhode 0,88 0,32 0,16 0,63

Plymouth 0,63 Ó f 4»-r 0,19 0 j 66
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DEFINICION DE CARNE DE GALLINA

Siendo da alto interés bronatológioo que los producto» oilmen* 

líalos pre amaten una definición propia que les permita eer distinguido 

de loa demás,hemos ore ido convenient» estableosr la correspondiente a 

la oame de gallina, tomando de baso las definiciones oon que so distin

guen la carne den general*-

La Real Academia Española de la lenguaf 28) define a la carne 

diciendo que es la parte blanda y mollar del cuerpo do loa animales»«

El Reglamento Bromatológioo de la Drovinoia de Buenos Airee

( 29) en mi art* 178 dice;

* Con la denominación genérica de oame se entiende la parte 

comible sana y limpia de los muaoulos estriados de animales aptos para 

la alimentación, sacrificados en perfecto estado de salud bajo el contra* 

lor veterinario oficial en locales habilitados a ese efecto ”•*

En las olasee del curso de bromatología quo so sigue on núes** 

tra Facultad, se define a la o a me como el producto alimentioio consti

tuido por animales enteros o trosoa de animales come«tibie9•-

De acuerdo a estas definiciones he^os creído oonvenionte .s~

" tablocer para la carne de gallina la siguiente definición**

Se entiende por carne de gallina, al producto alimentioto 

constituido por la carne suministrada por la especie Gallus homosti- 

cus de la clase de las aves*-

(28,. Eeal Academia depañola *-Diccionario de la Lengua Castellana.-

¡¿adrid*-1925*-

(29).Reglamento Broma to lógico .-^aposiciones alimentarias de la Pola

de Rs.as*-Codex Alimentarius.-2' ¡’.¡-lición*-1937.- ?sg*b?.-



CONCLUSIONES

El estudio realisado sobre la oarne de gallina nos permite 

deduair las siguientes conclusiones:

lv.- Que en base a su oomposioión química, la carne de galli

na es un alimento protídico.-

pr.-Que la carne de gallina no hace excepción al principio 

biológico de que los animales jóvenes son mas ricos en agua y mas po

bres en grasa que los adultos*-

3f.-?uo como la carne en general,a mayor proporción de grasa 

menor cantidad de agua.-

4V.-Que los animales gordos son de valor nutritivo superior 

a los anina les magros por mayor oonoentraclón de sus principios cons

titutivos y por su mayor porcentaje de materia grasa*-

5í?.-Que las diferentes rasas.no presentan variaciones apre- 

oiables en cuanto a su composición quimical

es?* -Que teniendo en cuenta la proporción de desechos y co

mestible, la gallina de rasa es do mayor rendimiento*-

7v*-Que el rendimiento de comestible de las gallinas es su

perior al de losm pollos*-

B'.-Que atento al por olento de comestible y desecho,el va

lor venal real de la carne de gallina no os sensiblemente superior 

al valor venal real de algunos trosas de carne de ganado*-

9».-Que desde el punto de vista broma tológico en general es 

de conveniencia fijar y adoptar la definición do la carne de gallina*.

Se entiende por carne de gallina,al producto alimenticio 

constituido por le oame suministrada por la especie Gallua Domeeti- 

cus de la clase de las aves*-

rasas.no
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