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RECUERDO ZOOLOGICO

EL CONEJO EN LA SISTEMATICA

TIPO : VERTEBRADOS

CLASE: MAMIFEROS, MAMMALIA.

ORDEN: ROEDORES, RODENTIA (Glires)

FAMILIA: LEPORIDOS O LAGOSTOMIDEOS.

GENERO : LEPUS U ORIGTOLAGUS.

ESPECIE: LEPU8 CUNICULUS U ORYCTOLAGUS CUNICULUS.

ORIGEN DEL CONEJO

El cono jo,cuyo nombre o i entífico es 9lopus cunículua0, pertenece *1 orden de 

lo* roedor* * o rodentia (Glires).

Mamífero pe que ño, con dentadura do roedor • Siguiendo bu o las if i cao ion, bu fami* 

lia o* la de lo* lepóridos,o lagostomídéos,derivando esta denominación del 

latín,lopu* y del griego,lagos,respectivamente,que significan ambas liebre» 

Pertenece a la especie lepus ounículu*,denominación esta última(cunículua) 

que deriva di latín,galería o canal subterráneo,precisamente por la partiou- 

lar i dad do construir así su vivienda»

So ha denominado también a esta especio oryctolagus ounículus,derivando del | 

griego,(oryeto),quo está bajo la tierra»

E» originario do los paisa* cálido*,como lo demuestra el hecho do estar muy 

propagado en Asia y Africa y sor muy abundante en la India»

En Europa existen do* especio* salvajes,que según todas las posibilidades 

son los antecesores de nuestro conejo domástico«Una do las especio*,el or ye* 

tolagus cunículus Huxley i, es do una talla muy reducida y su poso no excede 

do un kilogramo «Habita las regiones cercanas del Mediterráneo» Difiero ade­

más de la otra especio,el oryctolagus ouníoulu* cunículus,por el largo do Ioé 

tarsos posterioros»El ounículus cunículus,habita las regiones septentrionales 

do Europa y la* Islas Británica*,siendo do mayor tamaño que el Buxloyi y 



de una coloración grisácea o on al lomo negruzco» El Huxleyi ea uniformemente 

gris j de el parses descender nuestra» rasas de pequeña tallas ,mi entra» 

que las de tallas medianas y grandes provendrían del ounioulus»

En el norte argentino ,especialmente en Misiones^habita una variedad salvaje 

el Lepus brasiliensis, conocido vulgarmente con el nombro do wtapitíw» 

Actuualmonto so halla difundido por todos los países «a excepción de las 

extremadamente» frías como Rusia soptontrional^Suecia^Moruoga^etc»*



ENUMERACION Y CLASIFICACION DE LAS RAZAS DE CONEJO

Para seleccionar las diversas razas con que he efectuado mis investigaciones 

he debido recurrir a las numerosas clasificaciones y adoptar de acuerdo a o* 

lias,las razas mas convenientes para realizar mi trabajo»

Diversos sistemas de clasificación han sido propuestas para las razas de co­

nejos# Según su forma de vi da, podemos agruparlos:

1) Conejos silvestres»

2) Conejos semi/siIvestres»

3) Conejos domésticos»

Algunos los clasifican teniendo en cuenta algunos caracteres anatómicos di­

ferenciales.Por ejemplo so los ha dividido en razas con orejas y razas sin oí 

rejas.Las razas con orejas a suvoz comprendejlas do orejas derechas y pen­

dentes.

Pore la clasificación que considere más racional,sobre todo desdo el punto 

de vista do su utilización,industrial,es la que los agrupa do acuerdo a las 

condiciones do su carne,de su piel y do su polo»

La clasificación que me ha parecido mas completa,os la quo trae P» Castro 

Biodma (1),similar a la que establece el Lr»Diedarde 111 (2 Ja que transcribo 

a continuación»

(1) Castro Biedma,P. ~ Conejos y lutrias.B.Airos^Pag ,68 y te.

(2) Lio©larde111,G. • Manuall Hoep11-Conlg11ocultura práctica.Capítulo I

Pag.5.



CLASIFICACION PE LAS HAZAS (Castre Bledos).

CMSE

CARNE. ..........

SÜB-CLASE

( 
(

1
1

RAZA

¡Giganta de P1andes. 
Belier Francés. 

¡Gran Normando.
[Mariposa Francesa.
|Leonada de Borgoña

1

¡
1
1
1
1
1
1
i
1

PIEL X CARBE ......(

¡Azul de Beveren. 
[Gigante de Viena. 
[Gigante blanco Busoat. 
[Gigante blanco de fíotot. 
[Plateado do la Champagne 
[Petit gris
[Grande Habano.
[Negro plateado. 
[Zorro Sitka.
[Grande Ruso.

i
PIEL......................................................

1
l
i
i
i

■ <
i

i
i

PIEL....................................  . (

'Alaska
¡Chinehilla.
Gouwenaar•
Habana.
¡Plateado Inglés. 
Polonés.
¡Zibelina.
[Gris perla de Hall 
Azul pastel.
[Castor Rex. 
[Variedades Rex.

i

!

SPORT.........................................  . .

( i
(PIEL X SPORT..........................  (! 1

(
(

<
I
(

Ruso

Belier Inglés. 
Holandés.
Japonés.
Mariposa inglesa. 
Fuego.
'Liebre Belga.

SEDA 0 PELO. . . ......................
(seda 0 PELO  ......................(

■<
(SEDA X SPORT ...................... (

Angora

Angora Siberiana



La Cría del o ana ja constituyo una pequeña industria agrícola muy lucrativa 

que en algunos paisas como en Franc i a, ha adquirido un alto valor económico 

nacional»

• En nuestro país,os todavía una industria incipiente,pera que moroco sor pro­

pagada por resultar poce onerosa y do aprooiablo utilidad.

LO que interesa al criador es obtener producto bueno en carne y en piel,de ct 

conveniente tamaño para las exigencias de las industrias.

Es muy raro obtener un buen oenojo para el consumo antes do los 3 me sos, cual­

quier a sea la raza o cruza explotada*

@1 señor Podro P«Paglieri,conecido criador del país,Citado por el Dr.Caries 

De amarás 5 (3) ¿realizó un cotejo de los posos que alcanzaron 10 conejos Gigan­

tes de Flandes en el momento del desteto (U5 dias) y dieron un promedio do 1 

Kg.oada une,habí ando aumentado en el primer mes 770 gr.,630 en el segunde, 

en el tercero ^00,y en el cuarto 200 g.,término medio,llegando a posar en 

esto término, alrededor de 3 Kg.Esta planilla os inter es ante,pues nos índica 

desdo que época el animal deja de producir y se convierto en pensionista, 

La edad para la reproducción varía según lasrazas,slendo la de 8 a 10 meses 

la edad óptima para los machos y algo menos para la hembra.

La gestación dura de 30 a 35 días,pudiéndose obtener do una misma coneja,!}, 

pariciones anuales.

Se calcula que una coneja puede dar en un año do 20 a 25 gazapos.

(3) Desmarás,C. Explotación del conejo en La Jtgentína.Bs.As. 1931 .Minis 

torio do Agricultura de La República Argentína.Pag. 12.



ESTADISTICAS

CONEJOS EXISTENTES EN EL AÑO 1957 EN MUESTRO PAIS

TOTAL DE LA REPÚBLICA ARGKHTIHA. ........................, kill.296,

Capital Federal.(incluido Martín Carola). . . 8*536.
t

Buenos Aires» • ••••««•«••••o» *136*799* 

C&tUDtFOAe « e * * • • * * • * * * ****** 1*8X7*

CÓrboba* »•••«»•»»»••»»«*<* 60 *9^1-9*

Corrientes• « • »**»•***<******• 2*3^^*

Entre Ries* • *•«** **««*•*••• « 16*813«'

Jujuy. • ••*•*., ...............................................................l.&l.

La Rioja.........................   ...... .?.(fel.

Mendoza» «•*•••*••••*****•• 7U*1|88*

Salta* **••*•*••***•«**•«** 2^*4Í68*

San Juan* **o*****«********* 19*$7U*

San Luis» • ••.*«•**••••••••* *1*900*

Santa Fo* **••••••«••*« ...................... 55*^1U*

Santleg® del Estere* *•***•««••••* 2*478*

Tucumán. ........................... «••••••••••«o 2*U97*

Chace* *•••*•«••••**••«•••• 837*

Chubut* »••*•«•••••••••«••• 3*UO3*

Formosa • *••**•***•«••«•••• 136*

La Pampa*.......................................... *.................................... ..... 3*775»

Las Andes* • •*••**••**•••*,*• 136*

Misiones* * *................................********* 1*635*

Neuquen* **l*************** 2*757*

Ria Eagre* ••*•••.••••*•*•««* 9*321*

Santa Crus* • ••••••••*••*•*** 823*

Tierra de Fuego* *•*•••••.*•**•* 8*

(1) Estdistiea del Ministerio de La Naoién.Año 1937»



ESTADISTICA DE LA CAPITAL FEDERAL

AÑO 1938.

(1) Versad* de Cenaentraalln de Avea Huevea Cenejes /Afinea» '

■ w:—1

— ^0
Yuntas Importe Conejos 

chicos

■—-----------------
Cenejos 
regulares

tonojos 
grandes

Enere 5.515 #9636,90 346o 2.192 63

Febrera U.891 #7991,50 2.9U5 1.752 lh)|

Mar se U.230 #7177,00 2.366 1.798 136

Abril 3.12U #5708,30 1.581 1.257 286

Maje 245U #U887,15 —

Junie 2.283 #1463,90 —-

Julie 2.539 $5ol|.lfoo —

Agesto 2*869 #5559,80 —

Setiembre 3459 ——

Octubre 5.277 #9^51,70 —

Noviembre 6«UU5 #14.69,30 —

Diciembre 7.773 #12718,80 —*

TOTAL. \50.869 — —



4?

estadística De la capital federal (2)

AÑO 1939

de Yuntas Imperte
Conejos 
ableos

Conejos 
regulares

Genojos 
grandes

Enero 6.1$7 * 10269,10 2.297 23.843 1417

Febrero 5.422 1 8383,00 1.781 2.230 1411

Mar so 5.681 $ 9614,50 1.671 2.691 1319

Abril 3.748 1 6541,50 1.121 1.657 970

Mayo 5.991 | 7092,50 1.213 1.679 1099

Junio 4.008 | 7066,80 14.3o 1.487 1041

JuXi» 4.734 ♦ 8227,90 1.954 1.861 919

Agosto 4.408 1 7595,50 1.772 1.64o 996

Setiembre 4.734 | 8227,90 1954 1.861 1036

Octubre 4.613 1 8341,4° 1.649 2.098 1046

Movlemb, 4.817 | 8460,30 1.859 1.978 980

Diolemb* 5.835 * 8896,80 2025 2.575 1455

TOTAJ, 574516 $88.469.80 18.742 2ÍJ..100 13.649

(2) Mercad® de Ceno entrad in do Atoo Huevos j Afinos



47

ESTADISTICA DE LA CAPITAL FEDERAL (3).

AÑO 1940

MES 
do Yuntas Imperte

Conejos 
ohi@os*

Conejos 
regalares

Conejes 
grandes

Enere. 5.U91 #9W7,7O 2.190 2 .¿j.86 1.265

Febrera 5*151 #8217,20 1.757 2.3U5 1.0U9

Marx© 5.34.3 $8963,60 1 1.839 2.36l| l.llj.0

Abril U.259 $7351.90 1.U66 1.659 1.13U

(3) Meroado da eoncentraolAn de Avea,denejos y Afinos



CAPITULO II.



h~~

SELECCION DELOS TIPOS A ESTUDIO CARACTERES

Para seleccionar las diversas razas de conejos o on las cuales he efectuado 

mis Investigaciones ,he debido recurrir a técnicos especializados y a profesi 

alónales que en una ú otra forma han estudiado este problema.He consultado 

ademas folletos y revistas de Cunicultura del país que menciono en la biblia 

grafía. (U).

En la Facultad de Medicina Veterinaria de la Plata «el Dtcr Juan C.Sporoni, 

ha tenido la deferencia do asesorarme al respecto ,habiéndome enviado un 

trabajo publicado por el Ministerio de Agricultura ,titulado ^Explotación deJ 

conejo en la Argentina «del que os autor el Dtor Carlos R.Desmaras.

He recurrido asi mismo al Director del Jardín Zoológico de La Plata, Dtor 

Carlos A.Marolli,autor do un folleto publicado por el Minister i o de Obras Púj6 

bisas de la provincia do Buenos Aires,que so titula la 9 Mueva Raza Castor 

RexMpara fomento en el país de los conejos do piel y carne «El Dtor Marelli 

ha tenido la gentileza do donar dos preciosos ejemplares Castor Ron para come 

plegar mi trabajo •

Dejo pues constancia do mi agradecimiento por su deferente atención? por su 

valioso aporte.

He consultado también en los mercados do La Plata y la Capital Fe deral, inferí 

mámdome respecto a las operaciones de nuestro mercado ,asi también a grandes 

criaderos do nuestro país .(5)*

Como resultado de estas indagasionos,he podido certificar que las razas mas 4 

explotadas en nuestro medio ,especialmente por la bondad de su carne y su fa, 

oil crianza scn:Gigante de Flandes,(ol de mayor rendimiento ), Mor mando. Cono w 

jo Común,Angora y Castor Rox(oste último de explotación reciente).

Caracteres: En esto capitulo me referiré a los canteres somáticos de las razi 

zas cuya carne he estudiado ,a saber:

M.A.M.j^de Diciembre 1957*Para el oomsumo de carne la más apreciada os
1 la raza G?do Flandos.Laimportaoion so reduce a reproductores

y la exportación registra cifra super i or os, siendo Inglaterra 
excelente mercado.

(5)Mundo Avío ola._Marzo 1938.Razas que convienen por su carne:G.deFlandes, 
Normando,Angora,etc.

(5)Criadero Rodrigues y Vidal.Raza m¿ cotizada por su carne tC.de Flandos.

tC.de


(1) Conejo Coradn*

(2) Gigantes de Flandos*

(3) Hormando.

(U) Angora.

(5) Castor Rex. - •

(1) Conejo Común;Es el que encontramos más frecuentemente en nuestros merca» 

dos,produciéndolo sin seleccién especial algunos criaderos y principalmente 

como industria accesoria,las chacras,las granjas y también en la sena urba­

na de las dudados,constituyendo por excelencia el cornejo casero*

Es el resultado de la meztizacién de diversas razas,que so realiza al azar, 

sin que o xista ningún criterio zootécnico en la seleccién para obtener la 

trasmisión do tal o cual carácter. Es de pequeña talla,su peso oscila aire* 

dedor de tres kg*en los adultos.Lomo curve.Presentan distintos coloressgris 

rojizo,negro,blanco etc*

Los tipod blancos dan por consanguinidad,indi vi duos albinos de ojos rojos* 

Cabos a tfuer te .regular tamaño,en la hembra más fina y alafgada» 

0ios tgr andes .vivos.brillantes y de diversos colores.

Orejas:medí anas,derechas,poc o carnosa s.

Papadasno tiene*

Cuellotoort».

Lomo ¡curve.

Colago or ta e incurvada.

Pelo: medianamente oorto,tupido y liso.

Uñas:vadán de color según el tipo

(2) Gig antes de Flandos¿ es el más grande de todos los conejos,su peso al* 

cansa a 10 Kg. límite requerido para entrar en esa clasificación.Su c/ia en 

La Argentina da muy buenos resultados y se utilizan tanto al estado de pure* 

za como en los cruzara! entos,o en el objeto de aumentar el tamaño y peso de a- 

quollas que sen más reducidas*

Aspecto generalsauorpo alar gado,teniendo gran distancia entre la espalda y 

la grupa.

Esto carácter,especialmente en las hembras es muy importante en la especifi« 

o i dad do la raza*

clasificaci%25c3%25b3n.Su


Además «1 lomo es plane,h©rizental y el cuerpo apoya en la tierna en la po­

sición de repose•

Cabeza^redondeada»ancha y maciza en el mache.Fina alargada en la hembra* 

Ojoszarandea.briliantes.vivos.

Orejasgarandea.carnosas.de forma de cuchara o on sólidas bases de implanta­

ción formanda una V entre ambas*

Papada ; muy desarrollada en la hembra reposando en los buenos ejemplares so* 

bro las patas delanteras*En el macho apenas se insinúa*

Cuellogeorto y fuerte*

Domo{horizontal.ancho y plano*

Colayfuerte.derecha y larga,

Pelo:liso.espeso y medianamente largo*

(3) Formando gesta raza proviene del cruzamiento del conejo común con el G. 

de Fiandos*

De esa manera se obtiene un tipo de gran talla y que poseo además la rusti» 

cidd y la fecundidad del conejo común*Su peso medio es de 3 A UKg.no alean* 

zando a los 5 Kg*,peso requerido para entrar en la categoría do los Gigan­

tes de Fiandos*

Esta raza produce varias crías anuales y en cada nidada se obtienen hasta

5 y 8 gazapos.Estos conejos sonbuenos para el consume a los cuatro meses,y 

si tenemos en cuenta la facilidad con que se crían se comprende fácilmente 

que resulta una de las razas de manyar rendimiento industrial en lo que res­

pecta a la carne*

Aspecto general; talla mediana,siempre inferior al G.de Flandes,!© mismo que 

su peso*

Cabeza; ancha,redondeada,frente deprimida*

Orejas; tamaño mediano,alrededor do 10 cm*,rectas,bien implantadas*

Ojos: grandes,oscuros y vivos.

Papada; se observa solamente en la hembra,sin alcanzan el desarrollo quo pro 

sonta en el G* de Flandes.

Cuello;cort o,,fuer to,r ©bust o•

garandea.carnosas.de
G.de


¿Ji­

patas: eortas¿fuertes*

Uñas:oscuras,

Feloioorto fino espeso y brillante.

Color {gris liebre vientre grisáceo.

Cola; medianamente larga.
/

(U) Angora; su nombre previene de la semejanza con las oabras y gatos do 

angora,pues su pelo largo y sedoso es la principal característica de la ra- 

za. (6).S1 bien es un tipo que se cotiza especialmente por su pelaje,ya que 

posee pequeña talla,no es despreciable su carne,que en los animales jIvones 

re suit «.exquisita.

Existen If. variedades {blanca,negra,¿¿ris y azul.

Aspecto generalsel cuerpo es mas bien largo,debido a la cantidad de polo qut 

lo recubre,semejando una bola.

Cabeza {fuerte y maciza en el macho,más fina y alargada en la hembra ¿cubiortf 

de largos pelos que se implantan en las mejillas en la frente y alrededor ds 

de las orejas.

Qjesgrande8.alargados.de diversos oolores según la variedad.

Papadai no tienen,ninguno de los dos sexos.

Cuellos corto,vigoroso.

Lome; masbíen largo débilmente arqueado.

Cola; Corta casi totalmente oculta por el pelo.

Pelo 8 Fino sedoso,largo,muy suave,no dando al tacto ninguna sensación do ru­

deza ni do dureza.

Orejas icortas.delgadas.cubiertas xde pelusa larga y sedosa.en su patto extei 

na y desnuda en la interna.

Castor Hex; su nombro proviene de las carácteristicas de la piel,careaien­

de ésta de cerdas largas,siendo su pelo certr y derecho,aterciopelado.Esto 

carácter se origin! casualmente en Francia,en el año 1919*?®? cruzamientos 

con otras razas,se obtienen variedades,transmitlindóse como característica 

hereditaria dominant» el aspecto del pelaje y recesiva ,el color del mismo* 

Son animales prolíficos,rústicos,dando la hembra de 6 a 8 gazapos por pa-

grande8.alargados.de


t? 

rición.El inconveniente que tiene esta rasa,es que la fijeza de su color,no 

se ha lograd® obtener antes de les 18 meses.

El oenejo adulta pesa de $ a Ij. Kg.

Aspeóte general: cuerpo alargado.

Cabeza: fuerte en el macho,fina y alargada en la hembra.

Orejas: bastantes largas,(12 a 15 cm-),n® muy gruesas y ligeramente puntia­

gudas,rocubier tas do vello serte y suave.

Papada* el macho no tiene $ en la hembra muy pequeña.

Lomo:ligeramente redondeado.

Cola: medianamente larga derecha y pegada a la grupa.

Ojos: escures,oen un círculo o lar o a su alrededor.

Polo: vello corto de 15 milímetros, tupido, muy suave al tacto ¿derecho y no 

recostado contra el cuero.

Color : oscuro,castor,sobre el dorso y los flancos,decolorAndese en el vion* 

tro,en los muslos y debajo de la cola y la garganta.



RAZA: GIGANTES DE FLANDES.

CAMPEON.GIGANTE DE FLANDES.(gris liebre)

CAMPEONA.GIGANTE DE FLANDES. (gris liebre)

Fotografías de los archivos del Mercado de Concentración



RAZA ; GIGANTE DE FLANEES.

CAMPEON . GIGANTE DE FLANDES.(Variedad,blañoo)«

Fotografía de los archivos del Mercado de Concentradón»B.Aires»



RAZA: ANGORA

CONEJO: ANGORA (Variedad blanca)®

Fotografía de los archivos del Mercado de Concentración



ENÜMHRACIOH DK LOS TIPOS ABALIZADOS

¡M- de 
¡orden
i

f
Reza v„i.a.a Tip. Edad

1,

: Sexo
¡Procedencia

I

' Fecha de
i recepción ■
i

1 í Cone j o 
i común

, i

Gris liebre! Adult. 5meaes ¡ Hemb.
j
1 Casero.

i U de Setiem.
1 . 19,9

í y o Blanco í * 6 *
i
i Macho j Vlevtea ... ' 2 de Setiem.

i .1959 .
3

í........
i.

w
; i
I w InA........■ ________  .1................................................!

[
| Hemb. í Feria 

J local
\ 25 de Oct. 
: 19

1 k
í *

f (
Grla lieb.J "  § | Macho i Mercado : 25 de Oct. 

í 1939
i 5
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CAPITULO III.



PREPARACION DE LAS MUESTRAS PARA SU ANALISIS

Do !•« diverse* setedoa de saorifiolo,ol que he adoptado pare sacrificar 

lea aninalos de expertenola»por oonslderarlo ais o enveniente para que la 

earns varíe el mínl^c su aemposiein químLea y carao teres organolépticos»es 

el siguiente 1toso el ©aneje per lea pata* posteriores,dejándole sen la oa* 

besa para abaje y separando la ©rejas para dejar bién al descubierto la mi* 

©a,lo apilas un fuerte golpe en la base del crineo,ya sea ©en el barde de 

la «ano e osa un pal»» Si el golpe os enérgico la muerte es instantánea» 

Imnodlatanonto deepu** de mertp,so eempri&e el vientre,do adelante hacia 

atrás, par a vaciar ©e^pletamnte la vejiga,que ©en la amorto pierdo su i«por* 

moabllidad,? dejarían filtrar parte d«la orina,dando a la carne un sabor 

desagradable»

METODO DE SACRIFICIO



I

DETERMINACION DE LOS CARACTERES ORGANOLEPTICOS DE LA CARNE

DE LOS CONEJOS EXAMINADOS

Basados an que las diversas carnes de las razas examinadas,na presentan oa-^ 

rectores diferenciales manifiesteschemes considerado cenveniente,dar una sis 

tesis de la carne de las mismas»

Color t es blanco«No obstante presentan diferencias en la coloración según 

las regiones del cuerpo piortos músculos de las patas tienen una coloración 

mas pálida que otros que presentan una coloración rojiza.

Consistencia: os firme y elástica,no dejando impresión del dedo al efectuar 

presión sobre olla.

Olor: sui-generis,f re sc o,no desagradable.

Sabor ** agradable fresco y dulzón.

Aspecto: homogóne o•

Reacción:ligeramente acida al tornasol.



¿i

PROPOCION DE PARTE COMESTIBLE, DESECHOS Y DESPOJOS

SU DETERMINACION

Na teda el pre duct® eg utilizable per el hambre cerne alimente, des de qua ale; 

tag percienes,el hambre las elimina de su alimentaciin*

Par censiguiente precedents a establecer la parte utilizable per el hambre 

j la parte na cemestible,de acuerde al siguiente plana

Carne muscular. 
(Corazón
(

Despejes. • • .(Pulmones.
( 
(Riñones
( 
(Hígado

Cuera.

Cabeza*
( Huesos
(
(

Desechos pro- ( Intestinos* 

píamente dichoí Estómago
(
(
( etc *

Hemos considerado en la poción comestible ademas de la carne,algunas visce­

ras (corazén,hígado,riñones,pulmones), que constituyen lo que vulgarmente de­

nominamos menudencias y que también se emplean en la alimentación*

En cuanto a la parte no come agible la consideramos constituida por la piel, 

huesos,cabeza,estómago e intestino,estando incluidos también los desperdicia 

que resultan del sacrificio ry limpieza del animal*

En la cuadros que presento a continuación,expongo en conjunto los valores 

obtenidos de la porción comestible y no comestible de cada uno de los ani­

males analizados,adultos y gazapos,a fin de establecer una relación entfe 

ambas*En el cuadro Nf 1,expongo los datos correspondientes a cada donojo Ce- 

ffitln examinado, ti pe adult o; en el cuadro 2 corresponde a los Conejos domuó 

nog tipo adult o,donde se expresan los valores porcentuales de cada una de

PARTE NO COMESTIBLE.

PARTE COMESTIBLE.

CARNE DE COJIEJ¿



las diversas porciones ceníes tibies y no o ©me a tibies.

A ccntinuaciln expongo el pese porcentual correspondiente a lee Conejos ■> - 

Comunes adultas,(cuadre 3) del tetal de la parte ©amestibie y ne earnest!’ 

blew

El cuadre N3 )p cerrespende al rendimiento real obtenido en mis investiga- 

cienes een la de ©tros auteres,trabaje efectuado sobre Cenejas Comunes a* 

dultos*

El cuadre N® %al pese porcentual obtenida en Ms investigad enes compara­

do con las de ©tres autores sobre Conejes Comunes adultos*

El cuadro N3 6,corresponde al rendímiente per Mente establecido por Castro

Biedma(6),de la parto comestibl<,en algunas espacies de animales*

El cuadro 7 corresponde a los Conejos Comunes,tipo gazapos,expresando 

los datos correspondientes a cada uno de olios.Les cuadros N*8 y N* 9><»•• 

rresponden también a los Conejos Comunes gazapos*

Los cuadros 13 10,11,y 12,corresponden a los conejeé. Gigantes de Fiandos, 

respectivamente,tipo adult o.Los N/ 13, lit y 15 * los conejos Gigantes de Flai 

des,tipo gazapo*

Los cuadros >3 16,17,y 18 corresponden ales conejos Normandos adultos*

Los >3 19,20y 21,corresponden ales conejos Normandos Gazapos*

Les cuadros 22,23,y 2¿|_ corresponden a los conejos Angora adultos.Los 25

26 y 27,a los conejos Angora gazapos*

Los cuadres 28,29 y 30 corresponden a los conejos Castor Rex adultcd*

Además he efectuad® Gráficos Comparativos*cen los términos medios de la 

de la parte comestible y no comestible de cada una de las x^azas examinadas*

(6) Castro Biedma.Cenejos y Nutrias.Pag*18



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE, DESECHOS Y DESPOJOS.

CUADRO N° 1.

SU DETERMINACION.

CONEJOS COMUNES: ADULTOS.

S3
d. »r-

Peso del 
animal

Pes© c
o<

!o la per 
wne st ib la

oión
•................

------------
I Pese de la pero ión d 

No comestible
le desechos.
'>•....................... '■ -i.

den. vive.
Carne.

Corazón
Pul.Hig.
Rifiones.

Total
í
Cuera Huesos

fíat ©xa.
e

Inte».

Kvapor.
Desper «Total, 

etc.

1 2.300c. 1.206g, 998» 1.305c 260g. 135C< 358g. 22^8. 9958*

2 2.137g. l»012g« . io8g. 1.120g 2718. 150g. 365s. 225g. 10178.

3 1 2.529g. 9578. 135s« 1.072g 271g< 22Jg. 505c» 258g. 12578.

u ! 2.665c» l.lU8g. lU8g. 1.2968 2958. 21i7g. 53°g. 2978. 13698.

TermiJ

n® |2»357>75 
medie.*

1I *

1075,75 122 >5 1198,2? 2758. 193.25 U39.5O 2518. 1159.5

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE, DESECHOS Y DESPOJOS,

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO,

CONEJOS COMUNES: ADULTOSCUADRO N* 2.

%de la porción comestit Le. % de la porción no comest.Lble.
le orden.

Carne.
| Corazón.
’Pul.Hig. 

etc.
Suero Búasos

Estomago.
e

Intestinos

Evaporación 
Desperdicie 

etc.

1 52,113%
1

11,30% í 11,30% 6,66% 15,67%
i

9,611%

2 U7,35% 5,05% 12,90% 7,09% 17,111% 10,20%

3 110,gO% 5,82% 11,81% 9,52% 21,62% 11,03%

11 113,52% 7,85% 11,07% 9,27% 19,90% 8,13%

Termino 
medio» 115,88% 5,75% 11,77% 8,13% 18,62% 9,85%



J©

PESO PORCENTUAL EEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLES,

CUAIRO Na 3. CONEJOS COMUNES8 ADULTOS.

Na d. 

•rden

Peso porcentual 
total de la 

parte comestible.

1
JI

56,73%

e
I tbt 52,M>%

3 1'6,02%

u 51,37%

Termino 
medio. 51,63%



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJOS .EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO

CONEJOS COMUNES.ADULTOS.

PORCION COMESTIBLE

51,63%

PORCION NO COMESTIBLE

48,37%



CUATRO COMPARaTIVO DEL RENDIMIENTO REAL OBTENIDO

EN MIS INVESTIGACIONES CON LAS DE OTROS AUTORES.

CUAIRO N* 11. CONEJOS COMUNES; AIULTOS.

(£) .Carne n® desasada.

PESO PORCENTUAL OBTENIDO EN MIS INVESTIGACIONES, 

COMPARADO CON LAS DE OTROS ACTORES.

CUADRO 5,

Hombre del autor
Peso porcentual 

comestible.
Peso porcentual
De secho s - De sp0 j

E.Gayot.
Conejo Común. 

JL.

57,16% U,8U<

M. A. Gobin
C.Comuu engord* 70,00%

P«Medio de mis 
Lnve stigacione s• 
J.Común Adult•»

51,65%
| U8,57%

(1) Gayet,E.Citade por Castra Biedma.Cenejos y Nutrias.Bs.As.
(2) Gabin,M.A. « w w « H “ " Pag.10

Hombre 
del

Autor,

Pese del 
animal 
vivo.

Peso de la porciln 
comestible.

Pese de la porción de desechos 
Mo comestible*

Carne
Corazón
PuleHig 
Rifiones

Total
k

r
! Cuer © Huesos

Estom* 
e

Intes*

Evapor 
Desper 

etc*
Total

E.Gayotd

C. Gomia.
3,O5Og. 1,56o5 i?0g. 1750g U35S. 550g* U5s. 1500g

K.A.GOBIN
3.Común (2' 3,U75s. 2,22Ug 209g« U77g. 556s. 69s.
Engordado, (£)

P «medio de 
nis invest] 
paciones* 
3•Ceman ad.

2,357s. 1,075s 122,5 1198g«

r

275s. 195g. U4og* 251g. 1159s

1



3J

Gome se puede apreciar en les cuadres precedent es, les autores Gayot y Gobin 

(8),han trabajada sabré Cenejas C©muñes adultos,cuy© pese es mayor de ^000g« 

Un conejo Común adulto,criada sin cuidados especiales,ne suele llegar a ose 

peso,en la ¿peca propicia para ser llevado al mere ado (U a 5 mes es), por lo 

menos en nuestro país.

Por eso los datos que yo aporto ,se refieren a o onejos cuyo peso oscila aire 

dador do 2$00g.Ko obstante,los valores relativos obtenidos por ellos y los 

que yo presento,son muy aproximados , excepo i on hecha de lo que oorrespansde 

a desechos y despojos,en que los autores nombrados , consider an las patas, 

orejas ,desperdicios y evaporación y en la que yo incluyo además,el poso do 

la cabeza.

En cuanto al poso porcentual,G@bin(9)tama en cuenta con la parte comestible, 

los huesos del animal,como se suele hacer con animales de otras espacies , 

como veremos en un cuadro que transcribo al final de este capítulo .Si bien 

este criterio es aceptable,desde el punto de vista cernerá i al, pues el animal 

os fraccionado,vendiendose conjuntamente la carne y los huesos ,no me parece 

apropiado desdo el punto de vista bromatelogieo(Valor nutritivo )y menos para 

el conejo,ya que en nuestro mercado se expendo el animal enter o,vivo o muer* 

to.

Lo quó en 41 representa,la parte comestible alimenticia,es la carne y las 

visceras que suelen denominarse vulgarmente "menudencias1*»

En estas condiciones el valor que yo obtengo de la parte comestible,es ele­

vada para hacerlo comparable con los valeres que a continuación

exproso,habria que adicionarle el 10% que es aproximadamente ol poso de los 

huesos para cada animal.

(8)y(9).Gayet y Gobin.-Citados pos Castro Biedma.-Conejos y Kutrias.Pag.10*



PESO DE LA CARNE, DEMAS PARTES COMESTIBLES Y HUESOS SB ALGUNAS ESPE- 

CIES DE ANIMALES DE CARNICERIA, EXPRESANDO SU RENDIMIENTO POR CIERTO.

SEGUN CASTRO BIEDMA.(7)

GUARRO RS 6.

1
Ti pa de carne Autores % del peso vive

Buey de Ira calidad Castro Biedma 57 %

Medie garde « »
i

50 %

Vaca n n 65 %

Garner® tt n 50 a 65 %

i
l Cerdo n n 70 a 85 %

Í
Pollo engordado h n 8U %

Pello » n 7U *

Conejo Común adulto Gayot (1) 66,66*

UoCcBTiin engordado Gobin (2) 70 *

C.CoEiún según mis investigaciones 61,63*

(1)
(2)

Gayot. - Citado por Castro Biedma.- Conejo» y Nutriaa.-PaA.il 
Gobin.C.- " " « " " " ’



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.DESECHOS Y DESPOJOS

CHAIRO N* 7.

SU DETERMINACION.

CONEJOS COMUNES: GAZAPOS.

de or* 
den*

Pese del 
animal 
vive» 

u

Pese de la porcien 
comestible*

Peso de la porción 
no comestible»

Carne
Corazón. 
Pul.Hig. 
Riñones»

Total ¡ Cuero Huesos
Estom» 

o
Intes»

Evapora 
Desper.
•ta.

Total»

5 i.34og. 4798. 878. ?66g* j 160g. 1306 • 31U. l?0g. 7748.

6 790g. 220g» 4og. 260g. 8Og* 90g. 2258. 13 5g. 530g.

7 l»29Og» 43 5s. 61g. li.96g* l^Og» 150g. 320g» 18Ug» 794g.

8 l«O55g« 289g. 678. 356g. 130g* 1056. 3126. 1526. 6996 .

Termine 
medie,}

1118,75 355,75 63,75 419,5O| 127,5
___

118,7^
292,75 160,25 699,2

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE, DESECHOS Y DESPOJOS.

EXPRESADOS EN SANTO POR CIENTO.

CUADRO NA 8. CONEJOS COMUNES: GAZAPOS.

do orden»

% de porción comestible» % de perolén no comestible»

Carne»
Corasón» 
Pul.Hig. 
Riñones»

Cuero Huesos
Estom. 

0
Xntes»

Evaporación 
Desperdicios 

etc»

5 35,70% 6,54% 11,94* 9,70% 23,42% 12,69%

6 27,84. % 5,07% 10,12* 11,39* 28,48% 17,10%

7 33,72% 4,73% 19,85* 11,62* 24,80% 14,28%

8 27,39% 6,36% 12,32* 9,95* 29,56% 24,42%

Término 
medio* 31,17% 5,67% 11,30* 10,67^ 26,56% 14,63%



PRSO PORCENTUAL EEL TOTAL BE LAS PARTES

CUAERO N* 9.

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLES.

CONEJOS COMUNES; GAZAPOS.

X* de 
flU* den.

Pes® percentual 
total de la par* 
te ©©mestible.

peso porcentual 
total de la par­
te no comestible.

5 U2,2W 57,76%

6 52,91% 67,09%

7 58,U5% 61,55%

8 35,75% 66,25%

Termino 

me di®.
36,8l|.% 65,16%



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TARTO POR CIERTO.

CONEJOS COMPRES GAZAPOS.

PORCION COMESTIBLE.

36,84.%

PORCION NO COMESTIBLE

63,16%



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

SU DETERMINACION.

CONEJOS GIGANTES DE FLANDES: ADULTOS.CUAIRO HA IQ.

NA 
de or-

Pobo del 
a ni mal

Peso de la perdón 
comestible.

1............................................ ............ . .............
i peso de la porción no
| comestible.

den. vivo*
Carne

Corazón
Pul.Hig. 
Miñones.

Total Cuero Huesos
Estom. 

0
Intes.

Evapor, 
Desper, 
ote.

, i
Total.

9 5.17óg. l.k73g 1556. 1.628g U75g. 232g. 5U6g* 2978. l*5U8g¡

10 2*U10g« l*0é3g íUog» 1.203g 28 5g. 170g* 52 58. 227g.
«

1.207g«

11 3*55Ug* 1.718g 205g* 1.921g U25g. 290g. 6U5s* 2758. !•63384

12 5.58og. i.570g« 22 Og. 1.790g
........

?80g. 270g. 865g. 2758. 1.790g<

15 5.620g. 1.6978. 211|g. 1.9118 592g. 281g. ?6ogé 276g. l*7O9g«

Termine 
medio 3»268g.

i
150U g. 186 1690,éi

¡
390,6 2)4.8,6 668,2 270g. 1.577»^

—■■<wr.... ..

Proporción de parte comestible,desechos y despojos.

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO .

CUAIRO NA 11. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES: ADULTOS

NA

de erden.

% do parte comestible. X de parte no comestible.

Carne.
Corasón. 
Pul.Hig. 
Riñones.

Cuero Huesod
Estomago

0
Intestino

Evaporad or 
Deeperdiois 

e to.

9 U6,38% U>9^% 1M9X 7,30% 17,19* 9,34%

10 U,io% 5,81% 11.82% 7,05% 21,78%

11 U8,5UX 5.71X 11,90% 8,16$ 18,11}.$ 7,75*

12 10,85* 6,15% 10,61% 7,5W 21|.,16$ 7,69%

13 U6,87jC 5,92% 10,82% 7,76% 20,99% 7 >6U$

Término 
medio. 1*5,92% 5,69% 12,01% 7,56% 20,10% 8,37%



PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLE.

CUATRO N* 12. CONEJOS PIPANTES DE FLANDES: ADULTO

Ní de 

arden.

Poso porcentual 
total de la parte 

comestible»

Peso porcentual 
total de la parte 

no comestible»

9 51,28% h.8,72%

10 U9.91% 50,09%

11 5^,05% U5,95%

12 50,00% 50,00%

13 52,79% U7,21%

Fermín®

medio»
51,61% W,39%



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. 

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CONEJOS GIGANTES DE FLANDES. ADULTOS.

PORCION COMESTIBLES

51,61%

PORCION NO COMESTIBLES

48,39%



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

SO DETERMINACION,

CHAIRO NS 13. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES ¡MEATOS.
GAZAPOS.

.... 1— 
de

i
rden*

¡ ...............

Peso del 
animal 
vive*

Pese de la porción 
comestible.

peso de la porción 
ne comestible.

Carne
Corazón» 
Pul.Hig. 
Riñones*

Total Cuero Huesos
Estom. 

e
Intes.

ISvftjtíoz* o 
De s per, 

etc *
Total i
...... .í

iU L.SóOg. 570g. 150g« 720g. 2258. 158g* 192g. 1.140^ 
_____ l

15 >.175s* 9018. 1536» 105Ug. 202g. 150g« 585b. 18Ug« 1*121^

16 2*121g* 7928. íUig. $36g* 22Í|g* 1988. 5798. 181|g» 1.10§g

17 1.915S. 687s. 118g. 8O5g* 192g. 2098. 515s • 19U. 1.108g

18 l*990g* 6$8g* 1558. 8138. 220g, 2278. 5578. 1738. 1*1776

Términc
me di o J2.012g. 722,6 iWíg» 865>6| 202,6 188 560,2 185,U 11U6,6

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CHAIRO N* 1U. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES ¡GAZAPOS

Ní d.

orden.

% do parto comestible , % de parte no comestible.

Carne
Corazón. 
Pul.Hug, 
Riñones»

3uero Huesos
Estomago

0
Intestino

Evaporación 
Desperdicios 

etc•

1U 3O,6U% 8,07% 12,09% 8,lt9% 30,37% 1O,3U%

15 1¡.1A2% 7,oU% ?,2U% 6,89% 26,89% 8,52%

16 37.3U# 7,27% LO, 56% 9,33% 27,29% 8,31%

17 35,0$% 6*16% LO,02% 10,91% 26*88% 10,16%

18 33,06% 7,79% 11,05% n,Uo% 27,98% 8,72%

Término 
medio» 35.59% 7 >5U% LO, 50%

i.............
9,30% 28,08% 9,11%



PESO PORCENTUAL BEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y WO COMESTIBLES.

CHAIRO N* 15. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES: GAZAPOS.

N* da 

ardan.

Peso porcentu&l 
total de la parte 

comestible»

Peso porcentual 
total do la parte 

no comestible.

1U 38,71% 61,29%

15 51,5k%

16 U,61% 55,39%

17 l|.2,03% 57,97%

18 Uo,85% 59,15%

Termino

medio.
1(2,93% 57,07%



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE,

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO,

CONEJOS GIGANTES DE FLANDES GAZAPOS.

PORCION COMESTIBLE

42,93$

PORCION NO COMESTIBLE

57,07$



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS,

SU DETERMINACION.

CONEJOS NORMANDOS: ADULTOS.CUADRO gS 16.

Ns da

ardan.

Pea® del 
animal 
vive.

Pese de la perolén
oemestibie.

....... —......... ......................

Pese de la porción 
ne o©mestibie.

Carne.
Cor az ón,
PUl.Hlg; 
Riñones,

Total
1

Cuero Huesos
Estem. 

e
Intes.

Evaper, 
Deeper, 

eto.
Total 

.......... ’

19 2.U57g. 1.012g. 15Us. 1.166g 279g. 252g. 520g. 2U0g.

1

1*29lg
............... i

20 3.U53g. 1.6j8g. 156g. 1.79Ug U25g. 253g. 767g. 231«. 1.659a

21 2»-65Ug» 1.120g. 153g. 1.273g 26?g. 26$g* 625g. 222g»
1.381J

. J

22 3.116g. í.Uoog.
T

195g. 1.595g 36og. 2?0g. 6U7g. 2U+g.
1

1*521^

Términ© 
a®dio. 2.920g. 1.287,5 16U»5 l.U57g 333,2 22 5g. 639,7 235g. l.U63g

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CUADRO N* 17. CONEJOS NORMANDOS;ADULTOS.

N* de

arden.

X do porción cerne st. X de perol©n no comeatibie.

Carne
Corazón. 
Pul.Hlg. 
Riñómes.

Cuero Huesos
Estomago

0
Intestine

Evaporación 
Desperdicios 

etc •

19 U1,19* 6,27* 11,35* 10,25* 21,16* 9,78*

20 U7.U5* U»52* 12,30* 6,7U* 22,21* 6,80*

21 ^2,20* 5,72* 10,13* 9,98* 23,55* 8,1^2*

22 4U.93* 6,25* 11.55* 8,66* 20,76* 7,85*

Término 
medio

:J,
U3.9U* 5,69* 11,33* 8,90* 21,92* 8,32*



PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLES.

CUADRO N* 18, CONEJOS NORMANDOS! ADULTOS.

NS de 

er den.

Pese porcentual 
tetal de la parte 

cerne stible

Pese pereentual 
tatal de la parte 

n® cernestibie.
I1

19 U7,U6$ 52,5U%

20 51,95% U8.O5JÍ

21 U7,92% 52.08Í

22 51,18% U8,82%

Termine

medie.
U9,63% 50,37%

1



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJOS, EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO

CONEJOS NORMANDOS.ADULTOS,

PORCION COMESTIBLE..

49,63 %

PORCION NO COMESTIBLE

59,97%



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

SU DETERMINACION.

COAIBO N-2 19. CONEJOS NORMANDOS; GAZAPOS.

N- de 

orden.

Pese del 
animal 
vive.

■ Pese de la perolón 
cernestibie.

Pese de la porción 
ne comestible.

(
Carne 1

I

> ©razón. 
>ul.Hig. 
iiftcnes.

Tetal Cuero Huesos
Estorn, 

e
Intes.

Desp.
Evap. 
©to *

Total

23 2»0C9g» 655g. 137g. 792g. 22?g. 2108. 216g, 12178

2¿l- 1.970g. 5U5g. 98g. 6U3g. 181g. 1856. 762g. 199g. 1327S

25 2.08?g. SÍSg» S-TOgg 221445. 2556. 3356» 2$0g. 1061|g

26 l»690g. S60g. llOg. 670g. 1598. 160g. 5096. 192g. 102 Og

Término 
medie» 1.938g. 668,85 112>25 781g. 197,75 212*2 532,7 21U,2 1157

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE,DESECHOS Y DESPOJOS» 

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO,

CUADRO N& 20» CONEJOS NORMANDOS;GAZAPOS.

ss de

orden.

% de la porción 
comestible.

X de la porción 
n© comestible.

Carne
Corazón.
PuljHlg.
Riñones. |

Cuero Huesos
Estomago 

e 
Intestino

Evaporad ob 
Desperdicie 

etc •

23 32,61% ■ 6,82% j 11,29% 12,39% 26,18% 10,71%

2U 27,7656 U,91% 1 9 ¿18 % 9,38% 38,67% 10,10%

25 U3,93% lj-,99% 10,75% 12,21?.% 16,08$ 12,05%

26 33,13% 6*51% 9,Uo% 9,U7% 30,11% 11,38%

Término 
nadie. 3it.,36% 5,81% 10,15% 10,86% 27,76% 11,06%



PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLE Y MO COMESTIBLES.

CUAERO N* 21. CONEJOS NORMANDOS sQAZAPOS.

do

orden.

Peso porcentual 
total de la parte

Peso porcentual 
total de la parte

eomeetible* ' no 0©síestibie.

23 39»U3% 60,57%

2U 32.67% 67,33%

25 • U8,92X 51.08%

26 39,6U% 60,56%

Término 

medio*
Uo,17% 59,85%



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE,

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIERTO.

CONEJOS NORMANDOS: GAZAPOS

¿1-0,17%

PORCION NO COMESTIBLE

59,85%



PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE, DESECHOS Y DESPOJOS,

SU DETERMINACION.

CUAIRO N> 22. CONEJO ANGORA: ADULTO.

de

orden.

Pese del 
animal 
vive.

Pese de la perdón comes , Peso de la perdón no earnest*

Carne
Coras'n 
Hígado 
Pulmones 
Riñones.

Total >uero Huesos
Estom*

e 
latest.

Evap 
Deep 
etc

■T.tal

27 2.315g. 9U5s 160g 1.105 2é0g. 205ge U89g. 256g. 1.210

Término 
medie — —

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS

X DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO .

CUADRO Ng 23. CONEJO ANGORA ADULTO.

—

N2 d.

orden

% de parte come st. X de parte no comestible

Carne
Corazón-----------
Híg .Fulfil. 
Riñones.

Cuero Huesos
Hstom* 

e 
Intest •-

Desp. 
Evap. 
etc.

27 ¡4.0,82% 6,91% 11,23% 8,85# 21,12% 11,07%

rlrnd.no 
medio

rlrnd.no


PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLES.

CUAERO W* 2k. CONEJO ANGORA: ADULTO.

N* de 

er den.
r

Pese porcentual 
de la porción 

comestible*

Pese porcentual 
total de la parte 

no comestible.

27 U7A3X 52.27X

Termine

medie.
—



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTS COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CONEJO aNGORA. ADULTO

PORCION COMESTIBLE

47,65%

PORCION NO COMESTIBLE

52 , 37%



PROPORCION DE PARTS COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

SU DETERMINACION.

CHAIRO N* 25. CONEJO ANGORA: GAZAPO.

N-S de 

erden.

Peso del 
animal 
vive.

Peso de la porción 
comestible.

Peso de la porción 
no comestible.

Carne
Corazón,
Pul,Hig, 
Riñones,

Total Cuero Huesos
Estom. 

e
Xntes,

Evapor. 
Desper, 

etc.
Total

28 1.52Og. 5Olg* 9Og. 59ig. 16og. 177g. 14i.6g. iU6g* 9298.

Término

medio.

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS, 

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CHAIRO N* 26. CONEJO ANGORA : GAZAPO

N* de 

erden.

% do parte 
comestible.

$ do parte 
no comestible.

Carne
Cor az óiiw 
Pul.Hlg. 
Riñones.

Cuero Huesos
Estómag®

0
Intestino

Evaporación 
Desperdicios 

etc.

28 32,97% 5,90% 10,52% 11,6U% 29,3W 9.63%

Término s-. T
medio.

mu..... ....... .



PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y HO COMESTIBLES.

CUAERO 2?, CONEJO ANGORA» GAZAPO.

N-» de 

orden

Peso porcentual 
total de la parte 

comestible.

Peso porcentual 
total de la parte 

no comestible.

28 38,87* 61,13*

Termino 

medio.



GRAFICA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJOS. EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CONEJO ANGORA. GAZAPO.

PORCION COMESTIBLE

58,87%

PORCION NO COMESTIBLE61,137



PROPORCION DE PARTS COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

CHAIRO N*28.

SU DETERMINACION.

CONEJOS CASTOR REX: ADULTOS.

N> de 

orden.

Peso del 
animal 
vivo*

% de la porción 
comestible*

% de la poroión 
no comestible*

Carne
Joras ón* 
?ul*Hig* 
Uñones*

Total Suero Huesos
Estom* 

e
Intes*

Evapor. 
Desper* 

etc*
Total*

29 3«3O7g* 1.629g . 1518. l.?80g t-02g* 2378. 6U58. 2U3g. 1.5278

50 5.1158. 1.531g • iU6g* 1.6778 5858. 2258. 528g. 300g. l.U38g

Carmino 

medio
3.211g. I.58O8

1

. 1U8.5 1728,5 595,5 2318. 586,5 271,5 l.U82g

PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE. DESECHOS Y DESPOJOS.

EXPRESADOS EN TANTO POR CIENTO.

CUAIRO N* 29. CONEJOS CASTOR REX: ADULTOS.

m

Ni de % de parte comestible* % de parte no comestible*

orden
Carne

Corazón* 
Pul.Hig. 
Riñones*

Cuero Huesos
Estomago 

0
Intestino

Evaporación’ 
Desperdicios 

etc*

29 U9.26X i+,56% 15,18% 7,16% 19,50% U,3U%

30 U9.1UX U,70% 12,35% 7,22% 16,95% 9,61|.%

Termino

medio*
1+9,20% U,63% 13,76% 7,19% 18,23% 6,99%



PESO PORCENTUAL DEL TOTAL DE LAS PARTES

COMESTIBLES Y NO COMESTIBLES.

CUADRO N* 30. CONEJOS CASTOR REX; ADULTOS

nA de 

orden.

Peso poroentual 
total de la parte 

comestible.

Peso poroentual 
total de la parte 

no comestible.

29 53,82# U6,18#

50 55,8W U6.16#

Termino 

medio
53,83* U6,17 *



GRAFICA DELA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE.

DESECHOS Y DESPOJO8»EXPRESADO8 EN TANTO POR CIENTO,

CONEJOS CASTOR REX.ADULTOS.

PORCION COMESTIBLE

53,83$

tOBCIOB .MO COMBSTIBI^



GRAFICA COMPARATIVA DE LA PROPORCION DE PARTE COMESTIBLE Y NO 

COMESTIBLE. SEGUN LAS RAZAS, EN ADULTOS Y EN GAZAPOS.

En el gráfico adjunto,establecemos el por ciento de parte comestible y de la 

parte no come st ib le, correspondí ente al témino medio del peso porcentual de 

cada una de lae raza» analizadas»

He realizado dos gráficosjel Nfi I,correspondiente al término medio de los pe* 

sos porcentuales de las razas analizadas en tipos adultos;y el gráfico N£ II 

a los tipos gazapos»

Porción no comestible — 
Porción comestible.-------

Como sw puede apreciar en la gráfica precedente,el peso total de los conejos 

adultos,ofrece grahdes variantes,llegando en la razas de gran talla,G.de Flan* 

des y Normandos, a valores que se aproximan a los 5.OOOg.mientras que en los 

Conejos Comunes y Angora,apenas exceden los 2»J00g.

G.de


Bn cambio el valor porcentual de la porción comestible ,no presenta variantes 

muy notables,pues oscila entre el $1,61$ y el

En .consecuencia deducimos,que el aprovechamiento es función de la talla y pe­

so total del animal, y a que el valor porcentual de la parte comestible de lad 

estudiadas«ofrecen pocas variantes.

En lo que respecta a los gazapos,es evi denga que el rendimiento de las razas 

de gran talla es notablemente superior a la de los Conejos Comunes y de Ango­

ra.En efecto,debido a su procos des arrollo, adquieren a los dos meses y medio 

o tres meses,un peso total comparable al de los adultos de las razas comunes 

cuya edad oscila entre los 6 y 7 meses»

El valor porcentual de la porción comestible (más del es gambien aproo id

ble si se compara con la del gazapo de las razas comunes (36,8U$)»

Por lo tanto tienen ventajas notables estas razas,que permiten enviar al mer­

cado ejemplares jóvenes,cuando su manutención no ha sido onerosa como para 

gravitar sobre el precio del mismo.

No sucede lo mismo con los gazapos de las otras razas en estudio,(C.Común y 

Angora),que a esa edad tienen un peso muy bajo y su rendimiento es realmente 

insignificante (36,38$) •

En cuanto a la raza "dastor Rexw,no la he tomado en consideración en la grá­

fica precedente,porqué los ejemplares con los que he trabajado superan los 10 

meses de edad,no siendo por consiguiente comparable con los demás conejos adxl 

adultos cuya edad oscila entre 5y7 meses»



CALCULO DEL VERDADERO VALOR VENAL.

Bn base a la proporción da parta come «tibie y de «echos, hemos tratado de ostaW 

blecer el verdadero coato del producto Relacionando el peso kilo del animal 

vivo y del animal sao rifle ado ( parte comestible ) •

Asi hamo» obtenida el verdadero valor real por kilogramo de parto comestible 

Los cuadros Bros. 51 y 32 corresponden a los valores obtenidos por kilogramos 

do parte comestible de los Conejos Comunes,adultos y gazapos»

£1 cuadro H5 33 y ®1 ?U ¿corresponden a los conejos Gigantes de Blandas, 

adultos y gazapos.

Los cuadros Nro«, 33 y 36,corresponden a los conejos Normandos ¿adultos y ga* 

zapos»

LJJ^Nro», 37 y 38 corresponden a los conejos Angora,Adulto y gazapo»

£1 precio do costo do loo ejemplares do rasa si bien no correspondo al precio 

corrí ente de mercado por ser ejemplares do plantel, lo he tenido en cuenta pa* 

ra ol cálculo del verdadero valor real con el objeto de demostrar el aumento 

porcentual que expertol costo con la parto comea* 

tibie nota»



CALCULO DEL VERDADERO VALOR VENAL

CHAIRO Hi 31. CONEJOS COMUNES: ADULTOS

Numero 
de 

orden.

Peso del 
animal 
vivo.

Precio 
de 

costo.

Valor venal 
por kilo del 
animal vivo.

Peso porcentual 
de la parte 
comestible.

Cálculo del valor- 
real por kilogramo 
de parte comestible

1 2»300g. 11,80 $0,78 56,73% $1.37

2 2,lJ7g, $2.60 $1,21 52,l»o% $2.32

3
T

2,3298. 11.70 $0,72 l»6,02% $1,58

u 2,66$g. $1.80 $0,60 51,37% $1»1»6

Termino 
medio. 2,357.75 $1.97 $0.81» 51,63% $1.68

CUADRO N* 32, CONEJOS COMUNESj GAZAPOS.

Numero 
de 

ceden.

Peso del 
animal 
vivo.

precio 
de 

costo

Valor venal 
por kilo del 
animal vivo.

Peso porcentual 
de la parte 
comestible.

Cálculo del valor 
real por kilogramo de 
parte comestible.

5 i»34og. $1.30 $0.97 1+2*2U% te.29

6 790g. $1.50 $1.89 32,91% $5.77

7 l,290g. $1.50 $1.16 38,1+5% $3.02

8 1,0558. $1.57 $1.89 53,75% $5.33

término 
medio 1,118.75j $1.57 $1.1»7 36,81»% $U.io

El precio de costo de algunos ejemplares es superior al valor corriente que 

rige en los mercados looales,debido a que han sido expresamente remitidos de 

otras looalidades¿encareciéndose por los gastos del transporte.

El cuadro pone de manifiesto ¿lo que ya habla establecido en capítulos anterie 

res¿es decir ¿que la edad más conveniente para enviar los animales al mercado 

escla edad de U a 5 meses ¿pues el rendimiento de los gazapos es muy inferior 

elevándose asi el valor real de su carne ¿siendo ínfimo su aprovechamiento.



CÜAERO H°- 33. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES: ADULTOS

CALCULO DEL VERDADERO VALOR VENAL

tíumero Peso del Precio Valor venal 
por kilo del 
animal vivo*
J

Peso poroontual 
de la parte 
comestible.

Cálculo del valor 
real por kilogramo de 
parte comestible.

de animal
orden. vivo»

de 
costo*

1 ... —

¡ 9 5,176g. iSU.oo!
i 
t
i $1.25 ' 51,28%

i....  .. 
$2.1*5

i io a,i*iog. $3.00
1
1< $1.2k : 1*9,91%

................... ......... .
$2.1*9

í II ?»551«. $l*.oo i 11*12 51*,O5%
t............. . ....... ..... .

12.09
í *
i 12 5,58og. $3.50

—i
».97 \ 50,00% $1.99

' 13 M2O8.1

00•
..

$1.38 ‘ 52,73%
í ................. . ...

‘ $2.61

Término
medio. 3,2ó8g. |3.9O ti. 19 51.61% $2.33í

«huaero
1 de
orden»

Peso del 
animal 
vivo*

Precio 
de 

oosto»i

Valor venal 
por kilo del 
animal vivo*

Peso porcentual 
de la parte 
! comestible» i

Cálculo del valor 
real por kilogramo 
de parte comestible

í 1U
i

l,860g. $2.00 i, $1.07
i

1 38,71%
1

■ • .................

«2.77

'15
i 2.1658. $2.50

i

i $1.15 U8*U6%
i

$2.37

16 2*12lg» $3.50
i

i 1
$1.65

i---}-........ ,.............. ,

l
UU»61%

. j 
$3.73*

i 17 1.9158. $2.00 li.aU ! 1*2,05%
.... i. .......... . ................

$2*U8

'18 1,990b. $2*U0 ‘ $1.00
1

■ 1*0,85%
i $2.1*5

í
Termino 

medio»
>

2*012g» $2 .I4.O ; $1.18
i ;

i 1*2,93%
i .

«2,76
■■■ ......  Illll—ll IWII

CUADRO H8 3k. CONEJOS GIGANTES DE FLANDES: GAZAPOS.



humero 
de 

orden»

Peso del 
- animal 
• vivo» 
i

Precio 
de 

costo»
■

Valor venal
1 por kilo del 

< animal vivo*

Peso porcentual 
de la parte 
comestible*

Cálculo del valor 
real por kilogramo de 
parte comestible»

>

1—........
■ 2fU578*
í —.............

r
$3.00

[ i H i i . i
«1.22

L. ........ ... .. ..... .

1. 1
47.46% $2.57

♦  --------------------------------- - -  - .. -

20
♦ t

$3.50 $1.01
i ...................

| 51.95% $1.95
I

f 1
; 21 !2,651i€.

.......
«3.50 $1.31

1.............. . ... .
| 47.92% $2.75

... -..... — ■ - ■ -r
22n

Í
i 3*116g»
L ...

• $3.00 $0.96
i

51.18%
___

«1.87
■Í

>
Termino 
/ medio»

>1i
2»920g.

■ ■ ■

Í

$3.25 $1.12
i

49.63%
Í .......

$2.28

CUADRO N* 36. conejos ñor mandos ¡gazapos.

Número 
de 

orden»
Peso del 

animal 
vivo»

Precio 
de 

costo»
Valor venal ¡ 
por kilo del ; 
animal vivo, t........ -...... V

Peso porcentual 
de la parte 
comestible»

Cálculo del valor 
real por kilogramo de 
parto comestible»

' 23 2,0098. $2.00 i $0.99 : 39.43% $2.52

- 1.970b. $2.50 ! $1.26 j
-i-........................ .•

32,67% $3.88

25 , 2,083s. < «2.00
í. ...... .....

1 $0.96 ;j i 48.92% $1.96

1 If^Og»1 í 42.50
i........

í $1.48 ¡ 39,64% $3.73

Termino 
medio» 1.9368. ■ $2.25

1

i. ?

■ $1.17
%

40,17% ; $3.02

CALCULO DEL VERDADERO VALOR NEAL

CUADRO Tta 35. CONEJOS NORMANDOS: ADULTOS.



CALCULO PEL VERDADERO VALOR VENAL

CUAÍRO K* 37. CONEJO ANGORA: ADULTO.

Numero 
de 

oficien.
Peso del 
animal 
vivo»

Precio 
de 

costo» 
í............... ‘

Valor venal 
por kilo del 
animal vivo»i :

Peso porcentual 
í de la parte 

comestible, 
i

Cálculo del valor 
real por kilogramo 
de parte comestible»

<i........ 11 ■ 11
; 271 2,3158.i | -W.50 'i Í-1.9U i U7.73*1

• $U.oo

Termuno 
; medio»

í 
t
ií

>
1 ___
*

?
í

í$ 
f
i

CUATRO N-» 38. CONEJO ANGORA t GAZAPO.

Numero 
de 

orden»
Peso del 
animal 
vivo»

Precio 
de 

costo»
Valor venal 
por kilo del 
animal vivo»

V

Peso porcentual» 
de la parte 
comestible»

Cálculo del valor 
real por kilogramo 
de parte comestible 

.1..... .............. ............. t
, 28 1,5206. ;$2.50

i
tl»6U ¡ 38,87* i ÍU.25

i

Termino 
medio 1

j

i .

í

i—

í
i
í



CAPITULO IV.



O'

ANALISIS DE LA CARNE- DETERMINACION DE SU COMPOSICION QUIMICA.

TECNICAS SEGUIDAS.

Para realizar mis investigaciones,he adoptado los métodos expuestos por la ma 

yoría de los autores en trabajos similares,para obtener así«datos comparativa 

El análisis de la composición química ,1o he efectuado,de acuerdo al siguiente 

Plan de análisis:

1ro.) Preparación de la muestra.

a) Humedad.(agua)•

b) Cenizas.

<) Proteínas.

c ) Materias Grasas.

e) Análisis de cenizas.(sales)•

I - Preparación de la muestras Como la composición química de la carne,varía 

según los distintos músculos,es necesario para obtener datos más exactos,pro­

ceder al desozamiento del animal y con las diversas porciones de carne,hacer 

una papilla homogénea.

Técnicas Sacrificado el animal,por el procedimiento ya indicado,Ib qu>to de 

inmediato el cuero,lo evisoero,llevándolo a la heladera 12 horas.Después de 

este lapso de tiempo,separo la carne efectuando el desosamiento completo del 

animal.La carne así obtenida la paso por la máquina de picar carne,diez veces 

consecutivas,hasta la obtención de una papilla homogénea,que se recoge en une 

crisol de vidrio,conservándola en la heladera.Con e»ta papilla de carne efeoto 

tuaré los diversos análisis*

II * Humedad;Se entiende por h&medad,o dosaje de agua,la diferencia de peso 

experimentada por la carne,al ser sometida a un procedimeinto de desecación. 

El método que he efectuado,es el comunmente practicado en los laboratorios. 

Consiste en llevar a la estufa,la muestra a analizar,a una temperatura de 

50® U 6 5 horas,no excediendo esta temperatura para evitar que la coagulad of 

de la albúmina en la superficie,impida la desecación ulterior de la parte In­

ter na. Luego se eleva la temperatura a 105°durante 2 horas.



Tánicag En un cristalizador de 10 cm$ de diámetro,pof 2 cm.de altura,previa­

mente tarado,se toman 10 g. de padilla de carne,extediéndola con cuidado con 

un poco de agua destilada,con el fin de obtener una superficie extensa y en ' 

lámina delgada para facilitar la desecación.Se lleva a la estufa a 50°duran- 

te U 6 5 horas «Luego se eleva la temperatura a 105°durante 2 horag.se deja 

enfriar en desecador de ácido sulfúrico y se pesa.se lleva nuevamente a la- 

estufa durante 162 horas a 105? Se deja enfriar en desecador de ácido sul­

fúrico y se verifica el peso.Esta operación deberá repetirse hasta obtener 

peso constante.

La diferencia de peso observada después de esta pperación,nos da el valor de 

la humedad en 10 g.de carne .Por un simple cálculo se determina la humedad 

porcentual.

b) - Cenizas; Comprendemos por cenizas,a los compuestos minerales que se ob­

tienen por incineración de una sustancia.Sin embargo conviene hacer notar que 

la íncineractÓn pone en libertad a algunos principios minerales volátiles, 

transformando a otros,que reaccionan dando compuestos nuevos.(Rosenthale).

La técnica que he empleado es la que se sigue corrientemente en los laborato­

rios.

Técnica; En un crisol de porcelana previamente tarado,tomo 10g.de la papilla 

de carne a anlizar.Se deseca en la estufa y luego se calienta suavemente a ls 

llama de un mechero,con el fin de que los gases que se desprenden dU la com­

bustión,lo hagan lentamente; luego se eleva la temper atlir a,rompí endo o tritu­

rando el carbón que so forma,con la ayuda de una varilla de vidrio o espátula 

de platino.Se deja enfriar el crisol y se lava la masa carbonosa,varias veces 

con agua destilada caliente;se malaxa i se filtra a través de filtros de ce­

nizas conocidas,reteniéndose el agua de lavado.

El filtro con su contenido,se coloca de nuevo en el crisol y previa desecacil 

en la estufa a 10$ose incinera al rojo vivo en la mufla.

A laseenizas así obtenidas,se incorpora el líquido de lavado anterio» que se 

evapora a baño María o de arena,luego se calcina ligeramente^ trantando de nc 

pasar el rojo sombra.Se dejan enfriar en deseador de ácido sulfúrico concen­

trado y se pesan.La diferencia de peso observada después de esta pperación 

nos da la cantidad de cenizas de 10 g.de carne;por un simple cálculo obtene­

mos la cenizas por ciento.

cm.de
desecaci%25c3%25b3n.Se
horag.se
pesa.se
g.de
10g.de
anlizar.Se
platino.Se
sombra.Se
g.de


a) Materias grasas; Comprendemos eon el nombre genérico de grasas,al extrae* 

te etéreo o sustancias susceptibles de ser extraídas por étefe,contenídas en 

la carne.

Pueden usarse otros disolventes:éter sulfúrico,éter de petróleo,benzol,tetra* 

cloruro de car bono, sulfur o de carbono,eto.

El método que he practicado,es el método clásico del Soxhlet,por todos cono­

cido.

Técnica; Se pesan 10 g. de papilla de carne, se mezclan con arena lavada y 

alnada con el fin de que haya mayor superficie de contacto con el disolvente, 

y se lleva a la estufa hasta desecación.

Se coloca en un dedal de filtro y se introduce en el extractor d e Soxhlet, 

sometiéndolo a la acción del éter sulfur i 00, manteniendo el aparato en función 

namiento continuo durante 6 a 7 horas.Se quita el dedal y la sustancia so 

vuelve a triturar,colocándolo nuevamente el el Soxhlet,unas 607 horas.

La solución etérea del balón oolector,es sometida a la destilación para reco­

ger el éter,y el residuo(extracto etéreo),es desecado a la estufa.

Previo enfriamiento en el desecador de ácido sulfúrico,sé pesa y el dato ob­

tenido corresponde a las grasas de 10 g.de carne.Por un simple cálculo halla­

mos la cantidad porcentual.

d) proteínas: Denominamos proteínas,al valor obtenido por el dosaje del M to<« 

tal contenido en la carne expresado en albúmina.

El método que he adoptado para la determinación de M total,es el método de

Kj eldahl-Konchese•(9).

Técnica; En un balón de Kjeldahl,de cuello largo,de 250 cm3 de capacidad,se 

introducen,con las precauciones del caso,l g.de la muestra de carne.Se añade 

de acuerdo ala técnica de Deniges,30 ©m3 de oxalato de potasio«neutro al 30^ 

y con cuidado,10 cm3 «de ácido sulfúrico concentrado (D.1,8U)«

La mezcla se calienta lentamente al principio y luego a ebullición no tumul­

tuosa hasta decoloración completa.Después de los primeros instan tes,cuando 

toda el agua ha sido expulsada,se coloca en la abertura del balón,una bola d 

vidrio pediculada.(Pera Kjeldahl).

, n. V#
(o) - Anales de Farmacia y Bioquímica.1931$1 t.2,pag.3.

" " * 1931? 2,t,II pag.U5.

horas.Se
g.de
g.de
carne.Se


Terminada la primera fase del Kjeldahl,se deja enfriar.Se trasvasa a un matra 

aforado de 200 cm3 «de capacidad,se lava el balón Kjeldahl repetidas veces, 

con pequeñas porciones de agua destilada,que se agregan al líquido anterior »■ 

teniendo cuidado de no añadir una cantidad mayor a la mitad del contenido del 

mat ras. Se agita y se deja enfriar bajo corriente de agua*

Se añaden 15 a 20 gotas de solución alcohólica de fenolftaleína,como reac­

tivo indicador y con precaución agitando siempre,bajo ahorro de agua fria, 

se vierte poco a poco soda cáustica al h.O%,y luego al 10% hasta casi neutra* 

lización*Se completa a volúmen conocido,con agua destilada,es decir lo lle­

vamos a 200 o m3* El medio debe mantenerse ligeramente ácido, con ácido sulf * 

al 5%.

Se filtra y sobre el líquido filtrado,límpido y claro se procede a la valora­

ción del amoníaco por el método de Rónchese *Se toman 30 cm3 de líquido en un 

Eftlenmeyer,se neutralizan exactamente con solución de hidróxido de sodio 

K/20*Se añaden 30 cm3.de formol comercial diluido en igual volumen de agua 

destilada y rigurosamente neutro,perdiendo el líquido su ligera coloración 

rosada*Se vierte así con una bureta,sol* M/20 de hidróxido de sodio hasta vi» 

raje del indicador*

81 número de o»3*de hi dr óxido de sodio gastdos,se multiplican por el factor 

0,000.723 X se tiene el tenor de W*,que multiplicado por el factor 6,25,da 

el contenido de protidos.

Resta establecer las relaciones: lro)al voldmnn del líquido y luego a 100

de sustancia empleada*

enfriar.Se
cm3.de


RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS.

A continuación transcribimos los resultados de los análisis practicados y 

consignando el porcentaje de cada categoría de alimento simple (agua,cenizas, 

grasas, proteínas),oorrespondiente a cada animal y de cada raza estudiada, 

fin el cuadro N> 59,transcribo los datos obtenidos en los Conejos Comunes, 

tipo adult o» En el cuadro l|.O,a los Conejos Comunes ,tipo gazapos.

El cuadro 1^.1, corresponde a la composición química obtenida en mis inves*

tigaciones,con la de otros autores,trabajos efectuados sobre Conejos Comunes 

adultos*

El cuadro ¿|2 y U5>corr®BP°nden a los conejos Gigantes de Flandes adultos 

y gazapos respectivamente»

El JjS y el M/ U5>a lo» conejos Normandos adultos y gazapos»Los cuadros

lj.6 y i^7,a los conejos Angora,adulto y gazapo,y el cuadro Na 1^.8, cor responde 

a los conejos Castor Rex,tipo adulto»

A continuación de cada cuadro,va la gráfica correspondiente al promedio de 

la composición química de cada raza analizada.

El cuadro Na !$,o or responde a los promedios de los análisis practicados de 

cada una de las razas considerada en conejos adultos «El cuadro N* 50, corres* 

pondo a los gazapos»

Las gráficas N* I y N* II,que a continuación se encuentran,corresponden a 

los promedios de los resultados analíticos obtenidos en cada raza analizada»



RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS

CUAIRO N* 39. CONEJOS COMUNES: ADULTOS.

Muestras 
por némero 

de orden.

DETERMINACIONES.

Gramos % 
de carne

AGUA

Gramos % 
de carne, 
CENIZAS.

Gramos % 
de carne.

MAT. GRASAS.

Gramos % 
de carne 
PROTEINAS.

1 72.14-1% 1.30% 2.50% 23.79%

2 73.3U% 1.30% 2.U7X 22.89%

5 72.f9% 1.28% u.75% 21.08%

4 73.21% 1.33% 3.17% 22.29%

Término 
medio. 72.97% 1.30% 3.22% 22.51%

CUAIRO N¿ UO> CONEJOS COMUNES: GAZAPOS.

MUESTRAS 
por número 
de orden.

DETERMINACIONES.

Gramos % 
de carne. 
AGUA.

Gramos % 
de carne. 
CENIZAS.

Gramos % 
de carne.

MAT. GRASAS.

Gramos %
de carne. 

PROTEINAS.

5 73.39% 1.14-3% 2.29% 22.89%

6 75.13% 1.25% 1.05% 22.59%

7 73.20% 1.26% 2.35% 23.19%

8 73.?1% 1.28% 2.22% 22.89%

Término 
medio. 73.83% 1.30%

........... ..............
1.90% 22.89%



GRAFICA DE LOS RESULTADOS ANALITICOS

CONEJOS COMUNES



CUADRO COMPARATIVO DE LA COMPOSICION QUIMICA
OBTENIDO EN MIS INVESTIGACIONES CON LA

DE OTROS ACTORES EN:

COAERO K< hl. CONEJOS COMUNES: ADULTOS.

Nombre 
del 

{ autor.
!

DETERMINACIONES*
Gramos % í 

de carne i
AGUA* 1

Gramos $ 
do carne 
CENIZAS.

Gramos % 
de carne

MAT.GRASAS.
Gramos % 

de carne.
PROTEINAS. jí

\ Forrera» 
San»-Egafía. 
í

66.85% 1 1.17% 9.76% i 22.1+7%

5 A.Balland.
L............. ..... ....

72.00 % 1.57% 5.1U% 25.11-9%
T n 1 ri 1 1 1 11 1 "IJJ
í lesoglio. 7U.9O%

"■"111 ,lrl 111 r .... ........... -........ ... ......

■ laaogllo. 
det.cn conejo

graso*
í ■... - -... - .....

........ ....... ...

66.85%
■

1.92%

......... r .... -.... . ..
9.76%

......... ............... ,

21.1+7%
i ...

Kestner y 
Snipping. 
det.cn oonejo 

graso.
L.. ...... . .......... ..... .

60.00% 1.1% 1.1% ¡ 20.00%
í1

; Kostnes j
Snipping, 

det.en conejo 
flaco.

■

77.00% 1.5< 5.00%

(I
¡

21.00%
!...... ............. ..... .

; r ' 1 " ' 1 1 ■ 
¿fetos obtenidos 
en *is investiga 
oiones*

\

1.50% 5.22% 22.51%
i



RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS,

CUADRO N- ¡¿2, CONEJOS GIGANTES DE FLANDES8ADULTOS.

Muestras 
por número 
de orden»

DETERMINACIONES»

Gramos % 
de carne.

AGUA»

Gramos % 
de oarne» 
CENIZAS.

Gramos % 
de oarne.

MAT .GRASAS.

Gramos % 
de carne.

PROTEINAS.

9 71.99% 1.18% 2.7W 2U.O9%

10 73.53% 1.28% 3.80% 22.59%

11 59.76% 1.23% 20.0U% 18.97%

12 65.36% 1.13% IU.52% 18.97%

. 15
i [

65.36% 1.25% 13.21% 20.18%

Término í
medio» í 66.97% 1.22% 10.90% 20.96%

j

CUAUiO N* h.3. CONEJOS PIPANTES DE FLANDKS.-QAZAPOí

—
Muestras 

por número 
le orden.

DETERMINACIONES.

Gramos % 
de oarne.

AGUA.

Gramos % 
de oarne.

CENIZAS.

Gramos % 
de carne.

MAT.GRASAS.

Gramos $ 
de oarne.

PROTEINAS. <

1U 7U.13% 1.33% 1.72% 22.89%

15 72.35% 1.25% 6.25% 20.18%

16 72.32% 1.22% 6.92% 19.57%

17 72.22% 1.32% 6.05% 20.U8%

18 7U.00% 1.2U% l.U5% 23.U9%

Término j
medio. 73.00% 1.27% U,U7% 2B,32%



GRAFICA DE LOS RESULTADOS ANALITICOS ,

CONEJOS GIGANTES DE FLAMBES,



RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS.

CUAIRO Ns 44. CONEJOS NORMANDOS: ADULTOS.

Muestras 
por número 
de orden.

DETERMINACIONES.

Gramos % 
de carne.

AGUA.

Gramos %
de carne.

CENIZAS.

Gramos %
de carne.

MAT.GRASAS.

Gramos % 
de carne.

PROTEINAS.

19 75,10% 1,15% 4,10% 21,69%

20 54,41% 1,55% 24,12% 20,18%

21 71,55% 1,54% 5,69% 25,49%

22 70,54% 1,18% 9,56% 18,97%

Termino 
medio. 67,54% 1 ,25% 10,56% 21,08%

CUAIRO «S 1x5. CONEJOS NORMANDOS» GAZAPOS.

Muestras 
por número 
de orden.

DETERMINACIONES.

Gramos %
de carne.

AGUA.

Gramos %
de carne.

CENIZAS.

Gramos %
de carne.

MAT.GRASAS.

Gramos %
de c arne• 

PROTEINAS.

25 76,57% 1,24% 1,66% 20,78%

2U 75,19% 1,27% 1,88% 21,69%

25 75,47% 1,29% 1,79% 25,49%

26 75,50% 1,55% 5,12% 22,29%

Tú» mi no 
medio. 74,58% 1,28% 2,11% 22,06%



GRAFICA DE LOS RESULTADOS ANALITICOS

CONEJOS NORMANDOS«



RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS»

CUAERO N* U6. CONEJO ANGORA I ADULTO.

Muestras 
por número 
de orden.

DET SEMINACIONES.

Gramos %
de carne. 
AGUA.

Gramos %
de carne.

CENIZAS.

Gramos %
de carne.

MAT.GRASAS.

Gramos %
de carne* 
PROTEINAS.

27 67,89% 1,21% 11*97% 18,97%

Término 
medio. T

CUAIRO MS 117, CONEJO ANGORA; GAZAPO.

Muestras 
por número 

de orden
DETERMINACIONES.

Gramos,% 
de carne.

AGUA.

Gramos,# 
de carne

_____

Gramos,% 
de carne 

MAT. GRASAS.

Gramos,# 
de carne 

PROTEINAS

28 72,23% 1,21% 5,80% 20,78%

Término 
medio. — —



GRAFICA DE LOS RESULTADOS ANALITICOS

COMEJO ANCORA,



RESULTADOS ANALITICOS OBTENIDOS.

CUATRO N< U8. CONEJOS CASTOR REX ¡ADULTOS.

Muestras 
por número 
de orden»

DETERMINACIONES.

Gr amos %
de carne.

AGUA.

Gr amos %
de carne.

CENIZAS.

Gramos %
de carne.

MAT.GRASAS.

Gramos %
de carne.

PROTEINAS.

29 70,20% 1,22% 10,05% 19 .57%

JO 72,U5% 1,25% 6,17% 20, 18%

Término 
medio. 71,32% 1,23% 8,11% 19,87%



GRAFICA DE LO3WESULTAD0& ANALITICOS

CONEJOS CASTOR REX



CUADRO gS U9. CONEJOS ADULTOS,

PROMEDIO DE LOS ANALISIS PRACTICADOS,

RAZAS.
GRAMOS % DE CARNE.

AGUA* CENIZAS. MAT. GRASAS. PROTEINAS.

C.COMUNES. 73,06% 1,30% 3,22% 22,51%

□•GIGANTES 
de FLAN DES 6£,Ol|.% 1,21% 10,90% 20,96%

C .NORMANDO 67,3U% 1,25% 10,56% 21,08%

C. ANGORA. 67,89% 1,21% 11,97% 18,97%

C.CASTOR 
REX. 71,32% 1,23% 8,11% 19,87%

PROMEDIO 
GENERAL. . 69 >35% 1,2U% 8,91% 20,87%

>



GRAFICA CORRESPONDIENTE A LOS RESULTADOS ANALITICOS. CON EL

PROMEDIO OBTENIDO EN CADA RAZA ANALIZADA

GRAFICA N¿ 1 CONEJOS ADULTOS



PROMEDIO PE LOS ANALISIS PRACTICADOS.

CUAIRO 50, CONEJOS GAZAPOS.

RAZAS.
GRAM03 % DE CARNE.

AGUA. CENIZAS. MAT. GRASAS. PROTEINAS.

C.COMUNES. 7U,O3% 1,30% 1,98% 22,89%

C.GIGANTES 
DE FLANDES 73.00% 1,27% U»U7% 21,32%

G.NORMANDOS
..... ........ ..............

7U.58X 1,28% 2,11% 22,06%

C. ANGORA. 72.23% 1,25% 5,80% 20,78%

PROMEDIO 
GENERAL

73»W% 1,27% 3,59% 21,76%



GRAFICA CORRESPONDIENTE A LOS RESULTADOS ANALITICOS

CON EL PROMEDIO OBTENIDO EN CADA RAZA ANALIZADA.

CONEJOS GAZAPOSGRAFICA N- II»



CAPITULO V.



ANALISIS DE CENIZAS

He obtenido laa cenizas,de la carne de cada uno de los gexaplares estudiados, 

empleando los procedimientos descriptos precedentemente.

He procedido a efectuar,con la mezcla de las cenizas de los ejemplares adul­

tos y gazapos,de cada raza^su exámen analítico,de acuerdo al siguiente orden8 

lfi Conejos Comunes.Adultos.

2S Conejos Comunes.Gazapos.

JS Conejod Gigantes de Fiando».Adultod.

M Conejos Gigantes de Fiandos.Gazapos.

5/ Conejos Normando» «Adultos.

6# Conejos Normandos.Gazapos.

En cada una de las cenizas de estas razas,he investigado los siguientes pela* 

cipios:

a» Cloruros.

b) Fosfatos.

c) Hierro.

d) Calcio.

En los cuadros que siguen están expuestos los resultados de estas investigad 

clones.



DETERMINACION DE CLORUROS Y FOSFATOS

Un gramo de cenizas bián homogéneas «se le trata o on dos gotas de ¿oido ní­

trico diluido y se completa a un volúmen de 100 cm3 «Se filtra*

En el líquido filtrado se determinan;

cloruros

20 cm3 del filtradoras le agrega 15 «m3 de nitrato de plata N/50,es decir,en 

exceso pero en cantidad conocida*

Se agita para conglomerar el precipitado de cloruro de plata.

Dejar depositar¿filtrar por filtro seco y lavar el recipiente y filtro*

Al filtrado se le agrega,2 a 3 cm3.de alumbre de hierro,(al 20%)*

Añadir algunos Gm3.de ácido nítrico purísimo,(para decolorar el líquido)* 

Titular el exceso de plata eon solución N/JJJ de sulfocianato de amonio,de­

jándolo caer de una bureta en tanto se agita cosntantemente el líquido,hasta 

color rojo amarillento persistente*

La diferencia de cm3 «entre la solución de nitrato de plata N/50,y la de sul- 

focianato de amonio N/50 empleados se multiplican por el factor,0,000.71 y 

da los gramos de cloro*

FOSFATOS

En 50 cm3 del filtrado se agrega 100c m3 de nitrato de amonio al 50%*

Calentar a 70 u 80 grados,hasta que levante burbujas.Se agregan ^0 cm3* de 

molibdato de amonio, (al 10%, di suelto en frío y filtrado)*

Se agita el líquido de modo que el precipitado deposite*

Dejar en reposo 15 minutos*

La filtración y lavado hacerlo por decantación sobre filtro*

Emplear filtros sin cenizas¿sin pliegues y de 5 & 6 cm.de di ¿me tro,y lavado 

antes de filtrar eon agua helada*

Lavar el precipitado mantenido en el balón con 150 cm3 do agua helada,agitan 

do y decantando,luego de reposo sobre el filtro*

Seguir lavando con agua fría hasta que el agua no acuse reacción ¿cida al 

tornasol*

Agregar entonces 100cm3 de agua al precipitado retenido en el balón,introdu­

ciendo también el filtro en el balón*

cm3.de
Gm3.de
burbujas.Se
cm.de


? o

hi dr óxido de aodio,N/2 ,hasta disolución del precipitado*

So anota el número de csi3»do hidróxido do sodioN/2 empleados*

Llevar la solución a ebullición más o menos 15 minutos«hasta que el líquido

no desprenda más amoníaco»(probar al tornasol)*

Enfriar bajo corriente de agua*

Agregar de 6 a 8 gotas dw fenolftaleina*

Valorar con ácido sulfúrico NJ(/2*

Sea íi'ol número de omj.gastados de ácido M/2*

U1WUL01 Multiplicar la diferencia de cm3» M * M*por 0,001208*Equivale al pe* 

so en P205*



DETERMINACION DE HIERRO Y CALCIO.

? g.de cenizas blén homogéneas,se tratan con 10 gotas de ¿oído clorhídrico ce 

jentrado,mas 100 cmj.de agua destilada baílente.

Agitar .Fi ltrar •

Sn el líquido de filtrado se determinans

HIERRO

?écníca seguida: JO om5 del filtrado mas 7 gotas de ácido nítrico puro.

Diluir con agua destilada a 100 cmj ,

¡alentar a ebullicioú.

Añadir exceso de amoníaco.

¡alentar 1J minutos.

Agregar JO cmj.de cloruro de amonio al 10$,y 10 gotas de amoníaco.

¡alentar.Filtrar enseguida(en callente). LIQUIDO I.

SI precipitado (hierro,aluminio,fósforo),llevar a sequedad,incinerar a la mu* 

‘la en cápsula.Enfriar.

íratar el residuo con HC1 concentrado,hasta total redisolución.Pasar a Erlen* 

aeyer y agregar unos cmj,de ácido sulfúrico 1:J.

¡alentar a baño-mar í a, hast a producir humos blancos.

Dejar enfriar.

Diluir con agua destilada para disolverlo.

Agregar al líquido 10 g.de zinc en polvo o granallas y J cmj.de ácido sulfúrj* 

to concentrado.

Agregar después de 2 horas,un poco de bicarbonato de sodio.

Falorar con solución de permanganato de potasio N/J0,hasta coloración rosada
»

>ersiatente,

£1 número de cmj. gastados se multiplican por 0,016.
!

CALCIO

SL LIQUIDO I. anterior,del dosaje del hierro,se le añade amoníaco en exceso, 

¡alentar hasta un tercio de su volúmen.

Agregar o xa lato de amonio al 10%, hasta precipitado tjbtal.

g.de
cmj.de
cmj.de
g.de
cmj.de


?e

Calentar a bafío-maría 2 horas (se separa el calcio al estado de oxa lato)»

Dejar en reposo 2U horas»

Filtrar decantando por filtros sin cenizas.

Lavar son agua destilada el precipitado y con oxalato de amonio al 1$ has* 

ta que una gota del líquido filtrado acidulado coa ácido nítrico,no preci* 

pite con nitrato de plata»

Romper el filtro con varilla y disolver el precipitado con ácido sulfúrico 

al l/l}troGogiendo en Frlenmeyer»

Titular el ácido oxálico con permanganate de potasio 8/50,en cliente>a 70® 

hasta oolor rosado»

La cantidad gastada se multiplica por 0*00056» (CaO).



RESULTADOS DE LOS ANALISIS PRACTICADOS.

CUAIRO N» I. CONEJOS ADULTOS.

RAZAS*
% DE CENIZAS.

CLORUROS* FOSFATOS. HIRRRO. CALCIO*

C.COMUNES. O,852g.X 0,65936g.% 6*08ga$ 2,352g.X

C.O.de FLANKS O,991(S.X O,6o86Ug.X 6>88g*% 2,128g.%

C.NORMANDOS. O,5O72g.X 0,8876.% 6,5óg.% 2,072g.X

CUAIRO RA ii. CONEJOS GAZAPOS.

............. 1 " 1 ■ ... ■ ■■•

RAZAS*
X DE CENIZAS.

CLORUROS* FOSFATOS. HIERRO. CALCIO*

C.COMUNES. o,99Ug.X 0,532 56g.X 8^8g.% 1»7928.X

C.G.de FLANKS 0,852g.% 0,5072g.X 6,91|g.X 2»2Us* %

0.NORMANDOS. l>2g*X 0, 58328g.jí 6,21í«. X

C.O.de
C.G.de


CONCLUSIONES

Del estudio brornatológico de la carne de conejo,deduzco las siguientes con­

clusiones:

Is) La carne de conejo,por sus caracteres organolépticos es comparable a la 

carne de gallina y de otras aves de gran consumo en el pals.

2a) El rendimiento de carne muscular,es comparable al rendimiento de carne de 

otras especies comestibles:(bovino,porcino etc»)

3a) El rendimiento real es función de talla y de peso,siendo superior en los 

conejos Gigantes de Flandes y Normandos.

Ufi) El rendimiento de comestible es mayor en los conejos adultos que en los 

gazapos.

5a) Los gazapos de raza de gran talla,(gigantes de Flandes y Normandos),pre­

sentan un rendimiento mayor que los gazapos Comunes y de Angora.

6a) La edad más conveniente para laremisión al mercado para su consumo,por su 

rendimiento en relación al valor venal,es la de tres meses en los conejosmx 

de gran talla.

7a) La Composición Química,revela a la carne de conejo como un producto ali­

menticio proteico.

8a) El tenor en agua es superior en los gazapos que en los adultos.

9a) La composición química de las diferentes razas es sensiblemente la misma 

en cuanto a proteínas y sales.

10a) El porcentaje de materias grasas ha resultado más elevado en los ejem­

plares de las razas G.de Flandes y Normandos,así como en las hembras en gene­

ral y en los animales sacrificados en primavera.

11a) La facilidad de su crianza,así como el consumo de forraje comparativament 

menor al de los bovinos por kilogramo de carne obtenido,lo hacen de gran con­

veniencia para la alimentación de las poblaciones en tiemposanormales(gue­

rra etc.).

Estimando de gran interés (legal,comercial,etc.),establecer para la carne de 

conejo su definición bromatológica,al par que los otroa productos alimenti­

cios,en base a las definiciones establecidas para la carne en general:(Carne 

es el producto alimenticio constituido por animales enteros o partes de ani-

G.de


males comestibles) y a la de algunas especies en nartlcular, propongo la si* 

guíente definición ¡

Se entiende por carne de conejo,al producto alimenticio constituido por la 

carne suministrada por"Lepus Cunículus"*
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