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EL PROSLEMA DAL ADISTEOTIZSTO URRANO IE L LECKE, APPECOn
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IXTRODUOGION

Desde finoes del aiglo pneoado,0l probdloma
complajo do la produweidn y 6l abastecimionto 1doteo de nuene
trans poblasiones urbanag,constituye unn de 1as cuestionos de
mas sonstanto proooupacion publion,de gravitasidn indudablae
on muwhos y diversos soatores de la actividad mnoionnl,

Higlonintas,nutoridades panitarias,pro=
fanionnles diversos,hombros do godlerne,pariddicon,antidades
de produotores,menticnan cn ol tapate de la discusidn pivlioa
e8tn cuastidn que enwelve an sf aspootos disparea y contrae
dictorios paro que siempra radalta como asunto do autdniice
intorda coleotivo,

En 1n Oapital do la Fopiblica fusron sue
ca3ivod los intentos do lap mutoridades doade los comienzos
del siglo,por anfooar la solueida dol probloma, (1)

En 1900 el Intendents do Puonos Afres,don
Adolfo Ballrioh,nowbro una oomisidn para estudiar 1a refomma
do 1as ordananzas quo rogfan ol comercio lechero,poro sin Al
oanzay reoul tado efioaz,(2) En 1907 so sanoidnd on 14 Capitnd
una ordonanza de higionizacidn obligatorie,qus nunoa se cume
p11d parTo guoe hasta shora no ha sido dorogada, (3)

En 1911 on 1a oiudad de La Plata 20 im-
plantd una ordenanza de pastourizacicdn ohligntoria(l) y en
1615 1a LogiXdaturn de Buonos Aires sancidn una laey que inten—
$aba dar solucidn al problomza, (5)

En 1la Capltnl constantmmonte co ha aeguide



renovando 1n poldmica.En 1924 o1 dostor Abel Zubizarrata,como Diree
tor da 1a Asistencia m™iblien,la renviva rrasentando a2l Consejo Deld
barante un proyacto sobre higienizacidn obligrtoria de la leche. (S,

Al nfio siguiente ol doctor Gregerio Arnoz Al-
faro,precidonta del Departam~nto Kacionnl do Higlene,y un grure de
higienistas que lo acompafiaban orgnnizd y vresidid 1a primera Confn
rencia Naocional de la Leche,de 1a ouo surgid 1a'Comizidn Nacional
para ol estudio e higienizacidn de 1a loche,"(7) que tuvieron esne-
cinl aignificaoién y trascendencia.El pericdiame brindd una informa
cion minuciosa y extenoa dol dobate mantenido sobra todos 108 asnoec
tos de 1a cuostion por prastigiosos hombres do estudio,e hicieren
puiblicos sus debates y conolusiones(l) Poco despues llegaron 21 paf
varios eospecinlistas extranjeros entre lo® cuales figuro el gran mc
dico froncés Carlos ?orchar,aapecffizado nn el tema y oue brindo en
1n Facultad de Medicina de Buenoa Alires una soris do conferencias
sobre dintintos aspactos do la produccion e higionizacidn y cue con
tribuyd tambicn a que el probloma e mantuvieso agitado tanto en
105 ambionten cientificos coro en los ponularas. (8)

Reviatng do la eancecinlidnd fuaron fundadnz o
aese ontonoes(9) y loa grondes diarios trxn{an continu-mento articu-
loa de fondeo o colaboraciones originales dcobre lon muchos aspocton
qua interaaaba contemplax. (104

Eoa apitacicn se tradujo en uns de 1a8 nocas ¢
ordonanzas positivas que tuvieron vigencia nermanente:ln oue ze srne
ciono on la ciudad de Santa Fd on 30 dn ootubre de 1925 y entrd en
vigor nl afio siguiente.(11)

En fobrero de 1932 sl Intondenta de Puenos
Airem don Josa Guerrico olovo ol Concajo Deliberante un proyecto de
ordananza de naotourizacion obligntorin confecclonnda por una comi-’
aion especinl integrndn por lon doctorea Adolfo Hugier,Rob~ric Acosn
tn y Salondn Pavé on Ingenieros rgronomos Joacquin Barneds,Arture Pie
mentel y Sebastifn Conzalez Snbathid.La ordenanza no llegd a zar 2=
probadn. (12)

En 1933% en 1a Provincia de Puenos Airea se

(1 Yoonsultnr esnscinlmente Le Wacldn y La Prenna de 30-II1 n 6-YV-
de 1925,
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inicid un movimionto pars hacer oumplir 12 ley de 1915 firmdAndose
sl decreto rTaglementario de 1n misma, (13) Esta circunstancina orove-
¢ 1a inatalacidn de una serio de plantes lecheras y mantuvo en
conntante egitacicn a laz poblaciones,nutoridades,productores,in=
dustriales,geri&dicna,polfticos,duranta diez afios,nl cabo de los
cunles se ha suspondido en el aflo corriente,la vigenecia del minmo,.

El debate publico se ha manttnido ininterrum-
pidnmante y el P.E.nacional y los da vprovincian han intentado mu=
chas veces profundizar al ostudioX de 1n cuestiéh,como haros de
‘Tocordarlo nna adelante,ain quoa Be haya alcanzado hasin nhora una
solucidn de fondo.

En el afio Ultimo aa ha erendo el Consejo Argens
tino de la Loche(l4) como una acscidn dal Instituto Agrario Arzen-
tino el cuo bajo la presidencia del misgo doctor Arnoz Alfaro rein!
gin a loo 20 afos 1lan labor comenzada nor la Oonfarencia Naciennl
de 1925 y hn concertado 1lm accidn y ol entudio de un grupo de aSne.
sinlistas gue eatﬁn flaborando un cuerpo de antecadenten y conclue-
siones sobra los muchos aspecton da la cuestidn y que en eatos ro-
montoa nptAn intendificando su taren do estudio vy difusidn del oro-
blama.Por 1n sutoridad de quien lo preside y 1n vorsacidn eanecine
14zada de cud integrantes,on mushas oportunidndaez eof taremes sus co
cluaiones nor fer latb mas comnletnat y las mas nuevns de 1e8 que CO.
tarzos entre nosntros.Consecuencia de esta lador ha side la conwmea
toria a una Segunda Qonferencia Nncional de 1n Leche oue hn forru-
lndo prra focha proxima 1a Direccion Nacional de Salud Miblica. (15

La Soclednd Rurnal Argentina,por su narte,en
junio ppdo.se dirigld al P.E.de la Haclon plantenndo el aspecto za
cinl ¥y eomnomico del tambo argentino y raclemando medidas que evi-
ten 1a crisis grave gque 8o nvecinn n e asnoecto de nuestra oxnlow
tnoicdn rural. ((16)

Henciono todns eatns circunztnncinn para do-
mostrar lo vigencia del problema que me ha propuesto tratar on esd
trabajo y 1a neceaidad imprescindible de gue 1la Univerridad no oo
dosentionda del asunto concrato que implica 1a 2olucicn intagral
del mizmo.No se trata ya del estudio gedrico y ormictlco eue sobre

la leche y 2us darivados e cunple y bien en distindas Facultades


ppdo.se
mismo.No

.
¥y asignaturas.lo que nos proponemosd 08 nbordar el estudio de la cues-
tion compleja que non presenta nuestra realidmd,en ol doble aspecto
de 1a produccién y el oonBumo de ese elemonto fundamental de nuestra
abimentacion diaria y que configurn un problema de caracter higicni-
co,s0clal,tacnico y economico.Contribuir = la solucidn o mejoramien—
to de todos ezo8 sapcotos,es nuestro provdeito.

pals fuortemente productor,no hemos alcanzado al
to "standard"de consumo ni on cantidad ni en calidad.lLas solucionos
propuestas hasta ahora,han traf{do o el seldo de una posicidn puramand
te teorica,dasconocedora de la auténtica realidad ocue tenemos que ma-
nejar o que olvidan alguno de loo muchos aspectos que es impresoindi-
ble considerar.

En loa Ultimos afios 8a ha oparado una resccidn
favorable y 8in quedarae on la Simple observacidn de 1o que ocurrfia
en ¢l extranjoaro se ha entrado al fondo del tema argentino.Ha venido
en nuestra ayuda el extraordinario progreso técnico gue ha resual to
dificultades de aplicacion de mcetodos y proporcionado los medios pare
gue ellos se apliqann con correccion,con eficacia.

Pero es necesario comprender que nuesira compli-
cada situscion nace on la celula productora-el tamboa-~ y termina en
1a casa del consumidor.Falta do educacion en lod dos extremos do 1a
cadenn,complican la cuestidn;rutina,desorganizacicn,precariedad de
madios,despreocupacion del Eantado,aportan dificultades oue hay que
salvar,

Quaremes desombocar en la afirmacidn de que siend
as{ de complejo el problema no puede ser aﬁsno a 1la proocupacion de
nues tra Facultad.Se trata de un aspecto vital de unn de 1ns grandes
ramnd de la riqueza argentina cuyo eatudio tan diverso preooupa a
varins disciplinas de nuestra casa de eatudios y de modo espeoial =&
1n Bromatolozf{a y a la Higlene.

Es usf.indudnblomante,porque de la manera en que
8@ cumple la producecidn y ol abasto,depende la calidad de una de las
bases fundamentales de la alimentacidn del pueblo cuyo mejor desarro-
110 estara influencindo por 1la calidad y la cantidad de ese factor
nutritivo,por unn parte,y por otra la salud colectiva estara influen-

¢ciada por el grado cn que ese elemdnto incormorado pormancntemente

& la dieta diaria,sea vehfculo de agentes infectantes o perturbadore:


Facultad.Se
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del organismo.Al ser alimento basico de la infancia se afima que la
morbo-mortalidad infantil por afecciones gastro-intestinales estd re-
gida en buena parte por la calidad higiénica de 1la leche de suministro
como e8 sostenido,entre opiniones,por una tad alta autoridad higiénica
como la Comision que estudio los "standarde'de leche,designada por el
New York Commitee y como esta revelado por estad{sticas de Estados Uni-
dos y de nuestro pais,entre otras muchas.(17)(18)(19)

Esta observacion nos llevd al oonvencimiento
que un aporte de interés a nuestro medio serfa un trabajo sobre el tem:
que hemos elejido.Lo hemos cumplido utilizando el material experimental
que pudimos recoger a traves de veinte afios de wna labor industrial so-
bre este asunto,que fundamos al terminar nuestros estudios y mantuvinmos

dirigiendo y sosteniendo durante ese largo lapso de tiempo. (1)

Desde el punto de mira que nos daba muestra po-
gicidn en el trabajo,hcmos visto cudl es el estado exacto de la cues-
tidn del abasto lechero,adonde estd la raiz de su complejidad y por
donde circulan lo3 intereses que sSe oponen a que la solucion due todos
deberian anhelar,no sea alcanzada,

Hemos visto la fuerza que tiene la ignorancia z»
cuando Se esconde entre el aparente conocimiento epidémmico de la cuese
tidn fundamental y hemos hasta padecido la polémica interminable que
no solo entre nosotro8 sino en todo el mundo,se ha planteado sobre si
el problema del abasto lechero radica exclusivamente cen el capitulo de
la produccién o 8i alcanza al de la distribucion y distribucion en las
ciudades. Hemos pulsado también la situacidn que sSe le c¢rea a un con-
glomerado humano en una ciudad moderna,con esa cusstion que debe resole
ver en todos los dias de todos los afios,para lo que hemos estudiado las
alternativas técnicas que esa cuestion abarca.Y hemos,por ultimo,expe-
rimentado cl otro debate constante sobre la forma en que habria que re-
solver ¢l problema de esa higienizaci&h alimenticiassi con libre compe-
tencia o con prohibiciénes legales para los productos que no se ajuster
a cierto "stsndard"higiénico,observando por 1ltimo cudl puede ser la
forma mas aconscjable para realizar la explotaci6h comeércinl de e¢sa ac-

tividad que compromete tantos intereses.

TT)Esta 6xpeéricncia la oumplimos con la organizacion que fundamos en le
ciudad de La Plate en diciembre de 1925 con el nombre dewUsinas Lac-
teas Vitor'En 1931 la transformamos en 1a"Soniedad Anonima Estsncia
Don Julio-Usinas Vitor.En julio de 1943 nos hemos scparado de la em-
presa que continua con nueva firma.
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Por astas razones,sintatiocamente expuestas,homos
contemnlado on nuestro trnbajo tres aspestos fundamentales del probla-
mas
a)Rl régimon actual de la producsidn lechera y de la
distritucion urbana.
b)plan organico para 1a solucion integral
¢ )Régimen da orgnnizacidn econdmica y finsnciera
8u estudio serA realizado en varlos oapftulos qua @3
taran integrados por tépicos diverasos gue analizaremoB en 3u orden y

cuyo desnrrrollo lo anjustaremon al Ziguiante nlnoni
P M e t—

I-Introduecion
II-Il régimen actual de la nroducsidn lechera
III-E1 Tdzimen actual de la distribucidén urbana
@yraecuenciad higienicas y econdmicas del rdgimen de produccion
y distribucion de la leche para el abasteciminnto urbano.
IV-Plan orginico para une folucidn integral!
~)Para 1a produccion
b)ara el transporte
¢ )fara 1a distribusicn en 1n c~iudad
d)pnra 1a organiznciﬁn y funcionaniento de una central le-
czhera.
Tooria y prectica del nroblema.Soluciones concretas dodu-
cidas de¢ unn experioncia peraonal.
V-Rézimon del rbasto y do la explotacion del servicio.
a)Sistama acstual
b)Soluciones posiblea
VI-Bases de un regimen de ocentralizacicn proyectado para la ciu-
dad de La Plata,
ViI-Ooncluaionas

VIlI-Bibliografia

De acuerdo & e53te plan,cstudinremos primere el rd-
gimen a~tual de la produccidn lecheratla ubicacidn de les fuentes de
produecién,aua instnlaciones,cl ganado que manejan,el sistemn de traba-
jo,2l versonal ocue lo cumple,ls higiene que se observa on la nriction

del ordefio,ln forma en qua ce afectun o1 envrsndo y refrescado;loa mo-
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dion con cue ae cucnta hoy para ol transporte del nroducto a los aon-
8£05 urbanos,pars observar por uliimo 1as condeoucncias cue se deri-
van de tal rigimen do trabajo.

Entendoamos necesario despuod,®® puntualizar ol
818 temn oue acciona 1a distribucidn en las oiudadesicl arribo da la
lachg, el control que se afeotin,ln manipulaoiéh a que aa vae comotida
por cuonta do 105 distribuidores,la wanera en qua 30 reparte,pnars eBli
tablecor tambidn el aspecto ccondmice de esa cuastion.

Conocida asf{ 1a reanlidnd notun) entraramoz a
considerny un plan integral para cblocar & aquolla ¢n ¢l camino do
una mejora ouve ereomos imprescindible,es decir,en ol punto que signi:-
ficuo 1a golucidn definitiva da tan compleja cuentidn.

Consddoraromos on ese nplan,ls manera en que ha«-
bra que mejorar 1n produccion,desde 1a roformn dal régimnn de use de
la tierra por al tambero,n 1n manora da solucionar el control de su
ganadojnravear a Au nlimeniscion racionaljcontar con 188 instalacic-
nea zrx m{nimas y fundamontolos;formar y orioentar a un peraonal de
tambos quo puednn eunplir sus tareas con clorto minimun exigible da
rostonsabilidadsobtoner con todo esto unn lahor higlenicamante condue
¢ida pora sasignarle 2 1a leche la cnlidnd de nlimento sano y complete!
que reguiere,estudiando por otra parte ol aspecto acondmico da eoa
nuavo manajo de la cuestion.

Observadas 1las neccoidades imprescindibles del
transporte del produsto a las ciudndes,plantenromos los tdrminos de
la cuostidn debatidaios debra distribuly la leche tal cunl 1lega del
campo o es impreacindible su tratamiento? Desvejada 1a inodgnitn,da-
boremos observar y dofinir cudl es ol mejor sistema a aplicar a esas
lechea do consumo y luego estudiar la instalncidn y funcionamioento
de 1a plania on la que debara ajecutarze. Emte ha sido ol mudo de la
actividad gue hemos ocumplido en muastra erxperiencia industrisl cus noi
hn aportado enaefirnzas auficiontas que se complemontaron con la obaer
vacion nersonnl de ottns solusiones arlicndss en ol vafd v en el ox-
tranjero.Rocogidan y valorndas hoy foiman anorte da nstudio exnarimen:
trl oue iremos voloando en 21 traknjo oue vamos n dasarrollar,

Not quedard wor obaervar cudl ea el rdpimen de

organiza~idn econdrica y finnnoiera dnl abastecimiento locteo a 1as



ciudndes, exponiando primaro 8l statema aotual y luego laa soluocio-
nes posibles.Eatas doberdin antendemse en dos a®pactosiSobrs si ha
de datarminaree una obligacion gara ol aprovinionamiento ¥nico con
leches tratndas o 8i se mantondrd como hasta shorm un rdgimen de
1ibre concurrencia.lungoe oonsideraramos cual o8 el major siatoms,
a nuestro entendor,pars 1a explotaoidn del servicio,es decir,si

41 debvord hacerse por eampresas particulares,por organizaciones de
produstores y- distrivuidores,por entidades del ¥stado 0 pdr un ro=
gimen mixto en el qua intervengan todes los faoctores intomsaados
en psocircidn con 1a rama del poder municipal.

Como fruto da este estudio,exponcmes un
proyesto tipo,como una contribucidn para resolver el problema del
abasto lecharo n 1as poblacionea urbanas y qua concratamos a la
ciudnd de La plata an la cual hemos romlizado nuostra exneriencin
y on 1a qué existen fastores favorables a una solucidn concreta
y amplia qua podrfa arquitecturarse de acuerdo a 188 1linoas oue
establacemos on nuostra pronosicicn de ordananza municinal,

Como antecedenta inclufmos ta refarancia
2 un antarior proyecto oue en ol afic 1937 fud alnbarado nor nos=-
tros en cnlaboracidn y qua por invitaoicn formulada por el Gokrinr-
no 4o 1n Provincia presontamos a la Intendencia Municipal de lLa
Plata.{20).Esta,aunque 2a halla inddito y archivado en el Goncajo
Delibarants d2 esta ciudad,ha sido ociindo on las publionciones roe.

cién editadas por el Consajo Argentino de la Lache.

Dadas 1as distintas y complejas ousstionas
que dabenos nbarcar,hemos simplificado on lo posible 1a exposicidn
de muchon' aspactos quae pod{an habor mereccido mas axtensa atencidn,
aunque de iguanl msnera ha requorido nuestro trabajo vn amnlio des=
arrollo.Ello ha s8ido indisponsable parn fundsmantar sufiociaentemene

te 1as oonolusionas qua exponnzos en el capftulo f£inal.



CAPITULO 11

———

EL REGIMEN ACTUAL DE LA PRODUCCION LECHERA EN EL PAIS

a datorminacidn exnotn de los tdrminos gue al-
canza 6l problema de la produccidn lechera en musatro onfa estn dads
por 1a obcervacion directa y a fondo de 1a autenticn reoalidad cue
1a cunstidn aleanze aen nuentro ambiente y on nuestra dnoon.

A pesnr de ser un hecho conecido y comprobado
nor muchos,no o8 superfluo viélver aobre ¢l y dar,en nintesis exnosi-
tiva,al esquoma de 1o que hoy 8 el premadic de nuestro tambo rural.

El 50% do 1n produccicdn lechera del pafs ee
realiza on ol amplio territorio de 1a Provincia de Bucnos Aires,en e
que vacen el 42.3 % de la hacienda lechara con que cuenta la Republi
ca. Santa Fd,Cordoba y Entre Rios integran ol 34.2% de 1a produceion
con el 32.7% del ganado leshero y el resto ae distribuye en el inmen
\so terrigorio restante del pais, (22)

A peaar do 103 prograsos alcanzados en el paiz
en diveraos aspectos de fu actividad y en modo especial an el lito-
ral argentino,ol tambo es-en ol 90% de loa canos~-inferior n todms 1z

otras manifastsciones de 1n vida sonial v productiva de 1a Nacidn,

La formncidn de ene tambojau orgnnizacidn y fu
cionnmiento,no obndece a ningin plan racionnl,n ningdn sistemn me
sen 01 resultado aunquo nmag no fueso,de 1a obsarvacidn empfricn de &
parimentasiones renlidadas en ol pafs y de lns que puedenm recogarse
ensofianzas provechosas para impulsar 1a marcha de una oxplotacisn nn
cional de extraordinaria gravitacidn en nues tra vida rural.

No puede protenderse que a3a trabnjo,oue osn
produccién campesing,sa base en principios cient{ficos ni aen unt tdo
nicn dadusida de eotudios teoricos y complicados.Pensamos cue ~nto-
dns lns ramns da la actividad de un pafs,la educseidn colective, ol
nojoraziento técnico general,s8e¢ va realizando lenta pero incecante-
mente,gracing a los trabnjos de avance progresive que en el jucgo

disrio de la actividad nroductiva,se incormoran nara obtener rAyoTros

berefYei'on ¥ mej'ores resul fados de expIlotacidn.
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En a1 tamto rural naestre ase hecho no se ha vrodu-

¢1d0.E1 manojo dao 1o misros se cumple do acuerdo a modon utiliznt-
doa hnce un sigleo y no han valido pars nada 1as oxparioncian sisla-
dna que 8o han dasarrellado regetidamente a travea dae los afios,en
muchaa axplotnciones deol pnaia.A pasar de haber aido aatns realiza-—
ciones dn nvanzada,sjeaplares experionclas gue rpudieron sorvir de
osti{mulo para otrns nuevas,io han oumplide y 8o cumplen 8in que tras.
ciendan al provio medio en ol gue 5@ daaarrollan,

El grueso de nuestros tambos,pues,son atrasadas or-
ganizacionsa gque no Se oreocupan ni poco ni mucho de 1n8 majoras que
la nueva técnipa pucda habaer Incomorado y con 1an cue 8w tranbajo
seriz moajor,mas productivo y mas corracto.

E1l tambo ne forma on nueatros campon,en la genorali-
dnd de lo2 onGSod,en tasga n hasiandas sin controlar,desoconocidnes,cua
pueden aar tuenas o malar lechoras.8e ubica en el campo que ge nn-
cuentre,7on o no apto vara la explotacidn,mnl o bien ublzado,por 1lo
goneral desprovinto da lns ={nimas comodidnden varn un trabajo corxe
rrecto.Bn osta forma ciegn,s80 intcia y e mantiene una explota~isn 1
snduatrial,n la gqua me pretende enderezar on el pafs con ralintives
parciales cua no van Al fondo de la cuestidn.Enuncremos con braves
dntalles,esad condincicnea normalon do nuantreos tnmhbos,sobre las oua
8a hallar<n reforencias coincidentes on una investigaoion reciento-
mante practicada por técnicos delegados de la Armour Resoenrch Foune

dgetion,por encargo de una inatitucidn ar oatina.(23)

(a) La ublongicn da 1as fuonten oroductoras.

La radicacidn do loz tnmbos 8e opera en 1n
mayor parte do los cagos en 1as gzonas adyacentes n 1ns grendes ¢iu-
dadea morquoe ae organizan en viata a la provisidn dirsota del consu-
mo urbano.Enrta circunsiancia ha creado una aituaoidn da privilégio
para loB provnietarlios dn cnwpos de e3as zonas que exijen arrendamiot
tod que no eatsn on rolacicn con ol rendimiento efostivo da Zus cams
pes.Por obtra narta e tuscan mes gue nor 1a natursloga de =ua tierr:
y 1ar posibilidddes do un buen rondimiento,por la ubicasidn ron rea.
pecto » 1o zonm do gonsumo de lor nroducton.{24)

El futuro trmbero prosurs su radicnecidn

con dificultadas grondes dorivedas do 1s tomretensie natural sug
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g0 erea,ya qua la expansidn de 1las ciudades urbenlzan oregrasivamen—-
te sus zonns clrcunvecinas y nleja 1ns posibilidades do vida rural
on sua coroan{as.Cuando guoednn campos libres para cl arrendemionto
los precios nae elavan extraordinariaments,porque son ya morcaderis
puesta en ol juego da 1a oferxta y la demanda.No oxiste un regimen
racional por el cunl so cobre por la tlerra da acuerde a 1o gua rin-
de vy e ari gue compos males,por la unica circunstancia de hnllarse
en 1as vecindades de cazminos o dentro del perfmetro cuo se h~ astne
blacido como de servicio para 1as gludades,exifgon srrondamientos
desorbitanten o Anadacunadod a sud cobtos reales y n aus rendimientos,
As{ 10 dewucotran trabajos cue F¢ han Tealizado a eRe reavecto(25).
Alajndo el tombo Qo 1n9 zonag8 veeinas 2 1as no-
blacionaes,ea deoir,obligado a ubicarse en camnos oun no le nermiten
por 128 diatancias nrateonder servir un abastacimianto diario »n 1In
ciudand durante todoa los meses daol afio,?ud poribilidades comarsinles
son diferantes y a vaces venosaa.Fuera de les 150 kildmotros a 1a ro-
donda de Buonos Aires,poer ejeaplo,que e¢s el centro consumidor vor ox-
calencia, el tambo tiene que organirarae con otraa viatmsino nodrd fa-
gilmante ubicar su marendnrf{a para al consumo on todos los mesaea del
afio y solo tendrn facilidades de comarcializacidn cuando nl invier-
no o las droenra da 03casd8 llevan hacin zonas lojanas 1a Wiscueda "en
cunlovior forma® de 1n provisidin de emergenecia.

En oate segundo caso,los arrendnamicentea son in-
fariores,en relasidn desde luega,oon 6l monor costo do lns tierrtas,
paro tambion la zomerciali azidn ea mas dificultosa y de cunlouier
manerTa el tambo tendra que hacer frente a nrrendamiontos que no as-
tin an rolacidn con lo cue producen 1os campoad sino Aimplemente da
acuerdd con las oxigencias de loa noscaedorea de la tierra.

Aperece punz,asi,un prodlema fundamental dal
tambo nuastro:no cuede ubicarse en 1n8 tiorrns nptam para su axplotaxd
oidn,por 1a ¢nlidad de Bus praderas,ror 1ag nosihilidados de manaejar-

fe con ol sembrado da forrajes indispensables,sine simolemante por
1a ubiencidn geogrifica.

Tiene on su habter una condicion fayerablatel

litoral argentino,en el cue ¢ hallan ubicadas 1sa grindes concentra=-
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cioned urbanaa-Buenos Alres,Roaario,La Platsx,Avellancdn,Santan Fa,
narand-cuanta por lo general con campod buonos,nptos para 1n gnnade-
rin.Pero ocuercmo? desir cue no ostid ol tambero fasultndo parn hecor
oleccidn,coze serfs ol caso zim contazo con modios de comunicacison
adocunda? nars el $ranspoerte da su marsadarfn an con-iciones conve-
nioentes.

Fato sapooste dn carnster oeanecinl a8 nuastro cnzola
la horpe aotunal del vrogreso,no aa rasitls concebir cun ol aarvicio
do transportas sobre les 150 ildmetros no nomita realizer un npro-
visionaniento diario do un alizmmnto on condicionas 6ptimns,con ani-
doz,con lac condicionad de refrigaracidn indispenssblas y 2 tarifas
convenicntes.Pin anbargo 63 aga la cousa vor la cusl 1ln geﬂgraff& de
nusatros camnos no 60 heyn wodifiosdoial los forrocarriles y los aar-
viclos da iranaportoR sutomotor sa hubleran perfeccionando,los carnpos
n 300 x11dnatros de 1as olud=des estarfnn mas coroa y serfan lon mas
aptoa parn 1o radicacidn do las explotncionon 1ncharas.

El mapa do loa oampod en 1loa cue so encuantran los
tambos que abratecen n lag cludndea nuoestras, tisenen puen,dod zonss
bien delimitndns:la qua ublzca a 1oa proveedores de todo el afio vy 1a
mun aenzierra n 103 de invierno y de d-ooas de sequins.Fuoras dao esa
zona segunda,eatin todavia lon cue no tianen nadn sue vor con ol n-
bantecimionto urhnno vy que dedican ¢u produseidén  1a industria an
su propi- oasn o la entrogan a 1las fabrions ngenas, {(24)

E1 nroblom~ do aans don orim-ran zonna antd slomm
gonnndinndo In atra condiziln indisnenanbleiel nervinio de caminos o
de liness do Fofro-carril.la anturalaza del nagocio obliga contar
am los wadlod apton npara ponar an rvoca2 horas 21 rrodusto on el lu-
gar de conruno.Si so halls aialado do vins de comuniencidnisi el co-
tavlociriento estd ecnonrrado entre 1loa penosos oaminos rursles mua or
la mayor parte del efio resultsn intranoitablon,no podra astuar en 1a
tnductria con 1z 20modidad que persite ls venindad a unn linea de t1¢
nite winido ¥y Beguro.

lo son unicamanto problemas da ubicacidn y de coe-
lidnd do oamro 1oa qua 8o le presontan 2 nroducter.lno men serlo zul

go conatrntormonte ol estudiar cunlmiicr ssnanto de nuantra riguoesn



rural: el de la relacidn con 1la tierra que trabaja.En 1a mayor parte de
los casos nuestro tombero €8 un intruso en la tierra a 1la gue brinda su
esfuerzo para hacerla producir.Casi siempre son sim~les inguilinos que
estan supeditados a la voluntad estricta deXxxs¥m los duefios de campos,
desconocedores o indiferentes a ld“compleja cuestidn que esta circuns=-
tancia implica para cl desarrollo vital del pa{s.En la Provincia de Bue-
nos Aires se calculan 17,343 tambos,de los cusles un 25% pertenece a lo¢
propietarios de la tierra.(28)

No es posible obtener una solucidn integral de la
produccién lechera,8in atender a este aspecto y sin embargo ¢l pais no
se precocupa por acordarle solucidn definitiva.

De este hecho derivan consecuencias fundamentales.
Estas son de caracter economico,tdenico,higidnico y social.

Consccuencias cconomicas~ La fijacion arbitraria

de arrendamientos que no estan on relacidn con el producto de la tierra
que se arrienda crea un Sistema anticcondmico e insostenidle.®l propie-
tario tendria que sobrellevar el ricsgo del arrendatario,participando
de los beneficios y de 1las alternativas de 1la explotacidn.Al no ser asi
el gasto que insume el alquiler del campo gravita en forma tan gravosa
en la explotacién tambera que no le permite nunca independizarse de c-
88 amenaza economica.

Conscecucncias tdenicas-Al arrendar su tierra sifi

las mejoras necesarias,el propietario se desentiende de las necesida-
des que la industria tiene para su desarrollo.El tambero no puede inver:
tir capitales cn mejoras que no le Seran reconocidas,aunque haya dispo-
siciones lcaales que lo establecen.De ahi deriva el aspecto precario

de las instalaciones de uestros tambes,Las operaciones del oxrdeiio,ro=
frigeracién,conservacién de lo8 productos lecheros,estén limitades y
constrefiidas por las pobrezas de las instalaciones con que cuentan y
que no son mejoradas ni por el propiectario que se desenticnde de la
cuestién,ni por el arrendatario que no puede invertir capitales que
considera improductivos y perdidos.

Gonsecuencias higidnicas.- La precariedad del lu-

gar en que s8¢ trabaja y se¢ vive,crea hdabitos incvitables de descuido

v abandono.No nuecde exigirse una norma muy estricta de higiene al hog-
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bra,a la familia,n quicnes 56 lea obliga s vivir on un mmtiente in-

humano.La casa-habitaeion del tambo nuestro of por lo general una
tanera inhabitable: ranchon de barro y chapa,sin piso ni puertaa o
ventanas.Faltn total de sdérviciosd higidniconjolvido totnl del mas
minimo confort que pucde ser vehfcule de aducncidn efeotivo.Si se
tuscase mantener ¢l régimen.de atraso de esa colectividad npor al-
gin procedimiento eficnz,no habria otro mas eficiente.la vida oons-
tantemente cumplida en cse medio ambiental,no ruade adquirir nuevos
runbos ,nuevas costurbres.El hombre a guien no se da 1a fiosibilidad
de ser limplo con Su cuerpo,con Bu vida,con su habitacidn,no lo po-
drs ser nunoa en su trabajo,en su trato con los animales,con los ob-
jetos y con loa productos do su industria.

Lae operacionas del ordefio,cumprlidas on insta-
laciones tan precariag,no pue@nn producir sino un producto inferior
contsminado y pGligreso.Al cer alimento biAclco de la colectividad,
se convierte en amenaza constante de la salud publica.

Consecuencias sociales =De 10 aque decimos en

al parrafo anterior se deduce que la familin tombera tieno que des-—
envolverae constantemonte an un madio empobrecido y precario.lLa eir
cunastancia de ser un elaemsnto Social despegado de la tierra en que
habita y trabaja,de la que no sabe 51 debara de calir tan pronto
finnlice 8u contrato de arrendamiento,no fija sus condiciones socin
los,no crea esa solidaridad con el medio qus nmce de 1a nozesidn de
solar en qua se habita y on el que se cumple 1n tarea diaria de 1la
produccion.Siecmpre se wivira coro de paso,aguardendo la solucidn
que no llega y pensando que no ha de poder cumplirse con las obli-
gaciones parentorias do los pagos forzoeos y oxigantes de los alqu!
lores.la fgmilia tambera no puede nser una unidad esocial,habitunda
al medio,cdn tranquilidad parn su trabajo y le edugacidn de sus hi.
jo8 cn 0l propio oficlo industrinl.No podrs nunca solucionar cse m
problema sino resuclve antes 1n s8ituacidn de dependoncia con un
proplaterio cue por lo general desconoce a fondo los problemas del
hombre en quien s8olo ve 6l contribuyente de una renta ocue conside=-
ra sagrada e inamovible,independiente do todo riesgo o variacidn e

sondmica.
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v)as instalaciones usuales.

Ya hemos dicho que 1a wayorfn de 1las inctala-
ciones de loe tambos do muestro pais careccen do los maz simplaes e
indimspenaablas instrumentos para una tarea correctomonte curplidn,

Los medios con que cuenta para 2u expletecicn
tambara,son exiguos,maloes.No 8¢ ha guerido aprender nnda del nro-
graso ¥y lo3 medios que 8¢ brindan hoy para el trabajo son cxncta-
mente iguales a los de hace un siglo.(27)

El corral de ordefio eatn inevitablemente,a
la intemperie,con piso natural,con barre en los dins y meaes de
1luvias,sin ninguna posibilidad do que se facilite un trabtajo co-
rreoto durente ninguna dpoca del afic.Al fango de 1as épocas lluvio-
8a3 hay aquc agregar 21 arrastre de sucledades que las aguas provo-
can 2obrae el animal y gue convargon en buona parte al rrcipiente
ds ordefio v 1la molestla quo brinda al operador gue ce nueve eén un
nmoi~nte sucio y penoso.kEn ébocns da ncqufa y calores,rs el polvo
mezolndo a estiaercol ague se levanta y vueln con ¢l movimiento de
1s haciends, el 8ol cque castlga $ molesta a animnles y trabajadores,
ol viento oue incorvora un factor de incomodidad.

En resumen:la falta abeoluta de instnlscie-
nes gravita de manera inevitable sobre 1a tarea do todos los dias,
sreando deficlentes coadiciones higidniens y perturbando ol traba-
jo gus no puede ser corregido ni mejorado mientras no 8a camble e-

sa fisonomia primera del tamto.

Otro aspecto fundamental es el de la instala-
cidn del agua nara la refrigeracion y para la higiene,tanto del
trabajo como de los pohladorea y tambien para bebida de lo3 anima-
les.A voces la 8ituacidn se resusclve con un molino no siempre en Xk
buen fancicnamiento y en ocasiones insuficiente para proveer todo
el 1fgrido necesario.En otras un jaguel o bomba a mano intenta sa-
tisfacer todas las neceaidndes y e3 de imapinar el resultado oue
ha do obtenerse con tan precarios medios.En muy pocos casos 8e
cuenta con bormba a motor quae suministre agua abundante y aegura.

Loz medios nara refriperar 1a leche,onsi

nunza natan de 1la orovia bobida adonde acuden 1los animnles nnra


malos.No

-] 6=
gatiafacer su sed y en 1a8 que 8e ublcan los tarros con 1la leche,
unos mamentoa antes de su envio a 1la oiudad.

En ocasiones existen slgunos tancues o ni-
letas en las que 58 realiza 1a op-raszidn con mayor comodidad.lLa
escagn provisidn de agua no permite on 1a mayor varte de los casos
efecctunar un rofrescado continuo con aentrada y salidn de agua cons-
tante.Un porcentaje insignificante cuenta con almin refreacador
gircular en al ocue puede utilizar la circulacidn dn ague para one
friar 1n leche que vierte sobre é1 y ¢n loo cason de axcepcién
a que nos heros referido existe nlguns instalacion completa mecr-
nica nara efectunr cata tarea tan fundamental en 1la industria de
1a leche.Trambion son excepoiéﬁ loa astabiecimientos que cuentan
con locales ospecinles y apropiados para cumrlir el refrascado,
filtracion y estncionamicnto da la leche hasta ol womento da su
remision.Por lo genernl sa cumple al costado del mismo corral,a
veces bajo la proteccidn de algun arbol perdidosotras on algin
galnén inapropiado por lo antihigiénico,daatinado trmbicn a otras
tareas diapares.

Faltando el local anTroniado para ol
manipuleo obligado,el filtrade s¢ hara tan nrecarismente como ol X1
rasto del trabajosen oportunidndes no 8e preocupa el tambo wor
desembarazar n 1la lache de las dumpurezas que se le han incoroora-
do en las primoras horas de su exiraccion.Cuande lo haca,el Pil-
trado no consists mas que en utilizar un colador metalico 7e malln
muy gruesa o un repasador que retiene lag mns groaerss Bustancias
extrafias que pueden habter caldo.Esta operacidn se hace tambidn en
el propio cerral con toda la incomodidad conaiguienta.

Por lo genaral, tarros,embudos,colador,
revolvedaor-constituido comunmente por una rama de arbol que se usn
durante mchoad meses -, quedan sobre el sueclo on ¢l mismo corral,nre-
cariament2 lavados.E3 facil imaginar sl acopio de bacterias e im-
purezas que¢ on esas horas,al 3ol y al viento,van incorporando los

utensilioa cue a2l din siguiente han de utilizar nuevamente.

c )E1 ganado del tombo.

Nuestro hombre de campo conone,indudablemente

mi~has nnciones sobre el g2nado y ~n particitler fobre 1= condicig-
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nes srinmordiales mia deban exirgladse a 1a haciende lechern.¥1 hombre
avazado a las taress del camne y an narticular a las del tambo,no a-
cepta qua se le discutn sobre 1a ldonaeidad »nara cantar 1as condiclo-
nes cua reunen 103 animales cue 7l 3elecoionn.El procede en base a
esa seguridad que se¢ autoreconocsaicomnra an 1ns forias locales,en los
remates de la zona,on loa tamdos vecinos y forma su primer rodeo ba-
5ico para 1la explotacidn tambara con que hn de iniciarse.A medida
gun transsurro el tiempo ve cumpliendo ou trabajo v reconociendo las
buonas o malas condirlonen lasheras - -de cada animal,pnro no sSe pPreocupa
por practicar xalguna seloccion que pudiera ‘redundar cn su beneficio.
£8 ldgloo qua al proceder a formar los tamtos
de manera tan poco culdadosa sa encusntren con fracasos avidentea en
1a5 hacioendas.La solucidn podrfa venir por el camino de eliminar a
1a8 malas y ouadarsa con las bhuenas,pero cote trabajo es muy lento
y esneran aflof an*ed da resolverse a cumolir con tarea de tanta import
tancia,

Queramos hacer rasaltar &ue al otro parrafo
importante de nuestra explotacidn lechera-ls seleceidn de 1las hacien-—
dag-z¢ nractica tambien tan empliricamento como t~das 1las demas.Sa ba-
sa en Ycalculos nor aproximacién" y on caatumbros:nunatro hombre da
camno considara desdoroso demostrar que no conoca a fondo su negecio
¥ no admite mas tdenica que la de su apre iacidn rersonal.

Ea poaible aacgurar gque en nuestro medio no
8¢ halla ningmin sistema generanlizado da naleccidn en base a controles
exanctos. Tampoco hay 3nlaceicn POT razas lacherns ya cue en nuestros
campod 3¢ busca vreferentesumente el tipe de animnlea cue ha haecho la
riquezn do nuesiros8 ganaderos:el Shortorn Argentino.Aunque se trate de
formar exclusivamente un tambo,86 busca el ganado que pronorcionae buens
ns carne,pars conseguir buenos proecios rcon las crins sua se obtangan.

El Censo Wacionnl Agronecunrie de 1937(28)
proporciona datot cue confirman esta azaveracidn:sobre 2.847,.000 vacas
lacheras, registra 1.790.000 de raza Shortorn y 606.000 de tépo criollo.
Bolo hay 170.000 cabezas de raza Holandsesa,considerada como la de gran-
dea lacheras y 119.000 da raza Heroford,de cunlidades axclusivamonte

Meark Cajue.
tttrttts ,Figuron ademas otras 162.000 cabezaa de raza indefinida.
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8¢ ve pues que nucstros tambos no han ido en busca
de una raza d¢ prestigio lechero que resolviera el problemn de una
gran produccidn.Han preferido seguir las huellas de la industria prin
cipal dol pafs:la crianza de animales para carne.Felizmente la Shor-
torn ha proporcionado un tipo de excelentes condiciones para 1la pro-
duccién de leche y manteca y esto ha permitido resolver el doble pro-
blemn de nuestros tamberos.la nrzfcencia de mas de 100.000 cabezas de
Hereford indica la poca prooompdéﬁén por obtener corriantes lecheras,
porque con esa raza no oodran aleanzarse nunca porcentajes altos de
rendimiento.

Es pues factor fundamental para caractarizar a nues
tra explotacidn tambera ésta de la hacienda sin seleccionar;de este
hecho sc¢ deriva una consecucencla innvitable,téonioa y econdmica.No
contzndo con haciendas bucnas productoras no pueden organizarae on
base 2 un prudente rendimiento y el trabajo ne nucde cumplirse como
podrfa ser hecho en una orgasnizacion bien llevada.Economicamente el
tazmbo que no produce altos rendimientos por animal,sufrita constan-
temente las consecuencias ccondmicas y financieras de una fabrica
que produce menos de lo que corresponde a su capital invertido y = ==
sus gastos de explotacicn.

Loz datos cstnd{sticos eximtentes on nuestro pafs
son zuy preoarics respecto a muchosn nérrafoq de 1a produccion AgTO=
pecuaria.Refiriéndonos nuevamente al trabajo de 1a Comisidn eapecial
ya aludida(25),el promedio de rendimiento de 1los animnles de fambo

calculados sobre 6000 casos obsarvados,es de guatro 1itros por animal

y durante todo 6l afio,lo que haria un rondimiento promedio ¥ por a-
nimal de 1.466 1litros.

Nos permitimos dudar que ese promedio sea alcanzado
por 1a mayorfa de nuestrad explotaciones tamberas,opinidn gue vemos
confirmada en un trabajo publicado en 1925,que asigna un promedio de
6%3 litros por afio-animel,parn tambos alejados do la Capital en 100
kildmetros.Log aifloa transcurrides no deben de haber influensiado
excesivamente los reaultwdos(lfw

Es poalble que se aleance a un promedio de cuntro

litrog pero durante cl tiewpo ocue dure la lactancla,que sabemcs no
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excnde or lo gonaral de los 200 a 250 Bias,lo quae ra-resentaria un
rendimiento anual medio de 1000 litroz.Esto a3 10 que noz indicn 1a
obnerveecicn que hamos raalizado consinntemente a trnve3/m§chos affon
fn nucatra onppana.

Quiera dozir gque 1a faltn do seleceidn do 1aa
haciendna renarcute directazento,coxo a8 natural,en ol fendmeno do 1la
prcduacién cun da asa panern 8e curple ¢ n pobreza,con reondimientoa bns
jon,mue no alcanzan a repredentar ol mfnime indispensable para oue osne
oxnlotreiones ae realicen ¢on holgura.

Casi ningin trmbero conoca ol rendimiento do
spus animelos con exrctitud = neasr de que todos y eadn une afimeylo
contrario.Todon conaicderan gue at un hocho facilmonte comprobable a-
proximnaticrmente por Bimple otsarvacidn y tianan olnsifiondan a swa ha-
siendes por odlouvles fluséries.Casi ninguno sabe el rondimiento cue dan
al cato de todn 1la lasiancin y de aite hasho a2 que derivan la mayorfa
da ftodon 1035 orrorad.

El preomedio do 1000 litros al aflo que crlculoe
mos no30trod como promedio por animnl ne a2 exagaerado nor defeoto ¥y
tione obra confimmncion sproximada cn los datos del wismo censo de 1937
y tomando las oifras con toda 1ln relatividad que represantantsobre Exik
2.847.000 do vaoas locheran an existencis ncusa una produceidn totel de
2,959.0600.000 de 11tros,lo que sienifisa un nromadic do 1.038 lityos
por animal. (29)

§) ne lloga a eno promedic ea facil advertir cu
existirin ~nimrles un 10 oxcaden con mucho on su rendimiento normel,lo
gua guiere deair cue 2o encuentra unnt eantidad muy grande de vncas que
rinden por dobnjo de ene nromodio mfnimo.Y e fnsil daducir ol rondi-
miento cue nuadae dojar a un tembearo un snimal cuo coma todo ol nflo,ln
scAusa un cierto trabmjo,ln ocupi una o dos hectareas de tiorra v al Ti-
nal le preduce 600 o700 1itros da lache que tradusido on dinero no nermx
mAS, da 30 035 vesos,.Ba ird cue tambien la deja la orfn,pero como ne trt
ta de uns axplotsacidn productora 6o lesho,interasn galecular el rendimier
to on nste aspecto norgua los mushos gna3tos ruo ol tambo oroduce deternr

amortiznraa exalusivamants con o0l rondimiento obtenide dol ordefo.
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Lo sxlud del ganndo ot tems do interds nara conaidonrar
en 1n motividad de cucatren tamboes.fon muchaa las anfarmedndos que 1n
pasiendn veouns nusde adoulrir ¥ do ou busnn o mela ntancidn wuadon
drrivaroe consecuencing soriss.lne fisbre afissa,mnal endémico de nuos=
tra snmpafa 05 un. 4o lap cua hase mRR eatrasex on mestra oroduceidn
Rl t-mbero ecathi desprovisto da lon medios oars avitar e’e mal n iznora
103 me8 da 1a0 vaeges 12 monoera do rlivinr o1 -arfiicio qua acasiona
a £us haciondas.¥uchas aon 1ar vaoed que dejn de ordofiar los aninndds
creyendo qgue 103 hase un ®ien y otras que leoa ordeila nero comaiiendo
al onornne dasouldo de remliir 1~ lecho purulents y sanguinolenta que
oxtiran®.La hiposnlcemia,el mal de lof avenales,ol earbunclo y la man-
oche da lod $ernaros,lns aamitia de distinte origen,la brucellomis,son
algunno de 1a3 muchas enfermedades que nfectan »1 ganade y que portur-
ban nl tambaTo que no tione resuelte ln mencera de aloanzar 103 medios |
para coubatir cSos malen y mucho menon,de roponcuaerlos y evitarlos.

La tubarculoslis es otra do 1lns plagas grandes do nues=
trn ganader{n y qua provoca sorioa porjuicios, cuya magnitud ez incal-
culable.8e ignora a olenclia cierin el porcentaje de numstrs hacienda
lechara tubarculosa.Una nista podria estar dada nor distintas investi-
gaciones indirestan:en nueatrTo madio an 1905 ol dostor ¥icolas Susrez,
on 1917 ol doctor Alfredo C Marchissottd y on 1917 los doctores Lenci
y Gayoso{30) comprusban ¢n nuestras mnanteenn do concumo el 26%,204 y
21% da rucatres infectadas por baciloa tubarculosen.Fn obaarvecionns
hachaz sobre laches crudas do 1la Capital Faderal esn eronsroidn llega
en 19%6 » W5% (31).

Estos dntos nos ravelan que ol {ndice de infeocidn va
aumentando on forma realments alammenta y oque a peaar de que no gxis-
ten datos sansretes el mimoro do animales ~nfomos of muy alto.La ea-
fadfstice realizadn por la Direcoicn Genernl de Higlene de la Provin-
cin de Puenos Aires afima que esa proooroldn o5 del 304, (32)

Los ontlculos del Consejo Argentino do la Leche se cuedan
prudentomante en un 20%. (3%)

Ctrn raferencin oriontadors ¢ 1a dol porcentaje de car-
net deoomiaadas on lon frigor{ficos per infeceidn tulerculosa el cunl

tumtlon ha ido an aumento progresivoien 1931 funron eliminndos 3,694728



kilos;en 1935 esa proporcion se¢ elovd a 5.149.030 kilos. (34)

Los datos del censo de 1937 2 gue hemos he-
cho roferncin nos indican ‘que existen 2.847.000 de vacas lecheras.
Calculando solamente el 20% de .ese total como afectadas de tuberculos
sis,resultarfan cerca de 600.000 cabezas de animales que representan
un peligro higicnico y un factor de perjuloio cconomico al que des-
pues nos referiremos.

Es buencs recordar agui 1a influencia oue
56 hn reconocido tiene cste factoi paATa 1la pronagnciﬁn de 1s tuber-
culoeis humana. y 1la importancia que puecde tener para nosotres,gue
acucarios una mortalidad entre 170 y 200 por cada 100.000 habitentes.
Es intoresante anotar cste detorhace mas de 30 afios,en 1910,1a Muni-
cipalidad de La Plata planted un interesante alegato en favor de la
tuberculinizacion de lns vacas de tambo y 6n unerudito trabajo del
doctor Cdémsar Zanolli fundamenta la aseveracidén de la trasmisibilidad
de 1a tuberculosis bovina al hombre con una nbundante bibl}ograffa
cientifica,que ha sido poderosamente aumentada posteriommente. (35)

¥8 pues el de 1la salud de la hacienda otre
problema grave y que gravita fuertemente sobre la complejidad de

nuestra produccion y al que hay que dar tasbidn solucidn integrel.

La alimentacidn del zenado lechero no se

cumple racionalmente y en la mayor parte de los cesos no se tiene
un criterio oxacto sobre la trasoendencis de erg asneacto del trabajec

Los fracasos de la nroduccion on michas o3
pocad G2l afio ohedece en buena parte n 1a falta de previsidn de las
tamteros cue no sicmoren en escala suficiente como para contar con
forrajes de reserva en 1as épocas dol invierno o de veranos secos,
en que la hasienda sufre tanto en su desarrollo natural como e¢n cl
aspecto de la produccidn.

Ya ce sabe gque hay un minimo imprescindi-
ble de alimentacion para cada animal y que aunque la leche no sea e
producto directo del alimento ingerido,aste es la fuente principal

de rnergfa que utiliza pars su elatoracidn.Sabemos gue s8i a una ma-

la lechera le proporcionamos alimento en 0XCCSO N0 POT 61lo ha de
H . 4 € 4
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aumontar su produccion,pero &4 a 1a buena lechera le nroporcionamos
wna racidn inforior s la nocasarin,desconderz su randimiento. Sabe

ol tamtero qua animal aue no coms no nroduce lecle,pero no 8abe ro-
gular ena m{nimo imprescindible ni pracaverse para poder cuwplirle.

No as nonible que se nretenda hacerle co-
nacer ol factor do digestibilidad ni ol valor mutritive de endn forrn;
jo,pero o8 posibla como lo diremos mas adelsnte,proporcionarle noclo-
nos fundnmentalos sobre lo que deben de sor las'rnoiones do posten® vy
108 "wocionos do produceidn’,en brse o 1 relseidn nutritiva que nuede
estahlncaran,

Da todos wndos dejemos sontado oud nuesiro
tnmko por lo goenaral no tiene rosueclto ¥nmpoco el problema dol alimen-
to de sBu grnado ¥ que por shi se ve 1a xafz de otra cuesticn soria
oup indicz au incidencia en 1s maola organizaci&n téonioa y economica.

3¢ 08a monera no podra haber produccidn
nomnl,segura,en todas 1as époena dol ofo,ocmo 1o exije ol consumo
quae tiene variaciones poco lmporiantes y gue soe rosiente extraordina-
riarante por lod efectos da agquella falia.Bl factor climatérico,de
pUTO azaT,ef el que sloapzc tractoma la produceidn tnmbera y a pesar
de lo inasperado cue siempre resulisn los factores ndversos,dn siste-
mn da trabajo bicen llevaedo exggo quU@ £8 DIEeVenZLn tzmbien de lo impre-
visible,cue 268t nicmpre of 16 nermel.De ezte rengldn &7l atendido
dariva un porcentaje muy grande de disminucicn de rendimiento on al

nromedio de nuastret tarkos.

d)La orranizacidn del trabale en &l tento,

Al daecir que el trabajo dol tambo argenti-
no sc¢ desarrolla apegado 2 una rutina que s8¢ cuwplo desde muchas dccadin
das,ze nos pusde argunentar cue es lo udsmo oue ocurre en todas las
actividaden ruraloed dal pafs y dg todes los pnfaes.pero e3 clara una
diferancia:mincue la estancla nargontina,por cjesplo,as preclie de man=
toner 1a tradicicdn ¥ 1las viejas costuubres en ou astividad de todos %z
lo8 (iss,t ndri que reconocersae gue 4 olla So hon incoTporado nueves
aintemns de drnbajo qua son los que’han trafde el progreso de la ga-

nadarfa del onfs.
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‘ 1.0os mas modernos cstudios sobre genctica animal
han repercutido en ol trabajo de muentros criadores qume han comprendid
gue la rutina sola no podfn satisircer las exigencias de un comercio
de QXportacién que neaesitaba calidad y tipe de morcader{a,Eato 30lo
8¢ ha obtenido en cualguier eatancia por la mestizacion racional de
las haciendas,por los cuidados con los padresd,por la mestizacidn de
lof pastos,poT la racion y el cuidado a galpon de los ejemplares mejo=
res,por la cura de enfermedades endémicas y epiddmicas,eto.

Rl chararero.también ha salido de la rutina,
aunque se mantenpga nnalfabefo o atrasado en otros aspectos de su vida.l
Ha anrendido ciertas normas que no abandona,sabe que e8 conveniente se:
leccionar sus semillas y lo hace;sabe como debo hacer de manera que su
coseaha resulte mas eficaz,como debe de rotar su siembra,etc.Y lo mis-
mo puede decirae del que maneja cultivos de frutales,de algoddn,de vid,
de agucar,ctc.

Todos son trabajos rurales,cumnlidos por facto-
res rubinnrios y generalmente alejados ds todo contacto con la educa-
cion teenica o genoral,pero en ans haceres diarios,en 1as normas de
trabajo recogen las enscfianzas agenes,incorporan nusvos métodos y han
conseguido llevar ¢l nivel medio del pafs,en sus respectivoa trabajos,
a un punto mucho mas alto al que podffa mostrar hace algunos afios.

El tambaro s8¢ ha reaistido a todn incorporaci&n
de progreso.Cumple sus %areas oomo la hicleron sus padres y sus abuelof
No incorpora nuevas nomas porque sSiempre se despreciaron y la rutina
imperd sicmpre 5in interrupciones.Si existen los microbhios no han per-
judicado su trabajo y ¢l no crée en dlles porgque no pucde verlos.Por
otra parte si aisladamente incorpora alguna mejora a su labor de todos
los dias,no obticne ningin beneficio mwaterial.Nadie le reconoce su Sa=
crificio y a el le pagan lo mismo que al vecino que se preocupa por Sei
sucio o descuidado. !

Y el ritmo d2 1as tarcas del tambo 30 cumnle eo-
mo hace un siglo!sin higicne alguna,con'desproncunaciéh,sin‘ojercor
ningdn control sobre 1la produccion y las ganancias,sin tratak de que
el nroducto cque se extrae de los animales 8ea mejor y de A?s %nrga vi-

da.,Por 1o general lo obtiene como puede y 1o manda como nuo\o Ya sabe-
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mos qua 1as comodidades que lo pronoralonnn sug 1nsta1acio;ea no 1a
dan para mas y ad sbsurdo gue 8¢ ecmpefia an hacor 1o qgue na puede nle

anzar norazlmoente.

$u produccion a3 variable,de grandes diferen-
cias Bogun 1a8 apoced del afio. (1) ¥ate me produce ver su deaculdo en
1a ragulncion de los 3orvicios da los torof,por 1n faita da forraje
de resaervd on invierno;por las malas condiciones on que ha nmantenido
g3 hacienda on 1lo8 peored mesad. Poro como rutinnitinmente nunos ge hn
hecho da otrs manera,ss Sigue hnsiende ns{ en 12 mayorin da loa czson
darivandess 40 esa préotica perjniclios economicos Rerios quo TONATO~

ten on ls nronia oxplotacion tz=mbara ¥y an ol vanorama de fodn la in-

dustris,

¢ )la nroctica del ordefio -

Hin gueror deldallar operaciones que 2e cumplen
¢n forma ya publicamante comentadns,seri neeasario anotar gqua a pasay
do gua universalmente exinten eritioas zobre 1n forma en qua en cada
pals sBe rosuslve eate agpocto de 1a produccidn lechera,la practica u-
susl en ol nuectro estd muy por debajo da lo gque,con essasa oxigenoia,
podr{a protenderse como minimo tolerable.Las opmraciones provias al ors
deffo,non tmreas sucias quo el ordofiador ejesutn entre ¢l barro y ol
eatiercol,y vrodecssorus da 1a extraceidn de la lache de la ubre dol
animal, La suoliadad y contaminacidn da manos y Tropas dol operader as
complotascon ¢llins prooedd al ordaffio B8in aue falte muchas voces opor~
tuntdad para cue eand miswas manoa 8¢ mojon on el balde que contiene
el prescloso aliranto.luego €rajina baldea y ooladoras,valas y maneas,
tarros y caballos,hastn hecor incorporar con esa tdsnica loz millones
de nicrobiea oue ya e3tamoes acostumbrados 2 encontianr en 1as leches a
pocags horas do ordeiiadan,

¥o detione por lo general al ordeiindor 1a ob-
serveeidn do enfermmadades on las ubres del animal,ni 1a posibilidad de
eatar renitiendo leche do haciendan con infecclonnn generalizadas,

Es muy comun aua tamposo 9o proocupe poTr eXtrac

3

(1) Er 1= atepcién de nuestra induatrin,n traves do loo aiios 1925 a 194
pudimos somprobar este hecho roretidmmonte: tamboeros guoe en los manes
de ootubre a diciembre producfan 600 o 700 litros diarioa de lecha,
al 1legar los meses de junio a agosto,solo nodian abastesoer mones do
1a cunrtas narte do esa cantidad.
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1a totnlided del producteo ds la ubre de ozds snimal.Considera que
125 Ultimas porciones de leches pusden intaresar al ternerc y de tal
maners envie n sus olientes las nrimerns cue contienen un m{nimo de
porcentaje graso.Deja en 1a ubre 1a narte ultima que encierra mas
2lta proporcicn de grasa y gue es consurida por el tarnero.

Ko por conocidaf deéjnrs de interesar dejer re-
farencin de una comprobacidn gque a ese resnecto nudimos hacer on uns
oportunidadi reclamada 1a calidad da 1ls leche remitida por un produoc-
tor y obtenida la ssaverscidn irrefutable por narte da este do que
8o trataba de un producto totalmente naturnl y enviado tal cusrl era
axtrafdo del animal,debimos trasladarncs con la inspaccion oficinl
hasta ol propio tambo. (L)

Pecesitibamos verificar el hecho oxtrafio de
gua en plaeno invierno,en zona de 1a cue remitfan el producte con
porcentaias que excedfen a 3.30 y 3.60% de materia grasa,ese produc-
tor remiticse todos 1los dias leche que no pasaba de 2.10 a 2.30%
de aata sustancia,

Procaedimoes g comprobar on ol mismo tambo la
compozicidn de las leches de los distintos animnles,observande 1as
primeras porclonas dal ordeflo,las medias y las finales.

En todos los casos obacrvados obtonfamos en X&!
los primeres chorros porsantajes que oscilaban entre 0.90 y 1.60 4
do matoria prasajla porclcn media nresentabs 2.80 a 3.10% y las
finnlas,ordofiando a fondo,ontre 5.80 y 7.70%.

LoF mimeros revelavan claramente 10 quUO OCU=
rrintel tambero romitfa el producto de los ordefies primeres y medios
y dejaba la parte final en la ubre para ser consumida por ¢l ternero
De esn mezcla resultaba el promedio da 2 a 2,20 de grasa que presen—
taba lez leche,quo no podia calificarse de "adulterada pero que i-
gualmonta era inapta para ¢l consumo porque au compoaicién estaba
contraviniendo oxpresas determinaciones de 1as ordensnzes.

Eata circunstancia ¢ muy comin y axpona o-
tra de 1as posibilidades de alteracicn en las loches y qua o3 com—
probads cscasamente on el comercio de las ciuvdndes,

Maln prdacticn del ordefio,praocedimientos an-

tihigiénicos,extracoidn de leche do mnimales enfermos,contaminacidn

(1) Hecho scurrido en julic 1931,en tambo ubicade en Poblet(F.C.s
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por tinrra,barro,astiercol cue arrastra el viento,la 1luvia,ln propia
cola del animal;mzla liwmrnteza de loa reciviontes en gue ge recibe,
contacto con 1las moscas,conpaminaciéh ulterior en los pronios cnvases
an gue he de remitirae,son otapas del proceno de infoceidn qua va su-
friondo el magnffico producto,que a 1as pocas horas presenta condicios
nes muy diferentes a 122 gqua tonfa en el instante de haber sido obte-
nido,

Agroguenos 2 osos malos resul tados cus ao alcan-
zan de esns pricticas perniciosns,los aue derivan de 1a falta de aseo
vy de la rosidble mala salud del personal.Noed posible obtenor en las
condiclones que trabajan,que el ordefiador manienga sus mancs8 y su mo-
pa mgdianamente liumpies.Toda su ftarea se desarrolla on la suciedad
y ¢l rescultade no puede aer oitro que el oua homes venldo mnotando.

Pero hay otro factor grave:ln posidilidad do
anforncdades infecto-contagicsas an el norsonal ,qua pueden 8er causn
do contaminacidn deo las leche#,lag gue a su vez actunrog como vehicu-
lo trasmisor de onfermedades.Se ha dado el 2aso de infeccionaz gone-
lizadas producidas ontre consumldores &ue han betido lgohe de un tam-
Lo on ¢l cue tratajabs un hombra enfarmo con r wpomnor njemnlo,
¥ s¢ pudo concrobar gue la enfermedad no resonoeln otro origan oue
nl del orcefndor,cuya infacridén habfa aido trermitida oor 1a leche
cun e ingirié en ¢t tado czudo.(}S’ Es esta otre advertencia deo inte-
TeéE parn curnde intenteros resguardar 2 lar onarzciones del tambo de

todos los pcligros ponlblaa y avitables,

7)E1 productoe obtéﬁiﬂd&“

Dol conjunto da catas condiciones rezles rn
que 8¢ desenvuelse 1a tarsa de nuastro tambo rural,se deduce muy fa-
cilmente cunl ha do ser 1a naturaleza dol productd que ha de obionar-
8a.

La loche de nmiestros tembos ostd clasificadn
como mala,innecesariemente.Podiamos contar con los medios ncocaarion
nars que nuestra nroducecion lechera,nin ser perfecia,aloanzars un
"gtandard" disereto de calidad.Es indudable que no puede nor mejor,de

nsuerdo =1 medio on oue 8¢ nroduce y a leds mediorf con ¢ue Se obtiene.

%8 imposibla que elemento arginice tan come
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plejo y delicado no-sufra on cl proceso tortuose de su produscion y
de su transporte una serie de alteraciones que transforman su estruch
ra y cu-naturaleza para perder buena parte de su valor nutritivo fun-
dzmental.

El magnifico equilibrio organico que muestra
1a loche al sexr producida por el animaljla estructura qufmica que le
asigna condiciones tan particulares;su sabor y aspecto tan agradable
que presenta en ol instante del ordefio,son candiciones que s8¢ pierdsn
o alteran bajo la influencia de tantos factores desfavorables.El au-
mento de acidez,el desarrollo microblano excesivo ¢ integrado por sin-
nimero de eapecies patdgenas o Saprdfitas;la presencia de impurcezas
que altoran ol equilibrio dimstasicoj;las contaminaciones distintas que
alteran el sabor,olor y aspecto,la precipitacidn de integrantes quimi-
coa,oto.,son hechos que transforman a fondo el auténtico contenido de
1a leche y le asignan condiciones que desmerecen notablemente su cali-
dad.

Como dato ilustrativo,mencionemos el hecho de
ouc 1as detemminaciones sobre el residuo que dejan las laeches de consu
mo ,por centrifugaoién,alcanza un promedio,en 1la ciudad de Buenos Aires
oscilante entre los 70 y 80 mil{gramos por 1itro,lo que significa dect!
que la poblmoidn de la ciudad oconsume en ¢l afio alrededor de 30 tonela
das de esas impurezas,constituidas por pelos,estiercol,tierra,pus,ecto.
(36). E1 tenor bacteriano de las leches que llegan a nuestras ciudades,

alcanzan proporciones que suman muchos millones.(37).

r) E1 envasado y el transmorie -

Ho termina en ¢l tambo la serie de ataques
que se¢ le hacen a 1a leche para que ella seansforme su naturaleza y es-
tructura. Debe de envasarse y remitirse a la ciudad para que rocicn se:
librada sl consumo piblico.E5 esta oira etspa cumplida contra todas las
indicaciones racionales y técniocas.

Los cenvases que se utilizan para la Temisidn
gson ecnviados por los compradores de la ciudad-fabrica o distribuidores
ambulantes.

Mas prolijamente limpiados en ¢l primer casc
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porque son sometidos por 1o general a un tratamiento que termina con
una parciil esterilizecion cen un aparato lavador especial,cstan ex-
pueatos por cerca de 24 horas a 1a nueva contsminncidn que sc les
ofrece en ol eitlo en el que se depositan,sobre la tierra en el pro-
pio corral.Son muchas las veces cn que llegan mal lavadosal tambo

y nadie 8¢ precocuph por roevisarloes y corregir csos defectos. ¥ so-
bre tales recipicentes plsfados de colonias microbisnas,a veces inm-
pregnados de residuos antexiores de leche ya alterada,se coloca el
producto que debe de transportarse a distancia.

Muchas son las oportunidades en que los
recipientes han sfdo deteriorados y sc mantiicnen en uso.la oxidacidn
por pérdida parcial de la capa de estafio,roturas provocadas poxr gol=-
pes que sufran en los viajes,la mala adaptacidn de 1as tapas que so
refuerzan con papeles o trapos para evitar pérdidas de lfQuido,son he
chos comunes que incorporan nuevos factores de alteracion para el
producto 2 que se destinan.

Ya es clasica una tdcnica especial de a-
dulteracidn de envases,para dismimuir o aumentar su volumen median-
te golpes qua les asesctan los vendedores o los compradores del pro-
duc to,que hacen sus transacciones comunes por precios calculados "poz
tarro" .Esta préctica disminuye la buena conservacidn de 102 envases
y atenta contra la calidnd del producto qua conducen,

El transporte desde ol tambo hasta su des-
tino,se cumple en varias etapas.Sale del tambo genoralmante en un
vohfculo carente de toda proteccidon contra el sol y las lluvias y
hace su viaje hasta la estacidn o las rutas afirmadas que acercan a 3
los camiones fletcadores.Caminos desparejos y malos generalmente;recc
rridos largos bajo los rayos del sol;fuerte trajin que agita al pro-1
ducto y lo oxpone a una elevacidn de temperatura altamente perjudi-
clal para su bucna conservacion,son circunstancias que facilitan el
aumento oxtraordinario de microrganismos con que ha de llegar la loe
che a la ciudad.

La espera en 1a ostacidn o en la costa dol
camino,complatan la cxposicion do 1a romesa a la aceidn inconvenien-

te de la intemperie. Y de ahi comienza la segunda etaraiel viaje has-

ta 1a £
c¢ludad que no se cumplg op mejores cang
on 101nn
one N
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La simple proteccidn del 501 qur le ofrecen los
vagones del ferrocarril o laa cubiertas de loz camiones de transporte
no rezedia nadaton dias caluresos del verano,la olevacidn de la temne
ratura ambiente actus nocivamenta sobre la leche.frencs lentos,via=-
jes largos demorndos por la recoleceidn de las cargas on lo8 caminos
o on lra astacionens intemedias,contribuyen a cgua cumndo llegue 12 lo
che n deatino cucnte con bajns condiociones senitarias y estd ya muy
por debajo de la cnlidad gque tuvo al salir del animal,

Una ventaja ev idente 5o observa en al transmor
te por camidn con respecto al de ferrocarrilisuprime el posterior a-
carreo que de estpoidn deba de hacerse a 1lr usinm o cnsa dal distri-
buidor,simplificando una etapa y ganando tiempo.De cualquier manera,
el recorride de 1a lecho dasde el inztante del erdefio,dura por lo go=-

neral,cntra seis y doce horas,

Hemos integrado asf,en sfntenin enumarativa,
el proceso & que osta somatida normnlmonte,la leche de consuro dende
el instante del ordefio hasta su llegada a 1la ciudad,recrleando las
condicioner negativas con que se wn desarrollando,para poder tener
base que nos poraita arquitncturar una proposiocion racional que ine-
tente reaoclver,on nuestro madlo,con nuestros hombras y con mueatras
coatumbres,puntos fundamantales on ol camino del atnstecimionto lace
too a 1as poblacionas urbanas,

De exprofeso no hemos innistido en detalles,
por denasiado conocidos o comentados cen tratajos sobre eltiama.Baste

10 dicho para ponernos #n la nista do nuestra praccupacidn,
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Ltegnda 1a leche desde 1oz nitios de produccion
tona dos caminoz Sogdn haya nido reoibida en uns usina de higionizaz—
o1én o en ecasa de un distribuidor smbulantc.En el primor cano sogulird
un procase del gue nos desentenderomosd,porgue no ropresenti el ¢aso
genaralten 1a Sanital Fodernl aloanza un 30% del consume y en el inte
rior ona prossroidn es rushicimo mas bnja.

flos interesa contemplar ol case ma3 comfn,nl de
sayor graviincidn en nueatro medio y al qud nos praccuna reSolvaxiel |
distribuidor ambulanta gque ha reclibido la lache an su cana particu- |
Inr o on ol galpéh qu: dedtina n guardar cearros y animnles para Sus %1
nranlos raparios,

En onni todas las ciudndas del vafs el hecho sa
renito,poraun ol rdglmon 83 ol mismo y 1as costumbres ¥y nrocodimicn=
tos son siemnra semojantes.lo mas comin en cqua cze arribo 82 PIO-
duzca ocomo dijimos,on 10a proplos galpornaes o ¢nballorizas on loa ocua=
163 lot lachares oentralizan su sctividadiguardsn sus vehiculos,cabe-
1llo5 y aporos,lavan sun tnrroc,reslizan sus transacciones con otros
dintribuidoxes y somunmonta habitnn an alpunas piczas anexas,

Al reclbirse el produsto se procede a colarlo
genarnlmenta por un ropanador para quitarle las gruaesas iepuarazas
gua tras desde el tambo.Se prucban todos lonm tarros "al gusto!,pare
comorobar au acidez y se efestiz o nd 61 ten reconocido frakde dsl
aguado quo an ocaBionaes 40 complementa y componaa con ol descromado
quet corrige 1ln dismimucidn de la denaidad qua el primere asvsa,

Fate fdltimo hacho eatd verificnds por muchas



y repetidaid comprobaciones oficisles y privadas voro ne ha podide co-
rregirse nl ae podra corrogir mientrea el rigimon do trabajo sen el
w2iualmente an vigensia.Es una costimbre invotereda y un viclo arral-
gado cuc jamés ha sido perssguido con seriedad.Ni nutoridadas ni pu=-
blico le hon asignado jreds imporiancila oxcesiva y la falta de un con-
trol constante y efecative ha hecho que el fraude peraista como norun
de eso comaroio.

Ea ya conocido o0l hacho producido en 1a oiudad
de Santa Fé el nrimer dia en que entrd en vigensia 1a ley da pasteuris
zacion obligatoria,r0p0t1015n dol ocurrido on 1a de Santiago de CGhile
en acmojeantes oircunsinanciasison produjo uns falte ropentina da una
cantidad de leche para 6l consuno,que oxcedio del 25% nobre la canti-
dad do expoendio normal.(38)

Fud facilmente comprobado cue cze hacho s da-
bfa dntca y exclusivamonte a que densde o8¢ din comanzo a controlarse
toda 1a lache rewitida vor los tamberos,por una narte,y por otra,n
qua log distribuldores no pudiaron ofectuar ol sgregado gue comunmon=—
ta efactuaban para disminuir el coato de la mataria prima.Es deoirt
nl consump ers normalmante nuperior a la produccion y asa falta ara
provists con a6l agrogado de agua,qua Rlcanzaba cifrns ¢nn alitas como
la representada por aeéa falta de una cunria parte del oconsumo total
en el din en cuo ol fraude fud impedido.

Se caloula que 1a ciudad de Buones Aires con-
sume entre 150.000 y 200.000 litros de agua por diz,que abona por lo=
che y an La Plata,esa cantidad deba sexr de 20.000 litros aprorximada=-
monte,o sea el 20 o 25% da la cantidad gqua mntra para el consuxo ur-
bano.(39) Esta oifra no pucdo extrafiar;dsbe de conslderaraa cue on
ol régimen libre de abasto,ain control constante y saeguro,el fraude
as doble y »n veges tripletlo practicn al prodwystor,el lechoero que dis:
tribuya y a veces ol negooio que lo rovenda nl deoinlle.Esta afirme-
cidn desde luego,axpresa 1os easos ganorales cuo tianen normalmente,
3us excaepciones.

Da talas observaciones sa deduce facilmente

el complenmonto antihigidnico eno soporta la lacha on o3te dltimo on-
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mino que ?at§ oblignda n recorrer.Alimento tan delicrde y axttuesto
n.0€héa”ﬁ*faﬁvdu%rajinado en sl ambiente sntihigidnico de un galpon=—
oabnlleriza,,con el coniacto de mosecaz y de miaanmnd on 2onstante nro
asencia, trabajadn por perdonas cuae no tionen ni pucde tener majores
nociones do higlene ni de la roasponaabilidad que implica su trabajo,
tione que sufrir un considarable awrento on sus variacionas b1016g1~
cas. La flora microbinnn creca y en posible que incorpore nuevns
especied que no trafn en su origen.Ambionte,utenzilics,poraonal ,son
factores varioa de contaminacidn posible.8i a esto agrogamos el par-
juicio higidnico y alimenticio que rapresenta 1a dilucidn fraundulen=
ta que 86 practbon, tendremos facil informacicn aobre el parjuicio
qua estd reprosentando pars 1las vpoblaciones urbanas ol sistems absur
do con qua hoy ze ofectun 1a nrovisidn ldotea.

Paro nos hemos referide unicamante sl nrri
bo de 1a leche a la ciudad.El diastribuidor ambulante por 1o general
copara en doa porciones la carga recibidatla quns puedo distribuir dai
inmedinte,antre ol medio dia y 1a tarde y 1a que dabe reservar para
0ol din aigulente on que complotara su reparto.Eota nartida es 1a que
por lo general gunrda an ofmarns friam,snlvo en loo difas do bajns
temrératuraa on gue considera que estd asagurade la busna conservnii-
eidon ~ 1z tomperatura ambiente. (1)

El reparto en sus onrritoa abiertos,con la
lache ¢n su Juego de onvases de veinte 11tros,se hace por todos los
barrios de 1la ciudad.Fa cldsico que dada uno de los distribuidoras
tenga su clientela distribuida en todo el perimotro de 1a ciudad y
® vecea en 1as zonaa sub-urbsnas,con lo oue complica sus toreas,nlar
ga 1as horna de trannito de 1a leche antos dn 1legar a destino y en=
caraon ol oncto do distribuaidnm.

Tocanos agquf un puntoe de ingterds y que es.

(1)En iIntaresanta obscrvar a eite reapacte 12 planilla de 1as canti-
drndoa de lecha entrada en la fapital Faderal on 1aa distintns horas,
publicadas en ol Comunisado del C.A.da 1a Leche yr citrdo(1l),en 1a
qua 8¢ ve qua el 70% del ingreso total so orers entre las 10 y laz 10
horns,Este hacho oblign al distribuldor an reaervar para nl dia si-
guiente gran parte de au carga.
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ta siendo debatido ampliamente en estos momentos.Este costo de reparto
gravita especialmente sobre el pretcio de venta y oen un producto de tan
complicada*diatribucién y de tan poco precio es facil co:prender la
gravitacion extraordinaria que ese gasto tiene sobre el costo total.

Ya veremos al hablar de las soluciones de todas
estas ctapas del trabajo,las informacliones ecxistentes sobre ¢l tema ¥y
1as diferencias que se obtendran actuando en un sistema que permita re-
gsolverr racionalmenthe cl sistema de distribucidn.

En la actualidad eg8 absurdo el hecho que a diario
se compruebaseliioendo como punto de observacion un runto cualquicera de
la ciudad y controlando la cantidad de distribuidores de¢ hjeoche que a-
cuden a un radio de cuatro manzanas,por cjemplo,puede verse que un ni-
moro grande de distribuidores descienden a veces en 1las mismas casas
para entregar su mercader{a.Es natural que de tal mangra el costo del
reparto oue ¢l cliente debe de pagar es exorbitante! un mismo veh{culo
recorre extensiones enorme8 para dejar su precaria carga,ya que el pro-
medio de distribucidn,como vercmos despusas,es muy reducido.

De eata circunstancia derivan oonsecuencias cco-
némicas o higiénicaa.Ln leche tan mal tratada,debe de pormanscer por
largo tiempo a la temperatura ambiente,sufriendo el agitado andar del
vehfoulo distribuidor y esp rando llegar a casa del cliemte para poder
ser consumida.leneralmente s8e entrega la primera partida a 18 doce hoxa
ras de ordcfiada y despues de las veinticuatro horas 1la que queda reser-
vada hasta el dia siguiente al de su arribo,

El consumo puds,recidn se efectda entre las 12 y
1ag 36 horas dec habérsela obtenido en ol campo,lapsc suficiente de tiem
por para que la proliferacidn microbiana y 1e alteracidn normal de 1la
leche 8a produzca con bastante intensidad,pravocando el descenso de sus
calidades higidnicae y alimenticias. El consumidor dasprevenido,recibe
un producto gue se ha acostumbrado a considerar como bueno y que a peRx
sar de tan prolongado proceso de altoracién,deatina comp zlimento de
eleccion de niflos,enfermos y ancianos.

No es dificil deducir do que todas csas condicioxxa

nes desfavorables para la obtencicn de un producto de oslidad,tengan
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como consecuencia un inferior consumolper capita al que nos co-~
rresponderfa en relacion con otras naciones del mundo.(40)

Somos uno de los paises que estamos en condi-
¢iones de producir leche en altas calidades»y en grandes cantida-
des como 1o revelan las cifras que sc refieren a le elaborscion
de subproductos cuya mayor parte se destinan a 1la exportacién.

En el afio 1943 se elaboraron 46.972 tonela-
das de manteca,62.379 toneladas de queso y 28.313 de caseina.
Le leche insumida en esas tres elaboracionee pasa de los 2.000
millones de litros.Se exporto la cantidad de 22.812 toneladas de
casefna,15.535 de manteca y 14.891 de queso.(41)

Estas cifras nos estdn indicande que somos
pafs fuertemente capacidado para produclr y que nos sobra product
para exportar ya que esos derivados al extranjero en ese afio han
insumido mas de 600 millones de litros de leche,e lo que es lo
mismo,mas del 50% del total del consumo anual del pafs,segun cdl-
oulos estadisticos Wltimos. (42)

Deber{amos marchar pues a 1a cabeza de los
paises consumidores y en cambio ocupamos uno de los dltimos luga-
rés. (43 )8in referencias estadisticas exactas es interesante la re-
ferencia del tratajo citado que esteblece ese consumo por afio-hab!
tante en 50 litros,existiendo ciudades argentinas como la de Goya
en Corrientes con un consumo anual por habitante de 20 litros,La
Banda de Santiago del Estero con 22.8 1itros o Concepcidn de Tucu-
man con 25.9.La Plata,con el consumo mas alto en el pafs ,8¢ anote
con 136.3 1litros por habitante y por afio. Observemos lo lejos que
nos hallamos con cse promedio de 50 litros,a un consumo ideal que
en nuestro pe&d es posible hacerlo alcanzar a 180 litres,o sca un
consumo por dfa de 500 o.c.por dia-habitante.

Esta circunstancie anommal y negativa pars
¢l desarrollo orgﬁnico de nuestros nifios y de la masa toda del pal
debemos de cargarla en buena parte a la mala calidad del producto
que se ofrece y on otra al sistema deficiente de produccidn,venta,

distribucidn,:a la falta de una politica inteligente de orienta-


litros.Se

eion rural cue no ha conseguido se produgca leche en vastas regiones
del pafs que son aptas o bien para la crin del ganado vacuno o bien
guc pucdex ser sustituldo eate por el caprino,de excelentes condicio=~
nea lecheras.

La accion coordinada dsl Estado DPATA Yesolver
todas estas complgjas cucestionas ha faltado generalmente.El control
de cnlidad que ¢ ofreca en las poblaciones urbanas es sicmpre defi-
ciente;por lo general falta ol personal técnico en cantidad suficien-
te comc para gue el trabajo de insgeccién se cumpla con eficacia.Las
reglamentacionss que dictan todae las provincias y municiplos son per
feetas en la letra,pero ocn la prActica es dificil hacerlas cumplir.

Las soluciones parciales han fracasado y el
problewa no ha sido encarado a fondo.La leche que se nroduce § con=-
sume e3 tan riala couo hace 50 afios y a veces noor.Esta nfoéTmacion no
es antojadizaiso ha afiruado ya que en 1905 ¢l porcentaje de leches
tuberculosas alcanzaba a un 10 o 15% y en la actualidad se llega a
celcular esc porcentaje en un 45%.E1 hecho mencionado escuctamente
ee de una gravedad impresionante.Quiere decir que hay neceaidad de

empezar de nuevo y pronto para alcanzar sistemas mas eficientes. (U4t)



RECAPITULACION SINTETICA DE LAB
CORSECUENCIAS DEL REGIMEN DE PRODUCCION Y DISTRIBUCION DE LECHE PARA
EL CORSUMO URBANO

La situacidn en cue se mantiene el rdgimen de pro-
dusoidn y distritucion de la leche en el pafs,sobre cuyas caractor{s—
ticas nos hemos detenide suficientemente,produce consecuencias perni-
ciosas de oxden higiénico v econdrico sabre cuya gravedad no se ha re=-
parado exactamente. Expuestas la mayorfa de ellas an detalle descamos
hrcer una sintesis de recapitulacion para poder captar las lineas por
188 cualee nos podemea dirigir en la btisqueda del camino que nos 1lle=-
ve 2 la solucidn definitiva.

a) Consecuencias de orden higiénico:

1¢.-Difusidon de enfermedades por medio de la leche(Tubercu-
losis,ficbre tifoidea,escarlatina,difteris,brucellosis,afecciones gas-
tro intestinales,otc.)

2%-1p proliferacion microbiana cxcesiva con que se provece
la leche para 6l consumo atentn contra la salud de leos nifios y aumcn-
ta 1om {ndices de morbi-mortalidad por afecciones gastro-intestinales.

3®-Las condiciones incorrectas en que se produce y transpor-
ta?altera 1= naturaleza del producto y sus condiciones organolépticas,
su equilibric bioldgico,nu composicion gquimica.

4o, ona exagerada proporoién de sustancins extraifias ocue contd
ticne en suspensidn on el instante en que se consume,agrega un factor
pernicioso para el organismo que la inglere,

5°- E1 valor nutritivo y caldrico esta normalmente alterado
por la dilucidn fraudulenta que aufre durante su produccidn y repar-
to.

6°.-E1 desconso de produccidn en determinadas épocas del a-
fio ticne consccuencias de orden higidnico,por cuanto las faltas del
consumo urbano sc sustituyen con leches provenientes de zonas aleja-
dan de calidad aun inferior a la queé s8e nbastece normalmente.La clew

»
vacion consiguiente en lod precios provoca un descenso en ¢l consumo,

7°-La falta de vikgilancia de 1a galud del ganado pemmite



37-

ofrecer al consumo publico leches infectadas,con gldbulos de pus,
cdlulas epiteliales en abundancia,sanguinolentas,que constituyen
factores ¢ue deberian inutilizarla para su uso como alimento.

8¢,-La. camprobacion do la influencia que sobre la sa%-
1ud de la3 nifios espacialmente,ojerce cata baja canlidad del alimenl
10 lacteo estd evidenciada en 1as estadfsticas que sobre la morbi-
mortalidad infantil se han publicedo en el pais y en ol extranje-
ro.hungue no existan referencias concretas sobre la mala influen-
¢in que puode ejercer sobre los édultos,es facil deducirlo sobre
todo refiricondonos a los enfermos y & los anclanos,

b)Consecuencias de _orden econdmico-

1°.- La aconomia rural del pafs se¢ reaiente por la ex~-
plotacidn mediocre que 8¢ hace de una de sus fuentes principales
de riqueza.La pérdida que se sufre por la produccidn mediocre poT
animal ,por cl descuido en la salud de los mismos,por el descenso
do produccidén y de fecundidad por tubercuddsis,por la inferior ca-
1idad del producto por defectos de trabajo,etc.alcanza cifras ox-
traordinarismente altas,

Solamente en el rubro de disminucion de produc—
cidn lechera por afecciones tuberculosas,se calcula para c¢ada ani-
mal un descenso del 30%,como minimo.Scbre una produceidn medis de
1000 1itros por animal y por afio,esa merma alcanzaria a 300 1itros
lo que significa csleular para 1as 600.000 vacas tuberculpsas que
hemos calculado como minimo,una pdrdida de 180 millones d%ﬁlitTOS
de leche al afio que pierde 1a cconon{a del pafs.A eso debe\agregar
se 1o disminucion de 1as or{as,las muertes rrematuras de an}males,
etc.

2° -Resulta de porjuiclo para el pafs el constante
fraude por aguado que 8¢ practica a2 1la leche.la proporci5h que se
establece como de aguade normal significa decir cue se restan al
comercio del consumo lechero,una cifra que puede variar entre los
120 y 200 millones de litros por afio.Buprimiondo este fraude se
derivar{a®z al oonsumo una proporcidn de leche igual que ho¥ se

destina = la industrializaoion,con un menor rendimiento.
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3°,- La cconomfa individual del productor se reaiente por
eotas mismas circunstancias .E1l hecho de trabajar con animales de bajo
rendimiento,mal alimentados,sin controlar su produccion,con produceicn
irregular,provoca un desegquilibrio ccondmico y financicro que amenaza
contra su buen desarrollo,manteniendo su estado preecario.

Lo.ra forma en que &6 cumple la distribucicn urbana del pro-
ducto,con superposicidn de Tepartos y elevado costo de los mismos,es
un factor de pérdida econdmica mara 1a noblacidn que ve encarccido su
alimento con desventajas sobre su calidad.Este hecho perjudica tanto
al consumidor,como al distridbuidor y al nroductor.

5°.-E1 rdgimen anomal en que ce efectia 1a produccidn,la
distribusidn,la comeroinlizasidn de 1a leche,crea un sistema de des-
equilibrio entre o1l productor y ¢l consumidor.El nrimero percibe me-
nos de lo que cuesta el producto y el segundo paga mes de lo que de=-
be pagar de acuerdo a la mala calidad que se le ofrece.

6°.-Con esa situacidn anommal imperante en todo el paie,no
¢s posible afectuar una tarea de educacidn ni de difusion de las‘%én-
tajas de un mayor consumo ldacteo .Consecuencins de todo ello es el
bajo {ndice do consumo por habitante que mantenemos con relacidn &

otros pafses del mundo.

SeERas  wavhes W eses
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.= QAPITULC IV -

PLAN ORGANICO PARAUNAMNA SOLUCIOH

INTEGRAL

1- Para 1a nroduccidn,

Hemos oxpucato an al canftulo nnterior el ont
do actual del probleza del abasto de 1a leche,en su doble aspocto &

1a wroduceidn y 1a distribucion urbana. Considoraromes ahora 6l pla

integral que entendemos convenientse para resolver tan compleja cues..

$idn en base o nusstre cxpericncia y obaorvacidn paerconalas vy 8 los
conceptos y conclusiones de diversos antores.

2)E1 tambero v 1a proviedad de 1p ticrra.

Expusimos ya en el primer capitulo los perjui
cioa que derivan del régimen existonte en 1a mayor{a de los C880f ,C
respecto 2 la relacion del tambero con la tierra en cue trabaja.

Mngue el Censo Agropecuario de 1937 estable
1a oantidnd de 68.541 explotaciones como relacionadas con 12 induse
triz lechern,debemos de consideraxr la cifra de 12,177 "exclusivamen
te dedicadaa a ella',como 1a referondd a los tambos existontés, (45)

Por calculos afcotundos se considera que den
tro de esta cifra existen 9.000 cstablecimicntos,aproximadamente,qu
trabajan como arrondatarios de 1la ticrra o como medieros con los pr
pictarios do tierra y hacioenda. (16)

Es necesario llegar al método quo permita ha
gar del arrenfSatario un propliotario de 1a tierra y liberar al medie
ro de 1a doble depdundeidia de tierra y ganado para que pueda desen=
volver asu industria con ol mdximo de libertad.Como enunsiamos ya 1a

condiciones negativas que de 1la situacicn actusl derivan,os facil &

ducir en enumaracidn sintdtion,las ventajas positivasz que de ese

t
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réginen ao deducirfan:

1%, -L~ posesidn segura de 1a tiorra acordarfa a 1a frmilia
tambara 1a nosibilidnd de radlcarse con firmeza on 3au trabajo,en su
zona,desarrollande integralmante su actividad social.Sa vincular{a
afactivamente al solar y al medio on que actia y cumplirfa la fun-
cion cducativa de los hijos,oriéntandolos hacia el aprendizaje de 1a
propia industria.

29 ~la proniedad de 1la tierrz reaslvaria definitivamente el
probloma de la inntalacidn correctn del tambo,ya oue la nrolongaciéh
on 2l tiempo en 1la misma propieded,pormmitirfa amortizar facilmente
el gneto quo domandarfan las instalaciones minimas necesarias para
realizar una tarea proveshosa ¢ higiénicn.

39, -La calidad dal propiotario obligar{a a 1a construccidn
do una vivienda acoptablo,confortable,con instalsciones sanitarias
suficientss rara crear habitos de higiene veraonal que se traduci-
rf{an on benoficios para ol propio trabajo.

he 08 trabsjos on la tierra se realizarfan s mayor concior
cia y tenisndo on cuenia ol rendimionto maximo para la explotacidn.
Los sembrzd{os so harnn 8in nenssT en la procaricdad de un contrato,
como ocurre en lof casos de formacidn do alfalfares,por ejomplo,cu-
yos benoficios se obtiencn a traves do varios afios.Lo mismo ocurre
oon 1as plantaciones,indispansables para 18 major proteccidn de los
animales.

5°~La 8itu~cidn dao propietario do in ticrra le acuards una
nayer solvencia que la permitira adquirir con mas fncilidnd bucnas
haciendes, toros para majorar sus rodeos,ate,

6°.-8u fijacicn on un mismo lugaT le permitird comercisliza:
Bu producto con mayor certeza,buscando la mAxima ventaja en 18 dis
£intnas posibilidades gue se la plantden.

Fara llegar a obtoner estos resul tndos,la me-.
jor mznera,a nuestro ontender,que puede aplicarse es un régimeon de
colonizecidn tambera como el que usa para explotaciones rurales en
general,la ley nacional sobre 1a materia o la de la Provincia de

Puenos Asren N° 4118, (47) v que conterplen 1a radicaoidn dé tambos

on gran escnls.
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La emision de tftulos de colonizacion a ese efec-
to,darfa oportunidad para adquirir tierras destinadas exclusivamente
a 1a instalacidn de tembos y su servicio sexr{a ofectundo comodamente
por sus propietarioes.

En uns explotacion media y del +tipo mas general,
de un tambo de dosclentos cincuenta hectareas por ejemplo,por ks que
pudiera pagarae un promedioc de 250 peses la hectareg,aignificarfﬁ una
inversidn de 62,500 pesod.dgregando una inversion de 10,000 pesos pars
instslaciones,alambrados,molinos;casn-nabvitncidn,significarfa un capi-
tal de 72.500 pesos por 1o que tendria que satisfacer un servicio al
5% igusl a § 3.625 al afio,o lo que 68 lo mismo de 302 pesos al mes.Ese
to o5 pues,un modesto arrendamionto de 12 pesos la hectarca,con 1la
ventaje de oue en ese gasto va incluido sl servicio de amortizacidn
que ird lentamente haci¢ndolo duefio de su tierra.

Aclararemos que hemos incluido la partida de
10.000 nesos para mejores ¢n el mifmo céloulo,norque sunque e3¢ prés—
tamo se haga por otro sistema que ¢l de la adquisicion de 1la tierra,
¢l servicic do nmortizacicn ¢ intereses no cxcedera del 5%.

En ocuando al calculo del costo de la tierra,que-
TemoS eXpresar que 6l se funda en los datos publicados por el Insti-
tuto de Colonizacidn de la Provincia de Bucnog Aires (48),segun los
cunles 1p tneacidn de 1as 321.836 hectareas revisadas durante los a-
fios 1937 a 1941,come campos para cultivos,on las distintas zonas de
1a Provincia,suma 72.218.238 pesos,lo que cquivale a decirt que tienen
un valor medio de 224,39 pesos. Entendiondo que las tierras de tambo
no necoesitan ser de superior calidad que las 'de cultivo,asignamos el
valor promedio de 250 pesos.Para el caso de tambos cercanos a 1a Ca=-
nital Federal esosd precios se elevan pero esto se halla compensado
con la disminuoidn de gastos de flete para la remisidn de leche.

En lo3 casos de arrendamicntos esta diferencia
es evidente:en las cercanfas de Bucnos Aires se pagan arrendanientos
de hasta mas de 50 posos la hactarea y en el partido de Pehuajo por
ajerplo,ese preocio alcanza solo a 7 pesos.El tambo en una y otra zo-

na tendra un distinto sistema de trabajo.
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Al solo efecto do hacer un cdlculo total y
sin pensar cuo serin posible cumplir la transformscidn Bobre los 9000
tambos gue so Suponen de arrendatarios,por una osntidnd de circunstane
cias particularcsrqd%emos snotar que esas 9000 unidadces cxigirfannon
el odlculo que hemos hecho,la cantidad de 2,250,000 heotareas que al
precio de 250 posos la heatarea significarfa una inversidn total de
S61.5v o0 ;
CoCronatimunebo8.81 agregamos los 10,000 pesos que hemos estimado
necesarics prra las instalaciones y mejores de cada tambo,dabemos e
gragar la suma de 90.000.000 de pesoa » efe efccto.Quiere decir que
1a totalidnd de 1a operacion invertiria poco mas de 650.000.000 de
pesos.,

61 consideramos qua 1la aceion serin progre—
siva y qua podrfa cumplirse a traves de diez aflos por ejemolo,no puade
poONBAYSe que 68 una cmpresa irrealizable,ya que se ha hablado do una
suna de 2000 millonos de pesos para 1ns adquisiciones de tierras para
el Consejo Agrario Nacional,con diversos destinos. Que el pafs desti-
ne una tercera partse de ose capltal,que sara totalmente reintogrado
con sul interescs,para resolver un problems de fondo como el que conei.
deramos,no creomos que sea pretonsidn excesiva,

Debe de hacerae aquf unn advertencia funda-
montaliyz di1jimos que no debe de adguirirse para gl tambo cuslquier
tierra y en cualquier Panba.Ea ncesario que se busqugn sampos aptos,
de bucnas praderas naturales,altos,con aguas potables,dulces,abundantsl
tes., Es necesario ublearleo on forma de gque la producelidn tenga facil
acceso y rapido para el consuma.

La circunstancia de la eacasas de fincas
libres para adquirir en les zonas vecinas a las ciudades,podria ro-
solverse on dos fornas: a)adguiriendo tierras antas alejrdas de los
sitios de consumo poro "acarsandolos” a 108 mismos con 1a construc—
cidn do csminos y ol servicio do trenes TdApidos y provistos de vago-
nes Trigor{ficos o vngonas tanques-temmo que permitiaran transportar
1a leche desde los 400 0 500 kilometros sin ninguna dificultad.Esto
trasr{n como consccuencin la nececidad de establacer estaciones do

soncentracidn a las qua deapucs nos raeferiremos; b)procediendo a

expropinr 1as tierras indispensables en 1as zonas cercanns a 1ns ciu-



dades,

’
o) B1L gensgoe dol tembo~ Eu nelocsion.

Indepondientemonts dsl probloma nnterior,al
tninto nuentio naecosita rosolver da olra manara ol probloma do su has
cicndn.No 63 pegiblo gque contimin manejindose en ln forma atrasada
qie homos anotado en ol capftulo antarior y 1z5 soluciones que agon:
sejamos no sigifican heeerle invarbtir al trumtere mayor canital sing
muy vor cl conbtrario hacer qua pucda obioner mayores ganansias,.Para
ollo devers: considorar 1as sigulontss cuestioneas

1%, %1 _control de nroduccidn.~ Ho pucde ssr qua el fambazo

continde siondo wno de 105 pooos trabajadoren del campo cue maneie
sus nogocios a ciegas,.Es neocsario que so antare de cudnto le rinw
de osu trabajo,poro basado on Lo quo lao produse cade animnl.A esta
afecto debers de haocar wn controel de nroducoi6h,que no necositarax
sor tan aentricto aomo al que se oumnle wara animnaloa de padigreo

y que punde redueiras a vorificar la cantidnd ¢nua le rinds ondn anit
mal on un dia por mes,on tode el varfodo de au lasteneia.la medici&‘
puacda Kacorsa por litres en lupar de por pasada para ainvlificar y
por razonas de comodlidnd habri que pragoindir on 1n mayor parte de
loe cau0s dol contxol da materlia grasa,porque @1 tambo por 1o gene=
ral ecarece de lo3 madics para verificarlo.

Esta tarea,no pucde llovarle mns do 20 mima
tos = medin hora an ondn dia,controlando la nroduccidn de diez sni-
males por dim ¥y 2 ese efozto pusde utilivnr unan plenilla prdctica
qua hemon confacoionade (19) y n) cnbo do pocos meses tendrd noticia
bastante aproximada de 1a produectividad de toda su hroienda,

Eats contral implica un nrocadinionto ultoe-
Tior indispensablet 1a climinacidn da ln haclendn cun produzon meno
de un rnromedio disereto vor lactancie.BEan n{nimo deberfn establecer
an en 1500 litros,pern ya soria un pnado de avance xw oliminar todo
snimal oun produzes monod de 1000 1itros en nu perfode do produseid

Ln eliminnzidn da 140 animales gue nroduz-
can nanod de esa onntidad o8 eliminar fantores dn pérdidas para ol
tenbo,perque rindsm manos da lo que sonaumen, Anbrs que sotituirlag

nor otros ajermianres de producoidn controlada,y vor 108 gua convens
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dra sisrnre nagar precios que pareceran elevades al tambero que se
he acostumbrado a 1a ndquisicidn de hnoiendns de baja calidad,pero
que Biempre reasultan de un mal alto rendimiento econdmico para el
tambo.Saers 20T negocio comprar una vach de 150 pesos que rinda
700 1itroa de leche on su lactaroia que otra que costando 300 pesos
pueda rendir 1400 1itros,ya que da esta manera con una invarsion
da 150 pesoz en ¢xeese obtondrd una Tenta de cnsi el 25% ademas de
1a8 crfaz de mayor calidad que ira incorporando # su rodeo.
Deducirmos de aqui gue otra medida que debe-
ra da adoptar ¢l tambero que desse mejorar su hacienda sera 1an do
incorporar un buen toro de corrientve l2chera segurada,que sera el
que afirme las condiciones del plantel.Les servicles del toro debe-
ran de cumplirse bajo control para evitar que sc malgaste inutilmen-
te vy hacer que su utilizacidn sea prolonzada y mas eofectiva.BEn lo
posible se le tendrda por las noches a gslpdn,protegicndolos de 1los
frios y nsignandole raciones suficientes y controladas.Todos los
culdades nue se prodiguen a este orodpcto cue rerrezenta el crédito
del tambo sers de bheneficio directo. (1)

€0, .la alimentacion.-—

Ye dijimosz cgue 68 imprescindible realizarlz
con cierto criterlo téenico.No es pocible que un establecimiento cu-
ya marche depende de 12 oroduceidn de sua animales pucda dessuidar
el tasico sspectc que significa proporcionar =1 ganado productor
de su materia prima los factores neccesarios para suz Sosten y vara
un me¢jor rendimiento.

Puede afimarse guse gran parte del desequi-
1ibrio de la produccidn en las distintas dpocas del afio 5o debe en
gran parte al des~uido por no haber provicto una alimentacion suple-~
mentaria.Ecta debe de obtenerse por sembradios easnaoiales y por aco-
pio do forrajes cn parvas vy silos.Eatre nosotros es muy baja la pro-
poreidn de campo que se siembre en ol tambo.Es posible aconsejar u-
na norma semejonte a 1a guo 8¢ ocumple on ¥stados Unidos,donde para

un astablecimiento de 240 hectarees siembran,por clemplo(50)

(1) 1a mejora de los rodeos temberos podra facilitarse amplisndo y
liberalizando 1o actunles créditos agrarios ncordados por el
Banco de la Nacidn.


t%25c3%25a9cnico.No
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60 hactdrecas de wafz para grano

20 " e " ensilaje
€0 " ' avena
ko ° " alfalfa
55 " " pastoreo
5 " para corrales,huerta,aves,casa-habitacidn,etd.

Los consejos técnicos gue deberdan orientar
al tambero a una we}or explotacidn,tendrin en cuenta la mejor utiliza-
cidn de los forrajes.Deberam de tenerse en cuonta el factor de diges-
tibilidad y el valor nutritivo de cada forraje,determinando la rela-

cidn mutritiva de cada uno,que este dada como e3 sabido,por la propor-

cidn entre la cantidad de sustancias nitrogenadas y las no nitrogena-
das.Se determinard cudl es la racidn de sosten imprescindible y la
racidn de produceidn,ambas detemminadas por 1as caracter{sticas del
animal,peso y rendimiento promedio en leche.Para el caso de que ade-
pas del crecimicnto nomal quiera favorecerse el engorde de algunos
animales se variara esa rclacidn.(La mas indicrda es 1a de unm rarte
de proteinas por 10 de hidratos de carbomo,mientras gue para sosten y
produccién eslamente basta la proporcidn de #na do proteina por cuatrx
de hidrato de carbonq)(Sl)(52)

Fara proceder a determinar el f{ndice de ese¢ ra-

cionamiento 8c ha tenido que buscar una unidad de medida para detemmir

nar las necesidades de cada animal en cada caso y loa aportss de ener-
gia gua suministra cada forraje de acuerdo a Su composicidn,a su Tique
za en protefnaa,en grasas,en hidratos de carbono,cn sustancias minera-
1es.Esa unidad de medida fud establecida en Alemania'de acuerdo a la
cantidad de energia representada por un kilo de almidon utilizable
por el animal".lLos escandinavos fijaron esa unidad de acueirdo a'la
cantidad de cnergfa utilizab:2 an un kilo de coebada'.

De conformidad con esto se ha extablecido "ol
valor forrajero",de cada forraje y as{ se ha determinado 1a racidn ne-
cesaria para cada animal de acuerdo a Su neso vivo y a su produccidn
de leche. As{ por ¢jemplo B8e indica la siguicnte pr0por016n para "ra-

cion do mantenimiento ¥ de una vaca lechera:
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Peso vivo an kilos Mimoro de unidades forrajeras
para raoion d?mnntenimiento
400 3.5
500 4
600 k.5
70 5
800 5.5

A osac mnidades hay cue agregar lss necesa-—
rips para 1a produccion lechera y owe ecstardn en relacidn con 1a produc
cion diaria de cada animal.Se caloula que una unidad forrajera corres—
ponde a 3 litros de lecho.Asi por ajemplotuna vaca de 500 kilos que pro-
duzen 12 1itros de leche necesitara: M unidades para mantenerse y U4
para su produociﬁn 1ictea,o sea 8 unidndes.

3in gquorer extendernos sobre aeste aspacto
particular 46l trabajo en ¢l tambo,meremos rolomente mencionar que la
forracidn de alfaldares-sobre 4ndo en campos cuyn propiadad fuese del
tambero-cd uno de los parrafos interessntes de esta explotacidn.Asf
mismo o8 necesario insiatir on la necesided de utilizar constantemente
la préctica del ansilaje y recomendaxr que no solo se¢ siembren forrajes
pars invizrno s8ino trmbicén para los verancs en loe cuales las sequias
firacucnies provoca nenurias prolongadas.Para oclo s8¢ nzonadcja entre
nosotros 1la siembra del suden-grass,en cuya utilizacion debe de cuidar:
ge gl peligro de lntoxicaciones por la durrina qus contiene,lo que se
evite efectuendo ol pastordéo cuando la planta adcuicre desarrollo.

3e.-La 8alud de los animales.

Expueatos brevemente 1los peligros que par
12 economfn de la explotncidn y parm 1s sz2lud publica oignifica la fal
ta de vigilancia de la salud de lo8 animales,tnanto en el caso de las =
fecclonae diversas oue s8e producen como en el muy particular de la in-
faccidn tuberculosa,non queds por indicar la ncceaidad de acordar 108
glemontos necesarios nara la vigilancia médico-votarinaria do 63as ox-
plotaciones.Parr ello dabe de actuar 1n organizacidn veterinaria indis
pensadle que debe de cresrse A esa efecto y qua contemplamos en ol sit
tems de exXplotacidn de miestro proyecto finel.

»
Sin cuerer detenernos c¢n 1las caractoeris
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ticas de las enfermedndas comunes al ganade ni do sus tratamiontos,con..
sideremes de intords detemornoa ed ol problema mas complejo de 1a tuba::
oulosis bovina que oxige un plan mas complejo.Su eliminacidn no puado
ser une labor nislada sino integral,en todo ol paf a,ya que 6l movi-
miento de lus hacienans favoreca la trrsmizidn del mal ¥y no a8 posidble
pensar on una acelon local O DPOT zonas.

3o han propussio muchos procedimicntes para al.
ganzary cdo fin y con3lderamos ol was razonable y viable el de qus ¢l
Estado arbitro 1os modips para indemnlzar a 105 propietarios de hsoiend!
da tubersuloas de una parte de la pérdida que su elininacion lo 8ignid
que. Decimos una parte,porque el propietario deobo de entondar ogua ol »
valor de un animal tuberculoso no tiene que compararse nl de un animal
aano,por 1u8 distintas razones que hemon expuesto y que deberfan difun
dirse mas amplinmente para fomar consicncin piblica sobre la cunstidn.

El plan seria pues nrogresivo y planendo por o
Estado o por 1a ontidad de explotaciéh cua proponanns mas adelante.¥se
tara intogrado por varias etapas hasta 1legar n 1la total eliminacion
do lo8 nnimales infoctadod.kBn primer tormine se debe plantear ia posi=-
bilidad de efectuar la vacunacion total de las muchrz crfas con B.C.G.
En negundo tormino ae procederé a radiar ol ganado tuberculoso previa
indemnizacidn a afeotuarse al propietario de in haciandsa.

La indemnizacion esiars determinada por 1la
tasacicon gua dsl animal enfa2rmo 8¢ hega,en ln qua so castigard desde
al comienzo ¢l preclo da au valer rendl de ncusrde al grado san que 86
halle 1a infeccidn,ya qus el propietario tandra que correr el Tigsgo
comin que tlanoe en toda su haciendn de porder los animales que Ge en-
farmen y mueran. En log cnsos dn anlmales con infecolion gonsraliza-
da,debersn ner eliminados poro las de infeccione® looalizadas puedon
enviarag 21 mercado bajo control vaterimario,con lo gue puede obtener:
8¢ parte del precio.La diferoncie ontre ¢l valor tasado y el obionido
ser{n pngado por ol Estado.

No en oxaesivemante grande el pasto que habri
que invertir on eata extraordinaria medida on pro de 1a salud del paf

sentoro,y en rrooguardo da unft gran rigueza nacionnl.
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Calculadas en un 20% del total de 1a hacienda
lechera,ln provorcidén de hacienda tuberoulosa de todo €1 pAis; (53)
tendria qus eliminarse la cantidad de 600,000 animalea.Caloulando que
la %tnsncidn promedia-ya depfaoiada de acuecrdo & lo gque hemos dicho-
sea de $110 por mimal ¥ quo on la venta s¢ obienga un promedio de 50
pesos,que 68 calculo muy prudente,resultar{a necesmrio invertir la
suma de 36 millones de posos.

No debe mlarmar csta cifra por excesivaipara
poder hacer una crmparagion #l azar,recordemos que c¢l modernc cedificio
que el Panco do 1la Froidn he construido en 1a Plaza de ¥ayo de 1a Capi
tal,cvesta meg de 30 millones.Esta referencis nos csta indicando con
forma primaria y simple que en nuedatro pais una medida &c cate tipo
de tan extraordinsric beneficio presente y futuro,no puede domorarse
cuande e¢lla no cuesta m2s que un edificlio,ouc se construye como un he-
cho nommsl en la vida del pals y cuyas veninlas no pueden,desde luego,
ser comparadas.

Ln gran movilizacidn cue habrfa que cumplir paw
eRa nl=zn gonaral,dirigida por una inaspecoidn veterinaria de amplios al.
cances,sorin un factor eficiente parz colabarar en ls mejora sanitaria
ganar~l d4 loa itambos ¥ sn la cducacicon de sus elomentos humanos.Los
beneficics que 8a obtendrian despues de cinac afios de accidn bien diri-
gida y orientada,hah de ser extraordinarios.

Interesa aportar 2lgunos otros elementos que i~
iustran sobre 6sia cueatidén.En un intaresanta trabajo sobre un aspecto
de g¢ate tema(54) e exponen algunos antocedentes extranjeros y en par—
ticular de Francia sobre profilaxis tubarculosa aninmal,y resalta la le-
gislacidn que se dirige a reglamentar la prohibicidn de venta de los
animales infectados con tuberculosis y la consagracion @1l derscho de
jutcio redhibitorio en los casos reconocidos ¢linicamente y de los que
raszccionen a la tubasrculina,mediante la utilizacidn ds wna tdéenica ya
aprobada por ol Comité Consultivo de las Epifootfas. Son los casos de
158 $tuberculosis earradas a las qua corrasponde la "profilaxis 1libre!
diferenciadas de las formas abiertas quo exigen un "profilaxis obliga-

toria’,
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Lefprohibizicn de ventg” o czticnde m 1oo anis
relo2 cropnses do producir contaglo ¥ en ence case 2o funda en una
razoen de order pibiico,como sue de tal orden en 1a nacaesided de
fwpedir 1a propagacidn do eon anfermedsd.Pn Rusia,en el Urugusny,
en Chile,en Bilgicr vy on Erpsfln,no han adoptado Lddnticor criterios
do policin snimal ivtercosndese en 1a mitma ortantacion,Auntrina,
Suiza,Italin,Portugel y Alcmantis.

En nueatro paft aa oatrblecn el juicio rodhibi-
torio~dcrecho a reclamar ol page PO 1a compre do un animal enfermo
en outa cnso~cunnde asa hnile atacnds Ce tuborculesis pere 61 plazo
para ontablar la ncoidn solo alosnza a tre? meses.La ley no prohl-
be 1n veni~ do muimples entommos,y ~3te oo lo cue intersanr{n adop~
tar en nuestro pnfé,& ejenplo do logislacidn extranjera,por 1s cual
2¢ doclarsson "fuern de comerclo® & lof animales con infeceidn tubs
ouloss. Ha hnbide varioe proveotos on asc centido=dol doctor Carca-
no on 1910,da1 docter Mujion on 1912 y del doctor Podestd on 1936~
tendientcn & rosolver eata cituncidn legnl,oero hasta ahora no ao
ha alomnzado a aprobar la ley corrospondiente. {55)

f1 no aprobaso una legialacidn on ese sentido X
serir un gran factor soadyuvants para resolver la cuastidn ocuoe conmei
$anod.%nbidndose fuora da somaTolo sl ganado tubareuloso,lo® hacen-
dados estnyf~n mes dispuestos a adoptrr ~unlouier medida que corri-

[
glese el nal y oo oncondTaTia mayor ambionte piblico para 1lovar a=
delante voz csmpafia iategInld qua raguglva nroblema dao tanta trng-—-

onmdencin higldnica y ccondmion.

¢) Lag inatalaciones dal tsmbo, -

Expuostan 1as orfticas a los actunlea instala-
cionea da nuestrod tanbos noi conarefarcmod a anumerar 1a8 qua con-
sidaramon indlaponsables para alcanzar la nejora que venimos propugil
nando paxa ia producciéht

39 Construccidn de una plrnta de ordefio en la cue deba de
habor{V¥er plano de tambto adjunto)t un corral para encierro do los

rainales qua sa frren para el ordefio,el cual dabs de construlrae
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Este grabado muestra un cor-
te de un local para la refrige-
rgcién de la leche.

ALAMBRADO
TANQUE
AUSTRALIANO

Nota:Todas las ilustraciones que inclufmos en es

; - : te trabajo han
8ido retiradas de nuestros 1ibros:"La leche ¥y ¢l tambo"

"La higienizacidn de 1a leche'. (Editorial Atlantida.194h)
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an ol sitlo mas alto,en tnmafio Bufiolents camo narn ol wirors de
VEOns A 4ncarInr,Son zanjas n fu alrededoX parn favorec: r In gnlidn
de lmpa aguag one d¢ brran convexgoer con deolives spronindonjbebedew
ror limpios y‘nrotecci3n de arboles.Do nllf lor animales ae comunie
earin con al corral de ordefio por una mangs o pasillo.En un coztndd
ostare ubieads ol corisl de lon tarneres,

El lugsy del ordefle se vropard en tmmeflo adasunk
do ~ 1a imgortancia del tambo pere en forme gue pusdan ostar con
comodidad por lo monos dace o quince eninmnles.Ublendo en darreno
#1to o lavantado,sa 1o vonstruize un rise £iTme que se rooubrird
con portland rUztice o vifio de Ladrillen do miquine o comunes colo-
endon do canto,con dealive oun converja a ocaneiatne latersles., To-
cho on fibro-comenta,praferldo como baen aislznte,cedtenido con i~
ranten tunrian,pintados.Proteceidn do doble fila de erkoles del la~
dp de lon vientos Tuartes.En 1s cercanfa dos piletas de lavar con
agun provista desde un tnngue en alto.

En ur cosindo dal aitio do ordefio doben de cone
truiree una pegueha heditecidn de muterinl impermendle,puertas vy
ventanas con protacciéh do alambrs para inzosies,Ublcacidn de loo
Wtiles de rofrigerasidn v solado.Batnntorf{n para estibnr los trrror
¢ implomanton de ordefic. (56)

2°%,~Gonstruoeidn de una instalacidn primordial de re-
frigaracidn.A no sex posible3la bomba nubomAtica a motor Diosel
debe d2 instalarso un twen moline de ouyo tanque salgan las cafiext
rfat quo cowuniguan al $angue de roserva para proveer de InxXe n-
i para el lavado y parn refrigorasion de 1a lache. (Ver corto plaw
no ndjunin). Contar para asta opurasidn con nn rofrescador cilindri
a0 comin n sirculacion de agua,da un £iltro Ulax o similar con nlgd
adn y tela para filtrade de 1la locha v rovolvodares motilicos.Una
pilata con entrada de agun del molino o bomba por la parte inferior
y 3alida por 1la auparior.{Ver figuras adjuntng )

3%, ~Instalncion de unn oasa habitpeion discreta,ason

al mencillo confort indispensable,del materinl oun este mas {ndioad

do an cnda zonatladrillo,portliand,ndobo,madarn,ete.Con todos elles


tnxnn.no
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puaden consdtruirse casas agradables,con pisos higiéhicoa,techos y ¢i
lo-rasos niflantos,ventilacion y amolitud suficiontes,bafics y servi-
cios sanitarios,cocifia confortable.lay que recurrir a ideas modernsas
de construccidn ccondmica pero con soluciones rrcionales;que sean
factores educatives,dreadorec de nuevos habitos de vida,gque Taenersu-
tirdn en un sisteme de trabajo mss correcto.

4°, ~Instalacion de porquerizas y grllineros,bien hi-
chos,limpies,a una prudente distancia del corral de ordefio y de la ct-
sa balitacicn.

5°.-8n cazos de tembes slojndos de los centros ur-~
vanos on donde debe manipularse la leche para claborar quesos,crema,
etc.,80 debers conatruir un local aproplade 2 ese efecto.

6°,-Un galpdn ea imprescindible para vehfcnloa,ar-
neses, buplerentos de labranza,stec.y un cobertizo para o1 o los toros,
adonde se guarccersn de noche,Se les dara racion ouplemontaria,etc.

7°.-Alambrados buenos y seguros,que dividan en 1la
mejor forra 6l &ampo en varios po¥reros,provistos cads uno de bebidas

con alimentacidn de agua, automatica.

f
8°, -Formncion de la mayor cantidad de peguefios mon-

”
tas da refugio y proiecclion,cartinas de Arboles,stc.,que servirdn pa-
Ta proteccion de animales da lon vientos,soles,lluvias,ote.,y provee-

rin de lefia necesaria,

d) Bl trabajo en el tambo.

Ya diremos en capitulos posteriores que el camino
Unico que consideramos viable para llegar a obtener que nuestros tam-
bos adopten una técnica corracta on su trabajo Gesde el punto de vis=
ta higidnico,cs el de Ia mojor compensacicn Ge acuerdo & Gna mejor Cu -
licad.

No creemos en la oficacia de 1la simple prcédica y e
gimple consejo.La obra educativa o cumplir tiene oue comenzar deesde
tan hondo y tan lejos que lo8 resultados no podrdn verse sino dedpues
de uns obra muy larza. En cambio,cuando l= finenciacion del negocio

dependa exclusivamente de la forma do realizar el trabajo,del cuidado



IMPLEMENTOS UTILES PARA UN BUEN TRABAJO EN EL

TAMBO/
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Dos b delos de baldes para ordefio. Es preferible ¢l modelo de la

derecha.
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Pileta para el refrescado de la leche. Las flechas indican la entrada y la sa-
: lida del. agua.
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Tipos de revolvedores d; leche,

Refrigérador cilindrico
para la leche. B. Su-
perficie refrigeradora,
~— F. Entrada del aqua
fric. — E. Salide del
agua. — D. Salida de
la leche refrigerada.
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e higicene que 8e ponga eén todo lo qué 8¢ realiza,la obra educativa
prendera mas facil y mas rapidamente.

Bl modo de accion sera pues:iestablecer los
ggbreprecios por las mejores calidades y ensefiar luego &1 tambero
cémo hay que hacer para alcanzar esos mejores productos.Esta ense-
fanza 8i que hay que cumplirla en forma amplia y entendiendo a
fondo el prodlema,por una parte y por otra,sabicndo a quién va diri
glda.

La técnica aconsejable para el tambo,no ha
de tender a cue se trabaje en cada unidad tambers como puede hacer-
8e en un tambo modelo para la obtencion de leches excepcionales.
Ya sa sabe que lo mejor es 83 cenemigo de lo bucno.Noes posible pre-
tender llegar a una perfeccion como eetado inmediato al de la pre-
caria y atrasada existencia actual.No e8 posible llegar-como 1lo
‘han pretendido algunos tedricos de la cuesticn-a exigir de entrada
soluciones quz el standard de la vida de nuestra campaiia,de la e~
ducacion de nuestro trabajador rural,de los medios con que cuentan
nues tros tambos,no 1o permiten.

Hay que obtencr primero,la instalacidn del
tambo en la forma en gue lo hemos detallado en varrafos anteriores.
Luego exigir el tratajo que esos8 medios pueden vermitir.

8in un lugar protejido de las lluviae y
del barro y redtduds,de los vientos y de todas las inclemencias ded
los tiempos malos,no vodemos obitener buenos resultados.Toda tares
aislada y anterior a csas medidas Mha de fracasar.Podrin obtenerse
mejoras parciales,en cuanto a una discreta calidad con respecto a
la produccién general,por parte de algﬁn tambero mas cuidadoso y
comprensivo que otros,pero afirmamos que no puede resolverse el
problema de fondo con soluciones parciales.

Obtenida la seleccidn de los animales por
un control de produccion;defendido el tambo por una buena provis idn
de forrajes para todo el aflojvigilada la salud de su hacienda y 1llc

gada talves la eliminacion de los cnfermos de tuberculosis;instala-
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do el tambo con les instalaciones ya.establecidas como necesarias,
Bn agus atundante y corrales seguros;obtenida para el tambero la ca-
se habltacicn prowista del oonfort minimo necesariojy enterado el
tambere de que una leche limpia han de pagdArsela mejor que wna su-
cia y mal cuidada,es facil llegér a gque adopte ciertas normas gue xm
complementarén los mejores resultados que le prcporcionarén los nue-

von medios con qua ha de contAar para su trabajo de produocién.

3 )Les eotacioned de condentracidn y el transporte.-

Obtenida 1z leche con un estado higidénico
mas acepitable-aunque no llegue a ser perfecio-interesa que su remi-
8ion a las ciudades no se haga on forma gue se pierdan las ventajas
obtenidas a traves de tanto ssfuerzo y sacrificio.No es posible per-
sistir en ol envio por trenes deaprovistos do vagones-frigor{ficos
o de vegones—tanguea-termo que permitan a,la leche viajar en buenas
ocondiciones de temepratura.Si se va a transportar el producto por
camiones hay gue exigir a estos la carrocerina conveniente;cen lo po=-
sible con aislacion de corcho que impida el recalentamiento en los
largos Teoorrido8 a que se ve obligada,en horas de mayor radiacion
golar.

Entondenos que una medida que resolverd co-
rrectamentc el transpoxto de la leche,sobretodo para favorccer la
utilizocion de camposS ubicados en radios alejndos de la capital on
pnas de 200 kildmetros,es la difusion de Estaciones do Concentracion
muy difundidse en otros pufses y ystablecidas entre nosotros por al-
gunas empresas particulares.

Estas estaciones resuelven el problema del
alejamicnte de los tambos.Hay que apreciar la ventaja que significa
el poder ubicar a2 e3tos en zonas alejadns,ya gque 8abemos8 que 8¢ po-

rdn mover on campos mas8 baratos y en consocuencia no tendrdn que
ajustar excecivamente ¢l espacio de su explotacidn por rezones cco-
nomicas. Es sabido,como ya lo dijimos,que on 128 zonas cercanas a
Buenos Aires y La Plata,los precios de arrendamientos varfan entre

25 y 50 pesos la hectarea y hay gque pensar en la erogaciin cue cse


sacrificio.No
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algquiler repregenta.

Bl bien es cicrtao gue en las condiciones actun-
les on 1la unica manera de obtener una comearciallzmcidn facil de 1A
produccion,pensands cn 1a posibilidad de gue nuevos sistemas de trans.
porte proporcionen 1lam seguricades de un buen traslado,hay que conve-
nir gue la econom{a de arrerdar camnof a 1a tercera parte del precis
es importante.Hay que considerar,desde luego,el mayor gasto de fletes
que e rubre e interds por tratarse de un gasto permanente.

No pueden haoarse calculos fijos cuando intor-—
vienan tantas variatles,pero como una cjemplificacidn ilustrativa ex-
pongames un caso posibleiun tambo de 100 a2 120 vacas puede requerir
aproximadamente para desenvolverse con holgura,un campo no muy traba-
jndo de 250 hectarcas.Bupongamos que obtengz un rendimiento anual por
animal de 1.400 litros,que hemos estnblecldo como posible nivel alcant
zable, Tendrd gue pagar on consccuencia al afio un flete por 160.000 1i-
tro8,nproximadsmente. Ubilcade dentro de los 40 kildmetros de Buenos
Alres,pagar{s un fleto n{nime entre 5 y 7 pesos los 1000 litros,o lo
que eg lo miswmo,un gasto promedio da 1000 nesos al affo.

"Ubicado fuera de los 200 kilometros pagard
un promedio de 15 pesoe poxr onda 1000 litros:osu gasto do flete aloan~
zaria al efic & § 2.400. (Existiendo Estaciones de Concentracicn,esta
partida disminuir{z porque efactuando cargas de varias toncladss por
din y a granel,el costo del flete es inferior por unidad.)

Cnlculando 1= diferencia de arrenfamiento m
loe doe camnos,podemod astablecer que para el primer case el tumbo do
250 heotarces tendra que pegar alredodor de § 7.500 y por el segundo
segurarente no mas de § 2,500 & 3.C00.La diferencin de arrendamientos
significe pues un mayor benefiolo parn el temko alejado,de § %4.500 a
5.000.Doduciendo el mayor gasto do fletes,results un beneficio neto
de alrededor de § 3.000,10 cque representa,on ¢l ojemplo que venimes
exponiendo,una economfa de doa centavos por litro de leche remitida,
gua ef de indudabla importancia,

furje aquf un prohlema,repctidamente planten-

do y discutidoies mas conveniente la ubicacion de las usinas destina-
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das al tratemionto de 1as laches ds consumo,en lac zonas de produscidn

0 en las cercanins de 1a3 ciudades a que se destinarA? Muchos han scf-

tenido que para ovitar la excesiva proliferncidn microbinna gue 88 pIo=
duce en l#s lechos,cuando se¢ requiere un large transporte,es mas conve-
niente efactuar Ia pratourizacidn en el campo,sobre los 8itios de pro-

ducoidn. (57)

Hoy estAn 128 opinionog de acuerdo en cue la ma-
yor ventaja estn en efectuar el tratamiento en los sitios de consure,
sobratodo cuando el transporto puede Efcctuarse cono 1o hemos eXpresads
nosotros,con leche refrigerada.

81 1o pasteurizacion se efectda en los sitiocs de
produccion,es indispensable proceder al onvasado immediato en las bote-
1las que ha de sor entregada a log cliontes.Proceder do otra manera os
incorrectoipasteurizar la leche y luego remitirla a la ciudad para su
fraccionamiento en envases pequeiio® eXpone al »nroducto a soguras contami
nacionss que anularsn todo el esfnarzo poT ronolver nl problema del abas
tecimiento higidnico.ungue se efectie o) trantnoris on vagones-iermo
sera nocesario trasvasa®,bombear,mover el producto muchas veces y lo
ideal ce que una vez ejorcidas la acoidn del calor y del frfo,lz leche
no tenga ningin contacto con el ambiente y sufra el menor mimeto de me-
nipulaciones.

81 Se quiore raspctar oste principio no habra in-
convonientes y desde luego pueden exisbtir alguanas ventajes higiéhicas DA
ra que ¢l tratamiento S8e ejerza a poeas horas de obtenida,pero traténdo-
se de grandes aprovisionamientos es dificil pue pueda resolverse el pro-
blema practico de contar con fuentes suficientes en wna sola zona que
no se halle cxcesivamente alejada de 1a oiudad.Esta ultima circunstencia
68 muy necesariatecl tranaporte en botallas exige comodidades y gas tos
majores que 108 que necesits 1la loche a granel,.El peso 66 eleva en utna
vez y media,por 1las botellas y los cajones;la elevacion de 1a temperatu-
ra hasta la del ambiente es mas facil por su fracoionamiento;el trabajo
de carga y descarga,es minucioso W costoso y debe do repetirse por dos
veces Bi la rTemision se hace por ferrocarril;la fragilidad del envase

rrovoca inevitablemento pérdidae y roturas insalvables!todos estos son
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factores que ropercutiran fuertemente en la cconomfa del producto,
perjudicaéa tambicn con obra circunstancia sicmpro repetida y que
se produce como conaecuepcia de las inavitables varisclones diaris=z
en el consumo.Esto obliga a remitir a las ciudades mayor cantided
quo la de salidm diaria y luego hay que davolvsr a la usine 2 las
unidndes sobrantes para su industrializscion,dedusciendcsc de e¢ste
haoho un gacto de fletes perdidos que aleanza sumas imvortantes.A
esto se agroga la woleastia de 1la devolusion de los cnvases vacios
con todo el movimicnto a que ello obliga.

En lz prectics mundial 86 observa quc el
texperanento mas generalizado ¢8 el de ublcar las usinas en las pro-
pias cspitales,oomo s¢ ha heocho en pa{ses gue han estudizdo ¢l rro-
blema a fondo y han buscade las mejoras soluciondd para oada c220.

Con el auxllio dae 1as Eztaciones de "Con-
contracidn y la solucicn de lod transported cn la forms que hemod i
dicado,nos declaramos nodotros paritidarios tambicn de coste tempera-
mento,porque satisface mas plenamente 108 propositos gua busca el
tratamicnto de las leches.

Pero,repotimos,inzistinos en 1la necasidad
de instrlar en las zonad da abstcolimiento gue 8¢ hallen alejadas de
lot sitios de consumo en mas de 150 o 200 kilomatros,Estaciones de
Concentracidn que 8@ haran con construcciones econonicas gue cum-
nlan con exigencias higiénicas indispensables.Jonstruidas en mate-
rial aproniado,con 128 condlciones sanitariss sefialedas como nocesa
7ia8 para tods industria on que se¢ manipule 1eche,deberé contrr con
uns. planta de recibo,higienizacidn y refrigeracién,con balanzas ,hi-
gienizadoras,compresored, refrigernntes, onlderns,lavadores de tarros
paquefio laboratorio destinado a ofeofuar 1las primeras obaervarionce

Sera conveniante adocarles tombien algu-
nas instalacionags que permitan la elaboracidn de sobrantes en épn—
cagd da sobreprodu:oién o on dlas gue se produzcan dascensog8 on el
conswno, avitando as{ el gasto 1outil de flebtes y procediendo = 1a
slaboracion de croma,quesos,polve de lacha,eto,

En la Estncidn lo gua debe de hacerse os

efec tuar una raplda observacidn de calidad para separar las leches
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Cabecera de un tan-
que-termo de acero
inoxidable, de 10.000
litros de capacidad.
Cada vagén lieme
dos de estos termos,
Ferrocarril Midland,

| e

Una vista de un vagén tanque-termo para el tremsporte de la leche, utiliz
zado por el ferrocarril Midland.

e

Camiones para el transporte de los tarros de leche. Se tratc de un buen
modelo, pues, como se ve, es plet te do, por lo que los tarros
. no se 1i ni g polvo durante el transporte,
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inaptas para el .consumo,pesarlas,higienizarlas y refrigecrarlias a me=-
nos de 5°.De 105 refrigerantes devhd pasar a los tanques-termo sobre
camiones a-sobre vagones de ferro-carril,o en su defecto a los tarros
que viajaran en vagonesefrigorificos.Diariamente deberan de remitirse
a2l laboratorio de la Usina,las muestras de las partidas recibidas,en
condiciones de que puedan ser efectuados los andalisis bacteriologicos
y quimicos & los efectos de la clasifiocacidn.

" Es proferible que la ubicacidn de estas
estaciones se¢ haga sobre caminos pavimentados porque el transporte
por camidn es mas favorable porque, evita un manipuleo m:ares en la des-
carga y carga en las estaviones ferroviarias.Unicamente el transvorte
por ferrocarril convendra ouando estacion y usina se hallen sobre des-
vios de ferrocarril que permita cargar la leche del refrigerante al
vagon-termo y descargas de este a los termos de la usina.

Procediendo en esta forma,no importa que =B
el transporte del producto insuma algunas horass.No clevandose la tem-
peratura sobre la alcanzada en la refrigeracicn sus condiciones higic-
nicas permanecerén relativamente estables.Al no aumentar la prolifera-
cidn microbiana,practicamente la pasteurizacion podrd efectuarse sobre
un producto que puede presentar condiciones semejantes a las que te-
nfa a las dos horas de ordefiada.

Para los tambos cercanos a las usinas de
tratamiento ya hemos indicado’ las necesidades fundamentales para un
buen transporte.los camiones fletecadores deben de estar provistos de
carrocerf{as protectoras,aisladas,para evitar el sobrecalientamiento de
su carga.Ser{a indispensable que en los caminos de gran trafico se
construyeran cn los sitios de mayor consentracion de remitentes de
lcche,refugios economicos para proteger a la carga de la accion del

sol durante 1la espera de los camiones transportadores.


horas.No

3w Para 1a distribucicn on 1a ciudad,

Hdmoa llegado al punto an que 1a lecha,pro-
dunida dentro de mejoros condicionas y transportada con los arbi-
trios cue hemes aexpunato,hasta los centros urbanos cuyo AbSto de-
be de antisfrcer,tengas que far distribuida hanta los domicilios de
loa consumidorea.

Conaoguida la produseidn con cinrto grado
higiénioo gue aunque saberos no ﬁ#dc llegar a ser perfecto sea por
1o menos ngeptable,psrxiaxmenes on la primara etapa de acoidn que
venimos proyoctandojconcentrada pars su rofrigeracidn e higieniza-
cidn y ulterior transporto en masa,llegard a 1a ciudnd con tempe-—
raturns por bajo da los 109,con una flora microblana muy inferior
a los promodios actunles y con sus condicionn3 naturalss ¢nai inal
tarndas.

81 ae gquiere mantener esa nrogreso alesnza-
do con 1a acoion que hemoa propuesto,as imprescindible quae al 1lle-
gar n la ciudad no sen distribuida utilizando el régimen irracio-
nal que nn 1a nectualidad de mantione.

Sabomos que aqui sa tooca el punio nowralgi-
co de 1a cuastion.Los inteoreses creados tan fTuortemonte a traves d
da tantoa aflos de labox rutinaria,han hecho ponsar gue todas 1as s¢
solucioned wosidbles debersin aloanzarse en la primara otnpa,pero Eue
que en la ssgunda parte dol proceso-la distribucignesera necasp—
rio mantener ol siatoma actual de distridbucidn libro,ablerta y
practicamente incontroleda.

losotros sostonomos que osa posicion ¢3
irracicnal y que sk el pafs alguna vaz quiore resolver esta pro-
blema fundamantsl da la alimentacidn colectiva,debe de refommar
todas 1a3 etapas dol proceso con motodos nocesibles,roelizables
y dn cuyos rosultados ya Se tienen noticia desde mushfsimas ciu~
dades del mundo qua han iniciado su aplicacidn.

Quedarsa on 1a nrimern partoihacer osfuer-
zod inzantes narz majorar ln producci6n y el trananorte y des-

nreocunarse de 1a acgundn etavs,dejindola 1ibradn a 188 contine
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genoias oqum on la actualidad se ertdn nxﬁ%imnntando,en sirmplomante
euerer malograr todn 1n ompresa.Serfn como rroogcunnraa excosivamento
en 1a astarilizroicn da inatrumental para uns oparasidn cquirdrzion xe
por ojomplo,y una ver ounplida depositar 1ns harryamientas sin culdne-
do nlpuns sobre auporxrficliea contaminadanipara esto no valdrfa la no=-
na haber recurrido A una osirilizacidn perfecta,

Lo mismo ocurre con ol procese do la leche de
consumo.A la alturs de los cononiminntos cient{ficoa y tdcnicos en
quae nes hallamos no an poaible admitir otra cosn que recorrer todo
6l procoeso racionsl de protccciéh,para que el salimento 1dctco lloge
con 1a3 mdximas garantias hasta ol oxtremo de 1la ondana,

Esgnmos hablando en 1544.Los carges que se hae
c{an con cierto fundamanto nl tratamionto de 1as laches por ol oalor
drtan do 1903 a 1910,prolongados on algunns partos hrsta hace poeso
mas de veinte afios.La clencin y 1a técnicn hiwioron en foma de gue
loa cargos que se formulaban al matodo do Fastour quadaran destrule
dos por ol perfacoionamiento de su aplicacidn.

Por acta Tazdn a8 cua nosntrod vreconissrmos
hoy,un métedo integral que consideramos ol Unico viable,posible,efac
tivo para obtenor loa resultades que serbuscan,

Vamos a dotallar 1n formn on que consideramoe
qua daobe da procederae una vaz quo la leche ha llegado hasta los gor

tros de conaumo.

La foma mas ocorrcotm que laa ciudndes doben
adoptar para reoibir 1a laeche de abnsto,nn establociendo planteas de
centrales lecharas qua congsontren la totnlidnd del producto deztinae
do a 1n distribucidn.

Propugnamos la inatalacidn da eans centrales
modianta 1a organizacidn de una entidnd mixta on 1n oue,como sa ve-
T4 en ol proyecto que incluiremos mas adolante,intervendrin asociad
todos loa intoerases en Juego.

Il rdézimon de organizncidn comercial y finen
ciera do esas contrales o8 motivo de canftulo aparte,Bolo onaremoa

estableoar gue en oadn oiudnd podrsin ponarse unn o varias de ollag



a las que se conducira la leche destinada al consumo.

Llegado el prodgcto a las Centrales,es po-
sible realizar con cficiencia el control necesario para fiscalizar
1a calidad y proceder a la clasificacion.S8e habra determinado ya el

"g tandard"de puntos a que debe responder cada leche para integrar ca-
da categoria,como Se ef¥ tida para la manteca por ejemplo.Ese puntaje
puede ser distinto Begﬁn las zonas,segﬁn ¢l momento en que vaya a APIX
aplicarse,otc.Queremos decir que 188 mayores exigencias deberan de
irse aplicando progresivamente.

Consideramos necesario establecer una cla-
gsificacidn previa de los tambos tambien de acuerdo a un puntaje que
se ira perfeccionando y ajustando en la préctica.Luego para poder ha-
cer la tipificacidn de las leches,habra que determinar los 1{mites
m{nimos y maximos que s8¢ asignan a cada categorfa y utilizar una es-
cala de puntos que sirva para practicar esa calificacidn. (58)

Este procedimiento nos lleva a esta premisa:x
e8 posible que un tambo ubicado de acuerdo a sus condiciones dentro
de la primera oategorfa pueda remitir leche de segunda,pero no es po-
8ible que un tambo clasificado dentro de los de segunda por la falta
de mejoras,remita leche de primera.Consideramos conveniente que por
1a categoria del tambo se fijen primas de est{mulo,pero lo que mas in=-
fluye sobre el precio total debe de ser la calidad de la leche,

La calificacidn de las leches 8¢ practicard
por equipos de inspectores que actuardn comodamente en las plataformas
de recibo de las centrales,bbservando las partidas tarro por tarro y
teniendo en su mano los elementos de laboratorio indispensables.

Los productores podran ser seguidos as{ en
su tratajo,marcando la evolucion que expérimenten d@despecto a los cui-
dados para proveer de un producto cada wvez mejor.Cada uno de cllos ten-
dra su ficha de produccidn,en la que Se anotara sistematicamente %odas
las referencias que interesen tinspecciones efectuadas, informen de las
mismas que detallen las observaciones formuladas,produceidn de leche,
analisis,liquidaciones,puntajes aplicados,ectc.

Esta sistematizacidn prolija del control


clasificaci%25c3%25b3n.Se

B -
permitirs vigilar 1a evolusidn de onda uno de los variod milez de pro-.
ductores,eatimularios,corragirlos,aconseinrlod,preminrlon o enntigarlo

Tontendo centralizade asn eatadfotica inddividunl,podrdn deduciroe oon
socuenoias interasnnt{simna,podri mojorarse la produccidn y numantarao
en oantidngd,

§1 ol arribo do 1n lache 8o ofocotun en ma-
sa,0a dacir,si provieno de Estnclones de Concentraoion o de grondes
eotablacimientos produstares que remiten la loche on tanquos-tormo,la
clasificacidn co hard sobra la maoa romitida ouando saan do un mismo
romiteonte y 84 02 do mezola de varlos,olla Zo basard on las muentras
individuales que fo rooibiran do cada Botacidn.

Reciblda,nnalizadn,clacificada cadn remona
de loeohe,npartadns las que no aloancaen la calidead ninimn neceanria pa-
ra agr deostinada al consumo,reaulta avidenta Iz nocosidnd de procoder
a ou tratamiento.E3 indudpblo ouoe asa oparacidn do reoibo habrn demo-
rado un tiompo ¥ 1n obserwvaoidn prolija de todas 1aa remeses oblige o
una domoxra indizponzablo.No sa concile que de ohf,deesa sconcentrasidn,
pueda partiras a una distribucidn simple on loa tarres abiertos,parn
que al leshoro procedn n su manipulos y distriduoidn,Se impone al pro-
cano racional,ndoptado ya an todoa 1os pafses mns nrogrozistns del mune
do.

Lo que me reguiere es que 1ag cantrales
lachoras oa instnlon y organicen de mouoerdo n 1as exigoncins ultimas d
la tdonica y on en funcionnmiento rasuelvan correctamente todee las
dificultades que puadan presentarad.Necositnmos pues,shora,ocuns 1ol
en dotalle de lao oondiciones qua deben llanny eans inatalacionen,ddnde
y como deben de hacarae y luego conaiderar 1a manora mas correcia de

su funolonanionto.A aso pucs,vazos a raferirnea.
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B)0rganizacidn y funcionamiento de unn central lechera. Tooria

v practica del problemn. 8oluciones concretas deducidas do una

experioencia personal.

Estudiarcmos ahora la organizacion de una plan
ta de lecheria para servir a 1os fines que venimos tratando,sin dote-
nernos todavia en el plan general de la organizacién del sistema en
su relacion con productorea,distrituidores y consumidores,al cue nos
referiremos dcapues. Ahora 8e trata de planear la central lechera,
sonsiruirla y ponerla en funoionamiento.

Convencidos de que 61 Unico camino que puede
feguir la leche,deapues de recibida y clasificada,es 1la de ser some-
tida a un tratamiento que le mantenga s8us condiciones naturales y le
permita sufrir la espera que exige una distribucion complicada en une
gran ciudad,estudiemos las condlciones que debe de reunir ese trata-
mionto para que pueda ser aceptado y aplicado en la central que pro-

yectamos.,

1.-La eleccion del mdtodo da tratamiento

Las caractexisticas fundamontales que deben de
sar observadas antes de decidir la cleccidn de un método de tratamien-
to para las leches de consumo,que serd integrado por tres ctapas-hi-
gienizacién,conaervaci&n y onvasado-son las siguientes: (59)

2 )Valores higiénicos que manticne @ incorpora a la leche
b)Valores comercisles,que 8in desmedro de lo8 primeros,pro-
porciona 2l aplicarlox.

o )Valores econdmices y priacticos que se¢ derivan de su uso.

a)Sobre 108 valores higicdnicos:

Deberan de observarse loe variaciones fisioms y quimicas
que produce sobre 1as leches tratadas:conservacion del acido carbdni-
co,por unn parte,lo que significa decir,mantenimicento de las sales de
calcio y de los fosfatos y del equilibrio qufmico y biolégico en ge-

neral.



Alteracidn o destruccidn de vitaminas,

Altoracion o destruccidn de 103 formentos solubles

Destruceidn de la flora microbiana patdgena en su tota-
1idad,con prucbas concluyentee sobre la oliminacidn dol bacilo tuber-
culoso,coli,astrantococo,octc.y de 1a mayor parte de 1a flora banal,res
petando en lo posible 1a florn ldActica,

b )8obre lo8 valores comerciales

Mantenimionto del buan guato a crudo en 1la leche

Mantenimiento de una buenn linea de crema

Buena conservacion despues de pasteurizada,sin altera-~
¢ion de ninguno de Aus componentes.

Buena coagulacidn por 6l cuajo,en 1la claboracidn de los
quesos,1o que Bignifioa falta de destruceicn de las enzimas

¢ )Sabre lo8 valores econdmicon y pricticos

Costo no excesivo de la waquinaria

Durabilidad comprobada,coneeguida por la alta calidad
do 103 motnles con que esta constituida,por 1an manufasctura empleada,
por 1a seguridad téenica,por la correccion de loa controles.

Yoco consumo de agua y vapor

8implicidad de 1la magquinaria,zon 1as menores piezas po-
Bibles

Procinidn de la temperaturn de calentamiento,en su con-
trol vy on su mantenimiento.Es fundsment~l que haya una regulacion au-
tomdtica de 1a temperatura en el procoso de pasteuriznciéh.

Calontaniento moderado

Facil manejo y facil desarme para una comodn limpieza y
esterilizacidn

Nano da obra reducida para su manojo.

2.-lLa primers etana dal tratamientosla higienizacién

Hemos dicho ya que la primera efapa del tra:
mionto eata constituida por 1a higicnizacidn de 1a leche,llamada tam-
bian purificacidn o limpiecza(59) Esta conniste on climinar por matodos

mecdnicos las impurezas de que vuede haberse cargado durante su produc


mantenimiento.Es

~6li-

cion y transporie.

Esta operacién puede ser practicada por dos
matodos:1la centrifugacion o el filtrado.

Mucho se discute sobre 1as ventajas y dece-
ventajas cue puedan presentar cualquiera de estos dos procedimientos
utilizados para quitar a la leche las impurezas de las que se¢ carga
durante el proceso del ordefio.

El primero 80 funda en el principlo de cue
las sustancias que estdin en suSpensi&n ean 1la leche y mas pesadas que
ella,por ﬂéb/fuorza de una accion centrifuga ejercida sobre la misma
por algin dispos itivo que mueva al liquido a gran velocidad,rotativa-
mente,son separadas y retenidas p or la maguinaria.

El filtrado se basa on cambio on la posibi-
1idad de que esas sustancias extrafias,de tamafios mayores que 1los po-
ros do la tela usada como filtro,sean retenidas por esta.

Uno y otro procedimiento ha tenido y tiene
defensores teoricos Yy précticos y vara aplicarlos existen,desde lue-
go,distintos aparatos y sistemas,

Lo centrifugscion se hace por un dispositi-
vo muy parecido a la desnatadora ¥ en el gue una bola que gira a gran
velocidad-segin los tipos desde 2000 a 7000 vueltas por minuto-separa
las impurczas de la leche,que quedan agrupadas como una pnsta grisa-
cea y grasosa,sSobre 1a8 paredes de 1a bola,llamada limo o barro.

Para el filtrado se utilizan muchos tipos d
filtros:desde el sencillo de Ulax u otro de eae tipo,utilizado en pe-~
quetias inatalaciones,hasta los grandes filtros a presidn empleados en
la gran industria.

Como dijimos se han hecho estudios sobre 1a
eficacia higidnica de cada uno de los do® procedimientos y distintos
investigadores han establecido las ventajas y desventajas de uno y
otro.Uno de los que consideramos mns interesantees el practicado por
los sefiores D.H.Jacobsen y T,M.0lson,de la Estacidn Exporimental BRegri-

Baka del Colegio del Estado de South Dakote,EE.UU.,en 1931.(60) (1)

f1).-Consideraros ilustrativo reproducir en forma aboiada los traba-
jos cumplidos por los seciiores Jacobsehn vy Olson,para destacar 1
; et log
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Estas referencias como otrds de distintos auto-
ros (61 ),confiman nuestra experiencia personal.En efecto:hemos efec
tuado 1la higienizacién por loe do8 procedimicntos y no hemos halla-
do diferencias notables en favor o c¢n contra de¢ uno y otro,pero »r
practicamente hallamos mas ventajas en el uso de la higienizadora

centrifuga,que hoy es el método mas generalizado.

puntos que pueden servit para la eleccion del sistema a emplear.

Los autores compararon lotes de leche de bucna
calidad,procedentes de uvna Estacion Experimental Agrfcoya,ya cita-
da,y para su trabajo utilizaron una higienizadora centrifuga Alfa-
Raval N© 105 cque trataba 1900 1itros por hora y un filtro von Gunie
N° 319 que trabajaba con un rcendimiento de 2.250 litros poT jhora.

Antes de higienigzarla,las leches se ponian a
igunl temperatura.Trabajaron sobre 18 lotes,destinando la mitad de
cada uno de cllos Eara uno y otro metodo,en formae de actuar en iden-
ticas condiciocnes.bos aparatos fueron previamente lavados y esteri-
lizados perfectamente para evitar causas de error.

Las pruebas e¢fecotuadas fueron:

& )Recuonto bacteriano en las lechea antes y des:
pucs de su higienizacion;b)?rueba del azul de metileno}c )Prucba de
impurezas,por ol lacto-filtro;d)Observacion de 1as lineas de cIGma;
e JExtraccion de los regiduos barrosos del filiro y de la centrifu-
ga por lavado,desccacion a estufa,determinasion en los mismos de
la materia grasa,materias proteicas y analisis de cenizasy.

Los resultados son sintetizados as{ por sus au-
tores: R .

1°.-La centrifugacion aumenta el numero de colonias bacterianas
con relacion a las existentes en la leche antes de higienizarse,
mientrage que el filtrado las disminuye.

'Esto s¢ explica por el hecho de que la fuerza de la c¢entri-
fugacion deshace las masas de colonias,las subdivide,aumentando su
numero pero disminuyendo el tamafio y la importancia de cada una de
ellas.Este dato puede,pues,despreciarse,ya que no signifigqas que la
centrifugacion vaya a aumentar lo8 microbios. ,

29,-La centrifugacion dismiinuye las cualidades de conservacion
de la leche,mas que la filtracion.Si 1as posibilidades de conservasd
cion antes de tratamiento se calcula en 100,en el filtrado bajan
entre 89 y 93 y con la centrifugacion entre 78 y 87.Es decir,la le-
che filtrada ha tardado mas en decolorar ¢l azul de metileno gque la
centrifugada. R

3°.<E1 disco de algodon "standard"que ha filtrado un medio de 1i-
trg de cada leche,muestrase con menos sedimento en la centrifuga-
cion gque en la filtrada.Esta parece habdsr dejado pasar algunog se-
dimentos semi-solubles que colorean el algodon c¢n pardo,mas gque con
1a centrifugada. ,

4°$-La centrifugacion disminuye mas la léncea de crema que la fil-
trgﬁion%eggf disminuye entre 0.1% y 3.41%;1a centrifugacicn,entre

. Yy . Ow

° he.=La centrifugaciGn reticne una mayor cantidad de células vi-
vas que contiene sicmpre la leche antes de higienizarse cue la que
retiene la filtracion.Aquella las disminuye entre un 35 y un 55%
y la filtracion centre un 6 y un 11%.Esto significa una gran mecjora
en la calidad de las leches,mas notable en la centrifugada.

6°.-lLa composicion quimica de 1as leches permanece practicamente
eatable en lo8 dos metodoes.

7°.-Lq centrifugacion retiene mayor cantidad de impurezas que la
filtracion:la primera retiene entre 24 y 39 gramos por cada 450 de
leche tratada y la filtracion entre 14 y 32 gramos,sobre las mismas
leches. s de hacer notar que analizadas esas impurezas sc¢ demucsira
que el residuo de la centrifuga contiene entre 16 y 20 gramos de


leches.Es

b

Lo que ae puade astablegcer da manera irrefutadle
¢8 qguo 1a bigianizqcion a3 una otzpa imnrescindible y urgenta on al
tratamionto d2 las loeches.Hamos catablecido ya ¢ue 1a tdenica de 1a
produscidn general,en cnrsi todos los pafpes,incorpora a 1n leshe,con
mRyoT O MENOT PIOpOrcicn nn uno Gue en otros,uns clerta oantided de
suntanciag extrnﬂas:tierrn,barro,catiarocl,paloa,céiulaa eplitelinles,
pwa,Anscctoppaunstancias extrafine arrastradas por el viento,etc.,y
qua 1a cantrifugacién o filtracidn retiene mas o menos en un 99%.Do
aguf deriva la importancia de 1a higienizacidn y 1n urgensia por a-
plicarla.

Ln filtracion o 1n centrifugncion-en definitiva
cuslguiora de los dos nistemas es buen® con npequelirs diferenciass-
la incorporan & la loche de inmedinto una mejor calidadinl despojarl:
de nne"barro” o *limo" 1la hacen rmas apta para el consumo,mas higidnia
ca,evitando qua al organismo,espacinlmente ol de los nifiez,incorpore
esn enntidad impresionantqfie sustancias oxtrafins,

Por cllo a8 cue decimes que as una da 1las otapas
interensntos de 1a usina ¥y que la oleccidn dol buen aistema,dobs de !

hncoase podl tndamoente.

3.~Ln_aocunda_otaoatlos mdtodos de conservacion,-

Hushon son los sistemas quo se han ensayadd on %X
¢l intonto do asignarle a las lechod la soguridad higidnica neceasyis
ria para ou conswno. La aplicacidn del frfo vy el caler son los méto-
dos que en dafinitiva han aido utilizados con Axito.

E1 frio,cue s mplice on gren escale,of incapaz
por 81 s0lo do nrovocaT o1 mejoramionto Sanitnrio que sa deriva de
1a destruocidn de la flora microbisna.Se ha intentade utilizarlo som
por la refrigerscion eimple y direota o por 1la congelecidn de leches
higienicamento obtenidas,(62) ,pere comerelalmaente no se ha podido

regolver el problema,

pfntnin%b Y ontra 0.59 v 5,235 de materia grasa.Los roniduos del fil-
trado contaninn 6 BL a l1l9. 59 do X% natexia grasa y entre 1.U7 y 2.27
de proteinas,

89-La centrifur1~ion oxije mpa tlomporqus el filtrade,pere este
ge retrass tambion poer 1e necesidnd de onmblos frecunntes de filtros,
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La aplicacidn del calor ha sido ensayada por
distintos métodos que han alcanzado éxito variable en la préctica.

La esterilizacidn puede decirse que fué el ori-
mitivamente usado,prelongando su utilizacidn hasta nucstros dias en
ensayos aislados destinados a resolver el problema de la leche de
consuma,peTo no satisfacen 1las exigencias que hemos expuesto como
indispensables para los fines que persegulmms.

Otros métodos do conservacidn como ol de la bio-
rizacidn,la aplicacion de los rayos ultravioletas,ecl uso de corrien-
tes eléctricas,el método oligo-dindmico,etc.,no han alcanzado en 1la
practica aplicacidn industrial en gran.escala,razon por la que no
nos detendremos en su explicacidn. (63)(6U)(65)

Do 108 mét~dos que utilizan cl calor como me=
dio de conservacidn,la pastourizacion es el sistema que en la prdc-
tica ha sido universnlmente aceptado.

Zn 1875,Nageli en Munich,modificando 1la tdoeni-
ca doe Pasteur,calentabta 1la leche en botellas a temperaturas que lle-
gaban a 1009y 120° y luego Becker,en un ensayo de industrializacion,
efectuaba ese calentamiento a 60° o 70°,durante dos horas.(66)

Estos dos procedimi entos se dirigfan a propor-
cionar al nroducto una mwayor duraci6n,pero pronto se Bugirié la po-
8ibilidad de evitar ademés,mediante la acoiodn del calox,cl peligro
de trasmitir enfermedades por intemedio de 1la leche.

Airy en 1881 demostrd que 1as leches calenta=-
das a ebullicidn destruian todo peligro de infeccidn y luego cn 188¢€
Sohxlet ya incorpord su método de esterilizacion para proteger la
alimentacidn de los nifios,utilizado aun en nuestroz dias,

En realidad estos métodos oran mas aplicaciox
nes de la esterilizacion que de la pasteurizacidn,cnya diferancia
estriba precisamente en ol calentamiento que se hace sufrir al pro-
ducto a tratar.

Por ello la aplicacidn eatricta del mdtodo de

Pasteur se efectud cuando 1llegd a patentarse un aparato para "paster



68~
pizacion instantanca’,en 1881,00on0cido despues con el nombre de "pas-
tourizador danss o rotativo!.

Contra los rasultadoe dea esn aplicacion pri-
maria ea que se han clevado ctodas las criticas al tratamiento tormi-
co de 1las leches.Los resultados que se obtenfan no eran totalmente
satisfactorios y 1las crfticas eran razonables,.Paero cuando cincuenta
piios deaspuss la téenica ha modificado totalmente 1a manera de proce-
der,aquellas or{ticas no nueden quedar on pid,

Hoy 86 exije mucho mas al procedimiento y
para caracterizarlo con precisidn,nnda mas completo que lo que ol
profeser Porcher dico parn definirtlos(67)

"pastourizar la leche os destruir en clla
"nor el empleo conveniento del calor,la casi totalidad de au flora
"hanal,ln totalidad de su flora patogena,cuando ella existe-lo cus ot
"desgraciademente demasindo comin-csforzandose en no tocar mas que
"al minimo a 1a estructura ffsica de la leche,n 1o que nosotros lla=
"mama 8 su constitucidn,a sus cquilibrios quimicos,as{ como a sus
"alementos bioguimicos:las diastasas y 1rs vitaminas.”

Agraega ¢l miamo autor que en esa defihiocidn
se maestran tres preocupncionessuna de orden higidnice,otra de orden

fisico y guimico y una tersera da orden dietcdtico,y dice aue i nho-

ra 5a 10 exijo demssiado a ls pasteurizacidn es nporque hoy tencewos
en la mano aparatod condtiruldos bajo nuevos principlos y cuya utili-
zacion permite satisfacer aquellas exigencias,

81 entondemos que estn definicidn se cum-
ple en 1ag aplicaciones industrinles de esta tdcnica,podemos asegurxy
Tar que todas lns oponiclonas que se han hecho a.1A’paBteurizaciéh
dende hace medlo siglo,quedan destrufdas.

Pero por qué el tratamiento ideado por
Fasteur pudo aplicarse desde tantoz afios sobre el vino y la cerveza
sin dospertar ningln genero de oposicionas y ha merecido una campn=
fia tan viva cuando se tratd de aplicarloe a la leche?

Antes hue nada porque la aplicacion a
aguecllas dos sustencias resolvid problemas nracticos de una maners.

inscspechable y que fueron necesarios prra todos los industrisles.
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No era ol oaso da optar por la aplicacidn o
no del tratamicentoino hacerlo significaba colocarse en condiciomes
de inferioridad comercial y no habfa qus oponorse a su splicacidn.

Loo resultados eran mas evidentoes aqie al apli-
carse sobre la loeche,porque la niama naturnleza de esosn produntos,d&&
composicidn s mas simple,al tener una proporcidn mas insignificante
de sustmnclas proteicas y al sor lfquidos de reacoion francamente
acida gPo favorece la accidn bactericidn dol cnlor.

Un caso parccide nuede referirse con lo que
ocurre en la acturlidad con 1as cremas para 1s fabricacion de 1as man~
tecazino ha sido necesario Toourrir a acclon compulsiva del Estado
ni a dictar reglamoentaciones que la impusieran.Los industriales vie-
ron que las mantcecas hechag a partir de oremas ain pasteurlizar eran
inferiores,sufrian rapido onranciamiento,no eran exportables y que
nunca podian competir con las mantecas de cromas pasteurizadaa.

8in partir de un principio higidnice sino
practico,se 1lego al misuo resultado:el alto porcentaje de mantecas
tuberculoaas ha sido desalojado del mercado en su mayor partae,graciss
& que 1a industria mantaquera halld vantajas prdctions en pasteurizar
su materia prima y as{ so ha obtonido un gran resultado de orden hi-
gionico de gran importancia ya oue 1as mantecas orudas trasmit{an to-
das 1ns enfarmedades trasminibles por la leche,sobretodo porgue su
gran consumo s8¢ hace al ostado natural ,hecho evitado ahora por 1a oas-
tourizacidn correota de las crcmas. (68)

Podin pensarae gue la preocupacidn puramente
comarciasl de los industriales los llevara a pasteurizar "de cualquier
manera’ ,con tal de que la conservacicn auacntara 1as posibilidsdes de
venta en buenas condiciones.fero o0s ¢l case do quo ciertas aplicacio~-
nos industrialen comgﬁata de 1a fabricacidn de la manteca as{ como la
de loB guesos,oxifen sicrtas condiclones especiales para ofectuar o
sc calentamiento,ya que 81 me destruyern la natural estructura de la
leche,los proceacs de transformacidn el batido de 1ns cromas o la
congulacion da 1a leshe,por sjemplo,ne ae producen correctamente.

Quiore daecir que otra vez,a peaar de que sc

hayan buseade fines industriales so han sntisfocho fines higidnicos
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y dietcticos,porque del estudioc dao esas circunstancias se han ido
deduciendo nuevos métodos de calontamiente gue fueron ofraciendo
formas de accion mas suaves sobrae la composicidn dael producto y mas
eficaces sobre la destruccion de los microorganismos nocivos.

A pesar de que las razones de higiene publica de-
bieron de haber impulsado a la colectividad o al Ectado a incorporar
métodos que significaban mejora de las condiciones alimenticias del
pueblo, fueron razones précticas lag que en estos casos dieron mayor
impulse a eae proceso. Los industriales sec exigieron a sf mismos
1la paateurizac;én de crem2 y leche para mejorar la calidad de sus
quesos y mantecas y hacer mas facil su comercializacidn en ol exte-
rior. En cambio el Estado no ha podido exijir todavia ¢l tratamien=
to higidnico de 1as leches para tratar de hacer menos sensible la
mortalidad infantil,para evitar 1a trasmisidn de cierias enfermeda=-
des vehiculizadas por la leche,para mantenar en goeneral una calldad
superior en un alimento fundamental.

8in cmbargo los esfucrzos de los hombres de estu-—-
dio que se dedicaron a la cuestidn tuvieron an vista mas el efeccto
higicénico que 1as ventajas comercinles y la industria mecanica supo
construir los aparatos perfectos que ofrecicren las garantfas exigi-
das por 1a salud de los que iban a consumir esa leche tratada,

Asi” fué que no solo se conformmaron al principic
gon aplicar un tratamiento con aparatos que suministraran ¢l calor
necesario para prolongar la vida do 1a leche evitando su alteracidn.
Tampoco con los cistemas poateriores cque garantizaban la destruccidn
de 1n3 bacterias patégenas.Fueron a encontrar los sigtcmas y los a-
paratos que cumplieran esos fines,pero que ademas respetasen el cqui-
librio ffsico-qufmico de 1a leche,que no alterasen su compoeiciéh y
no destruyesen los principios fundamentales de la alimentacion que
s8e conocian desde poco tiempoilan viteminas,.Es decir,buscaron la for-
ma de no hacer brusca y fuerte la accidn del calor sino de actuar
suavemente,pero con la eficacia suficiente como parn obtener los Te-
sul tados que sg buscaban.

Al par que Ae han obtenido eatos efectes ~ficaoes

deade ol punto de vista higiénico y nutritivo pars 1as leches de
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consumo,se han alcanzado ventajas para las otras industrias lecheras
citadas:la queserfa y la mantequerfa.Estas han podido avanzar extras
ordinariamente gracias a esc¢ progreso industrial y tecnico do 1la nae
teurizacidn.

La perfecoidn en lo8 métodos ha invalidado
cada dia mas la oposicidn que 8e ha venido haciondo a la practica
de 1= higienizacién lechera,ya que los cargos que se formulaban han
desaparecido a medida que Se han transfomado las téenicas de traba-
jo. Aunque quddaran algunos arguaentods en pié,como el de decir que
nada ¢3 mejor que consumir leche cruda en buenas condicionss,podemol
asegurar que cn esc¢ punto todos nos hallamos on perfecto acuerdo,
pero cormo los que estudian eate problema con criterio real han cobi
probado la imposibilidad definitiva de obtenor lae leches de consu=-
mo®#n buenas condicioncs’ysalvo el caso de que pudiera existir en
cada caga una vace productora,sana y tuberculinizada,a 1a que lim-~
piamente pudicse ordeilarse correctamente,por ejemplo=~ tencmos que
aceotar como necesario el tratamionto de la pssteurizacion.

El argumento mas firme cue en favor de cote
tratamiento puede hacerse,es la referencia de que en la ciudad de
New York se hace obligatoria la‘pasteurizacién ain de las'leches
certificadas® ,cuando recrudecen ciertas enfemedades,porgue se ha
comprobado que a pesar de todos log cuidados observados en la nro-
duocién,significan un peligro,porque 6l consumidor la bebe a su ca-
tado natural y muy frecucntemente tiene microorganismos infectantes
gue pueden dar origen a enfermedades poligrosas.EX (69) (1)

Ea un arguzento convincents &1 de que en
acuél pais en el que se cumplen constantes esfuerzos para mejorar
el sbastecimiento lacteo do las grendes ciudedes y se realizan serio

pr¥rerzas y constantes estudios de invesilgacidn sobre el tema,se

(1) Es de hacer notar que en dicha ciudad el consumo de 1a leche pas
teurizada alcanza al 99.93% en un total supcrior 2 los 3 millo-
nes de litres por dia.la leche certificada cubre una venta que
alcenza solamente al 0.067 % del consumo total.
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adopten medidas para aumentar la proteccidn de csas leches excepcio-
nales obtenidas con una sdérie larga de ouidados oue en nmuestro medio
resultarfen inalcrngzables.

Concretarcmos ahora 1o principales cargos que
se formulan contra la pasteurizacion de las loches en todos los pai-
gse8 y on distintas épocas segﬁh el grado de adelanto técnico exis-
tante on cada uno de ellos: (70~)

a )Que 1a.pasteurizaoién altera 1la composicion qufhica de las le=-
ches y su cauilibrio f{sico,preoipitando y descomroniendo sus sales
de ecalcio especialmente,tan indispensables para el crecimiento ddl
nifo.

b)Qus destruye las vitaminas,quitando al alimento 1scteo esos
fundamentales elomentos.

¢ )Que no llega a destrulr todos 1lhs bacteriks patdgends dejando
con vida a 1%s mas resistentes.

d)oue al matar gran cantidad de microbios deja a 1as leches trans
formadas en "caldos de caddveres micTobianos®.

e JQue siendo la leche un alimenio"vivo" lo transforma en una
sustanciamuerta” con escaso valor nutritivo.

£ )oue facilita la oomercializacidn de leches muy inferiores.

g )J3ue provoca una elevacién en ¢l precio,tanto por el tratamien-
to como por el envasade ¥y qua todo @80 obedece al régimen de mono-
polio que significa 6l autorizar el funcionamiento de grandes usinag’
pasteurizadoras.

h)eue la climinacion de la competencia entre tantos distribuido-
res provoca 636 monopolio y la consiguionte elevacion de precio.

i)Que la comprobacidn de una cantidad de casos de leches pasteu-
rizadas en malas condiciones,con bacterias patégenaa,etc.,demuestra
la falla del tratamiento.

j Joue de esa manera se anulan los eafuerzos de algunos producto=-
res que sc cmpefian por antregar el produocto en buenas condid%nes,
porgue un rogimen de centralizacion iguala a 1las buenas y a las ma-
1as leches,para pagarlas a la misma tarifa.

Estos cargos principales y algunos accesorios

se vienen formulando dentro y fuera del nafs desde hace mas de cua-
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renta afios,durante los cuales se ha ido generalizando la aplicacidn del
sistema.Pero e808 cargos que pudieron ser valederos,como dijimos,hace
veinte afios,no 1o son en la actualidad.Repetimos lo ya dicho:los esturi
dios de la ciencla fueron aplicados por la industria y 1la forma en que
hoy sc efectua el calentamicnto de las leches,especialmente despues de
la aplicacion del sistema de'capa fina" creado vpor el profesor Stassa-
no al que nos referiremos despues c¢n detalle,eclimina todos esos defectot
que servian para fundamentar esos cargos.

Una amplia informacidn puede exhibirse para
demostrar que extcnsa€ y numerosas investigaciones de caracter cienti-
fico y té cnico se han efectuado en todo el mundo,relacionadas con la
préctica del sbastecimiento lecteo a las grandes ciudades y a la apli-
cacidn del sistema de pasteurizacidn.(71),(72),(73), (74).Ellas demues-
tran :

a)Que la préctica de la pasteurizacidn por los muevos sistemas no
produce alteraciones f{asicas ni quimicas sino en mfnima proporcion que
no modifican mayormente la naturaleza orfanica de la leche. ((75)(76)

b)Que no altera la cremificacion en grado muy intenso 10 que signi-
fica una ventaja mas de caracter comercial y practico(77)

¢ JQue aunque‘gg;truccién parcial de vitaminas deja constantes buena
parte de ellas,lo cue reduce ese perjuicio a un mfnimo(?B)

d)Que hay destruccion %i5xxX de bacterias patogenas,inclusive del ba-
cilo de Koch,lc que significa la eliminacion de uno de los mayores peli-
gros de las leches de consumo.Aunque dicha destruccion no sea total-en
cuyo caso se tratarfa de una esterilizacidn-las que resisten a la accicdn
del tratamiento ,en especial modo las esporuladas,son las que sc hallan
en menor mumero. (79)%80).

e) Que la afirmacidn de que transforma a las leches en caldos de
"cadavercs de microbios" es pueril por cuanto ese hecho ocurrira en el
caso de leches infectadas,circunstancia en la que mas peligroso serd
ingerir "caldos de microbios vivos",como podria argumentarse que ocurre
5i se consumen las leches crudas.Idéntioolargnmento podr{a hacerse si
se acepta que al consumirla 12 leche cs hervida domesticamente.

f)Que a8l no ser destruidos los fermentos lacticos ni las principa-

les diastasas,ni alterarse su equilibrio organico mal puede afimmarse



que se destruye su cualidad de"alimento vivo'ya oue se ha demostrado qu
su valor nutritivo et muy similar al de las leches crudas,para cuya con
probacidn sa han efactuado trabajos de investigaciéh,exaerimantando la
alimentacicon de nifios y animales de expericnoia con leches crudas y
pasteurizadas.(81)(82) Por otra parte la utilizncidn de 1as leches
tratadas,en las industrias del queso y la manteca verifica que no su-
fren excesivas alteraciones ya cque lod proeesos a 1oS cua se 1las somncke
ten se cumplen en forma semajante con leches orudas que pasteurizadas,

g2 )uo es inexaoto ¢l cargo de que facllita la comercializa-
cidén de leches inferiores porque precisamentc 1o que se busca 63 oen-
tralizar el arribo de 1lad leches de abnsto para perfeccionar el con-
trol y persitir la eliminacion ds lps leches cnfermas,sucias,alteradas,
etc.En la actualidad esto no se hace porque el distribuidor minorista
no ticene ni lo& conocimienteos,ni la voluntad,ni le posibilidad de ha-
cerlo.

h)Que es inexacto que 6l tratamicnto implique una elevacion del
precio y mucho menos por facilitarse el monopolio.Nadie ha pratendido
que 0l tratamiento implique explotacicdn comercial por una sola firma
Yy en nuediro caso,prop nemos un régimen en ol gue intervengan todos
los factores en juego.ElL control que implica la centralizacion y trata-
miento elimina la posibilidad de fraude por aguado,lo que quicre de-
cir que al mismo preclo se adgquicre mayor poder nlimentiocio.La dismi-
nicidn del costo de distribucidn aleanza vara compensar ol gasto de
industrializacidn y envasado.

1)1 hecho de que en 108 exnamenes de laches del comercio ve-
rificuen 1la presencia do leches mal pasteurizadas o contaminadas no
implica decir qus 2l régimnn en si fracase.Ser{a lo mismo ous decir
que 1a estrilizaocicn de las conservas fracasa porque algunos envases
se alteran,o que la fabricacidn del papel,o del vidrio,o de las pin-
turas,fracasa,porque hay algunos casos en que esos productos son in-
feriores.Todo ostd en que l1la aplicacién del método se hagn correstamen
te y se ejerza una constante inspoceion sobre ol use corrscto del sis-
tema. Si on una planta induatrial dnica sc comprusba que el método
funciona bien,auncue en 100 los resultados sean dudosos hay que con-

vencerde que no falla <1 sistema sinc 1a forma de su aplicacidn y en
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consccuencia hay que ir a la vigilancia estricta del funclionamiento de
las plantas.

j JResul ta pueril el argumento d¢ que Se anulan los esfuerzos
de los buenos productores ya que 8¢ ha venido preconizando lo que noso-
tros sostencuos;que la adquisicion de las leches se haga por un sistema
que pague el producto de acuerdo a sus calidades en fomma de que los me-
jores serdn mejor retribuidos.En el pafs en muchos casos al aplicar el
régimen de pasteurizacion obligatoria se ha fijado el precio de pago al
tambero y nosotros sostenemos la tipificacion para llegar a la mejor pro-—

rd
duccion.
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los Bistemas diversos de pasteurizacion.Ventajas

v desventajas de cada ung.Los aparatos distintos.

Mas de medio siglo ha transcurrido desde los
primeros ensayos de calentamiento de las leches siguiendo la técnica 8
aconscjada por Pasteur y es natural que sean entonces distintas las
etapag que ha recorride la industria de conatmeecion de maquinarias
perfeccionando 103 métodos de apliéacién del c=lor para el tratamion-
to de las leches,

Al estudiarse en el laboratorio y aplicarse
luego a la industria csos sistemes,se tenfa on cuentaila forma de ac-
tvacidn del calor sobre los lfquidos,la temperatura a que habia que
llegar en ¢l calentamiento y el ticmpe durante el cual hab{a que man-
tener esa accidn.

Hemos dicho ya que el tratamiento de las leches
¢comprende varios ticmpos pero no8 vamos a referir primeramente a los
metodos de aplicaoién del calor que han sido y son utilizados en la
pasteurizacion.Lusgo detallaremos cuales son 1as etapas anteriores
y posteriores al calentamiento,los distintos métodos y aparatos usa~-
dos,etc.

Se hab{a sostenido durante muchos afies que la
accidn del calor debfa efectuarse en funcidn de esas dos condiciones:
temperatura y duracion del calentamiento,que eran variables una en
funcidn de 1a otra.Es decir:a mayor temperatura debfa corresponder
un menor tiempo de accidn del calor v con menox temperatura deberfa
accionarsce por un tiempo mas largo.

£3ta correspondencia sc sostenia que era cons—
tante,en forma que 1o mismo era oalentar a determinada temperatura
alta un determinado tiempo breve que calentar a cierta temperatura
baja durante un ticmpo mas prolongado.

Por otra parte recordemos que ya dijimos que
al principio solo Be buscaba la destruccidn microbiana sin preocu-

parse de la forma de actuar sobre la leche.Hoy la atencion se pone

4 -,
para efcctuar esa accion bactericida sin tocar 0 alterar la estra
2 C -
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tura del produsto para reaspetar todas las axigsnoias qua se determinan
en 1a definicidn ogua hemos expueato nara 1a paateuriznoi5n.

Hubo cue tuzcar entonces no tratar trudczmente =
la leche durante ol proccoo de su calentamiento,sino por el contrario,
obtener gue 1a aceldn del calor fuera suava y ejercids de tal wanera
que se obtuviezson 103 rasuliados higicnicos tuscsdes pero sin nerjudi-
car 125 finalidades dietdticas cue se dofienden,

As{ fus que se llegd a comprobar en las experioent
cias do laboratorio que era posdible actuar o bilen alecanzando limitadas
tomperaturas gue 7¢ prolonguen por mas tiempo (paateurizaoiﬁn lento o
baja) o con altas-tomperaturas siempre que e8a seclidn fuera ejercida
unicanente por pocos segundos,para 1o cual Se buscd ¢l mdtodo quoe re3ol-
viera el problema de accionar sobre todas las partfculas de lecho an
iguales oondicionss y da allf a8 cuo hn derivado el procedimiento deno-
minado on cana fina ldeado por ol proiecaox Stassano.

Fagaramos roviata a los sistemas emnleados con

mas frecuenciz on la practica de 1a pasteurizaoidn,

alla nasteurizacidn alta.

Al hnblar de los ocomienzoa de la pasteurizacicn
dijimos que en 1881 se habia patentado el primer aparato qua se ajustn-

ba a los princinios sustontados por Pasteur:el pasteurizador danea o ro-

tativo .
Uomo el cnlentamiente Be efcctuaba a una tem-
peraturn cue Se hacia llegar a los 80°-85% durante un corto tiempo,so

la 11amd pasteurizacidn altn./d3)

En cuanto comenze a aplicarse y extenderse en
los distintos pafaes ée Europa fe determing que el tiempo conveniante
para mantener la aceidn de la tomoeratura era de uno a dos minutos.

8in embargo,ln detarminacion de cae tiempo,de
una manersa gxacta,resultna un hecho dificil si se tiene on cuenta 1a
conatruccion del anarato.

Sattrata do un recipiente cilfndrice,gencral -

nente fabricado an cobrs,astafiado en su interior,rodeado por una doble
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pared por la que circula vapor vivo:en su interior ticne una paleta mo-
vil con movimiento centr{fugo aue hace adquirir a la leche que se intro
duce por la boca de entrada,un movimiento parabolico.De esta manera

se frata de hacex qua la leche rodee 1a pared interna que se halla

en contacto con la corriente de vapor de agua que circula por la cami-
ga envolvente y alcance la temperatura deseada,durante el tiempo deter-
minado.

Por 1a boca do salida de la leche hay un termd-
metro que marca la temperatura que ha alcanzado durante el calentamientc
pero 10 que resulta dificil determinar es si en efecto la duracion de
ese calentamicento ha sido la de uno o dos minutos gue se ha establecido
como necesaria.

Esa es una de las criticas formuladas al sistema
a pesar de que existen varios modelos de aparatos,horizontalesy o ver-
ticales,con distintas variaciores en su construccion pero basados en 1o8
mismos principios y a pesar tambien de que se han ido perfeccionando en
su conatruceion.

Otra critica que se le hace c¢e de que en ¢sSos
aparatos es imposible determiner sy la accion del calor se ha ejercido
regularmente,de un modo parejo por toda la masa de 1a leche .Esta difi-
cultad reside,primero,en que €l volumen de 1fquido cue circula al mismo
tiempo e8 bastante grande y no ouede detarminarse de una manera precisea
8i todo 61 ha cruzado en contacto de la pared calentada por el vapor,al-
canzando la temperatura deseada.Puede ocurrir que una parte se caliente
con exceso y otra que no alcance el minimo indispeunsable.

Otro defecto sefialado es la circunstancia de que
seqjuﬁﬁﬂhw una corriente de vapor vivo,la fuente de calor que sc¢ utiliza
para calentar por contacto.Z8e vapor no tiene una temperatura constante
por variaciones en la p19816n,por llegar en cantidades variables,porT
formarse en las cafierias agua de¢ condensacicn en mayor o menor cantidad,
etc..

Hay otro defecto:la agitacidn de la leche por la
paleta central provoca una abundsnte cantidad de espuma,la que dificuljpa
una accidén bactericida correcta,ya cue las nmicroorgnnismos encerrades en

ella escapan a la accion directa del calor. E1 hecho de que el calor
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actue solamente por la pared interna,evita que toda la masa de la le-~
cha so caliente wniformemente y de 211i deriven las contradicciones en
108 resultadoe do analisis cofectuados sobre leches pasteurizadas.Estos
analisis se refieren a lecchee bratadas por "pastourizacicdn . alta® y en
aparatos antiguos;las mas de las veces,los que pressentan los inconve
nientes que ‘Lmos ido anotando.

De este hecho har derivado la mayor parte
de 1as criticas al sistoma de pastcurizacion y aunque sc¢ haya tratado
de observaciones realizadas hace variocs sfios,cuando la tdenica no ha-
bfa incorporado mctodos perfectos,sirven para fundamentar crfticas ac-
tuales.La irregylaridad de la accion del calor que acabames de mencio-
nar,las transformaciones anormales en la estructura quimica de la le=-
che,la duda sobre la destruccion bacterinna,la accion violenta sobre
enzimas y fermentos,son las causas que hicieron proeperar las criticas

gencrales sobre el sistema.

$T0 método fud propuesto por Orla Jensen
aconsejando llevar el calentamiento a 68° unicamentc pero prolongéhdo!c
lo durante cinco minutos,pero luego en aplicaciones ulteriores dice ka
haber ensayado con eficacia el calentamionto de las leches en botellas
a 63°=6L® gurante 20 o 30 minutos,lo cual mas bien lo acerca al trata-
micnto de pasteurizacion lenta o baja. (84)

b)La pasteurizacion baja.

Estudiando la accion del calor sobre las
distintas especies patégenas de la leche y sobre la oomposicién quf—
mica y:bioquimica Ge la misma,se fué¢ modificando el sistema de pas-
teurizacidn hasta llagar a una técnica muy diferentec a la del ante-
rior:el calentamicento & una temperatura que varfa cntre los 61° y
los 63° durante un tiempo de 30 minutos.Este tipo fud designado co-

mo pasteurizacion baja o _lenta.(85)

Este mdtodo ha ido difundidndose progresiwzs
vanente por distintos pafses vy muy capecialmente cn Estados Unidos
y Oanada y segun el cTiterio de apreciacidn en cada localidad de los

efectos de ese calentamiento sobre las distintas especies bactéricss

mas peligrosas y resistentes, como el bacilo de la tuberculosis,se
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ha ido determinando la exigencia de 123 temeperaturas s eplicar.

Al conmicnzo 8e exigfa un cnlentamiento de
61° durante 30 ninutos;luego se comenzgo a ensayar una terperatura de
63° qurante £0 minutos.Finalmente para aleanzar una mayoer seguri-
dad en el tratamiento se ha llegade 2 establecer de unz meanera ca-
8i unifomre el calentamiento a 1I5° P.que equivrlie a 62%¢8 C.

Bste sisteme thvo de inmediato gran acepte—
cidn y entre sus muchas ventajas osta precisamente 1a de poder o8-
tablecerse de un modo preciso la tem%eratura de calentamiento por
modio de temmometros automAticos.

Lo mas dificil es establecer el tionmps exac-
to en que debe mantenerse la acoidn del calor,por cuanto utilizendo
recipientos de gran capacidad,hay una cierta demora con llenarlos ¥
en vaciarles y en consecuencia la accion témmica excede de 1z c3tae-
blecida como necesaria.

8in embargo se determina el tiempo,a contar xnxz
desde el instante en que ha 2ido totalmente llonado ¢l recipiente de
calentamiento manteniendo 12 temperatura de 63% C desde ese romento
durante 30 minutos.

E1 éxito de cate cistemn desde el comienzo,
se ha debido a gqua la leche no sufre unn accidn demasiado brusca co-
mo on el mdtodo anterior y en cambio 1ln accidn destmctiva de las
bacterias natdgenas o6 mas perfeota y segura.

Esta destruccion bacteriana ha aquedado 3emos-
trado que se efectda con seguridad por calentamiontos inferiores a
60° an la mayor parte de 108 casos,8i el calor se mantione alredodor
de 30 minutoa.As{ los bacilos t{fico,diftérico,estreptocoeo,my fro-
cuentes en la leche como el Bang,8l Koch,eto,,son destruidos en esas
condiciones. (86)

Como estas comprobaciones fueron hechas en cx-
periencias de laboratorio,se llegé a detemminar que para la aplice-
cion industrial la temperatura fuese de 1455F.o su equivalencia prac-
tica de 639 durante 30 minutos.

Dentro de cstos tdrminos no hay alteracion ma-
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yor enla composicion fisica y qufmica de la leche,hay parcial ‘des=-
truceion de vitemines v 36 algunas onzimas ¢ diastasas. Ls 21lbimi-
na,las suetancias gragas,la lacﬁosa,caﬁefha ¥ 8ales no 8e alteran
8iro 2 une tempersture superior a los 75° astusnde durante media
hora,razén por la que el sabor no se altera durante el tratamiento
de 1a paeteurizacion baja ¥y sclo puede notarse algdn cambio cusndo
el calentamiento 1llega a los 70° dursnte 10 minutoe o a 67° durante
media hora,

Fn cuanto & la lines de crema,comienze a al-
terarse cuendo cl celentamicnto llega a 65° durantc 10 minutog,o
63° durante 20 mirnutos.Quicre decir que al calentarla a esta ultims
temperatura durante media hora hay ya una disminucion en la subida
de ia crema perc no demaciado evidente. £ pesar de ¢3to se mantienen
los 1limites expucstos para asegurar perfectemente la destruceidn de
1a8 bacterias patdogenas.Todos cstos cfectos estan sintetizados en

el grafico de North que reproducimos para mejor ilustracicn. (87)

La construceidn de los aparatos aplicados a
este aistema ha ido perfeccionéndose,como e8 natural,y existen di-
versos tipos,en diversos materiales,con distintos regimenes de traba-
30 ¥ que cumplon desde luego,los principlos tedricos de la pasteu-

Tizacion baja.

Ias instalaciones utilizadas on la pasteurizacidn bzja.

La industria que aplicd cste sistema de trata-
miento de las leches y lae cremas,pudo utilizar diversos tipos de insd
talaciones que satisfacfan los principios tedricos del método.

Se diferencia la aplicacidn del sistema por las
modalidades distintaa que sé siguen para ejercer la accion del calor.

En unos casos Se eferce ok calor directamente
sobre 1la cuﬁé;ade pasteurizacion y en otros Se proceds a un pre-calen-

tamiento para llevar la leche & la temperatura de 63° y conducirla
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a los reciplientes de estacionamiento.

El pre-calentamiento,

Despues de efectuada la higienizacidn,bien
sea por centrifugacién o por filtrado,para lo cial conviene en el
primer caso cspecialmente hacer un ligero calentamiento a 35%37°,
se procede a llevar la temperatura a 63°.los tipos de aparatos u-
sados para este calentamiento son los siguientes:

a)El pasteurizador danes,al que nos hemos referido al hablar de
pasteurizacicn alta.

A pesar de que se trata de hacer llegar a
1a leche a la temperatura de 63° unicamente,no son los mas recomen—
dables por cuanto siempre se cae én ¢l peligro de un calentamiento
iTregular alterandose la composicion de la zXams leche as{ tratada.

b )Tanques horizontales del tipo de los maduradores de crema,que
construidos en material inalterable tlenen una cubierta aislante en
coroho u otro material para evitar 108 bruscos cambios de temperatu—
ra.En su eje mayor existe una espital por la que circula agua calien-
te y que generalmente tiene un movimiento de Totacicn para que el ca-
lentamiento se¢ haga nomal.

Ademas en toda Su pared interna estan rodea-
dos por una camisa de agua que 8e lleva a la misma temperatura de
la que circula por la espiral y que se mantiene por la llegada de
vapor vivo que burbujea en el agua,Generalmente se requiere um ca-
lentamiento de cerca de media hora para que la leche alcance la ftem-
peratura de 63°,.(88)

Estos tanquee tambicén pueden servir para el
estacionamiento de la leche a la misma temperatura durante media ho-
ra.En tal caso,la regulacidn de la llegada de vapor permite mantener
estable la temperatura,

¢ )Aparatos a cortina.Son los comummente utilizadoe para la refrige:
racidon de la leche y que generalmente construidos en cobre cstafiado
0 acero inoxidable,se usan haciendo circular agua fria en los cafics
de la parte superior y salmuera en los de la inferior.En cambio de

estos 1{quidos se hace circular agua caliente y en tal gorma la le-
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che que cae-en forma de cascada sobre-la-superficie externa-de los tu-
bos-y en-capa bastante fina,adquiere la temperatura deseada,pudiendo
pasar centonces a 1as cutas de estacionaniento.

d )Los aparatos con sistcma de tubos.Los hag de diverses tipos.
Uno de ellos consta de tubos por los que circula lechae y que estan co-
locados concgntracamente dentro de otros por leos que circula agua ca-
liente en sentido contrario.En otros aparatos esos aparatos estdn colo-
cados dentro de una cubierts comin que les hace tomal el aspecto de
una caldera.la dificultad que se presgntaba en estos aparatod era su
complicada limpieza,peroc se construyen akora desarmables y Bus cur-
vas y codos pueden ser higienizados con toda prolijidad.Son en general
de bastante aceptacion.

2)Una variacidn de estos antecalentadores esta representada
por los intercambiadores de temperatura con doble oirculacion de le-
che a contracorriente.Por la parte interna circula la lechs ya pas-
teurizada que pasa de las cu‘gs de estacionamiento a los refrigera-
dores y por fuera,leche frfa que va a pasteurizarse y que se deposi-

ta en otra cu‘g de pasteurizaocidn.

Las instalaciones para ¢l mantenimiento de 1a temperatura.

A este fin se utilizan aparatos que pueden

ser de accion continua o discontinua,

a)Aparatos de tipo continuo. El mé; comunmente usado es
una cu&a 0 tanque dividido en muchos compartimentos separados los u=-
nos de los otros por una doble pared que podeen dos orificios,el uno
en 1a parte inferior que comunica con el departamento a vaciar y el
otro en 1la superior que da Bobre el compartimentoﬂd'llenar.

Esta calculado que teoricamente la leche
necesita media hora para efectuar el recorrido de todos los compar-
timentos y que mantiene la temperatura alcanzada en los antecalenta-
dores por la camisa de agua que recubre 6l aparato.En la practica,
alguna parte minima de la leche tarda algo mas de 30 minutos en sa-
lir del pasteurizador.

Otro aparato de tipo continuo es el tubu-

lar, tambien Buy utilizade
'}



Aparato tubular
Para  pasteurizacién bajer,

Precalentador de leche de accién continua,
con molor al pie.

Aparato TODT para pasteurlzacidn
e?x capa fina.Corte:l)Entrada de
1a leche.2)y 3 )Entradas del vapor;
k) Salida de la leche;5)Balida
dal vapozx.

Esquema de un tam-

que de corriente con-

tinug para pasteuriza-
cién baje,
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Una seric de tubos estan colocados dentro de
una caja sumergidos ‘en una masa de agua que'mantiene el grado de
temperatura deseado.lLos tubos dos a dos,estan ubicados en una ee-
pecie de vaina elfptica y comunican los unos con los otros por u-
na muesca hecha en la pared de la caja y que permite la circula-
cion continua de la leche,horizontal y verticalmente.lLa duracion de
este circuito se calcula en media hora,pero no siempre resulte

exactamente as{ en la practica.

b) Aparatos de tipo discontimuo.-

Son los mas utilizados.Existen de diversos ti-
pos,siendo uno de ellos el que hemos indicado entre los precalenta-
dores,constituidos por tanques horizontales del tipo de las madu=-
radoras de crema.

Otro tipo es el oilfndrico.Se construyen en
acero inoxidable en su parte inferior o en vidrio esmal tado,etc.

Sus capacidades varfan:desde 200 litros a
2.000 o mas,pudiendo colocarse en s8erie,unos al lado de otros.

En uno de ellos-que ilustra la figura que in-
cluimos~la tapa e8 levantable automaticamente; tiene un sistema in-
terno de hélice con triple movimiento para agitar la leche duran-
te el calentamiento,pero con suavidad conveniente como para no
formar cspuma ni alterar en exceso 1os gldbulos grasos.lLa hélice
es accionada por ¢l motor existente en la parte superior.Tiene
ventana de observacion,termdmetros,mancmetro y registrador auto-
matico de temperatura.

Otro tipo de aparatos estdn construidos en
varios compartimentos comunicantes que se llenan y vacian auto-
maticamente.Generalmente cstdn en mimero de cuatro y ocada uno de
ellos tiene una heélice que agita suavemente 1a leche.0alentados
en el primero,van pasando auvtomaticamente a los otros para que la
operacion de pasteurizar no se interrumpa y toda la leche es ca-
lentada as{ durante 30 minutos.Practicamente resultan en el traba-
jo aparatos continuos porque mediante su uso la tarea de la fabri-

ca no se¢ interrumpe.
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Una variante la constituyen los aparatos a varios
compartimentos aislados los unos de los otras y rotativos por accicn
de una rueda giratoria.Mientras un compartimento se¢ llena el otro se
vacia y en los otros cuatro la leche se mantiene estable a.63°.ﬁn es~
ta forma 8i cada compartimento tiene una capacidad de 1.000 1litros,
al cabo de una hora se pueden pasteurizar 8.000 1itros.Esto e¢s la
gran ventaja de estos sistemas a seis compartimentos que agrandan fa-
cilmente la capacidad de produccidn de la usina.

Los inconvenientcs, que se le han hallado a este ti~
po de tratamiento consisten en la aireacidn excesiva que soporta lz
leche,cuando la tendencia actual es alslarla del contacto de la at~
mosfera una vez que Se ha operado la higienizacion oentrffuga 0 por
filtro.

Esto se busca en razon de que el contacto con el
oxfgeno del aire,la accion de la luz en presenclia del calor,favorece
la destruccicdn vitami{nica,aparte de?ﬁhede faciliyarse la reinfeccion
en atmosferas contaminadas.(89)

Otra observacion que se formula es de que en el
interior de las cu‘as de pasteurizacidn se forman ciertas corrientes
de la leche que hacen que muchas partes de elle no alcancen a sufrir »
una accidn regular del calor y queden sin haber sufrido el tratamiento
correcto que necesita, (90)

Tambicén se observa que durante el tiempo de la
pasteurizaoién se puede formar mucha eSpuma en algunos pastewxmizado-
res 10 que ya se ha dicho que representa un inconveniente porque en
ella se guarccen las bacterias que no sufren suficientemente ye ac-
cidn del calor,lo que hace que el tratamiento no rinda el efgc%o bac-
tericida que 8e puede csperar. (91 )En muchas instalacloncs seievita
este inconvenicnte hackendo agltar la leche por corrientes d;‘qire

\ ol
comprimido y filtrado que Bustituye con ventajas el uso de las heli-
\
CGS' (1 ) S‘;\\‘\.\

[

De cualquier manera se ha llegado a detefmina%;

(1) Este metodo tuvimos oportunidad de observarlo en bas grandes Usi-
nas O0fco de Paris ‘en nuestra visita de estudio en 193 ,¥ en donde
8¢ aplicaba con ecelcentes resultados,
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que son mas convenientes'y seguros los aparatos discontinuos que los
continuos porque la accion del caler puede cjercerse mas firme y re-
gularmente,

En los continuos e8 muy dificil determinar si el
Tecorrido de todas las partfculas del 1{quido es exactamente de 30 minu:
tos,ya que por esas corrientes seoundarias algunas porciones pueden 1lle-
gar a la salida a 108 15 o 20 minutos sin que Se hayan destruido todas
las bacterias patégenas que pueda contener,mlentras que otras pueden
quedar 40 o 45 minutos alterando demasiado su composicion y perjudican-
do su linea de crema.(92)

En los aparatos discontinuos,cuando son bien ce-
rrados y el movimiento interno se halla cientificamente resuelto, todos
esos inconvenicnites se salvan y resultan los aparatos mas seguros e
indicados.Los termdgrafos indican exactamente si la leche ha sido ca-
lentada constantemente a la temperatura deseada y en tal caso se sabe

que la destruccidn bacteriana ha sido corresctamente ejecutada.

Una expaeriencia personal.

En 1a practica industrial que nos todd encarar
desde el afio 1925 en la ciudad de La Plata,y & la que ya hemos hecho
mencién,tuvimos que enfrentarnoB en el comienzo con el problema de
efectuar una instalacidn eficiente y que pudiera efectuarse con un
capital reducido.

Loe aparatos mas cconomicos resultaban por ese
entonces los de pasteurizacidn alta,porque precisamente estaba dismi-
niido su prestigio industrial,pero on ese memento el tratamiento mas
aconsejado,mae prestigiado por todas las investigaclones que se efec-
tuaban a 1la sazon,las mentiones que 8e hacfan en la Conferencia Nacio-
nal de la Leche que por entonces se reunfa,etc.,era el de la pasteu-
rizacidn lenta o baja.

Resolvimos por ello intentar la fabricacion de
un equipo apropiado en los talleres del pafe.Hicimos construir un tan-
gque de forma cilimdrica,en chapa de acero estafiada,con hélice central

accionada por un movimiento lento auxiliar,con doble pared que per-



PASTEURIZADOR CILINDRICO DISCONTINUO P
TA. Caracteristicas: 1. Regulador de la velocid
para velocidad variable, — 3, Aislacién,
temperatura, — 4. Mirillg de observacién.
totalmente soldado, — 6. Agitador-propuls
blanco vitreo que rectbre todo el exterio;
léndolo, — 8, Vdlvula de seguridad, — 9,
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cil manejo,

ARA PASTEURIZACION LEN-
ad del agitador. — 2, Motor
perfecta que impide la pérdida de
— §. Sélida construccién en acero
paletas. — 7, Esmalte
e, protegiéndolo y ais-
do tipo de tapén detec-
10. Mecanismo que contrabalan-
esoada, — 1l1. Pies finamentq
mpa para el vapor de muy f4-

Tanques horizontales para el precal

de la leche.
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mitfa rodearla de una camisa de agua que era calentada por la aflucn~
oia de una corriente de vapor directo:En la parte externa el tanque
astaba proviasto de una cnvolturs de madera machimbrada oue a la vesg
que acordaba mayor Solidez,servia de protecoidn al mantenimiento de
1s temperatura on el agua. Esta camisa de agua tenfa un termdmetro
de control y ¢l tanque cstaba recublerto por una tapa ajustada.la ca-
pacidad alcanzaba a 1.400 litros efectivos.

Llenado el tanque con la leche recibida y
filtrada por filtros Ulax,se hac{a calentar la camisa de agua. por
la corriente de vapor,cuidando de haberla hecho llegar previamento
a 40° o 45° para ganar tiempo.No conven{a exceder de esa tempora-
tura porque de lo contrario las primeras porciones de leche cue lle-
gaban al tanque podr{an sobresalentarse. Despues de 40 o 45 minutos
do calcntamiento‘%a masa de la leche,agitafad suavemente por el mo-
vimiento de la ;ﬁégé,llegaaa a lo8 63°,E1 vapor ora corrado cusndo
se llegaba a los 60° o 61%,no siendo necesario hacerlo actuar da
nuevo,por 1o general.Dursnte 30 minutos la temperatura mermanec{a
inalterable y Se comenzaba la refrigeracidn.

Nuestras propias cr{ticas nos hacfan obser®
var gue el tiempo necesario para hacer alcanzar la temperatura desea¥l
da era excesivo y que mas eficaz hubiera sido operar un precalentamim
nmiento con algﬁn equiro especial,pero sin gmbargo,razones economicas
nos obligaron a actuar en esa forma durante oinco afios y lo8 resule
tados que obtuvimoe fueron ampliamente satisfactorios.

Comercialmente 1a laecha tratada no adqui-
rfa ninguna caracter{stica negativajno disminufa su linea de crema
sino en muy pequefiz proporcidn que no alcanzaba al 10% y su gusto
era practicamentae semejante al del producto crudo.Esto 1o compro-
bamos con repetidas experiencias,colocande en cuatro oportunidades
veinte vasos de leche;diez con leche cruda y diez con leche pastcuri-
zado todos enfriandos a la misma temperatura. Efecctuadas las pRnbas
por distintoa catadores-en una oportunidad efectuaron la prucba 26
alumnos de un instituto universitario que efectuzban unn visita-~so-

lamente dos de ellos acertaron a diferenciar exactamente tren vasos

de leche tratada.Los demas confund{an la cruda con 1a pasteurizada.
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El hecho revelaba la eocasa alteracidén del gusto cque habia sufrido .
fndice de 1a escasa alteracidén {ntima que habfa sufrido por el calen
tamicnto.

En cuanto a 1a deatrccion bactariana pudimos
hacer un control muy o fondo con 1a coleboracidn de un profesional
hoy fallecido,el Ingenicero Salvador Villarino,quien prepar6 un tra-
bajo de investigacién en buena parte con observaciones allf practi-
cadas. Aungue no hemos podido hallar el materinl de trabajo que
recopild queremos anotar la circunstancia de que cn el comienzo de
las operaciones nos alarmaba el hecho de cbaervar que las primeras
porcioncs de leche que pasaban mostraban resultados desalentadores
desde el punto de vista de la destruceidn bacteriana.El hecho de que
esa destruccidn no pasaba del 83%y 8U% y ouando el equipo estaba
rocien 1nstalado, nes alarmaba.

El hecho nos llevd a observar 1as distintas
etapas del proceso y sus posibles fallas encaminindonos rapidamente
a observar oue el defeoto deberfa cstar en alguna reinfaccion pro=
ducida postoriormente al calentamicnto,ya que las leches al salir
del tanque calentador se observaban con una destruceion bacterial
de 99.8% y hasta 99.9%.

Procedimos por ello a una operacion muy Sen-
cilla: tres o cuatro minutos antes de hacer pasar la leche pastcuri-
zada por los refrigerantes,se hacia circular agua hirviente y luego
una solucicon de hipoclorito de sodio que contenfa una proporceidn de
1 gramo de claro libre por cada 10 litros de agua.luego s8¢ enjuaga-
ba con agua fresca y se pasaba la corriente de leche pastcurizada.

Los resultados fueron muy aatisfactorios:de
inmediato pudimos comprobar que el defecto estaba en ese punto:las
leches refrigeradas en cesas condiciones nos acusaban resul tados en-
teramente distintos a los que habfamos observado anteriormente y
la destruccion bacteriana alcanzd a veces a 99.95%.Posteriormente
perfeccionamos nuestro trabajo colocando tapas metdlichs que cerra-

tan hemeticamente el refrigerante e impedian su contaminacion.
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Pasteurizacion en capa fina o "staseanigacion®

Fué el bidlogo italiano H.Stassano quien des-
pues de 40 afios de trabajos de 1nvestigaciéh en Francia,cre6 este
nuevo 8istema de tratamiento de la leche que produjo una sensible
mejora en la técnica de la higienizacidn ldctea y que provocd en
cierto modo una revolucion por log# nuevos principios gue se aplica-
ron.

Sus investigaciones(93) se dirigieron prime-
ro 2 la obtencion de vacunas de distintas especies microbianas,para
1o cual buscaba el método que le permitiera destrulr por el calor
a los microorganismos y dejando con su estructura completa a los
principlos bioquimicos que estos desarrollaban.

Para obtener esos resultados,Stassano proce-
d16 primero a calentar esos cultivos hasta 125° y 135°,héciéndolos
circular entre dos placas scparadas la una de la otra por una mini-
ma distancia de 1/100 de milimetro.El pasaje por esa pequefia aber-
tura demoraba unc a dos segundos a lo mas,debiéndose tener en cuenta
que ¢l calentamiento se hac{a por los dos costados.

Su comunicacidn original a la Academia de
Ciencias de Paris en 29 de octubre de 1923 se referfafal tratamicn—
to de una emulsidn de bacilos parat{ficos que hacf{a cirocular bajo
una presion constante de azoe ecntre dos superficies metdlicas rigu
rosamente planag distante 1la una de la otra 1/100 de milfmetro.”
La observacicon gque dedujo de sus trabajos,en primer término,fud de
que "los microbios que e eXpanden en capa muy fina sobre una super-
ficie o que circulan por entre dogs superficies muy aproximadas en-
tre ellas,son incesantemente solicitados por la adhesion capilar
de la pared mas proxima.®

La scgunda observacion que el autor con-

sideraba fundamental era la de que "la eficacia del efccto del ca-
lentamiento sobre los microbilos,entre ciertos limites,lejos de es-

tar en relacion con el grado de temperatura empleada o aun de la
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duracidn del calentamionto,depends principalmente de la manera segin

la cual el oalor es trasmitido al microbio". Y agregaba que de sus
experiencias resultaba que ol modo de trasmisidn del calor mas efi-
czz era ¢l efectuado por una pared metalioca dotada de una muay debil
capadidad calorifica.

El autor del método lo divulgd en una memoris
origina1(9h) en que detalla el oroceso de sus investigacionss y como
modificd la técnica de trabajo pata aplicarla al tratamiento de las
lechee, Encontro semejanza entre su pétodo de laboratorio y 1a ncce-
8idad prdactica de obtoner para las leches un tratamiento térmico que
destruyese su Xx flora microbiana patogena sin alterar su composi-
cidn.

Al remlizar sus ensayo® comprobe que el espesor
de la capa con que trabajaba para sus culthvos no aera practicable al
tratarse de 1la leche y centonces se preocup6 de determinar cual era
el espesor conveniente que deb{a darse a la capa de leche en el mo-
mento de ser accionada por el calor.

8us repetidas investigaciones le llevaron a de-
mostrar que el cspesor ideal de la capa de leche deberfa ser de un
mil{metro. Su ensayo de laboratorio se intento llevarlo a la indun-
tria y en la Lecheria Central de Strasbourg funcidnd en setiembre de
1925 ¢l primer aparato industrial del aistema de 5tassano,que pas=-
teurizaba 2.500 1itros de leche por hora.(Ver figuras adjuntas)

Previamonte los énsayes se habian realizado con
un aparato menor,de 350 litros por hora,con el que se¢ fueron efectuan-
do ensayos durante un afio.

En 1a prictica industrial Stassano vid la nece-
sidad de aumentar la duracidn del calentamiento que hizo llegar a los
15 o 16 segundos. ya que cl espesor de la capa habfa sido elevada con
relacion a lax de sus primeras experiencias.Estas dos condiciones,es—
pesor de la capa ¥y duracion del calentamionto,fueron respetados por
1a induatria cn un principio y alterados en clerto modo en tipos unl-
teriores de pasteurizadores cue 8e han basado en ¢l sistema de capa
fina,aunque splicando algunas modificsciones al método inicial.la

temperatura a que normalmonte se llega es de 75°-78°,



Placas cénicas que usd
STASSANO en su apa-
rato primitive.

Primer aparato utilizodo por Stassanog para cnsayos
en gran c¢scala.Funciono an la Lecheria Central de

Strasburgo y tenia capacidad para 2,500 1itros ho-
ra. '
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Corte de una bomfa aspeoial qua actda con el aparato
Stassano. (1)Entrada de la lecha. $2) 8alida de la
leche,
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La importancla 46 que la industria haya podido
respetar csas condiciones extremas reside en el hecho de que aumentan-
do ¢l espesor y ¢l tiempo de calentamiento ¢l método perdia eficacia
para la accidn bactericida y no respetabe en los mismos limites la
estTuctura normal de la leche.

Otra condicidn que ol mdétodo imponfe era la de
que el oalentamiento debfa de hacerse por los dos costados de la capa
del 1{quido a tratar;esto es un principio de importancia que agrega
otiginalidad al método porque permita la accion perfecta del calor,y
8u accidn uniforme sobre toda la masa.

Otros detalletc prdcticos para la aplicacidn del
método fueron estudiados por el autor,como por e¢jemplo la necesidad
de que el tratamiento se opere en lo posible en ausencia del aire atmos:
férico,de que la bomba que impulsase al IIQuido en ¢l aparato fuese
de una construccion especial,etc.

Al comentar el autor los resultados del meétodo,
(95),detalla una serie de ventajas higidnicas,ccondmicas y practicas
entre las gue mencionaremos: la falta de alteracicn en el gusto,elimi-
nacidn de la pérdida del gas carbonico,que se produce en los sistemas
abiertos evitandose as{ la precipitacidn de sales de calcio y £dsforo;
destruccidn de la flora micdroblana patégena en forma mas completa que
por los otros métodos,afirmindose gque la temperatura elevada hasta los
75° obedece a las éxmperiencias de Oalmette que certifican que es esa
la temperatura indiscutible a que con ese método muere el bacilo de
Kochj;menor alteracidn en la subida de la crems. En otro grupo de ven-
tajas anota que hay menor pérdida por evaporacidn,disminuyendose el
porcentaje normal que se calcula en 3% a }.50%;que puecde refrigerarse
con agua corricnte sin gasto de frio;qﬁe hay escaso consumo de combusti-
blej;que permite una conservacion normal de la leche de hasta U8 horas;
gue ¢l aparato es de facil manejo y comoda limpieza;que exide menos per-
sonal para atenderlo y que es de1;ggﬁ;osto que los otros sistcmas.

Como la industria al poco tiempo incorporo

el principio general del sistema s8in respetar a fondo las exigencias
impuestas por Stassano,cste soetenia que era necesario respetar los

extremos que 61 habfa preconisado.
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Esquema de una instalacién eo-n"xpleu: con el sistema STASSANO.

Una instalacién del aparato tipo STASSANO de la marca “Silkeborg-Volta"

para 6.000 litros-hora.
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Entre csos extremos Stassano sostenia que era

indispensable cuidar que¥las temperaturas a que se calientan las

dos superficies por entre las cuales circula la leche »a tratar,debe

Ber absolutamente igual en la una como c¢n la otra y estar muy aproxi-

madas cntre ellas para que los microbios que puedan hallarse no se en-
cuentren alejados de una u otra pared mas de 4 o 5§ ddécimos de milime~
tro vy en un recorrido que no debe de ser inferlor a un mdltiplo de
20.000 veces el valor de. la Separacidn entre las dos sbperficies de
calentamionto""Estas condiciones,agrega el autor,son indispensables
para obtener con el minimun de modificaciones en el 1fquido orgdnico
que se trata el maximo de accidn del calor sobre los becterios" "El
espesor de las suporficles calentades,agrega,no decbe de ser dec nas

de un milfmetro y el recerrido no inferior a diez motros.la veloci~
dad de les leches no deberfa ser ni inferior a mm metro por segundo

ni superioT a dos metros por segundo.(96)(97)

La instalacidn del sistema Stassano para pas-
tourizar leche consta en primer término de un filtro a franclas que
en 1a figura adjunta de sefiala con (1).Luego una bomba a fiujo con-
tinuo (2) impulsa la leche a un intercambiador de temperatura a pla-
cas por &t que circula a contracorriente leche fria y leche ya trata-
da (3 ).E1 mismo impulso inicial lleva a la leche a los cilindros de
"gtassanisacion” (4),l0s cuales cstan constituidos por cuatro celdas,
en 1lo8 que la leche estd obligada a oircular en un espesor deX 1 mi-~
1{metro y en donde es calentada en los dos frentes de esa capa,por
corrientes de agua callente que son proporcionadas por el caloriza-
dor (5).Las bombas de circulacidn de agua fria (6),de agua caliente
(7) v de agua helada (8),proveen del 1fquido neceesario para provo-
car despues de la otapa de la filtracidm,la del calentamiento y del
ugpfriamiento.Este se practica en los mismos stassanisadores por el
mismo -8i6tema de circulacion en capa fina.

,»0 en los intercambiadores
El autor del sistema como dijimos asigna gran
a placas.
importancia a la construccion de la bomba que impulsa la leche al sis-
tema.Ella es tipo vertical,a pisténlde construccidn muy sglida por-
gue la presién que Boporta la leche durante ¢l proceso varia entre

3 y 6 atmosferas.El suministro continuo de 1fquido puede ejercerlo
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en virtud del juego de loa dos pistones y gracias a un dispositivo
original do los tubos do aspiracidn se hnoe imposible toda pdrdida
de Asido carbdnico durante ol bombeo,principio que ya hemos dicho
ea fundamantal para ¢l buen reauliado del tratamiento.
£l mimero de loe ¢ilindroes de "stassanisacidn®
o8td on relacidn con la capsoidad que necesite la instalnoidn,siendo

loa del grabado ovara 1000 1itros cada uno.

Otros nrparatod vara ¢l tratamiento®on capn f£inaf.

Hemoa dicho qua alpunos aparatog introduciw
doa an 1a industria se apartan do los e2trictod princinior ~stable-
cidos por el nrofesor S8tascano paro gue sin embargo han rendido exce-
lentas Tosuliados,que hen detarminado 8u noeptacidn goneral en dise-
tintos pafses.Todos 0llos sin embargo,aplican el sistema de trata-
miento en cana fina.

Incluiremos pues unas referencias a algunes
de ¢llos,quo s8on lod gue an 1la actualidad se hallan tan difundides
ocowo los "stassanisadores’ propismente dichos.

Los saparntes a tubos se utilizanon en pri-

mer tdraino provenientes de distintns fabrions.El $4di tiene la ven-
taja sobre otros de que calienta 1a leche an dos fases poro el espoa-
s0r de 1a cnpa con qua eircula 1a leche o3 de 6 a 10 milfmetros,lo
gque significa que estrictsmanto no pueda onlificarse de "s¢emsoanion-
dor".Por otra varte ol calentamionto 1o ejarce por circulacidn dircc-
ta de vupor'vivo lo que asigna una deaventaja evidente ya anotnda,
La parte interior del aparatoc tiene un movimiento de rotacion oue
hace adquirir a 1a leche,que es sespirads por una bomba,un movimiento
an espiral gua auatituye con vanitaja cuslquior otro sistena de agi-
tacifn.La temperaturn de calentamiento llegn hasta los 80° y se man-
tieno durante 10 o 12 aegundos-[q‘r/

Este aparato s8¢ hobfa idoado on un comienzo
para sSer usiligado cowo esterilizador,pero haciende dismpnuir la tem-
reratura de onlentasionto se le aplicd como pasteurizador.

Otro de lo8 nparatos con sistemn de tubos o
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Esquema que muesira la construccién interng de un aparato ASTRA-MONTA-
A para pasteurizacién en capa fina,
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8l patentado con el nombyy, Ge. Fops e *aparato Stassano se contruyen en
seddeones de cuatro tubog cadauna,por los que circula la leche c¢n
capas deun espesor de 2.5 milfmetros.Las cuatro-celdas de cada seco-
cion estdn calentadas por una corriente de agua oaliente,y el espacio
anular se obticne con la introduccidn en cada una de ellas de tubas
cerrados que deja esa abertura entre su superficie cxterna y la pared
de la celda.Por ellos ciweula la leche a presidn impulsada por una
bomba GSpeciai a doble efecto.Todo el aparato esta revestido por una
cara aisladora.La temperatura a que se calienta la leche puecde variax
de 75°-80°,11legando en algunos aasos a excederse de csta Wltima sin
mayores consccucncias.La duracidn es de 13 a 16 segundos.

La cr{tica que pucde hacerae a este sistema es i
de que el calentamiento s8e hace por Sobre una 8ola de las capas del
1fquido a tratar y no dobre las doB como lo preconisd Stassano.Adcmss
el eSpesorrde la capa excede al del sistema original.

En nuestra experiencia personal tambidn hémos
untilizado esate sistema cuyos reshltados s8in ser perfectos fueron basks

tante satisfactorios.

Nuestra experiencia personal con el aparato Monzana.

Al ampliar y modernizar las instalaciones de
la planta de pasteurizacion en la que trabajabsmos y & la que nos he-
mos referido en paginas anterioree,en el afio 1930 cembiamos nucstro
sistema de pasteurizacidn aplicando un aparato Astra-Montana para
1350 1itros por hora,ampliado luego con otro para 800 1litros hora.

Se hallan ambos ain en use y sus resultados fue-
ron bastante favorables,durante el perfodo en que los utilizamos.

Su mantenimiento nos exigfa poco gasto de vapor y
agua,el mantenimicento de la temperatura es bastante constante,su acelx
cidn sobre ¢l gusto de la leche es minimo siempre que no se actie con
una temperatura que exceda los 8B°.La elevacidn do la linea de crema
tiene poca variacion.

De algunas observaciones practicadas a este dltim

mo respecto podemos referir algunos resultados,que mantenemos en nues=
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tras anotaciones.

La prueba de¢ 1la elevacidn de la crema 1a practica-
bamos colocando leche en probetas cilindricas de 500 ¢.0.,antes y des—
pues de su tratamiento.0olooabemos 1las probetas a la temperatura ambien
ta y en cdmaras frfas a 3 grados.La observacion la efeotudbamos a las
6 horas.De la8 prucbas efectuadas con fechas 14 y 27 de cetiembre de
1934, reproducimos los siguientes resultados obtenidos; OUADRO 1° 1
Qbservacion 1. (4 -1X-930) - - —

A temperatura:ambiente(20°5) En_csmara 3°

Probeta 1(leche tratada 789/79%)..... 8.1% colum.crema~  10.2 4
" 2(10911@ ¢ ruda ‘beBtlg‘O)..u... 8.“‘% " W 12.8 %

Observacidn 2. (11-1X-934)

Probeta 3 (leche trateda 78°/79%)e.c... 7.5% ¥ L 9.2 4

" L(ieche cruda tostigo)ieese.e 9 % ¥ " 1.3 %
observacidn 3. (24-1X-93h4 )~ Temperat.:ambicnte 21° En camara 3°
Probeta 1(leche tratada 78°/78°5).... 8 % " " 8.5 %
Probeta 2(1leche cruda testigo)i..v.... 9.1 4 ¥ " 10.4 4
Obaervacicn U, (24-IX-934)

Probeta 3{lcche tratada 78%)c.eiev.c. S.3 4 ¥ " 12.14

" L(1eche cruda testigo).......10 4 ¥ ’ 13.5 %
I —— - —

Respecto & 1a destruceidn bzoteriana obsarvad:
en las leches sometidas al tratamiento en el aparato Montana que utilix:
zabamos en nmuéstra planta,nos indicaban excelentes resultados a pesar
del ticmpo que mantuvimos ¢l aparato en uso.Como en el caso que mencio-
namos en la otra experiencia (pégina 86) nuestros contraticmpos se pre=-
secntaban sobre la leche una vez rofrigerada o ya ombotellada,en la que
el reouento bacteriano era alto y so constataba presencia de coli.Pero
también como en la otra experiencia cl defecto 8¢ hallaba fuera del apa-
rato pasteurizador:en una oportunidad era ocasionada la reinfeccion
por una cafier{a mal esterilizada por descuido del obrero encargade de
la ¥arcajen otrasycasos los mas frecuentes,eran 1as lavadoras de bote=-
1las la8 gue no ejercfan una acoion de limpleza perfectn porque el vaoo!:

no aleanzaba en su interior a una temperatura oque permitiese asegurar


horas.De

1a estorilizacidn corplsatn dol anvase.

Eatas counrobaciones y otraz repotidas por axpericn
cins aomcjnntes on ofrRS WSinaad,nod parmiten fundanentar nmuoatro asorto
de que 1as fallna comprobudns on loa proconos do bigieniznoidn de 1ns
leches y qua tanto mal han hecho ol prestiglo del tratamionto on af,do-
rivan on la mayor parte do los cr308 do oSes oausns oxtrafias y eviisbly
No son pues,fallas dal mdtodo,ni da los aparatos,ni de la tscnicaison
an tuena parte debido n reinfoociones Sumplides en los procesor poste-
riores nl calentamionto y rofrigorncidn~cuando 26 haca on anaratos abic
tos=0 an el envasndo con mayer fracuoncia,

En nusatra exporiencia 1a inatalncidn conatnba do
w aparato onlsantador de cuntro coldan,nl gue ontraba 1a 1ache precels
tada,en unn interasabiedorn a tubos,a cuya parta inferior volvia nars
cozanzaT ou rofrigaracidn que terminnba on un rofrigorante a cortina,cof
tapns matdlions.Enta instaleoidn ha sido asuperada on 103 tipor modernorz’
on los ouns 1las trns oparacionasipraoalontamionto,crlentamionto y rafrig
ra0idn,sa realizen on enmArns corradas,de i&bos o placan.la onusa da fro
lla do cntoz tipos modornos se ve diaminuidn y 8¢ reduse gasi axclusiv:
mente Al almacenamionto o ol onvnaado,punto dadbil dol trstamionto,

Foproducimos algunaz deteminnscionas de recuento
baotexiano,ofac tuadas por nodsotrod sobre leches tratadas on nueatra ino
tnlacidn,de ontre 1a® muchas qua fupron curplidas durante nueatra largn

axparionoia {nduatrial,

EYxnarianolan raalizndang -

2donion soguidnt Utilizdbmmos como medio de cultivo

parne las gisnmbras,el sigulontag
EXtrnoto 40 0ATN0seceass 0.3 6
ABNTiecaearsesnssncnenns 1.5 %
PODLONAscesestrcscnssce 05 %
Agun destiladn,o.8,n., 100 0.0,
Lag oxparioncims eran realizadns woe
bre muosntrad de lechea orudns y de 1las miesmAn una voz pasteurizadaa.
Para las obaervacionea aobra las lest

crudns nractiodbames tres diluciones do acnerdo a tdonisnsdde laborastos

Tiog



K°, 1 ~ Dilucion 1 3 1000

Fe 2 = o 1t 10,000

K 3 - * 1 : 100.000

Las muestras de lecho pastourizadn

en oamblo,oran preparadas en soluciones mes concentradas en virtud de
la menor proporsidn bacteriana oxistonta,por efectos del tratamiento.
Ellas eran las siguientoss

F®* 1 - Dilucidn 1 3 10

R° 2 - 1t 100

N 3 - 1 ¢ 1000

Oon 1as Soluciones as{ preparadas de
la loche cruda y do 1a misma despuas de pastourizada,do acuerdo a las
tdonicas tnctoriolégioan procadfaros a sembrarlas en oajas de Patri

en el medio he‘cultivo indiocado.

Enumeracidn de 1as musstras y siembras speparadase-

Lacho orudat dilusidn 1 ;3 1000 3 cajms A,0.1 y A.0.2

a8

" " . 1:10,0008 " B.,0.1y B.o.2
" » " 11 100,000 33" 0.0.1.,0.0.2.,7 C.0.3
®* paasteurizadag” 1110 "  Ap.l y A2
" u " 1: q00 t B.p.l y B.p.2
" " L 1 8 1000 t  C.p.1.,0.p.2, § Cup.3

Como voemos,las exporiencias para onda diluzir

cidn aran repetidas para control de Tesuliados.

Degpuas delxx porfodo de incubacidn de prec-
tica,6fcc tudbamos el recuento’ directo en placas,algunos ds cuyos Tom=

sul tados consignamos en los cuadros siguicentes X® 2 y 33



RECULRTO PACTERIANO

CUADRQ XN© 2

Rezultados de 1ns oxperiencies;

Observacionaz 31-VIII=-G34

T T B T e B et

CAJAB  DILUCIONES RESULTADOS GERYENES POR 0,0,
(Recuento direoto)

Lechs crudag

A.0,1 13 1000 Dencchada por imposibilidad recuoento
A.0,2 1t 1000 " " " R
B,0.1 3 : 10,000 388
B.c.2 13 10.000 276 3+720.000
G,c.l 1 : 100.000 by
0.0,2 1 3 100,000 33 4,030,000
0.0.3 1 ¢ 100,000 k7

pPromedio: 3,600,000

Lacho nasteurizads ( 78°-797)

Aapel 1310 570 (Denechada por reinfecoicn)
A.poa 1 H 10 - W " “
B.ped 11100 66
P 6.800
Bop.2 1 ¢ 100 70
0.p.2 13 1000 7 6,330
Promaodios 6,565

Ln destruocidn bacteriana por la pasteurizacion ha sido de

99.81 %
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RECUTHTO BACTRRIANQ

GUADRO N® 2
V

Roaul tado do laa oxparionciasg
Obaarvacionos da £8 fobrore 1935

OAJAS RILUOIONES RESULTADOD GERENES POR 0.0,

{Rocuento :directo)

Lacho oxudat
A0.1 111000 Desachada por oxceno(Uontades mas 500 gdrm. |
A.0.2 231000 f :: « n "N
B.o,1  1110,000 187

T 1,847,000

B.0,2 3:20,C00 205
C.0.1  11100,000 1h
C.0.2 131060,000 19 1,530,000
C.0,.3 1:1100.,000 13

Promedios 3.685,000

Locho pes taurtsada ‘72“9?3?51 |

Ap.d  M00 122
Aupe2 13100 130 11,800
A3 11300 103
Bopel 112000 1
Bop.2 111000 15 12.600
Baped 112000 9

Promodiot 12,200

Lo dontrucoidn bactariana por 1n pasteurizaoidn ha nido do

99.28 4

e T = = e
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Otro de los aparatos dentro-del sistema es
0l de Corblin,que hemos vigto trabajar en las Lecherfas Maggli de Pa-
rie con excelentss resultados.

Una bomba aspi¥a 1a lechs a la salida de la
centrifuga o el filtro y 1la introduce en una primera seccidn e tu-
bos que actdan como intercambiadores témmicos,del tipo de los ya desz
criptoside ellos pasa a otra serie de tubos en los que la temperatura
alcanzs el punto necesario para aefectuar 1a pasteurizacidn;de shi va
de mevo 8l insercambiador por la pdarte interns para enfriarse gon
el contacto de 1la leche fria que lloga.Una tercera seccidn de tubos
poT donde circula agua corriente provoca un primer enfriamiento en
la leche,la cue luego e conduce a 1a cuarta seceion en los que cir-
ocula agua helada ¢ salmuera gue provoeca la total rofrigeracién.

La leche pues,ha sufrido todo el proceso
sin quoe haya ceiado en contacto del airq/sin que haya sufrido nin-
gin manipuleo por la mano del hopbre.Al pasar luego a las embotella=-
doras 1a lecche csta a cubierto dec reinfecciones.

El aparato ticne la ventaja de su pequefio
volumen,facil limpieza y facil menejo.El calentamiento/gg nacé con
vapor dlrecto B8ino con una cirovlacidon de agua caliente.La leche esid
nnimada de un movimiento circulatorio que faocilita el mejor contacto
del cslor.La temperaturs a que £e llega os de 90¢ a 95°,sin que pro-
voque mayores alteraciones -en sl producto.

E1 autor del metodo y creador del aparato,
al establecer las diferenoias con el primitiveo sistema de Stasseno
explica las modificaciones gque le ha introdvcido.{ 99)

Los pasteurizadores a piacas

Ya dijimos que en un comienzo Stassano
habis utilizado el sictema de placas para sus trabajoﬁ'que sustituyd
por cl sistema anular ¢ de tuberfas porque lo considsard con induda-
bles ventajas. La industiria y los laboratorios experimentales bhan
vuelte sin embargo a utilizar el siestems de discos y el de placas
porgue le¢ han halladp ventajas evidentes.

Enzinger cn Alemania s@ propuso primero

realizar lsa pasteurizaciéh en capa fina con un sistema de Placas
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superpuestas. (100)

Al mismo %icmpo se incorporaron a la industria
lo8 anaratos a placa del sistema inglés Seligmyn,conocidos comercial -
mente por la iniciales'A.P.V.". (101)

Posteriomente sparecid el aparato denominade
"Diskus",de la casa Ahlborn de Alemania (102),incorporandose luego
otros pressntados por distintas fdbrioas de maquinaria de Lecher{a,
como la Astra (103),1la Skoda(104),etc.

En el aparatoe A.B.V. 1as placas llevan c¢n cada
costado dod concavidades sceparadas por nexrvaduras)aplicando las placal
de un costado y del otro 3o establecen los doo circuitos en sentido
contrariojde un lado c¢ircula ol agua caliente y del otro la leche.Hay
dos tipos do placas;unos en lo gue ciroula la leche con 5 milimetros
de altura y 106 otros de 8.5 milfmetros.El espesor de las capas de
Beparacidn tienen de 1 a 2.5 mil{wetros y sc construyen en cobre es-
tallado o acero inoxidable.

El recorrido de la circulacion es de 5.50 metro
por cada placa,as{ que colocando tres seo llega 2 wna circulacidn de
16.5 metros.

Bl Diskus lo mismo que el anterior opera el
calentamiento por ciroulacicn a contracorriente,da la leche por un
lado de los disgsos superpuestos y do agua por ol otro.El ocalenta-
mien%o dura de 4 a 5 segundos.

La misma fAbrica ha presentado nosteriomente
otros aparatoa a placas en los que llaga a calentar ocon una tempera-
tura momontanea de 75%-76° y un oalentamiento consecutivo de 719-72°
durante 12 segundos.La regulacicdn de la tomperatura en todos esos apa
ratos se hace en forma automatica. (105)

Los d6 marca Agira.calientan de 68° a 72¢
durante 21 a 26 sogundos en total ,efectusndose el calentamiento
por agua caliente como en los anteriores.

A pesar de no respetarse exactamente el orin-
cipio de la capa fina de 1 milimetro,estos aparatos han rendido buew
nos rTesultados y Bon 108 gue van imponiéndosc ¢n la industrlia,en

sus distintas marcas y tipos.Cumplen el circuito en fomma cerrada



Dos pasteurizadores a placas, modelo AHLBORN.
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impidiendo la pdrdida de anhidrido carbonico,no alteran la compo-
sicidn de 1a leche,no disminuyen la linee de creme y hay accidn
bactericida correcta.Ticnen la ventaja de gue con muy poco espacio
rinden un gran trabrjo,ya que se extiende la capacidad horaria de
los mismos con el simple agregado de placas nuevas Al aparato ini-
cial. Por otra parteptanto el precalentamiento como la pasteuriza~
cidn y rofrigeracion se efectdan en el mismo cucrpo del aparato
haciendo circulax ademds del agua caliente,las corrientes de saimie-

ra. o de agua helada.

La combinacldn de los sistemas da placas y deo tibas,

Z1 propio profesor Stassano describe la
construcelcn de un aparato a placas que respetsa mas exactamente los
principios preconisados por 61 y que los fabricsntes,cn Dinamarca,
designaron con el nombre de Silkeborg-VYolta. (106)

Los elementos del aparato son "admirables
plozas decanicas do precision”,dice 6l autor.Sobre 1as dos superfixt.
oieqke cada una de geag pliezas a placas estan construidas las pie-
zas ¢n 6spital.El fondo 68 totalmente plano.El espesor de la capa
metalica entrae dos ocavidades es de 3 mil{metros y la saliente en
espiral mide 5.5 wilimetros Lo que hace mExtaiax que ol 1{quido cir-
cule entre dos superficies aiguiendo la espiral y en una capa de
5.5 mil{metros.E1l recorrido total de le lecha es de 8 metros.

S54in cmbargo Stassano dice habter adootado
ase sistema de placas aludido,como elementos recupsradores de calor
v refrigerantes de la leche tratada en los pazteurizadores en tubo.

De esa manera halla 1n ventaja de obtener
gn muy poco espacio wunn instalacidn pars muchos miles de litros,ha~
llande on tal sintema mixto una gran eficrcia y correccidn en el

tratamiento.
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La construceidn e inatalpcidn de una Gentral Lechera

La enumaracicn de los distintos tipos de
sistemas de tratamiento la hemos cref{do necesaria como una contri-
bucion para poner a punto,con mas elementos,el asunto principal que
nos preocupa.

En el camino que estemos siguiendo,hemos
1llegado a la mnecosidad de resolver sobre la instalacicn de la o las
centrales lecheras que crda ciudad deba construir para resolver su

problema lacteo.

La cuestion previa a resolver es si han
de ser una o varias las centrales que deban abastecer a una ¢iudad.

Es natural que ol asunto estd depcndien—
do del monto del servicio que deben de cumplir.Wo existe limite pa-
ra el trabajo de cada unidad y hemos visto centrales que trahajaban
con toda normalidad varios cientos de miles de litros por dia.As{
1as grandes Lachor{as Maggi de Paris claboraban alrededor de 350.000
litros diarios en la fecha de nuestra visita de gatudio a que hemos
ya hecho referensia,recibiendo aparte en sus centrales del intariox
700.000 litros diarios en inviemrno y 1.100.000 aproximadamaente en
versno,partidas que destinan a la industrializacidn.

La Express Dairy de Londres,en la misma
épcca trabajaba 370.000 litres que expendfa la mayor parte en bote-
1las.La Central de Milsn elaboraba $50.000 1itros en un turno de la
mafiana y otros 350.000 en la tarde.

En la ciudad de Montevideo,adonde exis-
t{an seis usinas particulares,cuando el Estado intervino en la for-
me/ que despues mencionamos,cerrd cuatro de ellas para concentrar to-
do ¢l trabajo en dos de ellas. (107)

Es indudable que desde ¢l punto de vista

economico haide resultar mas conveniente el centralizar la organiza-
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cidn en nocos puntos porque hay cconomf{a de instalaciones,do perso-
nal,de combustibles,de fuerza,etc.Pero 84 en 1a organizacion finmn~
ciera no se partc de un sistema cooperative u otro en ¢l gue inter—
vengan los distintos factores en Juego,punde aducizse que 68 peligro-
5o ol monopolio de una sola fima para una explotacidn tan importante.
Oomo el aspecto refersnte al rdgimen da explo-
tacidn lo trataremos on cav{tule posterior,diremos solamente rhora
qua tecnicamente existen ventajas para que el trabajo se¢ cumpla cen
grandes plantas y no habrd inconvenientes on que en una gran ciudad
como Buonos Aires cucnte con varias do cllas porque de cualquier na-
nera ¢l abasteoimiecnto de mas de un milldn de litros diarios pucde
dar lugar a la inatalaoidn do distintos ¢ imnortantes establocimicn-
ton,Tal cantidad e3 excasiva y debe do poensaree ademas gue logica-
mente ha de ir eon numento normal,por el crecimiento de 1la ciudad y
por el aunonto del consuno,lo que indica in conveniencia de que tal
terea 8@ cumpla on varias plantas separadas. Pero,repntimos,no puo-
de fijarse una norma estricta a este Tespeoto y un oriterio practi-

so e8 ¢l que nucde rasolver cada oaso particular,

La ubiaacidn.

Ya homos expraaado muestra opinidn{ver pagi-—
nn 55) favoxable en términos gonerales a 1a ubicncidn de laa usinas
dc vasteurizacidn en las propias ciudades cuyo abastecimiento han
de servir.

Dejando pucs oste tema,yn debatido,digamos que
preferentemente deberan de estar inatnladas en barrios no muy céntri-
cos porque sl movimiento que provoca su funcionamiento,perturbarfa
1a vida normal de 1a poblacion,pero debe cuidarse siempre que estd
eatratogicamante ublcada para el acceso d0 la leche que llega dol cam-
po.

Preferiblemente debe buscarse 1a vecindad con
una linea o deavio forroviario gue Simplificayxxim extraordinarismen—

te =1 trabajo en ese aspecto y permite un manipuleo mas sencillo de
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1a leche,que repercute en su mejor calidad.

81 hemos partido de la base que deben de
instalarse estaciones de concentracion en el campo para remitir le-—
ches en vagones-tanque-termo,es de imaginar que mucho se ganarfa
haciendo que cestos puedan trasvasar su producto directamente & los
depdsitos de la usina para su inmediato tratamiento.

Calles de acceso,pavimentadas,deben de
servir tanbien con amplitud al trdfico de entrada y salida de la
central .Siempre tendra gran servicio de camiones transportadores
de leche cruda o tratada,vehfoulos para distribucion,etc.y en con-
gecuencia esta condiciénzes1imprescindib1e.

El terreno debe de buscarse que sea alto,
no anegadizo,8in vecindades molestas,como pod{an ser todos los si-
tios insalubres que provoquen olores,afluencia de moscae,etc.Seré
suficientemente adpdio para que todo el desarrollo de la fabrica
pueda hacerse con amplitud.Es necesario pensar en la ampliacion
constante que instalaciones de este tipo deben de seguir realizan-
do porque cl consumo normalmente sigue en awmmento.Por otra parte,
el gran movimiente de veh{culos que una gran central eXi’e,necesi-
ta de calles amplias en sus costados deacceso,de lugares cdmodos
para actuar sin perturvaciones.No es facil precisar el tamafio que
necesite una usinn de este tipo en relacidn a su capacidad,pero pa-
sando de los 140.000 o 50.000 litros diarios es conveniente que pue=
da desarrollarse en una manzana de terreno.Siempre sera mejor que
se cuente con un exceso de lugar,porque de lo contrario las posi-
bles complicaciones ulteriores son muy costosas y a veces insolu~-
bles,

El terreno debe de tener solucidn facil a
doe problemas concretos:la provision de agua abundante,sana,pota-
ble,y la facilidad para resolver los desagues de residuos,aguas de
lavado,etc. Estos dos aspectos al parecer sin importancia,han per-
turbado el funcionamiento de grandes fabricas lecheras que no pre-
vieron a tiempo las posibles complicaciones que de esos dos aspec=—

tos podfan derivarse.
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La construccidn.

Tempocé noa corresponde asignar squfi 1as car-
racter{sticas que deben corresponder al edificio que ha do alberga ¢
a una central lechera.Su ostudio arquitectéhico a8 asunto idcnico
que debera de resolversc con gran cautela ya que de su buena o 32l a
diSposiciéh puceden derivar grandes conseouencias para el ulterior
funcionamiento de la planta,

La estructura dol edificio,la manera de re-
solver todos sus nroblemas y datalles tienen que estar en relnoion
con 105 tdonicos que han de dirigir la instalacion.Mucho tendra que
ver ¢l sistema que se hayn olqgido para ol tratamianto,porque la
disposicidn distinta de las maguinarias o instnlaciones influird
sobre la disposiciéh interior de muchas aalas.

Como principio gonaral debera de nsegurar-
Be una construccion higidnica,roalizada tenicnde en cuenta las exi-
gencins Sanitarias que necesita el trabajo que a11f se realiza.
Todas las exigoncias legnles gque 1las reglamentaciones establ ccon
deben de¢ superarso en muchos oasoa,modarnizéhdolas y perfeccionan—
dolas.

Sera noceaario que se construya penaando
on 1a posible ampliacion de las distintas secclonss,porque 3 muy
posible qué esa hocho ocurra y una imprevisidn a ese respecto puUs~
de detoner el desarrollo ulterior de la fabrica.

Se desarrollard en una,dos o mak plantas,
segun 1as Secciones que pionaen astablacarse,pero teniendo enfuen-
ta como vrincivio genaral que en ningin memento 1la lache daberd
ser bombeada desvues de haberse efectuado su pasteurizacidn.El
téonico instalador debe do ted? en cuenta este principio para dis-
poner la altura de cada dependencia,resolviendo que la leche cal-
ga en cascada o por gravedad,si es qus no 3¢ trata de sistemas ce-
Trados en los cuales el imoulso inicial deo 1la leche alcanza para
alavarla a la altura necesaria para que pueda llegar a los tangues

de almaceonamiento.
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Parn osto of necesario,pues,pensar a la
planta en conjunto,rasolviendo los problemas del tranaito de 1a
ieche detde el momento de su arribo & 1a fabrica hasta ol ins-~
tante de Bu diatribuciéh,para do acuarde n alla resolver como de&‘
practicarse el dasarrollo del edifiocio.

Dijimos que una necesidad primordial a ro=-
Solver primaramente es la de la provision de sgua abundante y po-
table,ya que tante las tareas de limpieza como 1las de rofrigera-
cicn y alimentasidn de calderas y dompreaores)exignn enomas canw-
tidades de agua que necesariamente deben de reunir clerto minimo
de condiciones para 1a alimentacion de 1as maquinariag y 6l moxi-
mo de garant{a higidnica para 6l lavado de todos los envases e in-

plementos.

La conagruccidn dol nozo debe de preocupar

ontonces a 1lo8 ingenieros conatructorea como asunte fundamental,
porque nuestra experlencia noa ha onsefiado que una pﬂrturbaGi&n
an cse servieio puede doetener la marcha de la fabrica,perjudicar
grandes partidas dao mnteria prima,ete.

La construceidn del o de los pozos que hnya
que parforar dobera de hacerse con el mdximo de cuidados para asg-
gurar una oxtraccion incontaminada ¢ incontaminable,que no pueda
interrumpirse y quo pueda,por otra parte, ser profundizada cn los
ca80S que s8¢ cres necosario.la perforacidn y la aislacidn del pozo,
1a colocacidn de los cafios,filtros,bombas,etc.,es de 1as primeras
tarcas quo debe¥ realizarse.

Antes de avanzar en 1la construccion del edd
fioio,debera de contarse con todas las aprobaciones oficiales co-
rrespondientds a la {ndole de esnta industria.Aunque parezaa super-
flua esta referencia,es neocsario anotar la dificultad que aurﬁe
de la superposicién do roglamentaciones nacionnles,provinciales y
municipnles a este respecto,a vecas superpuestas y a veces contra-
dictorias,y que en muchoe casos pucdedproducir dificultades on el
manejo de la instalacidn o en el funcionamicento ulterior de la fA-

brica.
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8in pretender,como dijimos, resolvel para nin-
gin caso particular la forma en que’ deberdan- encararse los-problema s
del edificio de una planta-lechera,agregamgs algunos detalles-que
puedan ir definiendo el tipo de construccion que se requiere para
tales fines,aconsejadae por nuestra experiencia personal,por las
distintas reglamentaciones nacionsles y extranjeras,asi como por

183 opiniones de especialistas de la materia.(108)(109)(110)(111).

(wa) (113) Quu) Q18 ) (ne)(i3) (nd)

Las paredes deberan ir recubiertas en todas

las dependencias y hasta una altura de 1.80 a 2 metros por lo me-
nog,de un material impermeable,azulejos de preferencia o estucos,
material vidriado,portland blanco,etc.En ¢l angtlo con el piSo y
los techos se evitara en lo pesible los Angulos rectos y Se dara

una curvatura para favorecer la limpieza.

Los pisos seran de material impermeable y
duro.Lo mas conveniente son los ladrillos especiales de maquina y
de dureza oomprobada y a prueba de écidos,que s8¢ hallan en plaza
¥y que rTinden un gran resultado sobretodo para los sitios adonde
hay manipuleo de tarros,como sales de recibo,csmaras frias,etoc.
En 1as salas de embotellado,lavade de botellas,laboratorios,es-

critorios,despachos,etc.,mo8aicos de buena clase.

Los cielo-rasos y las parcdes no recubiertas

deberan llevar buenos revoques,con material impermeable,que no se
destTuyan por la constante humedad del ambiente.En 1o posible serdn
pintados al aceite lo que pemitird una correcta limpieza constante
y no exiglra frccuentes pinturas,que se hacen necesarias periodica
mente con blanqueos comunes,lo que perturba el trabajo y la limpie-

za de la usina,

Todos los ambicentes deben de tener facil airsa-
cidn con aberturas directas al exterior para facilitar el cambio de

aire,evitar los olores,la condensacion de vapoT siempre abundante en

4
Tazon de la limpieza que se hace,etc.
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Todns asas aberturas,puartas y ventanas,debersn
eBtar protegldas por telas motalicas y puertas de veiven de la
misma olase,para evitar la entrada de insectos.

En 1as puortas o aberturas que obligatoriamente
deben de eatar ablortas para 1 carga y dosoarga do tartos y bote-
llai ds lacho,debon de colooarsa buenos ventiladores que con la
sorricnte de airo quo provocan,izpiden la ontrada de mosoas,

La ventilacidn nnatursl por puartas y ventanas
debe da complatarse madiante el uso de extragctores de aire que pro-
durcan una buena galida da vapores y aire viciado al extorior,e

implda 1a condensnoidn sobre techos: y parcdes,

Lg{inataldoi&n dé lug y fuersa motris ‘detara

de hacerse con cables protegidqp contra 1a humodad,emhuti&i L)
ng segin lo estadblezoan 1as reglamontaciones munioipales perti-
nentes. Es un renglén dolicado de 1a instalacién al que dobe de
atenderse culdedosemente,porque ol medio himedo on que se vive
permanentements puede provocar knconvenientes graves en el tra-
bajo,.

Las inntniacionan de agua deben de llegayr a
todas las secoiones y ambientéé,da,la !ébrioa,con ol mAximo de
bocas para facilitar on ol romento oportuno el 1fquido nocennrio n
para la limpieza.Oanillas para adioionaYYes mangueras,dispositi-
vos mezoladores de agua y vapor o. distribuldoras de agua cnlients
pravenienta de algin tanque comﬁn,daben inatnlarse en todas lus
galas de trabajo para facilitar 1la limnieza,

Todna estas cafor{as da agun,oomo ya se dijo,
8aq rocubran con pintura de color que 1as difarencie da 1rs otras
que conducen ol vapor,salmuera o amon{eco.

En la planta de unn lacharfe dobmn de to-

nerss on cuenta una seric do factores gue exigon una distritucion
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racional cstudiada,para que el movimiento del trabajo no sufra per-
turbaciones y que por el contrario,al facilitar el juego diario de
cada una de las secciones,simplifique tareas y cconomicé ticmpo ¥y

dinero.

En prinoipioc debe de tenerse en cuenta que la

distritucidn debe de soparar;

a)la 8nla o plataforma de recibo de la leche que debe dar con
un facil acceso al exterior ya que a ella arribaran todos los veh{-
cules transportadores de la leche remitida por los tambos. Conviene
que sea amplia,tcchada,para permitir un movimiento facil de todo el
trabajo.A11lf se practicari ¢l pesaje de 1la leche y el lavado de 168
tarros para ser govueltos a los productores,
b)Sala de higienizacidn y pasteurizecion de 1a leche,En la m
misma pucde ofectuadse el descremado de 1a leche que 8se destine a
industrializacidn o pira elaboracicn de crema fresca.Tambien puede
ubicarse el pasteurizador y refrescador de dicha orema,
¢ Jotra sala para el lavado de botellas y cajonea.Beparada por
tabicue o mampara de¢ vidrbos,preferiblemente,el local destinzdo a
llenado de botellas.Esta sala deboe dar a una plataforma oue comuni-
que con ¢l exterior a la que arribaran las botellas y cajones usa-
dos por los repprtos.Ah{ pueden cargarse tambien 1os cajorms y bote-
11s8 1lénas para la muneva distribucion.
d)8als de wmaguinas en la que Be ubicarin los compTesores,mo-
tores correspondientes,los generadores de corriente eldetrica,
en caso de que no se utilicen los Bervicios publicos,condensadores
de amoniaco,bombas para salmuera,ectc.
b e)Unan‘aala paYa ubicacion de 1la caldera,con sue implementos
necesarios,§XxA tanque para petrolco,subterraneo,tanques para agua
caliente,bombas,etc.Convicne dimdertie para canos de cmoergencia dis—
poner lo necesario para la posible utilizacidn de otros combusti-
bles gue no sean cl petréloo,a los que bha habido que recurrir en

lo8 actusles momentos, av e In,

rd
f)Las camaras frfas,colocadas en forma que 18 leche recidn
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pasterizada y embotellada pueda entrar en ellas sin mayor recorrido y
que 1la salida de la misma para sor entregada a los repartidores“gabre
la plataforma correspondiente 8in mayor recorrido.

g) E1 laboratorio, ubicado al lado de 1la plataforma o sala de
Tecibo para poder pasar rapidamente las muestras de las leches recibidas
cada dfa y que sisteomaticamente hay que analizar. Para los casos de que
haya inspeccion oficial permanente, convendra destinar una seccidn del
laboratorio para esa inspeccidn.

h) Las gias para oficinas de aduinistracidn, contadurfa, ge-
rencia, ete.

i) E1 deposito pra envages,papeles, etc. Puede ser convenien-
te destinar para ello un gotagjo bien aislado y aircado, que puede cons-
truirse oon vistas a una posible ulterior elaboracfon de quesos y que
pucda servir para maduracidn de los mismo8, en cuyo caso ol depdsito se
trasladarfe & otro lugar.

j) 81 se desea construir desde un comienzo o bien proyectar-
lo para el futuro, se puede destinar un local para la claborac{dn de 1a
manteca y una camara anexa a la misma.

k) Lo mismo pucde decirse con réspecto a la elaboracidn de
duleces de lache, laoches medicinales, caramelos de leche, veolvos de lae-
che, etc. Son claboracionese subsidiarias, que se resolverd si se in-
corporan a la fabrica desde un comienzo o 81 s8¢ proyectan para ulte-
riores ampliaciones.

1) Los acrvicios sanitarios para el personal de obreros y cm=-
pleados, hombres y mujeres, y las salas de vestir correspondientes para
cada grupo. Esto debe hacaerse con gran cuidado, amplios, alreados; con
1luvias de agua caliente, lavatorios, etc., para facilitar una buena
higiene del personal. Las salas de veatir, con roperog individuales pa-
ra cada obrero.

m) Para los casos de usinas que Se hallen en las oiudades o
sus alrededores, lo que pemite que puedan ser visitadas por el pibli-
co y hacorse la venta de los productos elaborados, conviene destinar
un local para despacho #al publico. Puede servir de hall de entrada\a 1a
fdbrica y utilizarse como exposicfon, exhibicion de propagandas, gréfi-

cos, ctc.
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Al haoerse ln conatrucoicn dabe busonreo la formn
do que 1ns oparaciones principnled ds la usina-pantourizacién y
embotallado do la leche,sspocinimonte=se oumplan oon una facil
observacidn por perte del piblico,porque :gag; es un. importanta
venfculo da, 31fusicn dol sistoms yde eduonoidn popular.in Hatn-
dos Unides aa tione, on guonta.astn oboervacidn y gemeralments se
construyen con granded vidrierss quo facilitan la obaervasidn ex-
torna dal trabajo..

Todan 108 5ecoioncs y dotallos cuo hemos emmorado
para unn fibrioa grands pucden. tambien referizse a.una ohion,
Todo. dapende do.1n. caphoided.de; 108 1oosles y do las maguinarins,
paTO wn pacucfia:planta necaslita $7bi on disponor da 1as ocomodidnmg
dndea emncindas y-de 1a Deparacion ontre ollns oue homea 130 nnoe
tando,porecun oatAn nconssjadns por razones-higidnicas qua doben
de rospatarce an todes los casos,

‘LA 8alas tondrdn 1a altura noceaarin parn ublonr
holgodasonte lnd 1nstlaoionss quo sorraspondan,conntmydndose on
cadn unz 1n6 plaftoformas para 1ns (notnlacl ones de Snngues o
maquinarins que las requieran.

Inslufrcos wn plano on pequstio,de wna usina pagicu-
rizndorn,purs poder obaervar cduo so han rasuclto 1as oxigoncias
que hamon $do planoando ©ozo ’iieaiaaanah; pazra’ ol dosarrollo do 1a
usina, Fn dicho plano,el arribo de la loche astd :taai&’ta_do 0T
14 vaoindnd do una 1inon ferroviaria quis atraos los ¥ngonas exnoe
tamonta frente a ln plataforma de racivo,

86 tTntn do uns inatalacicn pera 30,000 o 40,000
11t108,00n posibilidados da amplincidn,por 1a nmplitud ds 1 to
rrono y 1n dioposicidn de lon loonles,
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log imolemontoB y manuinarias de 1a Oentral lechoers,
a)E}_recibo.

En 1a onumeracidn neceaaria que dabamos haca:
de 1ms {nstnlaolones que requiero una planta do higienizaoidn leohefn,
oomanznTemos vor 1 refarsncia. al recibo de la materia prims,

B praqtioarfi sobre 1a plataforma o ssle a 1
que puadan arribar loa vohfonlastrsi'txéporluvdqroa da 1a mismn,Hay cue &
oilitar 1a oporncié'n,anignando ala piatufpréa unn nltura coinoidanto
con 1a de los piso# da los carros ¥ oéhz:pnq,s.

En osa plataformn Se colooard ln balanza par
0l pesado o medida de 1a loche.las hay do diverzos tipos,siondo profe-
ribles 1as quae no Sean 8 resorte y las qua por la solidez de 3u consix
truooién,sua matoriales y la gamntfzi'du 8u mayron ofrazoan mayoras Bo=
guridados sobre su funcionami-nto.La enoala puede astar aon kilos o 1i-
tTo8 o con amins a 1la vaz,

En uninns ‘de importancia oc;nviano eolocrr un
balanga adioional ;;ara rasibir aepuradamente 1as lechos inferiores que
sa deptinarin a industrinliznotdn.®af minmo 8% hay elaborncion do man-
ieon,ae colocr otra parm ol rocibo dg’ pi: Acrqma.‘.‘: |

Debnjoda cada una 20 volooardn los tanoues

rospectivos para ratener ol producto rsoitido.

Eh “lﬂ': misma plataforma ne coloonr al © loe
aparatos lavadoras da $arrod.:

De aste implomanto do gran dmportancia pam
el aspocto higidnico dol trnbajo,axisten diversos y modemos modelos
que permiten aregurar unn higlonizacidn perfeota del envase sf su fun..
cionamianto Se controla y vorifioa lucgo por ol andlisis del laborato-
ri0 1n eficnoin do ann limpieza. T:ﬁ’tipoa distintoa da asi;toa equinos
funoionan on forma do Provocar un primor lavado por a¥luencis de agun
A presicn,lusgo da moluciones detorgentes,do agua hirvionte y sl fina

" !
chorros da varoxr que facilitn una ontorilizacicn del envhase,

Al 1nde de lon trncuna 2a colooen 1las bord
) -, e

kag para 1a alovacidn deo 103 productos hasta 1n anla do nt#ﬂtmrixacitfn.

2u sonstrugsidy asnitsria ha de assgurar su fooil higlenizacidn,



Una balanza para leche con la bomba directamente acoplada.

leche,

Lavadora-Esterilizadora de los tarros usados en el transporte de la
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b) La higienizacidn.-

Enseguida de recibida la leche hay que pengar en el proceso
de higienizacidn y en las instalaciones necesarias.

Hemos establecido ya log términos sobre 108 que Se podré de-
finir o1 método y la eleccidn de los aparatos necesarios para oum-
plir este proceso. { ver pagina 6L4).

Esta operacidn Be rcaliza en la misma sala donde se efectua la

pasteuriznci6n ya que ambas operaciones se¢ cumplen simul taneamente.

¢) 1ns caflerins y tanques.-

Un capftulo importante en una usina de pasteurizacidn estd
rapresentado por las cafler{as que conducen a 1as distintas secciones
los materiales necesarios: agua corriente, agua caliente, agua hela-
da, el vapor, la salmucTa o el amonfaco y la leche.

Debe estudiarse detenidamente toda 1a distribucidn de esa ca-
fler{a para que no sca colocada en exceso pero tampoco con defecto
que puoda provocar dificultades en el trabajo. E1l agua fria y el va-
por deben recorrer todas lae seccliones y deben estar en varias bocas
con mangueras y cafios auxiliares. Bn cada Bala para facilitar la lim=
pleza y estorilizacidn de aparatos y ambientes, deben colocarse mez-
cladores de agua y vapoX.

Conviente que todas se hallan pintadas de distintos colores
aislando las de salmuera y amoniaco con corcho u otro material y
recubriendo lac de vapor con amianto y tela.

La cafieria para la leche, de material superior-acero inoxi-
dable, bronce esitafindc, etc= debe culdarse colocarla evitando los
codos y curvas superfluas o excesivas y cuando esto sea inevitable,
deberdn tener su tapa Sanitaria para que ese dngulo no sirva pma
zetencr impurezas, rcstos de leche, etc., EBtos, &l no ser arrastra-
dos por el lavado, aunque se practique con cepillo, van acumulando
colonias microbienas que sirven para infectar la leche que luego cird
cula por ¢llos., Todos estos cafios deberan ser colocados en forma que

su desarme diario sea facil y rdapido,

Al referirnos a la instalacion de los tanques pars colocar

la leche debemos anotar que es imprescindible tener una capacidad de
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almacenamiento  iguel por lo menos, & lacypacidad de rendimiento diario
de 1a maina, Es decir oue, si poT ejemplo, la usina trabajal2,000 1li-
tros diarios debera contar, por lo menos, con trnques con capacidad de
12,000 litros.

Egta necesidad e justifica por cwanto, en muchas opor-
tunidades puede ocurrir que se produzcan perturbaciones® en el trabajo
por mal funcionamiento de algune maquinaria, por interrupcion de la
corriente, falta de agua, etc, en cuyec caso hay que detener el proce-
8o de pasteurizacién. Como lo2 provecdores no pueden detenerse ni dejar
sus envascs con la leche cruda para retirarlos en otro momento, es ne-
cesario rocibir 1a leche y alojarla én los tanques de la usina, Bor cS-
to v por 1la comodidad del trabajo‘%odos 1os dfas, aungue no haya per-
turbaciones nl interrupciones de la naturaleza que decfamos, la exis=-
tencia de tanques con capacidad suficiente o que exeaeda de esa canti-
dad imprescindible, e8 muy ventajosa.

El tangue que va a retener la leche debe ofrecer las ma-
yores garantfias en lo que se refiere a la calidad del material con que
debe de estar construfdo. La chapa de acero cstafiada puede utilizarse
en 1as instalaciones mas eoondmicas, pero lo que Be emplea mas general-
mente es ¢l acero inoxidable o ¢l alumirh, como mlementos inalterables,
de duracidn praciicamente indefinida ei se ouidad bien.

Ya hemos mencionado lo® tanques para recibir la leche
cmda , debajo de la balanza receptiora, uno para la leche de consumo y
otTo para la leche de Begunda o de descreme o industralizaciodn. Por
otra parte deberan instalarsc los tanquesa los cuales se eleva la le-
che para destinarla a la pasteurizacidn o al descreme respectivamente.
Se colocnran a una altura supcrior a la mdquina de pasteurizar puesto
que la leche caers por gravedad sobre la higienizadora o los filtros
para despues ser ditigidd a los pasteurizadores.

Todo® 103 tangues constaran de tapas y revolvedores,por=~
que la facilidad de hacer aflorar la crema & su superficie despucd de
un cierto tiempo de reposo, hace que la leche, al ser bohteada de esos
tanques, salge con una compoSicidn irregular,

En cuanto 2 los tanques que deben destinarse para leche
ya pasteurizada y qQue recibiran el producto que salga ya tratado y

refrigerado de los aparatos respectivos, conviene que sean® termos *



Vista exterior de una bomba centrifuga de una sola cdmara para leche.

Cuerpo de bomba para la extraccidn.
de ngua, '
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para mantener 1a temperatura & que ha sido enfriada y retenerla asi
hasta el instante de su despacha., Para ello c808 tanque pueden ser

de vidrio esmalatado , aluminio, acero inoxidable, ete, cerradod,
commmente oilfndricos, horizontales, con "entrada de hombre", con
tapa hermdtioa, para que por al1{ se penetre a hacer la limpiecza,

con helice de suave movimiento para egitar el producto sin producir e:
espuma, con ventana, iluminaoidn intcrna para observar su interior

sin abrirlo. Ademas debera constar de un termdmetro de control,

#
Los aparatos de pasteurizacion, -

Sigutendo el orden de enumeracidn de las instalaciomnes,
debemos mencionar ahora los aparatos destinades directamente al
tratamiento de la leche: los8 pasteurizadores,

Hemos hablado con detencidn de los métodss , de lae crf-
ticap que se formulan y de las ventajas que cada uno representa.
Ademas hemos expucsto el criterio con que debe encararse una valo-
racidn sobre las ventajas de un método u otro.

No puede establecerse en términoe definitivos el sistems
que debe elegirse para realizar la pasteurizacidn en una planta de
lccheria moderna. Esa eénumeracidn que hemos hecho nos pone en la
pista de 1a cleccidn,pudiendo agregar sho¥a nuestra opinidn,fundada
en la experiéncia personal, en las observaciones realizadas en usi-
nas de pafe y extranjeras y en trabajos publicados hasta dltimo mo=~
mento a esex respecto.

Dijimos wa que en nuestra primera experiencia, utili-
zamos ¢l sisicma de pasteurizacidn baja o lenta vy luego lo susti-
tufmos con ventajas por otro a capa fina, sistema Stassano. Hemos
expresado ya lo8 resultados que @on 61 obtuvimos, desde el pumto
de vieta ffsico, quimico y bacteriologico, as{ como con las obeer=-
vaciones de cardcter comercial y practico.

También queda expresado que esos sistemas han ido su-
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perdndose por realizaciones mds perfectas. Oreemos que el sistema de
capa fina es el mds indicado. Es el que mas condiciones positivas
redne y por ello y hasta la-fecha, e el que mae se recomienda. E1
tipo de instalacion que consideramos da mayores ventajas es el de
placas, utilizando los aparatos que tieney reunido el triple juego
de pasteutrizador , intercamblador de temperatura y refrié?rador.
Sabemcs que de ese sistema existen muchf{simas marcas y tipos, no
creyendo necesario rceolvernos por ninguno , por ouando la eXperi-
mentacidn de todos e€llos en los distintos establecimgentos, da por
lo general, excelentes resultados,

Por otra parte, es tan répido el progreso tecmico,
y ha de producirse un avance tan grande en la manufactura de maqui-
naries de cste tipo y de todas, cuando 2l finalizar el conflicto
mundial se aplique la industria de guerra a elaborar instrumentos de
trabajo para la paz, que serfa obvio recomendar fijamente un deter-
minado aparato de tratamiento,

La ubicacidn de esds equipcs en las salas corres-
pondientes se cumplird en forma que facilite eu buena atencidn, vi-
gilancia constante y limpieza prolija.

Ya hemos dicho que en la préctica actual de la
pasteurizecidn se aplican siempre los aparatos intercambiadores o
recuperadores de calor y de frfo , 108 cuales funcionan por contfa
corriente de la leche que entra al pasteurizador y de la que sale
ya calentada & Ia temperatiira indicada como mAs conveniente. La
leche frfa absorbe parte del omlor de la otra y a su vez hace que
comience la refrigeracidn de la primera. luego debe procederss a la
refrigeracidn haciendo circular la leche ya medianamente enfriads,
por frente a una contra corriente de agua y de salmuera. Repetinmga
que en easi todos lo8 aparato8 modernos estas dod etapas se cumplen
dentro del mismo equipo , évitando la aireacidn excesiva de 1a leche,
el manipuleo, disminuyendo la mano de obra, el espacio, etec.

La marcha del proceso esta perfectamente regulada
por equipos termoreguladore® a veees y termoregistradores siempre.Es

necesario que la marchs del proccso, tanto en el calor como en el


siempre.Es

Sy
B

Vista de un gran pasteurizador « placas, en el que se muesira la comodi-
- dad con que se hace la limpieza,

Excelente modelo de refrigerador a cortina provisto de tapas laterales,
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frio , sea marcado en forma indudable por los terndmetros registra-
dores que sefialarsn la marcha del tratamiento, minuto & minuto.

Las cartas de temperaturas-seréh lag certificaciones de un trabajo
correcto o incorrecto de la instalacidn.Lod termoreguladores auto=
maticos agregan la ventaja extraordinaria de que no exige una vi-
gilancia oonstanﬁo para mantener la temperatura.

Otro aparato que se colooca en medio del proceeo de
pasteurizacion es el desgasificador, Para evitar los malos olores
que arrastra la leche por las impuiezas recogidas , se cecurre a
una eSpec;e de aspirador que actia sobre la leche calentada antes
de inbiar la pasteurizacidn, llevdndola por una cafierfa desde la
intercambiadora y hacidndodd caer en forma de lluvia dentro de un
recipiente, del que wvuelve nuevamente al intercambiador pars con-
tinuar su recorrido.

Los 1{mites de la temperatura de calentamiento
estan dados por cada aparato utilizado, porque ya dijimes que estd
en relacidn con el tiempo en que se actda. lesde refrigeracidn ss

son generalmente entre 3¢ y 59,

El lavado dc los envases.- El enmasado

La sala de embotellado debe estar vecina a la del
lavado de botellas y cajones la que a su vez estara colocada sobre
1a plataforma de recibo de los envases vacfos que devuelven 1los
repartidores al témino de su trabajo.

Sin embargo e8 necesaria una separacidn entre ese
ambiente de recibo y lavadero y el destinado a la llenadora y ta-
padora de botellas. El primero esta en contacto oon el exterior,
con material sucio que llega de la calle; el segundo, debe ser un
ambiente lo mds puro posible, enegual se produgcan las menorcs
corrientes de alre posible, parg que con €llo no se pro:togpe una

entrada y circulacidn muy intensa de bacterias, polvo, etc.



Bl lavado de botelles w cajones,-

s natural que si el proceso. de higienizacidn de 1a leche
se dirige a priwmr a ésta de cucrpod aXirafios y miocroorganismos nocivos,
para poder brindar un producto en las mayores andiciones higiénicas
positles, los envases cn los cusles ha de oolocarse la leche, doben
contar con 6l mdximo de limpieza en el momento de 2er usados, Pero no
solo extraccion de cuerpoB extrafies, de leche vieja , ‘etc, &8 lo que
hay que ofectuar en e508 envases- botellns y cajones-, sino tambien
proceder & oster¢lizarlos , para no anular todo el proceso de trata-
miento seguido. (119)

Por ello cs que c8 edta una ocperacidn importente y la insta-
lacidn que e destine a su practica debe reunir las mdximas condiciones
de seguridad,

Oomo en todos los domas equipos, muy grande es la escala que
pucde recorrerse ontrc los sistemas de lavado y esterilizacidn de bo-
tellas § dc tarroa y cajones, De los segundos ya hemos hablade al
referirnos & la seccidn dol Recibo de 1a leche.

En cuanto & 1as botellas, existen procedimientos primarios
y sencillos, utilizados en pequefias usinas , hasta las grandes mgqui-
nas automaticas que tienen un rendimiento de decenas de miles de bo=
tellas por hora.

Para laeloccidn do csa instalacidn tadbidn debe existir un
criterio selectivo, basade en los resultados que el laboratorio puede
ofrecer. %n efecto, e8 nocesario que se compruebe:

2) La %orma en que la maquinaria o el sistema Baca de las
botellas las suociedaded comunes con que puads llogar a la fabrica y
ademds los restos, a veces desecados, de leche o crema vigjas,

b) La forma gn que despuds de efectuado ese primer lavade
grueso , o6 enjusgada la botella para no dejar rastros de 1fquidos uti-
lizadog en el lavado.

¢) La foma on que se esteriliza la botallay

d) La foma en que sala el envase dg la maquina , seco y
trangparente, sin empafio® o manchas,

e) E1 costo de ndquisicion y de mantenimiento de la ma-



Vista exterior de una méquina lavadora para 6.000-7.000 botellas por hora.

Vista esquemdtica de la lavad pondiente al grabado amterior.
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quinaria,
£)E1 porcontaje de Toturas de botellas gque preduza eon el
trabajo.

Ea importanto tener on cuanta eatas condi-
ciones poraue puede oourrir que sean mAquinas eficacns dende ol punto
de victa higidnico pero que an la prictica rosulten perjudiciales,
poroun de In% wanern de estnr construidas o cquilidradas puede depoen-
der ol mayor o menor parcentaje de & envasen gue se rompa durante
¢l trebajo.

Grandes maguinarias y de muy diversos tipos
son 1as que fe e3tin pplicando en 1a actunlided para cumplir esina
tarens.Desdo 1ag muy senclllas para trabajar sobre uns pooa cantided
de botellas por hora hasta 1as qua dan rendimiaento de 30.000 oada
60 minutos.Aplican dada una distintos baflos de lejfas,colucioncs de-
torgentes,inyeccionad de agua y vapor,dimpleza externa e interna por
madio de juegos de cepillen que giran hasta con 750 ravolucioms por
minutox,o con copillea de aire,formados por ol uso de corrientes da
aire caliente,o 1a pulverizacidn de 1fquidos especiales,etc. Las tome
poraturad do loa bafon estdn marondas en oada avarato,poraue otlas
daponden de 1a naturnleza de 1a3 soluciones cempleadas y ds 1a valo-
cidnd de pasaje de los envases,

Tempoco p-demo2 roferirnos en datalle a
ninguna de estas magquinarias porque su funcionamiento o8 muy pinmilar
y tombicen se llega dia n din a8 fabricarlas con mayor porfeceidn que
hen hecho obtener magn{ficos rendimientos dasde el punto do vista
higienico. B8 eote uno de los puntos mas delicados da 1a usina y
cuya mala ntencidn puede hacer malograr todon los cuidados y prep-
gunnoliones nntariores,

Una excolente pantourizacion pusio anu-
larac en e3te momento del proceso,como lo haros hecho notar al ha-
vlnar on cap{tulos antoriores do nuestra pronim experiencia. Por ellc
as que ostamos autorizados a bacar resaliar la necesidad de nreocu-
paTse por esa aspecto dol trabnio, reslizando censtantes controlas

tncterioldgicon sobra 1as botelias recidn lnvndas,parn varificar 1a

oficnnia del lavado y esterilizacidn,
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Tanto para ol lavado de 123 botellas gomo do
otros implemenioes de la lach@r{a,tnnquea,cnﬁoa,tnrros,locnleaﬁatc.es
un alepento de gran eficsola laa solucicnas de hipocloxito de sodio,
que con t{tulo concoido de cloro puaden ser utilizadas como estarili.
zento y desodorizante eficaR @ inocuo frente 2l howbre.Bu utllizacid
an auy aconsejada an pegueiind plantag en las oue los contosos equipoet
lavadores da botaellas no puoden ser adquiridos.

Ln Division do Sanidad de 1a Direccidn de
Salud piblica del Estado de Minnesota(E.E.U.U.) (120),preconisa la
utilizacidn del cloro como ngonte esterilizante nrecisamente para
nl lavade de 1as totellas con npegqueliag plentas, e rofiere 1a publicn-
cidn citedn A loo dietintos resultndos obaervados con 1a utilizacidn
de ese agento e incluye las slguientes raferoncins gobre exfmonés he-

chos en una instalacion antec y despucs de su uaog

Antes de su utilizacidn Daspues de su uso
Rotellas Recuante bacteriano Botollan | Racuonto bacteriano
observadns . Dba e rvaday—
paximo | Mfnimo | Promedio saximol M{nimdp romedi
60 8.400.000}66.000 [578.000 s f1.000f © 100

Eata breve reforcnois ¢o suficionte para prooi-

#ar 1n efisnoin del procndimientos a cue hemos hecho rofaranoia,

Complemantarin da 1a wdquine lnvadora do botow
118 ea la de c:jones,que Be acopla a su lado y que trabajn sinoro-
nicomente con alla, Diatintos modelos se utilizan a satn efacto,ram
cadi todos apaeran con aistaman parvesides A los de 1as lavadorna de

t&rroﬂ »
£l envenado -

Un equipo do gran fmportrnoia tambieon,en 1a
plantn es 1a liensadora y tapadora de botellas,yn gue hamos discho
que todo nl procaso e’ indispenandle cue tarmine on 8sa Uliims ataca,
Es indianensnble que 1n leshe dantinadn al cone

sumo famlliar sen anvesnda on botallsa,praferitlemconta da vidrin xx
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transparente, tanndns harmetionmente y con la fasha de envase inscrinta
en 1= misma., Lo leche destinnda =l connsumo colectivo,en edcuelas;hos-
nitnles,industriaa,ete.,sera distribuida en tanques-termo o en anvases
motalicos,praviamonte esterilizados,oue o 1lenaran directamente en 1a
snln do almacenamionto o on 1la salids do 1lns cdnaras frfas por cafierias
especialmente dispuestas.

A peanr de los distings modelos de 1na maqui-
nr8 llenadoraz todns ellas son bastante semejantes.lLn variscidn princi-
pal eats on la forms del clerrato con-discos de cartdn o de aluminio.

Aunque de ninguna de 1os dos pucdn afirmarse
qua den un cierre rigurosamonte harmético,puaden preferirse 1as segun-—
das como mas oonvenientod,aunque 2u Soato en algo mas elavado.®s oste
ntro asnecto dna esta induntria que Seruramenta en un futuro corcano
ha do ser perfecolonnndo,nsignundo 1as garant{as ran comnletna con una
obturacion totnimonte inviolablae.

Una altnrrnntiva de interds nuade plantenrae
con 1a utilizacison de botellas do papel.El uso de uno dn los tivos
da o05as botallas cua ae utilizaron en Montevideo hasta hace muy poco
oxige que fu elaboracidén ase hnrgn sincronicamente zon ol 1lenado,de tal
forma que se ovita su depdsito § 1a devolucidn por ol ¢liente. En cam-
bio on Londre3 homos visto usar eatas botaellas de parel,Con mayor con-
aistencia,lo nue pormite cmploarlas an cuatro o selis visjes,disminuyen~
do asf{ ol gasto &r envasado., En nuestro pals no han pedido min ser u-
tilizadns,presentindose hasta nhora dificultades do orden eoondmico pa-

ra 5u olaboracidn,espaesialmente por ol coste de 1n materia prima.

Todo ol trabajo de estas oecciones de 1lnvado,
llenado y tanndo da envasaes debe de esiar parfectsmente ajustande y en
rolnsién difaets tambien zon ol rendimiento horario de los pastouriza-
forea, Todos son oouiroes de ajuste nerfacto que vermiten cumnlir todo »l
trabnjo con exacts nracisidn,de 1n sue danendard el major rendimiento

de 12 »nlpnta.
La Beocion macuinarias -

Ln Soceion maeninariaa de unn eniral lechers

reviste partisulor ircortansia,noroue como vy lo dijimos,en alla deberdr
fijarse 1o eouirns productores de frio y gencradores ds energfa ~lén-

frica,ni a3 qu~ allf se nroduce.



Compresor Horizontal de 125.000 frigorias de — 259C. _p» 359C.

U:.: motor de tipo vertical que utiliza aceites pesados y sirve para producir
g luz y energia en la usina. "

Sala de compresores de la instalacién frigorifica de una usina.
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Un gran oonsumo de frio hace una planta leche-
ra,ya que 1a refrigeracidn de 1la leche en la pastourizacicn,de la owe
86 nlmacena on camaras,de los demas produotos,ln fabricacidn de hielo,
etc.insune una enorme cantidnd de frigorfas.

No nos detendremos en esas instalaciones pues-
to gue los ecquinos frigorificos estan tan difundidos y trabajan por
sistemas muy scmejantes. Ellos estardn integrados por:el sistema de
comprosores,siando los mas usados on lecher{as grandes,los de aménfa-
co;lo5 condensadores del mismojel bafio con soluciones incongelablesy
1a8 que Se utilizan para el enfriamicnto de 1a leche y de las camaras
en ¢l cnaso de que no se prefiera la expansidn directa de amonfacojel
sictemn de cafierfas para circulacion de la misma por todas las sec-
ciones que lo requieran;y 1os equiros para fabriocacion de hielo si
a8 que s¢ qulere acoplarla.

Distintos tlpos de instalaciones satisfacen
las exigencins necesarias en las usinas,cn modellos desde muy pequefios
rendimientos hasta los de muchos miles fie frigorfas hora.De uno o
varios oilindros,horizontalas,verticales;de muchos modelos y sistemas,
esta es8 una indusiria que so perfecciona dia a dia y que produce ma-
quinarias da gran rendimiento y perfecto funcionamiento.

Al instalar estos equipos debte de tenerse en
cuenta la conveniencia de gue sobrepasen las necesidades ipmediatas
de 1la fAbrica,porque Siempre sera econdmico %tener un excedente de
fr{o sobre 2% necasario,para praver posibles recargos on el trabajo.

Conviene también en lugar de instalar una
instalacidn o “dercsa,contar con amm un equipo doble que parmita re-
gular su funcionamiento de acuerdo a las nccesidades.As{ se podrd su-
plir cualquier falla que Be produzca en uno de ellos,avitar el exceso
de consumo on épocas de menor trabajo,tener sicmpre una reserva de ma-
quinaria para cualquicr eventualidad.

Hay que pensar que la total falta de frio
en un trabajo delecherfa 68 un grave percance porque puede malograr
la actividad de varios dias y anular todes los esfuerzos® que 8¢ pre-

tendan hacer para salvar compromifos contra{dos.
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Una maquinaria de este tipo no se instala en
un momento y por ello la falla accidental no podra subyannrTSeRXRRXRC
mbnkéras no se detenga el trabajo de la fabrica.De ahi la importancia

del doble equipo.

Debemos de mencionar tambien la instalacion
de 1las camaras frfas,dependencia de importancia en la que se deposi-
taran a dizrio gran parte de los productos que Se¢ han de destinar a
los repartos.Su construscion debe ser cuidadosamente vigil.da porque
en elle reside 1la eficacia o inutilidad de su uso.Una deficiente ais-
lacidn practicada al construirla,una mala ubicacicon de las puertas,
la falta de circulacion de aire,etc.pueden hacer malograr jum enfria-
miento rapido,constante y econdmico. Es pues tarea de construceidn

tdenica,queycomo todas las denas,debera sor cuidadosamente controlada.

Complemsntariamente puede instalarse el equi-
po de fabricscidn de hielo,tanto para uso del propio establecimiento
que pucde requerirlo para refrigerar la leche durante las horas de re-
perto en los vehfculos distribuidores como para syventa.Pam su elabor
racidn en algunos casos se pueden utilizar los mismos bafios de sal-

. »
muera usados para la refrlgeracion.

g)El laboxratorio.

La instalaoidn del laboratorio debe de rea—
lizarse en sitio aparente,vecino al local de arribo de la leche para
que pueda ser practico su trabajo diario.Factor fundamental para ol
correcto funcionamiento de la planta,ests de mas enocarecer su impork-
;ancia y la necesidad de que llene 1las mayorea exigencias,Es natu-
ral que pare ser clemente de una organizacion industrial no ha de
ser indispensable que se constituya en laboratorio de investigacio-
nes grlactoldgicas completo,pero 8f que reuna todos los clementos
indispensables para cumplir la funcion a que esta destinado,con la

nayor amplitud y precisidn.Deteminaciones f{sices,quimicas y bacte-

rioldgicas deben de ser practicadas a diario y en gran cantidad,ra-

e


f%25c3%25a1brica.De
repartos.Su

REFRIGERADOR AUTOMATICO DE TRES CILINDROS. La capacidad de este
modelo es de 20.000 a 25.000 kg. cal. hora.

Vista de la camara fria para las botellas de leche pasteurizada.
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zon por la que la capacidad del mismo debera &6 ser determinada
exactamante por ¢l monto de trabajo que la organizaciéh debe cum-
plir cada dia.

Los locales pare ¢l mismo deberdn ser cons-
truidos con un criterio funcional y no dejando,como en muchas ins-
talaciones actualns?que sean poquefios ambientes auxiliares ¢ ina=-
decuados quo no estan en ralacidn ocon el resto del establecimien—
to,AdemfAs habrd que establcooer un anexo destinado a la inspeceidn
oficial que cada usina dobe tencr.

No oreemos indispensable enumerar aquf las
instalaciones y los implementos necesarios y solo puede repetirse
quo as imprescindible que se incorpore todo el instrumental que
puedo ser auxiliar util en la tarea de calificacidn y examen de
1ag leches que ontran y salen de 1a mentral,as{ como de todos los

subproductos ques se trabajen.

h)Otras aspectos de 1a instalasion,

Es necesario atender en la instalacidn
de una central lechera,ademas de todos los aspcotos contemplados
hasta ahora,otros no mencs importantes.Uno de ellos es la provi-
sidn de los distintos envases:por una parte los tarros para ontree
gar a los proveedores para sus remisiones y los que se destinan pa-
Ta la distribucidn a granel del producto ya pasteurizadojpor otra
1as botellas y cajones para 1la venta al detalle.

Los tarros doben g ser adquiridos con
gran control sobre la calidad del material con que estsn construi-
dos,pucato que el trabajo a que se les destina los expone a su
rapido detefioro. Bobretodo los que se¢ destinan a los proveedores,
estén expuestos a8 los largos viajes y manejo descuidado por trans-
portadores y tamberos,lo que obliga a que se haasn de construccion
sdlida y en el case ge’'que sean de acero cstafiado,ouidar que el
bafio de proteccidn de ostafio sea de primera calidad.la facil oxi=
dacion es frecuente y deja esos envases en malas condiciones para

el trabajo.No puede exigirae al provecdor gren cuidado en su pro-

ducto si 1la usina no se preocupa del cuidado de los envases en uso,
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Las botellas en cambio BExmaksriax no exigen ma-
yores dificultades para su adquisicion porque su fabricacidn se rea-
1iza en el pafsmon gran pulcritud,en cuanto a las de mﬁdrio)que son
l1a8 que hasta shora se utilizan entre nosotros.Las de papel ya ano-
tamos que naxAée son de costosa adgquisicion hasta el presente.

Los cajones para las botellas en la actualidad
se fabrican con mayor aceptacién lo8 de alambre de acero que presen-
tan algunas ventajas sobre los de madera,por sSu menor pesos,su Ma-
yor higiene y mayor duracidn.

Las tapas dijimos puedern ser de cartdn o de
cinta de aluminio.Las primeras debe ocuidarac sean de material fuerte
y con un buens bafio protector de parafina.La cinta de alum€inio ha
existido normalmente en el comerclio en buena calidad,habiendo enca=-
tecido extraordinariamente por la época de guerra,pero en ticenmpos

normales se¢ 1le halla sin dificultad a costo prudente,

El renglén de vehfculos transportadores insume
un buen rubro de la central lekera.Variars Be cantidad y los tipos
Segin el trabajo que se cumpla!si Tecoge la leche en los8 tembos,si
concentra el producto en estaciones de concentraciéh,si ¢l reparto
lo hace por cuenta directa o por concesionarios,sik con carrog o
por sucursales,etc.

De acuardo a ¢llo sera la necesided de camio=-
nes-tanque-termo,camiones para transportes de tarros,otros livianos
para la venta en la ciudad,a granel,carritos para la distritucion

urbana, etc.

No consideraremos otros aspectos de la instale-~
cidn que podian ser exigidos por wna ela oracidn auxiliar de distin=
toa subproductos,como dulces de leche,manteca,polvo de leche,leches
medicinales,quesos,etc. Solo ¢rcemos conveniente recordar las venta-
jas que significara el proveer lo necesario para su posSible elabora-
ciéb,en el mismo momento en que se confecoiona el plan general de la

fabrica.



Una embotelladora cutomdtica que llena y tapa, con discos de cartén, 3.600
botellas por hora.

Vista de una sala de envasado automdlico de la leche. Obsérvese que las
maquinas trabajan con baterias de a dos,
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E1 funcionamiento de la central lechera.

Montadas las instalaciones necesarias de la
planta gque destinazcemos a la nigienizacién de 1a leche de consumo
de unn ciudad,debemnos 4 considerar algunos aspectos relacionados
con su funcionamionto.La puesta en marcha de la fabrica exige cicrtas
condiciones especiales que e indlspensable cumplir para gue se al-

cancen corractamente los finea para lo8 gue se¢ crea.

2)E1 versonal.

Todas las otapas del proceso de tratamiento
de 1a leche nscesitan en cada lugar y tlempo,el personal avnto,eledi-
do,técnico,para cumplir su labor a conciencia.Aparte de todos los res:
guardos de caracter higidnico quo haran exigible ¢l control de salud
y de 1= higiene del personal,se necesita que cada cual tenga conclen-
cia y rasponsabilidad de 1la tarea gue le incumbe.Es necesario que to-
dos y cada uno hayan Bido instrvuidos en 1la lahor especf{fica gque les
tocara desempefiar,pero,mas que todo,habré que tratar alcancen a tener
una vision de la funcidn goneral dal eatablecimiento para que queden
imbuidos de la funcidn soocial que cumplen en defensa de la salud co-
lectiva.Es necesario gue €l personal tenga conciencia de que una mala
atencidn de una peguelia o gran tarxea puede Tepsrcutir en la colac ti-
vicdad,porque ha de traducirse en un mnl para la saluddde sus semejan-
tes.

Ea lmportante por ello gue la Escuela de Lechert:
a gue noa referimos mas adelante,cduque a los obraros y empleados de
la Central o prepare los quchan de ingresar en olla.Por otra narte
on institutos similares existentes en el pafs pucde buacarse personal
apto y eficiscnte.

Ln direcolon gonsral eaiard a cargo de un tdoni-

co director cuya misidn de gran responsabilidad,cs la de centrslizar

el funcionamiento general de la usina.Por ello es requisito indispen=

8able que aparte de ser un perito en la tdenica dé 1s explotacidn
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conozca B¢ los aspectos comerciales de la misma,NQ 1o problemas y
naturaleza de la produccion,& 1e funcidn de su personal,®& 1a ola-
sificacidn de sus provecdores,® las oxigencias de la plaza que abss:
tcce,d la calidad y cantidad con que debe elaborar sus produstos,
para que todo el mecanismo funcione armonicamente y la produscion de
1a fdbrica lleve un Sello indiscutible de garantifa que brinde scguriil
dad sanitaria a los consumidores,base solida sobre 1a que ha de for-
magse ¢l prestigio y cxito de la explotacidn.

84n neceaidéd de mencionar en especial cudl
ha de seT ol personal de obreros y empleados,necesariamente tdcnicos
en disiintos ronglones de la actividad,queremos mencionar unicamente
¢l gue integraré el equipo de laboratorios,cuyo funcionamiento es
uno de los aspectos mas importantes a considerar porque su eficicnocia
depende de 1a calidad de las perxsonag que lo atiendan.Debe Ng estar
habili tado para realizar 1la gran tarea del control de las leches
que entren y salen del establecimiento,de los subproductos que se
elaboren,de los aparatos on funcionamiento y de 1as leches que se
guieran controlar durante la distribucion,

La direccidn del laboratoric debe ¥g estar a
cargo de un quimico o bioqufmico,que tendrd bajo su direccion el
cuerpo de bacteridlogos ¥ quimicos suficiente para satisfacer con am=-

plitud 1la tarea pemmanente a cumplir.

b)La compra de materia prima.

E8 c3te al aepeato basico a considerar cuan-
do nos planteamos 1a punradta en marcha del establecimionte.Cualquiecra
gea ¢l régimen con que se¢ maneie la usina-cooperativa,consorcio mix-
t0,0rganizacion privada-tiens que establecer antes gque nada de ddn-
de y cdmo ha do obiener la materia prima para su trabajo,Un cenzo
de los tambos proveedores de la region es la tarea fundamental.puede
establecerse un fichero completo de 1los mismos ubicandolos por zonas
de mayor o menor alejamiento de 1a ciudad de acuerdo a las vias de

comnicacion,con nombres, raférencias,antecedentes,monto¥ de produc-—
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cidn,ha ciendas,campo,instalaciones,sembradios,metodos de trabajo,
etc..

Con todas esta’ referencias,lo mas complctas pm
para que sean mas eflcaces,puede estudiarse la forma cen que podrda cum-
plirse el abasto a la central.Este mismo trabajo deberd hacerse en lot
casos en que sc¢ establezcan las estaciones de concentracion en el
campo,que actuardn por consiguiente con funciones semejantes.

Hemos establecido come sistema fundamental el
pago d¢ las leches de acuerdo a calidades.Le fijacion de precios serd
la cue va a decidir la mayor parte del negocio:de ello dependerda el
destino que se lc de a 1a materia prima.Es intercesante que para esa
fijacion de precios se establezea un tribunal permanente,en el cual
con intervencio n de productores,compradores y el Estado,se supervi-
se 1a fijacion de precios por zonas y por épocas.

Ese tribunal o consejo de precios establecera
el régimen a adoptar con la Bobreproduccion de ciertas dpocas del a-
flo,gencralmente observada en primavera y comienzos del otofio.Ya di=-
jimos que esta circunstancia perturba el desarrollo comercizl de la
usina y que es una de 1as serias complicaciones que 86 cecan a la
buena marcha de¢ la misma,originada en buena parte de las veces por
la organizacion deficiente de los tambos.

Es nccesario dejar previamente establecido
que en ningun caso ha de tratarse de establecer un rdgimen limitativo
de la produccién.Esto seria absurdo e inadmisible,social y cconomi-
camente.Pero 8¢ lo que se trata es ¢ regular las entregas destina-
das"para el consumo®,para que no se provoquen perturbaciones nocivas
para cl buen equilibrio del abastecimiento slimenticio de las pobla-
ciones,haciéndose necesaria yna regulacion oue contemple los aspec—
tos econdmicos del problema.

Es justo oue si los productores en determinada
épooca del afio entregan a las centrales o distribuidores 150.000 1i-
tros de leche por dia para una poblacién que normalmente consume
100.000 1litros,les sea adguirida al precio convenido para ¢l consumo
la cantidad que este requiera y el excedente se les abone de acuerdo

al beneficio neto que la industrializacidn arroje.De 1o contrario
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no podra fundamentarse ningun sistema racional de manejo de esa pro-
duccion.

Varios son-los sistomas-que se pueden usar padd
establecer un régimen-justo a este reSpecto.ﬁl nas aconsejable de a-
cuerdo a las caracter{sticas de nuestra produccidn,cs el de establecer
¢l promedio entregado por cada remitente de leche 1llamada "para con-
sumo” ,durante 1os meses de mayo,junio,julio y agosto y fijar de a-
cuerdo a ese promedio las cantidades maXimas que en primavera y otofio
los deberdn ser liquidadas como producto de esa categorfa.

Si las necesidades de 1la Central pemiten ad-
guirir una cantidad mayor que el total recibido en eso8 meses de in-
vierno,la restriceidn también sexa prorrateada a cads uno de acuerdo
al mismo sistema. El excedente de las entregas les Sera pagado exactaml
mente de acuerdo al beneficio neto que deje la industrializacion.Co-
mo los tambos no podrén regularizar de inmediato su explotaoién serfa
razonsble admitir al comienzo del sistema,un margen de tolerancia
durante tres afios,por ejemplo,cn los cque se les adnitirfa un exce-
dente de hesta un 30% en el primer afio,para ir disminuyendo en lo

sucesivo,dicha toleranciajhasta llegar a un régimen fijo.

Los problemzs creados por el descenso de la
produccidn en los meses de invierno y de sequfas,dcberan ser pre-
vistos con anticipacidn por las centrales.0asi siempre 1a imprevi-
5idn provoca confliotos insalvables.Para ello debe 8¢ estar muy
avizora la Inspeocicn Femmanente de tambos-a cuya organizacion nos
Teferiremos on dotalle mas adelante~y que debers nonocer las pers—
pectivas de 1a produccién,tener censadas las hcectareas Sembradas
por los productores cn loe distintos forrajes,conocer 1las épocas
de pariciones,ejercer la vigilancia sobre el estado de los animales
previendo las epizootfas y arbitrando algunos medios para contra-—
restarlas.

La organizacién veterinaria de control tiene

una resSponsabilidad seria que cumplir, la cual podré llegar a ser



]3]~

un factor important{simo en el manejo de 1a industria. Como a pe=
sar de todas las provisiones e3n2 mermas han de producirse cons-
fantemente , la Centrsl tondrd csteblecidas zonas de aprovisicna-
miento de emergencia. Considcramos conveniente establecer en esas
zones alguna planeta de industralizacicn lecheray polve de leche,
quesos, cremeriza- con la idea de quo en los momentos de necesidad
del consumo, puedas ser derivada esa nateris prima para reponer
faltas de la Centrel. Para ello sera indispensable que se insta-
len on lugares desde donde haya medios do comunicacion dircctos
con 1la ciudad, pero ubicados & grandes distancies de lus mismas
para que los precios a que se adquicera 1a lechs permita efectuar
1o industralizacidn sconagjada sin quebrantos economicos. Esas
plantas deberdn tener equipos de refrigerscidn suficientes para

poder enviar esas lecheg en buenas condiciones2 hasta las Centrales,

La fijacion del mnrecio de la leche

No corretponde aqui establecer los precios de compra de
1a lcche de consumo. En ouanto a la foma de fijar el valor, Ex la
mis racional es 1a de hacerlo de acuerde con el porcentaje de ma-
teria grasa y con las oalidades higidnicas qus presente, por cuan-
to de osta manera Se pagard a las leahes mas rices mejor precio
y con cllo se oliminara ia Bosibilidad de fraudes por agnade.
Siompre habrf{a que estableczr la variacidn ds prscio por calidad,
tomando en cuenta lod distintos factores gue despucs cstadiarcmos,
agrogando 3 1a ligquidacion del precio de la wateria grasa,las boni-

ficacioned que correspondan de acusrdo 2 su calificacion.

Para ssteblecer un régimen cue ofrezoa mayores garantfas
tanto al productor como 2 la usina compradora,es conveniente estakl
blecer un sistema de contratos da provision,en los que se fijardn
las condiciones,precios, términos,ete.

De cualquier manera es necesario cstablecor unos princi-
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pios generales que habrd que respetar al hacer la fijacidn de prooios

Sera necosario en primer término,gue de
una vez por todas se establezca en el pafé el costo de produccidn pob:
cada zona de produccidn,anunque sea en téminos aproximados,y que z¢-
ra 1a base definitiva para la determinacidn del precio de venta al
consumidor. (1)

En segundo término es indisponsable que
la distritbucion del precio que so obienga por oada litro de lache,
se haga en proporciones equitativas entre los tres factores en jus-
go;productor,usina higienizadora,distribuidor. (121).

En nuostra exnariencin personal ,segun
cglculos de varios afios,hemos observade las sigulentes proporoiones

de distribucicn del pracio de un litro de leche:

Productor..... 40 al 45% del precio de venta.Promedio:...42%

Usina......... 18 " 22% " woom " 19%
Repartidor.... 38 " kot @ " "o " 39%
100

En nuestro caso no podfamos esimblecer uba
mejor propcreidn por ol alto costo que nos representaba el reparto

de cada litro da leche , ya que el promedio de cada carro distribuid

no pasaba de 150 litros. Siendo 6l sistema que propugnamos cpaz de
centralizar la total distribucion de cada ciudad, ese costo ha de
gisminuir, como lo veremos al hablar de ese aspecto, psermitiendo
elevar la retribucidn al tambero.

En 1a ley del Uruguay, ya citada, (122), cuyo
medio rural y condiciones generales son muy parccidas & las nueetras
ia dltima reforma que reglamentd 1la produccion vy aprovisionamiento

de la leche para la ciudad de Montevideo, fijabs el precio de ven-

(1) Na gqueremos entrar en un tema tan amplio y especial como es ¢l
de la detaminacidn del precio de cesto de nmroduccion de la leche,
sobre lo cual os necesaTio adoptar criterios de exacta apreciacion !

métodos raclonales de determinmoidn. En Bstados Unidos se ha llegad:

a ajustes correctos después de un prolijo estudioc ( 123),
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ta al pﬁblico ¢n 12 centavoe oro vrugways ( 21.6 centavos argenti-
nos scgun ol cambio en aguella fecha) y entregaba al productor la
cantidad de 6 centavos ( 10.8 sentavos argentinos), 1o que signi-
ficaba un 50%, dejando a 1a usina un margen de 2,9 ( el 24,17 % )
vy a8l distribuidor 3.1 oentavos { 25.83 %),

En el naiflo 1942 se ha hecho una ligera modifi-
cacidn a ese reparto de costos: se mantuvieron los mdrgenes csts-
blecidos para el productor y distribuidor, perc los 2.9 centavos
oro uruguayo que se liquidaba a 1la central, en vista de cue cu-

bria amplismente los gastos de la wmismn, 8e roparticeron asi:

Central lechera CONAPROLE (1).. 1.50 etvs. o/u.
Amortizacion emnrédstito."....... 0.90 " "
BeneLiCeNCiBeeeeevrocrennoeonnes O H2 H o

Servicio contralor oficial...... ©0.08 "

2,9

En los casos en que el CGobierno de la Provincia
do Buenos Aires intcervinc eWlos Ultimos afios para fijacidn de pre=
cios en las localidadas en cue puso on vigencia la ley 3607 ¥ Bus
decretos roglamenmiarios, generalmente respetd esta proporcidn s 454
para 6l produotor, 20% para 1s usina y 35% nara el distribuidor(12W;

Inzistimos en afirmar que ouando la organizacidn
fenersl de las centrales ses efectundn, no habra razdn para dejar
tan alto matgen para la distribucidn. Como lo veremos , Sord posi-
ble fijar en mds del 50% la proporclon que corresponda al produc-

tor v el resto se distribuirs entre la central y el distribuidor.

(1) COWAPROIE: Cooperativa Nacional de Productores de Lechs.
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1 einsiticneidn do 1nn geshos.-fgrnnouicgéh de yinn _3abln da tioifd-

»
cacion, -

Homos ya establesido que 1la retritucién al pro-
ductor debo hacerso respatando un arbierio de distribusidn estable,
del nrocio que e obtenga por litro de leqye en ¢l mareado consumi-
dor , 61 cual dobard ser aspecifioado'%;ﬁgggzggzggg‘ Tambion 508 te—
nomod cue 1la parte que ha da corresrondarie a ese nroduztor dobe
dquidarae do nousrde con lan calidades do 1szs  leches roemitidas, a
efeotos de cotimular 1a mejora progresiva de 1a produceidn,

ILa onlidad de 1ns lachea dabard sor catablecida
on base a su astado sanitario ¥ composicion qufmica,

Corresponde an consecusncia ostablecsr un orite-
rio de olpsificacion, w " otandnrd” o puntaje , para agignarlc a
sada produstor 1a rotribusidn que corrasponda,

Soatanomos quo el criterio gue dobe provaleter
on asa onlificsoidn ca ol do fijarle mayor ontogorf{a a las condiolo=-
nes oandtarins que a las roferontea & 1la composicidn quimica, ya
qua el valor de 1ad leoches como alimonto depende, juatamente, do
e303 dos asnectos en ose ordon do jerarmia, La aftreacidn qua ha-
cifmos respacto a que ser{n mds cenveniente ol pago ¢o 'las leshes
en base al tenor de matorxia grasa on lugar de por litro del produce
to, no contradice lo que aydfdeoimoa: primoro es necesario catablo-
cer wna unidad de modidat pedo do materia gross o volumon deo lidui-
do total. Pero luaego hay qua adopinr un critrrio valorativoe para
juzgar 1so distintnn celidades quo ostardin en rolacidn ocon los ouida-
dos y 1las nrepcupacionasd del oproductor piara cumplir sug tareas mig
higiénicamonte, No rodemoi quadarnos Aolo en 1 apreoinsidn da 1a
gordura , porque es3te o3 un valor qua depende da fastoros ajenos cn
buena parte al productor : raza, nlimonto, dpoca da lastancin, oio.
Y 1. que so busoa ena precismarmto , estimular la prcocupaciéh nars3oe
nal dal tambaro.

Para cléar oriterios nuavos aostonidos como
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convenientes para valorer lss leches de consumo, recordaremos que
en Suilza , en 1938 (225), se propusoc adoptar uns tasa media de
nateria grasa que servirfg nara fijar el vprecio oficial; las que
gobrepasaran e3o tenor medio, tendr{an una bonificacidn y las que
no lo alcanzaran sufrprfan un descuento. En cuanto a la calidad
higiénica , se proponia estableceris de acuordéﬂcgn el comporta-
miento frente a la reductasimetrfa, calificando como buenas a las
gue reducen en mas de cuatro horas y que permanec en Ifduidas en
el lactofermentador al cabo de las 12 horaa,

Nosotros entendemos que osa calificacidn debe
ser efectuada en base & datos mds completos '§ orientadores.Pucde
aducirse que on una gran central el ulmero de and 1isis a reali=-
zar serfa excesivo ¥ que no cf posible cumplirlo estrictamente.No
creemos necosario que los #ndlisie completos sean realizados dia-
riamente para todos. Bastard, para loe casos normales, efectuar -
108 4 o 5 veces por mes por cada remitente, para tener un criterio
bastante justo de valoracidn. Lstas serdn un complcmento de 1as
observaciones y determinaciones rdnidas que se efectuarsn en el
instante del recibs y & las cuales no roferiremos mds adelante.

En una usina de 250 proveedores- que e8 un
promedio razonable para una entrada de alrededor de 100.000 1i-
tros por dfa - se tratars entonces de hacer entre 40 o 50 exdme-
nea diarios, complaetos, lo cual no es un mimaro exagerado, Sobre
todo cuando Be irata de determinaciones industriales que se cum=-
vlen en serie por un personal oxporto. Si tenemos en cuenta que
en otros vafses, como en Francia por ejemple, hay establecimientos,
como los Magei, on 1ot gue pudimos comprobar { 126) , que cuentan
con 4Q.00C proveedores que entregan hasta 20 litros cada uno
por dfa, lo cual los oblign a efectuar un elevado nimero de andlie
sis ,( en 1937 alcanzaron a 156.996 con 20 empleados en el la=
boratorio) vemos que no cs8 una tarea excosiva 1a que proponemos
en nuestro ciaso.

Todos esos datos8, compilados y comparados,

son 108 que van a rendir los elementos suficicntes para una justa
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y corresta calificacidn.

NuestTa opinicn se dirige pues, a juzgar
& 1a3 leches en ¢l doble campo en que 8¢ coloca hoy todo estudio
que ticende & fommar julclio sobre las czlidades de ese alimento. No
es posible aceptar Unicamente valoraciones fisicas o quimicas,que
atiendan edlo & su aspecto y composici5h, porque 8d caerfa en un
gravererzor que enularfa todo el esfucrzo que Se propugna para
elevar la calidad de la produsccidn ldctea del pafs. Se mantendria
as{ una rutina genaral observada en los contralores oficiales y
pﬁblicos corrientes que 8élo atienden, en la mayor parte de los
cazos, a 6303 limitados aspectos,

ge deven fijar 1{mites mfnimos por debajo
de los cuales las lasche? daben considorarse lnaptes para el consu-
me.Entendemcs que 81 comienzo de 12 aplicacidp del sintema, deben
oboervarae criterios mas tolerantes, parg que despuds de algin
tiempo de ejercicio del régimen, se puedan ajustar y establecer
menores tolerancias. Aaf ha oocurrido en otros pafses, como Esta~
dos Unido3, donde se ha 1do auwrentando progresivamente 1las exi=
gencias sobre recuento bacteriarno, llegando en lsa actualidad a
fijar un Médximo tolerado de 1.500.000 por centimetro cubico para
1ps leches crudas y 150.000 para 1ag pasteuriszdas,

La calificacidn don O puntos en alguna de
1e5 condicioncs significard la determinacidn de inaptabilidad
PAra el consumo y dnbe obligarse s liquidariaz como "leches para
industrislizacidn”. En el puntaje que proyectamos, establece-
mos, en la mayor parte de los casos, 1o 1fmites maximos y mfni-
mo8 para flexibilizar la escala de calaficacidn entre esos extrow

oo, E1 plan de puntaje as el siguicnte:
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(1) Egta aprociacidn nodra incorporarsg una vez que 8o haya cuwplidn vas

accion tendiente 2 eliminar nl ganado tubarculeso de 1los tambos y puoda
mantmenarne ass onntral.
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Repetimos que cunlquier calificacidn con O pun=;
tos hara eliminar una partida,a los cfectos del pago,de la califi-
cacidn de "leche para consumo".De acuerdo a esa escala vemos que

el valor maximo estard dado por 100 puntos,que mereceran los 3

centavos de bonificacidn maxima.La que tuviera 10 puntos serfa
la que pndrfa entraT a consumo con 6l precio baAsico establecido,

mas la bonificacion @8 razon de ires contavos por cada 100 litros

Ge leche que corresponde por cada punto de calificacidn.
Para aclarar mas:segin nuestro proyecto,la leo-
che aceptada para consumo que obtendra el precio mas bajo,ha de

pagarse a razon de 6.30 centavos el litro y la gue obtenga la me-

jor calificacidn,la de mejor calidad,obtendra el precio de 9 cen-
taves el 1litro.

Quiere decir que me establecera un régimen
natematica y justicieramente detorminado para retribuir el mayor
asfuerzo por mejorar la calidad de la explotacidn.

Debemos hacer notar que en esa ocalificacion hay
una superposicion de valores al fijar puntaje para recuento bac-
teriano y para reductasimetrfa y medicion de catalaeas,pero de
exprofeso proyectamos ese sistema para aumentar el estimulo por
el estado sanitario por una parte y por otra porque no es exactiamr
mente igual el valor que reprasentan unas y otras determinacio-
nes.,

Hay factores que influgen en la reduceion que
aunque derivan de aspectos sanltarios-sangre,leucocitos,etc.-no
ticnen correspondencia exacta con la numeracion bacterianna.Por
otra parte 8e encuentran distintas aptitudes reductoras en 1las
distintas especcies microblanas y a veces las eapecies menos pe-
ligrosas dgesdo el punto de vista sanitario,son mas reductoras-
como' ¢l caso de diversos fermentoS-que otras que tienen mayor
significacion para la salud del hombre.(127)(128)

Lo mismo podemos decir con respecto a las
catalasas que pueden estar influidas por mezclas calostrales,
excesivo mimero de leucocitos,eto.

Repetimos lo dicho anteriomente:ouantos mas
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elementos se utilicen en la apreciacion,mas ganard la tdenica de cali-
ficacidn y por cllo entendemos que deben ¥ practicarse esas busquedad
de acuerdo a Su practicidad y a 1a significacidn que puedan tener para

formar el criterio scelectivo necesario.

La calificacidn de 1los tambos

Debe \§ efectuarse,por otra parte,la ca-
lificacidn estricta de 1os tambos,como medida que complementars la de
apreciacidon de las leches por calidad.

Ello se hara para ordenarlos por catego-
rfas y poder determinar cuales son los que estan habilitados para remi-
tir leches para consumo,despues que haya entrado en vigor el régimen
que facilite la recalizacion de las mejoras en los mismos.Lo que Se
tratarsa es & no poner en el mismo plano a los que acepten un nuevo
régimen de trabajo,incorporen nuevas instalaciones,nuevos métodos,
nuevas preocupaciones por producir mejor calidad y los reacios a toda
transformacion de sus viajos hdbitos.

Ademas,la calificacidn implicard un pun-
taje que servird para determinar el pago de primas anuales.Para ello
se utilizarsn las planillas de inspeccidn de loe inspectores veteri-
narios y 1as de calificacidn de 1as leches remitidas,datos que en
conjunto serviran para formar un criterio sobre el trabajo de cada
productor.

La inspeccion proceders en sus visitas
periddicas a calificar a los distintos establecimientos por puntajes

que deberan considerar lae siguientes condiciones:

a)Instalaciones: tinglado de ordefio con piso duro,techado,protec-
cidn de arboledas,buenos corrales,buenas bebidas,locales especiales
para la manipulacion,buenos alambrados,etc..

b)Refrigeracidniinstalacion de bombas eléctricas,molinos, tanques;
refrigeracion por mezclas frigorfficas,agua corriente,pliletas en con=
diciones;cuidado en la remision para conservar buena temperatura.

¢ )gampo:calidad de las tierras y régimen de trabajo de las mismes;

sembrados diversificados de forrajes de invierno y v%rano;buenas agua=
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das ,bucnas praderas naturales,exentas de malos pastos,eto.

d )Haciendasisolecoidn por control de produccidn,vigilancia de
la salud,erradicacién de ganado tuberculoso,vacunacionesj;cuidados
y trato a las mismas;regulacion de los servicios de los toros.

e)Trabajoiforma do practicar el ordeflo,practicas higicnicas,
‘proteccidon del producto extrafdo,uso de utensilios apropiados,cui-
dado de los mismos,higienizacidn de locales e imolementos.

f Jpersonal testado de salud por'certificacién médica;conocimientc
del oficio,practicas higiénicas,rendimiento en ol trabajo.

g )Regularidad en 1a produccicdnipromedio de envios normales sin
variantes excesivas lo que indica el {ndice de buena organizacicn

del trabvajo.

Cade parrafo de esta calific~cidn servira
para estableser el puntaje.Como en el caso de las leches,cada ren-
ngn pucde calificarse con 1 hasta 10 puntos,de acuerde a las con-
diciones positivas que presente y el conjunto de todas las califica-
ciones que se¢ puedan realizar en el aﬁo,servité para establecer
un promedio que sera una mas justa estimacidn.

Cada organizacion establecera 1ns primas que
pueda fijar en cada afio para estfmulo de cstos establecimientos,
primas que,como diremos despues,cerin abonadas con los fondos de la
"cuanta leche® que se formara con el producido del norcentaje que se
asigna para el productor,de lo que rinda la venta de cada litro de
leche vendido en el mercado consumidor. Pagados los pracies de com-
pra de acuerdo a la tabla de calificncion,siempre ouedara un Tema-
nente por 1as partidas que no obtenkan ol mdximo de precio y ese
remanente sera ol que farme ¢l fondo para ol pago de las primas a

los tambos.

La venta do 1n leche por categorias

s

No somos partidarios del criterio de mantener
una vez puasto en marcha este nuevo roégimen de abasto lechero,dos o
tres categor{as de leche para la venta,porque ello ha de traer siem:

pre perturbaciones a la buena marcha del sistema.



~14p-

En 61 rdgimen actual en que no existe exdlu-
sion alguna para’las leches malas o regulares,aerfa conveniente cea
esa diferencircicn en precioa y en oategorfas,en la venta para cl
consumo ,porque ser{a una manera de estimular la produccidn de mejo-
res calidades,.Pero llegando a resolver el problema de una buena pro-
duceidn complementada con una distribucicn correcta,lo que hay que
propugnar es que toda la leche destinada al consumo dea de dntima
calidad en una sola categoria ¥ aﬁn dnico precic. De 1o contrario
ge estimularfa un consumo de mala calidad entre ls mass mas numerosa
de 12 voblacion oue Son les clases mas pobree,dejéndose una pro-
duccidn mas cuidada para los que pudieran pagar altos oracios.

Por otra parte el sistema se complicar ;Egzan-
demente.Es dificil controlar en la intrincada manipulacion de las imz
lechesgon tanta prolijidad y en todes los dias,las diferencias de
unas a otras partidas que llegan a las cludades a los mismos cen-~
tros de distribucion.Separar en una usina las leches inaptas que se
destinan a industrializacion de las que son aptas para el consumo
es fécil;pero agregar @ ollo una tercera o cuarta diferensiacion
traeria complicaci-nes insalvables,

Hay que contar con la mala f¢ siempre presen—
te en las transacciones comerciasles:la facilidad con gue podrfﬁn
expenderse lceches de segunda a preoios de primera,eacapando al con=—-
trol oficinl y del propio cliente,es muy grande.

En ¢l publico consumidor se provocaria por
otra parte una fé%il confucidn de criterios.Entender{a,faciimente
rue s8i el Estado pemite la venta de una leche de segunda para cone-
sumo daebe de ser porque 68 consumible y que 1la diferencia con 1a
de primora serd una cuestion de lujo.No es facil la diferenciscion,
como en las carnes por ejemplo,y en tal caseo lo que el Estado debe
ﬁe procurar es duo todss las laches sean optimas y al precio nmas
economico posible.

La dnica excepcion que puede admitirse os la
de las"leches certificadas”sobre cuyo {égimen no nos cxtendemos por-

gue escapa al tema del gran abasto urvano,que es8 lo que nos preocupa.
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E1 recibo de la leche

Establecido ¢l régimen de compra de la mate-
ria prima,debemos ON considerar la operacicn de arribo & la &entral,
instante en el que se inicia ¢l funcionamiento de 1la planta.

Es en e¢ste momento que debe & hacerse la pri-
mera apraciacion de la calidad de las leches y detemminar si son ap-
ta® para ser sometidas al tratamiento y libradas al consumo o 8i por
el contrario deben destinarse a la industrializacidn o al deconmiso.

s evidente que #na apreciscion integral como
1z que aconsejamod paTa la calificacion con vistas a la fijacion del
precio a pagar,no pucde ser afectuade en el instante breve que debe Hm
demorarse la leche desde ¢l momento de su arribe hasta el de su pesaje

En esa oportunidad lo que hay que hacer ¢s una
apreciacidn inmediata de cada envase para determinar sus condiciones
basicas indispensables.,

Se itrata pues,de efectuar pruebas rapidas y
oticntadorasila observacion organoldptica,la determinacidn de la aci-
dez,la prueba del lacto-filtro,la determinacion de la densidad,son las
prucbas comunes & las que puede recurrirse.Otras complementarias pues=z
den ser la da la alizarina o la del alcohol,que Birven tambien de o-
rientacion primera para Separar las partidas mespcechosas,o algunas o=
tras cuya realizacidn no implique una demora excesiva.

Cuando cualquiera de estas observaciones pri-
maras permita socpechar de la calidad de una leche,sin que 1o comprue=
be de manera irrofutable,se recurrirz al examen de laboratorio el cue
en definitiva determinard el giro que ha de darse a la partida obser-
vada.

En de imaginar que la tarca de calificacion de
las leches recibidas de los distintos productores en la forma en gue
lo hemos referido,a nesar de efectuarsc'a pesteriori" de su recibo y
tratamiento,es de gran orientacion para este delicado control de re—
cepcidn.0uando el laboratorio haya verificado una adulteracidn en una
partida que puede haber pasado desapercibida pnra el recibidor,al dia

siguiente se spartara esa leche para su examen completo,fe visitard
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al tambero temitente,se adOptarén teodas las medidap necesarias para
corregir esa anormalidad.

Cuando ¢l examen ée laboratorio verifigue una
excesiva contaminacion bacteriana,una defec'uoaa composicion cuimica,
etc.,serén oircunstancias suficientes como para gue ¢l recibo ejerza
un control @special sobre ese remitente.Es lo mas comun que Si una
lecho llequn malas condiclones un dia,ene defocto s2 ha de reprodu-
cir cn los dias subsiguientes,sino medis una accion orientadora o]
compulsiva dcl que recibe o controla €l producto.

Por elle no puede observarae gue sea inope-
rente o tardfo el control completo despues de recibida la,leche,pri-
mero porque no hay otra manera de cumplirlo y luego porque,como de-
cimos,es de indiscutible eficacia para evitar a tiempo 1la persistencia
en defectos nocivoe. E6 facil imeginar que ¢l remitente no ha de inten
tar alteraciones de mala fé sabiendo que constantemente esta bajo el
control del laboratorio que caatigaré e3as desviaciones y en cuanto
a las fallas por defectos Be trata grecisamente de corregirlas con
in calif{caciéh por calidad para el pago.

Fn ¢l momento dol recibo se procederd al reti:
To de muestras por partidas recibidas,para el control de laboraterio,
las que sordn retiradas por personal de dste,asegurando as{ la correc-
cidn del mdtodo de extraccidn de las mismas y no dar lugar a dudas
sobre el resultado que Be obtenga.Do esa manera tambien los cxsmenes pt
pucden practicarse sobre los remitentes que mas interese observar de
acuerdo & 10 que cada dia deberd informar el jefe tdcnico que tendrd
en s8u mano los informes de la inspecoiéh,los cxamenes de reclbo,las
fiéﬁs antecedentes de cade uno,etc.

En esta operacion del recibo es cuando la
Central se pone en contacto con 6l trabajo del tambo y con la opera-
cidn del transporte,porque de la forma en que Be recibe la leche se
puede deducir cusl ha sido el trefo cumplide.

El examen de los envases,su estado de¢ con-
servacién,es tarea que la usina debe vigilar constantemente,porque

el remitente no puedas reciblr de la fabrica loe tarros ¢n mnlas con-
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diciones,que pueden atentar contra la buena consorvacion de la lecha.

Por otra parte enta obaarvacien prolija permitira
deducir la forma en que ol remitonte cuida el materinl gue 8c le remite
y aplicar las medidas gqua convengan para ajustar asse parrafo importan-
to de 1a actividadz de 1a fabrica.

La forma de lavar y ostarilizar esoS envases ane
t08 de sor davueltoa al remitente,es tembien asunto de imnortancia que
debe N\R eatar controlado por el técnico gue tondrd para ello el auxi=-
lio del laboratorio que con sus examenes puade ecstablecer la eficacia

de 1lo8 aparatos lavaderes y de loo operarios gue logbanejan.

Bl tratamiento de la leche,

Al instante dol recibo do 1a materia prima,el tdome
nico debe habey ya establecido que todn la planta se encucnira a punto
de marcha,con un njuste perfecto en todas sus secclones,yn que sabemos
que su funcionamiento estd perfectamente sinoronizado,en forma 6 que
cada magquinarina esiz vinculada con 1as domas y todas son 1as que a los
braves minutos de resibidos los primoros litros de leche,debersn higie=
nizar,pasteurizar,embotellar el producto que debe salir para la distri-
buzidn,

No crecmos necesario oxtendernos en referencias
sobre 1a forma en que se ntenderd la marcha de 12 usina.Al habernos de-
tonido en la observacidn de cdmo debe instalarse,de los aparatos gque
deben adquirirsepyde la orftica do los dictintos sistemas,hemos ido de-
jondo establecida la tccnica fundamontal depu funcionamiento.

El movimicnto general de ln fabrica serd de un
ritmo constante y perfecto y el ajuste acordade por una buecna direceidn
sera indispensable para un buen rendimiento.No sole se trata de movie
mionto de mAquinas,ni de atoncidn exclusiva de la tdonica del jrata-
miento; cstan tambien inclufdos una Serie de problemas de control Go-
mercial,de vigilancia de produccidn,de cconcm{a de gnstos,de control
de 1las instalaciones y del trabajo del personal,de la marcha total,en
fin,de toda 1a planta,gue debe rendir el méximo de esfuerzo para alcan-

zar su mixima eficiencia.
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Vista de una sala de pasteurizacién en la Argentina,

Vista de una sala de.envasado de la leche en una gran usina de los
Estados Unidos.
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La etane ltima dol problemasla distridbucidn urbann de 1la lechs.

Antes de entrar a considerar ¢l fondo
del anunto que implica esta etapa del problema,nccesitamos hacer
algunas consideraciones que concurriran n fundamentar el siftema
Que Proponewmos.,

La observacidn de los hechos producidos
irente a todos loo intentos de resolvoer legalmante el probloma
del abastecimiento lechero & 1a3 poblaciones,en distintos lugares
y dpocas,muestra un desarrollo comin,con fisonoufa semejante,que
eg interesante destecar para deduclr conaecucncias prébticas.

El estudio de la propia realidad nos da
otra vez la clave pare resolver una dificul tad presentada siempre
como insalvable:la opomicidn del gremio de leco distribuidores mi-
noristas que detuvieron siemfpe toda la acoidn oficial o privada
poT acordar soluciones razonables a cce problema de interds pdbli-
co,

Al mencionar este hecho lo hacemos por
entender que ¢s necesario descubrir y mostrar el factor pemicio~
Bo que poTr intereses materiales,muy rgspetables,se opone a una
solucion de bien colectivo,no para negarlo o destruirlo,sino para
entenderlo y remediarlo.Ignoréndclo u olfidandolo se puede volver
a caer en gl poligro de encontrar esa valla que siempre rasulté
insalvable y quo como tantas vecesd,pueds hacer malograr ecmprosa
de tanta necesidad social como la que consideramos.

En los problemas publicos,entendemos que
debe g# considerarze en primer término las soluciones que resucle—
van las necesidades de loa méa,de 1la poblacion on toda su inte-
gridad y que no a3 posible hacer depender de los intereses de une
minox{s la eolucidn de un problema que gravita sobre la vida y la
salud de la mayorfa.

Es preciso saber que sicempre se movieron
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1ot intoreses materinles do ase gremio para hacer guo 6l pronio Batado
suspendiese la vigencia de leglslacliones olaras y convenientes,gue pudie
ron alcanzar soluciones do beneficlo genoral.

En la Provinein de Buenos Aires,por cjemplo,
12 agitecidn de 50 o 60 distriluidores en poblaciones de gran imporiane
cia hizo nmalograr osiwerzos ingontes por ordenar la higienizaoién de
1la loche do conaumo,proyoecitada en base a la ley provinoinl ya moncionse
da N® 3607.

En La Plata,pocon cientos de distribuidores
con tensz resistensia hiclioron mmlograr mas do una inioiativa que so en=-
saninaba a dar solucidn integrel a le cueatidn, (1)

En Montevideo una luchm n veoes sangrionta
trascendid al oampo polftico,a 1ns eaforas guberativas,llevada tambien
por ol reducido gremio de los distribuidorea gue no quor{an reconocer
®erechos a los productores y consumidores para alcanzar soluciones que
8¢ esperaban como urgcntem,frunto a una erisis grave de log tambos y
que pudo ser Tesuelta magnificnmente por energfa de un Parlamento popu~
lar gue 4i0to una legislaoidn bdsica sobre el asunto. (130)

Sante F@ tuvo que seportar luchs parecida
hastn oon atentadon a 1a vide de los sostenedores de 1la poaiocidn quea
contrariata al gromio do leohered y recién 1a sancidn de la ordonancza
municipal puso térzino al debate nglgado.

Bontingo de Chile,nntes de resolver ol pro-
blema de la pasteurizacidn oblilatoria acordada por intervencidn de la
entidad administradora del Seguro Boeial,goportd tambidn varios mesas
de agltacidn callejora y period{ntica dirigida por la sociecdad de dis-
trituidoren que se negaba a aceptar ol regimen de higlenizacidn y em-
botellamiento de 1r lecha,

Catamarca, Tucuman,Mendoza,y nlgmns ciuda=
dos mAs,on distinias épocas y por BAxtkmiazr causas semojantes,conteme
plaron de nueve ln sgitnoidn de ese gremfio unido on tdoticn y posicidn,
fronte n intontos similares npor dar folucion racienal 2 ese abnasto Aliw
T3 ,

(1)Hop referimod s 1as acolones cumplidrs por rse gremio on 1915,en

1937, on 1938 cuando la Kunicipnlidad Qe La Plnsta intentd dar so-
luzion »l problema del akanto lachaero.
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Es neccesario anotar que la mayoria de las
veces,no se habfa buscado una solucidn en 1a que se contemplaran
106 intereses respetables de ese factor concurrente del abasto,en
la parte en que les correspondia y es por ello que daspertaba la
accidn opositora que hemos anotado.

Por entender que no es justo ni posible cque
aso sea asf,nosotros propugnamos un s}stema que 8in disminuir los
beneficios de una organizacion higiénica del abasto,contemple y re=
suelva 1a situacidn de los distribuidores.De esta manera no habrd
intereses que Sce sientan lesionados y la valla que sicmpre se opuso
8l éxito de cmtas iniciativas,podra ser salvada,

Segin 1las propias declaraciones del gremio
mas numeroso de distribuidores,el de la Capital Federal,la situacidn
en que se desenvuclve el mismo no s de las mas florecientes,Sefin
8u propia declaracicn publica(l31),el trabajo que realizan les deja
un beneficio brute premedio de § 10.52 por dia,con lo que ¥doden ha-
cer frente a todos los gastos de mantenimiento de animales,reparaoidn
de vehfculos y cnseres,sucldos y comidas a los peones,castifo de cré=-
ditos incobrables,pago de revisacidn de envases y medidas,ctc,

El saldo de todo esto es lo que le¢s quedn de BN
ganancia neta para poder deterninar su jornal y atender a la subsis—
tencia familiar,para lo que,segin se deduce de esa informacion,no pue=-
den contar con mucho mas de cuatro pesog diarios,

Es indudable entonces que si esos caloulos son
exactos también hay que hallar solucion a ese régimen precario de tra-
bajo,porgue no ¢s posible mantener un gremio de distribuidores de un
alimento tan delicado,oXpuesto a mil contingencias,con una retribucicn
gue no alcanza a cubrir las neccesidades mas primordiales de una pe-—
quefia familia, picnsese por otra parte que se trata de un comerciante
resuonsable,con un capital representado por un reparto y por elementos

de trabajo,qae necesita tambien capital en circulacidn en su negocio
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¥ que no es posible que todo ese riesgo esté cubierto tan solo por cse
precario jomal.

Todo esto evidencia tambidn,que hay que dar
solucidn a cse problema concreto y practico del elemento distribuidox
de 1a leche en la ciudad,que vicne defendiendo una situacidn que como

86 ve por sus propias informaciones,no es nada floreciente.

El régimen de distribtucidn a ddoptar.

En el sistema que sostencmos como posible
para resolvaer 1a cuestion de fondo,no pucde produciree ninguna orisis
con respesto & la distribucidn del producto.

Como ya hemos planteado 1a foma en gue la
leche 8e ha producido,clasificado y tratado en la usina,nos cueda por
determinar en qué maners ha de ser conducide a diario hasta la casa
de lo8s clientes.Entandemos que no hay ningﬁh inconveniente en que los
actunlea distribuidores scan lois que procedan a sjecutar esa tarea
siempre que Be atengan a 1as normas qua s8e¢ ostablezcan como indispen-
sables y de cuya observasncia tambicn depende el éxito o fracaso de
1a empresa,

Antes de observar el aspecto econdmico de
la cuestion digamos pocas palabras sobre 1as instalaciones que la cent
tral necesita establecoer en cada ciudad para resolver la disiribucidn
domiciliaria.

Tiene antes gue nada e asggurar que ol
producto que ha higienizado tan cuidadosamente lleguc a casa del con-
sumidor dentro de las 24 horas de ordefiado y en condiciones de tempe-
ratura que pueda asegurarse gque no sc¢ ha alterado su estado nomal.

8¢ ha esctablecido ya practicamente,que no
debe 2 entregarse a nas de 10° de temperatura,lo cual 68 posible si
los vehiculos distrimidores tienen su carroceria aislada y si se les
provee a cada uno de e¢llos de una cantidad de hielo que permita man-

tener la temperatura a que ha salido de la cdmara,
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En ciudndss grandes se hnee indisponanble 1a
instalacion nstratdpica de de-dnitos para al daspacho,con cdmarns fries
adecundas,para permitir a lod distribuidores gun recojan dosde allf
1a morerderfa quo nocasiten.Pn una ciuded como Buonos Aires,no es po-
sible admitir qua los distribuidores sa concontren solamente on los
trez o cuntro puntos on los oue npudiorsn hallarzo establecidas las conw
tTalos,porque las distencias son excesivas y serfa imposiblo oumplit
1a distribucidn organizadn s% tuvieran gque recorrer cnormes distancias
pars bugscar su Caxga y regresar a su gona para la distribucidn.

El nudo de 1n cuestidn estd en que 1a tarea do
1a distribucidn sea cjecutada por menor mimere de distribuidores guo
105 actuales,porque de 6sa manera se¢ oclovar{a el nimoro de unidades
distribuidas por din y 8¢ disminuirfa ol conto unitario gue se ha esta=-
blecido ocomo negedarie para cada litro MM4s do lacha.

Aunque asta solusién contrar{a vn gran principts
pio de libortad comercial gque debe rosnaetarse,son rTazones de bien pﬁ-
blico 1la8 cue nroonsgjan este tamneramento para resolver un problema
complicado. Ho a3 posiltla admitir que 61 consumidor y el nrodustor sa
narjudiquen por sostensr la Situncidn del torxcer factor intermedio qua
tampoco tiene resuelto su probdlemn,

Ez oxcaesivamente reducido el monto de distri-
meidn de cnda vehfoulo rovartidor de lecha.en una ciudad como Bueonos
Aires,segin lon datos publicados.En la publicscidn yn citada(131) se
ecaloula on 1ML 1itros poxr ropartidor y wn trabnjo do investigncién TR
1izado an cl Instituto de Economfr y Legiplacidn Rural de la Facultad
de Agronomfa y Vaterinaria da TFuenos Atres(132)lo eatablece a ese pro=
medio en 160 1itroz por distribuidor vy por dia,

La aglomorasidn urbana hace quo la poblacidn
por mauzanas en oada cludad soa muy grande y on consecucncin,on las zo-
nzs centrales por lo menos,la cantidad de litros do leche que pucde dis-
tribuir un vehfculo en £ais u ocho horas de trabajo es muy grande.

En les zonas Rrafrz no muy contrales oz notible
cumpliy tambion un roparto constituido por el dobla de 1a cantidnd pro-

media oua ase indica ahora como normal,
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Para llegar a estc resultado es necesario que se

termine con la anarquia actual de la distritucidn,Tanto usinas pasteu~
rizadoras como Tepartos individuales, atienden "clientelas superpuecstas’

en cuanto a su ubicacidn. Ya mencionamos el hecho comprobable en cual-
quier ciudad, de quaacada manzana acuden , a las mismas horas, varios,
a vece8 numerosos8, distribuidores de leche. ﬁl trabajo citado ( 132)
establece el recorrido extraordinario en kildmetTos que debe cumplix
un reparsidor normal de Buenos Aires para entregar 150 o 160 litros
de leche, con el desgaste consiguiente de tiempo, peroonal,animalios
y vehfculo De ahf ‘el hecho insdlito que se expresa en la comunicacidn
citada de la ABociacion de Lecheros de que,"para distribuir 144 1i-
troe de leche calculen trabajo personal, sueldo y comida de peonszs”,
Entendemos que ese dato es exagerade o absurdo porque la tarea normal
de esa distribucion no puede exigir el esfuerzo de dos personas,se-
gin 1o hemos podido observar en nuestra experiencia de tantos afios.

Basdndonos en la consideracion de que el abasto
de leche tiene las carfcteristicas de un servicio piblico , €8 neocesa«
rio llegar a la racionalizacion de s Tépartos, estableciendo que ca-
da zona debera sor servida por determinado mimero de distribuidores que
Ltdmarsn a 8u cargo la cantidad de clientes que se consideren neccSa=
TioB para cumplir un trabajo rapido, correcto y bien remunerado. (1).

No es posible aceptar el hecho de que la dis-
tribucidn resulte mds costosa que la produccidn » POT causa de un mal
régimen de trabajo.

Ya dijimos que en nuestra experieneis personal
ese costo Se elevaba & 6.5 centavos , en razdn de que nuestras ventas
no permitfan otra cossa que mantener esos vehfculos distribuidores con

un reparto promedio de 150 botellas, En el trabajo ya citado (132)

—

(1) Un intento parcial de ®plucidn se realiza en esoe momentos en la
Provincia de Buenos Aires en ]Ja que el Gobierno ha resuelto el 4 de ju-
lio ppdo, no ooncedoer nuevas patentes de distribuidores de leche ni
cesiones ¢ traspasos de 108 existentes, salvo casos excepcionales., Lg
opinidn publica se ha manifestado de acuerdo con csas medidas por ideén-

ticas Tazones a 1las que exponemos. (133),



sobre Ya Capital Federal, csc costo @e eleva a ¥.786 centavos por
litro y para la Aaoci§c16n de Lechereos (131) a 73 centavos, expresan~
do ademas, que no alcanza paia cubrirlolgadamenté low gastos.ﬁl pri=-
mere calcula exacéamentq todes8 los rubros y establece la cantidad de

$ 190.~- m/n,mensuales , para el mantenimiento de la familiadsl repar-
tidor, lo que desde luego Tresulta una estimacidn precaria dado el ac-
tual costo de la vida. En nuestro caso, lo8 gasto8 que nos resul tala
el reparto, de mcuerdo con cilculos Promedios de -varies afos, estan
dados en la planilla N® 1, que los fija en 2.5 centavos por litro y
unspago de comision algrepartidor de U4 centavos por 1itro, lo cual
formaba un jornal promedio de $ 6.- m7n diarios, con la venta de 150
1itros. ( Existfemrepartos que distribuian hasta mds de 300 litros

en zonas no muy centrales y otros que no alcanzaban a 100 litros. ).

A esa retribucidn habfa que agregar el margen resultante de la comisidn
del 10% al 20% por venta de subproductos ( manteca, crema, dulces, otc).
En cdlculos hechos en el afio 1925 ( 134) el costo del reparto en la’
Capital Federal se £ijd on 6.06 centavos el 1itro.

La ‘transformacion del sistema libre actual,
1n fijacidn de zonas deteminadas para cada repartidor, la disminucidn
del mimero de repartidores, son medidas diffofles si no e realizan

con un criterio justo y Tesuelto & dar solucidn a un problema de
fondo. Para llegar a alcanzarlas con éxito, proponemos estas Sotucionesy

19) En la organizacidn de 1a sociedad mix=
ta que atienda el servicio de abasto lechero de cada ciudad, 21 capital
¢e 1a mismp ©e integrard taubién con el aporte de los distribuidores,
en una proporcién deterninada por la clientela con que cuente en el
momento del cambio del régimen.

Hecho eBto, las centrales organizardn
gus reparto2 con el wimero de distribuldores méximos que €e necesiten,
caloulando un mfnfmo de reparto mensual para cada uno de 10.000 litges.,
Gomo habra que suprimir buena parte de eli;s, va que los repartos ac-—
tuales son de alrededor de 5.000 litros como promedio, sera necesario
adquirir una cierta cantidad de repartos, procediéndose a Proponer:la-

ccépraidiraozaadﬁjlbs migmosta los -preciogs normales de cotizacion.
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Se mantendra , en primer término, a los que tengan
mejores anteéhentes en lo que & honestidad en ¢l trabajo se refiere,
y a yguales antecﬂenteez.a lo8 que cuentem con mis antigiedad.

Estos antecedentes estdn documentados en los archivos
de las municipalidades. Ee realmente justo que 1la colectividad re-
suelva eliminar a los que han s8ido adulteradores reincidentes en 1la
comercializacidn de un alimento fundamental , sobre todo existiendo
constancias oficiales de la perpffacidn de esos delites (1). ( 135
y 136).

E1l reingreso o la incorporacicn de distribuidorcs,se-
lcccionados también por sus antecedentes morales, se efectuals resc-
petando el sistema de accionistas que se ha establecido para los
distribuidores iniciales.

No serd simplemoente una oferta de acciones comuncs
la que deberd hacerse para obtener 1a integzaciéh de las8 plazas
vacantes8 en los repartos de leches. Debera hacerse una seleccion por
cnlidad, por antecedentes, por solvencia moral de los candidatos.
Aprobados por la direccidn administrativa de la empresa, serdn in-
corporados siemore que e hagan cargo de la integxacién de csas
acciones, 1ntegraci€n que podrd hacerse por pagos de pequefias cuo-
taB.

En caso de repartidores existentes con un reparto ma-
yor que ¢l minimo establecido, debera respetarsele ese mimero
de litros para la fijacidn de su nuevo reparto.

20 ) Se expropiarian, mediante las mas estrictas nor-
m-8 legales, log repartos de los distribulidores excedentes,elegidos
como se fija en el punto anterior. luego podrfa efectuarse en
"clearing" de clientes entre los distribubdores restantes y las
usinas establecidas, para aumentar la clfentela al minimo necesario.
Como los repartidores que se¢ mantengan en actividdd quedarian be-
neficiados con el aumento de su clientela ,_pagarfan ese aumento
de capital, con lo cual se cubrirfa la inversidn necesaria para

compensar 1lo8 repartos suprimidos.

(1) En la Municipalidad de La Plata ce registran reincidentes hasta
con 15 infracoiones,
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En loa dos casos, ¢l precio de compra por litro de
reparto,deberd fijarse con exceso sobre la cotizacion nomal, para
que haya compensacion con }a'pérdida del trabsajo.

Se buscara as{ el beneficio de la colectividad al
hacer esa expropiacion pardial para poder disminuir el precio de
venta de cada litro de leche y ofrecer éste a la poblécidn con
un valor nutritivo de 100% y no del 80% como lo utiliza en la
actualidad. Aparte de ello se resolverfa el problema bAsico de la
produceidn.

Por otra parte, ademds de ofrecer csa compensacién
generosa del capltal aportado, quedaran simmpre posibilidades de
ingreso inmediato, en las vacantes producidas, las cuales siempre
Seran numerosas , dada la gran cantidad de elementos en actividad.
Asimismo el matural crecimiento de la fabrica obligard a crear
nuevag plazas. También exietira , en el momento de realizarse el
cambio del régimen, una cantidad apreciable de distribuidores que
no se amoldaran a 1as nuevas practicas de su trabajo, los cuales
preferiran la venta de su clientela a la continuacidn en las nue-
vas condiciones.

El resultado de o¢sias medidas propuestas, 1lle-
varfa entonces a disminuir el costo de distribucidn de cada litro
de leche, casi a un 504, porque los gastos, en lugar de aumentar,
dismimiirfan por las causas siguientes:

a) Menor recorrido diario y en consecuencia menor
tiempo de actividad y menor desgaste de lo® animales y vehfculos.

b) Bupresidn del gasto de cdmara frfa para la
leche que actualmente guarda para el dfa siguiente al del recibo
del producto.

c) Menores rieSgos en los créditos incobrables
porque el régimen centralizado permitir{ a ejercer wun control
poT 1as proplas centrales.

d) Supresidn de personal auxiliar por cuanto el
orden en que se efectuaria el nuevo reparto no ecxigir{a mds de

una persona.
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¢) Supresidn de los gastos extras que tiene en la actuali-
dad para adquirir la leche a precios altos en las dpocas de cacaeés,
temporales, etc, en que acude a remates en estaciones de ferrocarril
o compras en zonas alejadas, pagando precios muchas veces mas ele~
vados que los de ventas.

£) Supresign de perjuicio actual de las cortadas o’recha-
zo8 de leches llegadas en malas condiciones y por las que e8 actual=
mente responsable.

E) Supresién de los gastos por revisaciones de medidas
vy en muchas partes, patentes o sisas municipales.

h) Posibilidad de aumentar grandemente sus entradas si se
preocupa de coleocar los subproductos lacteos que elabvorarfan las cen-
trales y le vender{an a precios de revendedor,

i) Aumento mas fdcil de su clientela por el mayor consumo
favorecido por la mejor calidad, mds propaganda educativaz, etc.

j) Beneficios en su calidad de socio de las centrales,
gue naturalmente deberan producirse en una buena administracidn y

que le ser{an liquidados anualmente,

£1 precio de la leche.- Su distribucidn. -

Bostenemoe que el precio mas indicado, po-
sible y razonable a que ha de venderse la leche, en el momienzo de
1a implantacidn de ecste sistema, debera ser:

Meses de primavera y verano { 21 de setiem=
bre a 20 de marzo ) 3+ § 0.15 el litro,

Mesee de otofio e invierno ( 21 de marzo a
20 de setiembre) $ 0.20 el 1litro.

El promedio resultante es entonces de 0.175.

Es preferible este régimen al de fijacion

estable de § 0.17 propuesto por el C.Argentino de la Leche (137)
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por diversas razones.Por una parte, la dificultad de la meneda di-
visionaria crea inconvenientes entre los repartidores y la cliente-
la. Aungue Be propugns su,emisiéh, su mengjo entre nosotro8 no es
usual y perjudica el trabajo.la venta de,fraccihnea o de miltiplos
siempre e8 complicada en el comercio Tépido y caracterfstico de

este producto.

Por otra parte es mas rmoional cobrer al
cliente mayor precio cuando el productor necesita mas precio, Sabe-
mos ya por repetlds, que los costos en ¢l invierno se elevan, que
muchas vecos hay que recurrir a zonss alejades a adquirir el producé
to, con mayor costo y por el que hay que pagar mayores fletes,

Es cdmodo entonces, para el manejo financierc,.
de 1a fdbrica, contar con un mayor sporte de capital en esas dpoocas
de mayores dificultadespara 1la compra.

La distribucidn del costo de un 1itro de leche
que deberfa pagar el consumidor, sera efectuada en proporcidn fija,
como lo hemog dicho anteriormente, Entendemos que ung distribucidn
equi tativa serd la que exponemos enseguida, en la cual reservamos
el 2% para costear la inspeccidn permanente de tambos y el Bos-
tenimiento de algunos servicios sociales como copas de leche en
1as escuelas publicas, gotas de leche en barrios suburbanog, Sos-
tenimiento de las escuclas de Iecherfa, eto,

Bobre precio de Sobre precio de

$ 015 . .. $ 0.20
51% al produCtoTesssseescasccensse § 0.0765 $ 0.102
20% 8 18 0ONtTALeeivesscrccsscsse § 0.03 8 0.0k
27% al d18tTibULdOT.eeveerrreeses § 0.0405 % 0.054
24 para inspeccidn y servicios
S0CI81EH.0eescscvncsacsssnsacs $ 0,003 $ 0.00k

TOTAL $ 0.15 3 0.20

En el funcionamiento de la entidad podrfa

contemplarse ¥a posilliidad de financiar el pago a los distribuido-
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res con un precio constante en todo el afio, porque segurarwente se ve=-
rfon con dificultades & tener esa variacidn en las entradas, siendo
que ellos deben mantener sus mismoe gastos en toda época. Con esa dis-

tribucidn se obtendrfen como promedios del afio las siguientes ocifras:

PTOAUCEOTs e esceossscccsssnesssd 0.08925 61 1itro (precic mdximo)
DiStTibULAOT e ssevecosenasnessd O.0U725 F  °
Usina'..l...‘.!‘.."."..'....$ 000350 “ “

Inspeccioneg y servicios socia-
leshl..OOOOOOOOOUOOOIO..0.....$ 000035 “ “

TOTAL § 0.175 " "

Damos a contimacidon un cuadro comparativo de la
distribucidn del precio de venta de un litro de leche entre el sistema
que proponemos, el que rige actualmente en la ciudad de Montevideo y el

propuesto ultimamente por el Consejo Argentino de la Leche!

‘Nuestro . C.A.de 1a Uruguay (1) ;.
] ; TOQomer. ... Leche ..

Al pdblicoessesseeess 17.50ctv. 1005  17ctv. 100%  25.80ctv. 100%

Al £OMDETO0vesscscesscses 84925 514 9 52.95%  12.90 50%

Al diB8tTibuidoTeecsssses 4+.725 27% h.25 25% 6.665 25.83%
A la contralecesscscaase 3¢5 20% 3.57 21.% 3.225 12,.5%
INSPECCiOn..cssasacsscss Q175 1% 0.18  1.05% 0.17 0.67%
Servicios 80cialéB...ses 0.175 1% - - 0.905 3.5%
AmoTtizacidn empréstito. - - - - 1.935 7.5%

17.56 1004 17 100% 25.80 1004

(1) Los precios correeporfdientes a la distribucion en la Repiblica Orien-
tal del Uruguay estan calculados al cambio de § 215,-
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1n compensacion 21 productor. -

Ya dijimes que , suncue pocos estudios
se hapghecho para establecer el preclo real del litro de leche pro-
ducido en las distintas zonase dél pa{s, podemos wtilizar algunas
roferencias publicadas a ese respecto que pueden servirnos de orien=-
tacidn.

En el tratajo ya citado ( 138) de la
Comision Especial designada en 1a Provincia de Baenos Aires, se lle-
g a algunns conclusiones segin 1las cuales el costo promedio del
1itro de leche comprobado por la observacidn de 6.000 tambos de 1e
Provincia de Buenos Aires, foé de 5.35 eentavos por litro. El pro-
medio de precio que obtuvieron al venderla fud de 5,42 centavos el
litro,

Estos datos se refieren a tambos con
uh promedio de 69 animales de ordefi@, on campos de superficie media
de 168 heotdreas, por las cuales psgan arrendamientos de § 26.- m/n
al afio , vor heotérea, como tormino medio tamvidn sobre los 6.000
establecimicntos observados. Es deocir, sc irata de establecimientos
en condiciones completamente desfavorables, ya que vemos que uti-
lizan 2,33 hectdareas por animal, a un arrendamiento bastante alto,
¥ que han producide un promedio de I+ 11tros por dfa, As{ y todo, el
coBto esta calculada en la cifra ya anotada.

Qtra referencis intercaante es ¢l es-
tudio realizado (139) sBobre un dambo ubicado en csmpo Ge § 300.-
m/n 1la hectdrea, con 159 vacas do ordefio y un capital de § m/n
185,220,87 , efectuando 1a determinacidn del interds del 5% sobre ¢l
valor de la tierra y las mejoras fundiarias;} caloulando la totalidad
de gastos en los que incluye ol sueldo del propietario, 1las amorti-
zaciones sobre mejoras , animales, enseres, equipo mecanico de or=
defio, etc; caloulando un interds del capital fijo y circulante

igual al 6% y calculando ¢l gasto de remisidn hasta el lugar de cone-
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sumo por camidn propic & una distancia de 35 kildmotros,.Lloga en
esa formae a det2rminar un costo promedio dc 5.9 centaves el litro
con una produceidn media de 7.5 litros por dfa-animal,

En otro cdlculo establecoido en el afio 1925 (140)
ge fija un costo de 1l.5 centavos el litro, con una producoién de
de 650 litroc por afio-snimal y de 7.4 centavos por 1itro con 1.200
litros por sfio-animal, amboad calculados con flete hasta la ciudad
de Byenog Aires,

Scon pucs referencias bastante ilustrativas,pu-
diendo tomarse lz segunda como mds exacta por haterse realizado
sobre un ¢stablecimiento cestoso, sobre campo de precio normal y
promsdio y con 18 producoién por animal a gue puade aspirarse como
necesaria, contande oon la alimentacidn racional que en ese tambo
Se le sunministra y ocuyo coste tambidn esta calculado,

De manera que despues de caloular el sueldo del
propietario o tambero y el interds y amortizacidn del capital, e
inoluir el flete sobre una distancia aproximada a la que estdn los
tambos normales de La Plata, por ajemplo, ¢l costo resulta ires
centavos inferior 3l precio qus nosotros calculamos como maximo
posible para el itambero. Repetimos lo ya dicho, que de acuerdo
con las oslidades, la Central pagaffa un precio bdsico de =ouerdo
con el costa gus 8e determinara en cada zona y luego practicarfa
1as bonificacloncs en relacidn a las calificaciones y puntajes.

81 se establece,por ejemplo , ol costo en 6 coentavos, como on ese

caso, cuando ol tambo totalizara el mdximo de puntos por buena ca-

lidad,1legar{a a oobrar 9 centavos en mimeros redondos y otros, al-
2o nenos, deé acuerdo. con las condiciones de sus ramesas,

A la Central le corresponderfn, por otra par=
te, establecer la diferencia por fletes, segin entregaran a la Cen-
trzl urbana o a las Estaciones de Concentracidn.

Se ve que en nuestro cdlculo es posible se-

guir una pslftica generosa de precios,porque siempre habrd proba=
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bilidad de pagar ol maximo al total de los roemitentes 8iecmpre qua cume
rlan 1as condiciones ya astablacidnn.

Comn no todos aleanzardn al maximo punta-
ja astablesido,quedars un Tamancute de esa npartida que ingresari a
una Cuenta Especial deo 1a que nodrin extraerse 1as partidas especia-
les nars prireas de estfmvlo a los tankaros,de acuerdo a 1a céiificuh
8idn slcnnzada por sus aestablecimiontos. x

Tatd quiore decir gue siempre 1ln rarte de
precio dal 1litra do lache que ee daestina ul nrodustor 1r{n nlgaran
% manos A estodinarte por nago directo de acuerdo a calidad:ﬁarte
en nrimns de astimulo a loz majores,n los oue mas 80 PreocCUPAn POT
nontar suk gatablecimientos y ner clerger sus trabajoes con mayor
pulcritngd,

Al finsl da cnda nfio,n0 ostablecerd ol
remanante de ena Clanta Espesial y se Tijnran 1as priras a pagar de
acuardo al puniaje de cada tambo.El mansjo en detnlle de estos asun-
tos guodara librado al Consejo Espeoial de Preaios cue integrado
por todos los facitores on juego,establecexer despuen on nuestro pro-

yvacto final,

La comnensacion a 1la usina.

De cflculos promedios hechoa sobre los
gnstos da nuestra propia usina y ds otras do capacidades mayores,R=xa
hamos llegado » eatablecer las planillas gue adjunsdames,con detnlle
robre 1or gaston do invarsidn para su inntalacidn,para ou funciona-
niontn v nara gu porsontl,

Esog detallarn nom versiton demostrar que
fundamentanes nuestroas edlcoulos en eabimacionea entudindas en base
a 1a roalidad dol tezme que tratamos.los caAloulon da costos da insta-
lacidn y de mantenimiento de la planta,los hacemos no con pirecios
actualns de tiempos de guerra sino tasndes on cflculos derépacas

normales,por considerarle mas corracto.
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De csos calculos llegamos a una estimacidn
que acusa un costo promedio por litro de leche de 5.50 centavos,
en concepto dc gastos de higienizacion,pasteurizacidn y envasado,
incluyendo el gasto de mantenimiento de 1as Estaciones de Concen-
tracicn.Se deja un margen de 0.183 contaves por 1itro que represen-
ta 1a suma de § %.487 mensuales,en ol caso que ejemplificamos de
una usina de clenmil litros diarios,para integrar el mbro siemnre
importante de 1los imprevistos.

Al hacer los calculos hemos tenido en cuen-
ta que en una usina de esc monto de travajo,pusde calcmplarae un
20% de la venta,a realizarse a granel y el 80% restante que se co-
mercializara al detalle,on botellns.Para realizar una instalacion
completa hemos calculado que la planta contara con las secclones de
descramado,mantequer{a y dulce de lechs.Calculmamos tambien las ins~
talaciones de dos estaciones de concentracidn,en las que se higieni=-
zarfan y refrigerarien alrededor de 50.000 1itros diarios,recibidén-
dose el resto de tambos cercanos.Como nuestro calculo lo fundamos
para una instalacion destinada a la ciudad de La Plata,cl cslculo
es prudente,por cuanto es ésta zona de gran radicacion de tambos
cercanos,que pueden provecr en menos de tres horse desdezsa el ins-

tante del ordefio,lo8 otros K0.000 1litros necesarios,.

Todo esto noa revela pues,que al fijar el
20% del precio de venta de cada litro de leche,como la parte que
debe corressponder 2 la planta pasteurizadora,no se hacen cAalculos
arbitrarios.Ese porcentaje que representa 3.5 centavos por litro,
cubre el gasto de mantenimiento,mas los rTubros de amortizacion de
10% del capital y el 5% de intereses del mismo. Es de tener en cuen-
ta que 1la fijacién del capital inicial,tampoco 1la hemos hecho con
limitaciones pnra evitar oalculos equivocados.

Nuestros calculos de gastos de mantenimicn-
to difieren de los que presenta el Conscjo Argentino de la Leche en
el trabasjo del Ingeniero Fernando Frenau,ya varias veces citado(137)

pero nuestro ajuste obedece a las indiciciones que nos ha dado
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nuestra exporioncla propin y 1ns obSorvnciones prolongndas on otros
ostablecimiantos.Por otra pnrta a3as difarensian son en 128 estimne
ciones percialed de loa diatintes rubrns,naro/ggincidan cn3i ozacta-
menta en ol caloulo total,ya que n11{ no astablese la compensacidn

2 1n usina on 3.57 oontaves por cada 1litro de leche,que nosotros fi-

jamoz en 3,80 cantavon,

La gommenznoidn al dintribuidor.

En 1a planilla H® 1 sobre gastoa da ropnrtos
gua adjuntamon,y e¢n las aiguien$os/gga inclufros los oAloulos cua se
han hocho en al trabajo ya citade (132),80 ve ocudl es al cdlculo do
geatos cue go eotimn parmlos ropartos de leche on 183 condiciones ac-
tunlaes de trabajo.

El prolijo trabajo do investipevidn a que
nos referimea confirmen ol oosto excasivo que dada 1itro do leche in-
HUBBXEALH
suno por congapto do reparxto on una gren ciuded.Organizando los 1o~
partos oh la forza quo lo propanomos 1a componsacidn nl poarsonal one
cargndo de la turcn Sori. mas justa y racionnl.

La vant:z}ni'nima qua caloulamoS parns, cadrsliia—
trivuider,de 10,000 litros monaunlaen,nignifion wm ingres® menaval da
$ 472.50 como miniro.

Ya hanes preciando 1as vontajas colnteralos
gue han do foner en ol mieve xdgimon lo2 diatrituidores y 1a oportu-
nidad que ha deo pradentaraeles do aumontar los benaficlos con la vants
da sub-productoz de la propin central.qQuiere desir gua a 1as mayores
ontradas gne obtondran por la mayor cantided de 1itroz do loche dig-
tribuida,susnrin 030 nuevo ingrodo.

En resumentllogando a 1n organizasicn pro-
puesta,on lugnr de obtenor una retrituoidn de alrodador de 7 centne
vos por 1itro,la obtendran do %.75 contavos rero on oambio,con un
tratajo mas ventanjoso,su ingraso monsunl en lugar de sor de § 315.60
como 1a entidad gromial 1o oaloula,slcanzara a 3 472.50. E1 rosultn-

do 03 qua tomo minime,onda distribuidor ganard en mif la centidad de

& 156,90 por mem,0 nea,nas dol 509 de aumento de ous ingresos notunles.
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La Inspoccion Pereanenie de Trmbos vy la

Escuela de Lechorin,

La partida de 10.500 pesos que se obton-
drfa mensualmente de la reserva del 2% que nconsejamos para estos ru-
bros,cubrird la atencion de varios servicioz fundsmentales.

1.2 Inspecoion Permanente de Tambos ya he-
mos demostrndo qua o8 un inctrumento indispensable para la organiza-
cidn proyectada.lemos calculado pue la nroviasidn de 1los 100,000 litros
diarios de la ceniral que proyectamos,puede ser efcotunda por un mAXi=-
ro do 250 o 300 tambos,gue produgean un promedio de 300 a 400 1itros
cada uno por dis.Para establesor una fiscalizacidn ofeotiva y constan=
te,conslderamos que deben de actuar per lo menos cince o seis inspec-
tores voterinarios o ingeniaros agronemos,guns pueden cumplir Sus ta-
rons alerhadamente por cuanto sus actividades son complementarias.

Cadn uno nuede atender alrdédedor de 50
tambos,taran gue no a8 axcesiva ¥y gue pueds cumplirsa con una vinita
menaual por lo menos,rerlizando dos inspecciones unicamente por dia.
La circunstancia froouente,da la vecindad de 1a3 explofaciones tam-
berns pormite cumplir facilmonte ece trabajo.

Ya hemos dicho la tarea que tondrd a
au cargo e83a inspeccidniobservar instalacionne,haciendas,sembradfos,
forma do cumplir el trakmjo,ostndo higidnico genoral,salud del varso-
nal y dol ganado,vacunagionos,conscjon tacnicos,estiimulo de 1a terea
de control dn nroduccidn,taber educativa general ,fichago y califica-

0idn da los tamboa,oto.

¥n cuanto a la Escuela de Lecherfa
ya Hozmos sefialado 1a necesidad gue 1lenar{a en nuestro medio.Setdn
dedicadas 2 1los hijos o familinres de los tamberos y a2l personal
de 12 cantral o gue asplren a serlo,tratando de forrmar elementes
antos para 1as doa actividades.(1141)

8in querer detenarnos sobre sus nla-
nos,forma de cusplir 1la onsefinnza etc.,oue 1nsumir{a un largo capi~

tulo de wucho interds,cuerexos solo decir que parn concratar el as-
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necto econdmicn de su mantenimianto,dejamon precisado que deatinando
una nartida mensual da 1.0 pesos pupde costearse el suoldo de un
director,que cumplirn 1a parte prinoipal de ensaianza,uns maecstra pr-
ra instruccidn goneral,y vn encargndo de trnbajos practices que me
oumpliran en 1a propin usina o an los tambos cercanos,quadandoe aun
unn pequeiiz partida para gasztos.bu funclonamiento normal debe =2
ajccbdérse en 1la misma Goentral.

La misma partida dejars ndn un remnnentes
Solo hemos dispuesto de 1a partida pars Inspeccidn y movilidad de la
misma, cue no sera mayor de 5.000 penos y 1000 peaos para 1a Escuela.
Eoa 5aldo proponemos que se destine a la atencidn de Servicios Socla-
1es vinonlados con la atencion de servicion populares de alimentacion
14oten.podrin cubrirse anf{ 1a atencidn de una Gota de leche on un ba-
rrio sub-urhano oup podria ser al par una caluln de edusncidn pribti—
oa para ol manejo de la alimentacidn 1lactea de los nifos ¥ poxr otra
parte atender algunas Copas de Loche aen escuolasn publicasn.

Oreemos pues,aue esn partida as{ admi-
nistrada,rendirfa en 1as tres actividades un beneficio nocial de in-

discutible impoartancia.

Fn 1a planilla de distribucion de has-
tos inoluimes eapecialmente una partida especial pare impresos y pro-
paganda cducativa cue complementars la escidn paralela quo 1a orga=

nizreidn debs oumplir en el medio en el gque ha de noctuar,



PLANTLLA N® 31

GASTOS DE DISTRIBUOION DX LA LECHE (1)

o = R e e e S N S manEn,
Rubros Gas tos promadios I¥PORTE POR
de 30 rerartos ;
con 4,500 1itros LITRO
diarios de
vantne.
OALOULO NENSUAL
pABTONS
l.Alquiler ca~
ballerisa.., & 180.00 $ 0.00133
2,Personnl ca-
balloxrizaeee " 300000 " 0, 00222
S.Formgea.... . 10550000 " 0101111'8
4. Horraduras., " 240,00 * 0.00177
5.Atoncicn vote=
rinaxitesvene " 100400 " OQOOOTu'
6.Reparacicn | .
vahioculoSeees » l"‘SOo 00 O, 00333
Pntentaes
7. vehfouloa soee " 600 00 ) 0.000“
8,.Reparacicn
ANCIOBeseesee " 90.00 . 0.00066
. $ 2,970 __ . § o.02197
INTERESESS N

1, val v}
;’gr'rc{s (s‘"{a?ooo }  105.00

2.7% 8/valor 40
Z§£31¥on? .800) 28,00

7% B/valor 30 .
? gneeea (g_ 3,000) 17.50 & 150,50 " 0,00111

AMORTIZAGIOKESS

1.10 ¢ 8/valor oa~
rros{$ 18.000) 150,00

2,80% 8/valor oaba-

1103 ($ 4.800) 80.00
020 m -
? aeg(glj.ogg)ano 50.00 § 280,00 " 0,00200

Total por 11t2.,0.02508

(1) Crlculos deducidos da pleanillas de gastos de nuastra
fdborion.A eate precio de gastos ofceotundos por 1a usi-

na dobe agregnrse 13 comiaidn que Be pagaba de 0,04 por
14 £vn. roo




~ PLANILLA K® 2 - -

CALCULO DE IKRVERSION DE CAPITALES PARA MONTAR UXKA ORHTRAL LICHERA
PARA ELABORAR HASTA 100,000 LITROS DIARIOS.

1) TERRENO Y CORNSTRUCCION EDIFICIO)
10.000 matros cuadrados de tarreno a § 15 mir. Q 50,000
4 " ¥ superficie techada "100 0.000

Po;osYdﬂﬂaglmﬂ-u-.-....'..;.....-.. " E.OOO
Totaleoeo & 600.000 m/n
2) INSTALAOIONG

&)Reciba: 3 balanzas do 500 ltrz.c/uil tanques
4 bombas;2 lavadores augométicoa do tarrogu " 45,000

bMigientzncidn y nantourizacicn: 3 equipos in=
dependientes p.6.000 18r3.hora 0/u, 3l higieni-
zadoranjdesgasificadores,reguladores y regletra=-
dores automaticos de temreraturaibombas p.leche}

1d,p,ciroulacion agua f£rfa y calianta}5 tanques
temo de 10,000 1trs.0/u,con 8C0030xi0Bssssevre 110,000

¢ )Lavado de envases,ombotellado y tanadoi2 miqui-
nas p.8.000 botellas p.horajd cmbotelladoras-ta~
padaras igual capacidad;2 lavadores cajones...,. 150,000

d )Envasado dao leche a granelil aparato automati-
co lavador G0 tAIros despacho y 2 apar.llonadores 8,000

eXramarfn %mantocmarfml balanga p.500 kgs.crema}
depoaitos,< doscromadoras 3.000 ltra.horajl equi-

po pastourizador creme consunmoyy para alaborroion
manteoa;maduradoras,batidoras-amasadoras,rafreson-

-dora agua,feranentadora,moldcadora panes manteca,. U40.000

f)§lgboraq15h dulce leche y leches medicinalest
3 pailas 1.000 1%18.0/ujoestufns formontacionjne-
Bas,lmplﬁmﬁntOﬂ gnmml"... P e s s sveEDOgen !o,.lf‘l 10.000

g)instalacicn frigor{ficarOomprosores p,enfrinm-
mianto 18.000 lirs.leche y 2,400 1¢rs orama p.
hora,agua,onmaras y fabricacion hielojoondenga~
dqres,avapqradores,motores, bombanjoons 4rucoion
onmaran . frics p.leche y manteca,0tCeesncsecc.es 135,000
h)0aldarns,qurmadorns,depoai ton,accesorioB, ..., 40,000
1)“0111‘;@10 )4 Oﬂﬁﬁrfnﬁ CeNssestEIVLERIIBRRIONGEONICOIRIDS 160,000
j)Laboratorig.....,..q...-....u......-.-..u... 10.000

k)uuﬁblﬂa yl"!t’.loaooccoolooooooocnoo..ﬂoaooon--c 150000

3) !!%Iaggggl |
camiones-tanques-tormo ¢/asoplados,grandsa;2 44, '
chicos;li onmiones,6 autoa chicos p.tnspecoion,ete 190.000

L) gyvasesg
““%‘.66‘6 trxros varios;i00.000 botellas;l6.000 cajo~
nea;tapaa aluminio,atooun............-....n... 37°¢°°°

5) DOS ESTACIONES CONCENTRACION.eseeeseeesesvasscsonss 120,000
6) IHPREHSMJIIOOOO.QOOQOQ‘OO.O.O.10-.00ocnouoq_o.c.t.A_ 57Q°Q°
Totaleso.$ 1,100,000 m/n

RISUVENS
Porrono ¥y edificio... § 600,000 m/n
Instalnroidn @ dmplom. *1.400.Q00 "
Canital do Toserva... "-<5200.000...
TOtﬂlcoo.o.. 3 2.&00.000 m’/n.




- PLARILLA N® 3 -

CAICULO DB LA INVERSION MENSUAL T GASTOS PARA FUNCIOWAMIENTO
DE UNA CENTRAL LECHERA DE 100.000 LITROS DIARI0S (1)

= . ~ m———

RUBRO POR DIA  POR MES POR LITRO
1-Fuerza motriz 'y come ' .

buBtiblossseesesscee 8. 250,00 § 7,500 Oentavos;0.85
E-Frio.limp;ozd'y varios 150.00 * 4,500 " 0.15
I-¥nvasee (rozplazo y ro-

PATACioneos ).sesecese " 600,00 *18,000 . 0.60
M-Tapaé“pa:a_boéollaa- 400,00 *12,000 " o.bo
5=0As tos goneInlosS.see " 100.00 " 3,000 " 0.10
6-0astos Estaciones de

Concentrroionsess.e * 100,00 * 3,000 " 0,10
T-2ovilidad y rapnarto

laoche grANflecess oo 100,00 * 3,000 " 0.10
B=POTBONALscsescesves " 600.00 "18.000 " 0.60
9-Impuantos y seguros " 50,00 " 1.500 N 0.05

10-Acoion educativa,pro-
' paganda,improesoB.... " 50.00 " 1,500 " 0.05
.
11??23%???%??5%.??: * 61l.00 "18,333 L 0.1
12-Intereses 5% Capital " 306,00 * 9.180  * 0.306
13=-ImproviEtoBessccccee 183,00 " 5,487 " 0.183
$105,000. " .cent.3,50 m/n

TOTALESceseseee . .3,500800

h————ai

(1)~ Los cdloulos estdn basados-en .las planilias 1-2 Y. 3,
on los costas de materiales,servioios,combustibles,
etc.do 1as @pocas normales de nantegusrra.
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i
DETALLZ DE INVER3ION DE LA PARTIDA DE PERSONAL

Cargo

,Suoldo mensual

l=dorente® gonoral.eesss
2«8ub-gorente-Contador.,
3-8110-ContadoTeeecacnees
berdcnico-DiTactoTeessss
B=080atAZ=t40N100 e 0ssve
6=Canntaz auxilinr......’
7-¥aosnico-pristipal....
B-ensnico~auxiliaT, ...
9=ForiBtAsecsvercecsnns

10-2 Incargados control ¥y
01D0d1010noo.o-..o..o.

114 ayudantGS,id.ld.....
12-12 emnleados esoritorio
13<10 obreros principales
=10 * auxiliares
15-Director ;aboratorio
16-BaoteTi01080s esesveans
17-% ayudantes laboratorio
18=1 86T0N0csccoveciicanss
19=2 chaufferfes.ceveceses
20=3 menBAjeroBecectrreore

21-Reserve ley 117290 eveay

$ 900,00
*  600.00
*  koo.o0
"  800.00
*  400.00
'* 300,00
¥ 300,00
¥ 200.00
¥ 250.00
" 600.00
" 680,00
# 2,250.00
# 2.000,00
" 1.600.00
" 600.00
¥  500.00
" 1.200.00
*  200.00
*  koo.00
" 210.00
" 1,000.00

22-2 En&ﬁrgadbg Eastacionoa de
ConcentracioNeecsecsscenes " 550,00

23-6 obreros Esteciones Cono. " _ 900,00
2“-5 IanGCtoreS OiUdad...-.. f 1.200000

)

$ 15.350%00

" 1,450300
" 1,200300
18,000:00

b e ———
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TERCERA PARTE

- CAPITULO ¥ -

~EL REGIMEM DF 1A FXPLOTACION DEL SERVICIO DE _APASTO

a)El pistema sctunl.

El'régimnn imporante en aste memonto an el p£fs
en torminos ganoriales podemos dacir cue 28 ol do 1a nbsoluta libertad
de comarcio,sin otra limitaoion que 1a quo imponen 1as distinins or-
denanzaa municipales y reglaomentos bromatoldgicos.Un mfnimoe da condi-
ciones ficioan,¥ cufinicns y bioldgicas son exigides al produc®o en ol
romento da au oxpandio,poro osomo 1a ponibllidnd de 1napeccién y contro
permanento son genaralmente reducidas,ol cumplimicnto de esom textes
legaloa aRta miy lejos ds aloanzarss on 1la prictioa.

Lng ecxcopclonns n ese rdgdhan Libre estdn en 1la
ciudad de Santa F3 y on olarto modo,en algunns partea de 1z Provinsis
dae Bucnos Alres,

En 1a segunda 8a halla vigente In loy 3607,dicts
da on 20 da nposto do 1915 y reglamentada nor decorato H® 500 da 21 de
noviembre da 1933 a la quo ya nos homos rafarido y ultimamento suapen-
dida on suz efectos por deeroto de la Intervencidn Federal a la Pro-
vincia do Busnos Aires.(142) La inclufmos ain embargo por entendsr
ua 1a lay persiste hasta que no aca derogada por rezolucidn legisla-
tiva.

En Sante Fd o8 pues 1a unica localided del pais
en qua existe la obligntoricdad dol comorcio de leche pasteurizada co
prohihicidn de otra gus no sea ln %% leche certificada obtenids on co
diciones especiales.ha Ordenanza que determina estn situacidn ea 1a

que se diotd el 30 dn octubre do 1925 con ol ¥°® 2340.En cunnto al ri-
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gimen guo eatadbleco 63 al do libre concurrancia,existiendo en 1o
actunlidad tres ompyesas privadas explotadoras del servicio.

Ea 1n actunlidad sae pasteurizan 35,000
litros dinrios y 4o loa benaeficion rocibidos de asto aistema ya
hanos hecho rafornein,

Poro ln libertad oxcesiva qua cntableso
1a ordenanza santafecing,lleva un orror quo asigns un defeoto grande
al régimon gua imponoino ne deterzinnn loz 1fulten da nrocios do
comprs vy do venia v lag usinan tienen plena libartad para estable-
carlod.Eato ha orondo unn situacidn do desequilibrio ovidanta:el pro-
ductor no racibo por Su produsto una retribucidin 2ouitasivn.

En efactoine a0 ha tonido an cuonts 1n
distribucidn proporoionn) dal precio dal 14tro de lecho gue homoS
propunsto nocotros y gque apoyan otras inlcliantivas y otros nutores
ya menoionados.Y de ante hocho deriva onta situacidn anomaltal ele-
vaxca ol procio al consumider hapta 20 contnvon—<de 15 quoe era su pre-
cio anterior-ha quadade fijado para ol tambo un praclo de 7 centavon
para loo neses de invierno,5 parn los de verano ¥ otofio v 4 para los
do primavera.(143)

Da esto results una roftibuoidn promodia
da 5.335 para todo ol alio,que xeprotentn apenas el 26,67 94 del pro-
cio que paga ol conaumidorx.Bl anldo de 73,33 4 asta absorvido entro
la Central y el distribuidor qua se resarven respootivamente 7.65 y
7 centavon,.Ronnlia feoilmente 1a deaproporaicn parnioienn on que Se
mantienc y ratribtuye el {trabojo dol productor.

Lo loy do 1a Provincia de Duenos Alren,
aungqua practicamanta inaficnz para resolver a4l problema,hnata la fo-
cha, tuvo al sancionarae hace ires ddcadas,unn visidn socialmente mas
amplin y quo pudo dar magnificoa resulitados si se hubiarz utilizado
rara fundar en ella una gran accion de gobierno.

En aefcotoinl eatablecer 1la obligatoriedad
de higienizacidn y tratamionto de 1a leche da Consumo para 1ag pobla-

ciones aon xzas de 10.000 habitantos,acordabr tros noluciones posiblost

1°,- Riglmen libre da oznlotacidn do wsinma de higienizeoidn
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siempre gue 3¢ atengnan a las obligaciones rozlamonterins fijrdas sn
105 artfculos 1° al 5°,con franquicies impositives de catf{mulo.
2¢,.fn ol onoo de que fracasara ol ragimen anterior,porque in-
dustrinles privados no se asejan o 103 bonoficioz do lo loy y no le-
vanton wsinnn on todos Lot pueblos de 1a Provincin con la poblacidn

nfnima determinada,faculta on nsu artfculo 7° a 1las Yunicipnlidad a

orzanizar socicdndas por astliones gcoovnarativas pixtas ontre nroduoto~

ra3,expondadores y oanital punicinal. Establece ademas la preseinden-

¢is municipal on 1a administracidn dol organismo.
30, -0ontavpla 12 tnrcora podibilidad:ifrente o un frncano de ese
réginon mixto sutoriza en su artfoulo 8% al v.E.a colabrar contratos

con 1a8 munlcionlidndaoz para orranizar loo antablecimiontos con anni-

talen dol Eotndo v administracidn por un delegado del mismo hasta qua

1a poroepcicn de un impuesto cnpacisl por 1li%ro de lache permita roine
Sograr ol capital nportndo por el Fisco.En coe momento 1a uaim pasard

a ser proplednd del municiplo.

E3 intarasanto obsarvar odmo so intentd
dar con 1la ley un regimon clastico que parmitia todas 1as soluciones
y acordaba 1a mas racional,s nuestro ontender,sl proolciar la orgn-
nizacidn do las cooparativas mixztns,

18 afloa transcurrieion sin que nadie re-
cordara 1n existoncia de la citnda ley.Pormsonnlments not nproocupsmos
en tu oportunidad,de broerlsa wevivir y tuvimos oportunidndy de intar-
vanir en ln estructurasidn de su deoreto reglamentario cue pudo nof
eotimiinr ol .intorcds pdblico por acog orce a sus doterpinaciones,

Cxayondo en 12 lagrs do la ley 23a laovan-
tarvon varias ceotrales en diotintnn ciuvdndes de la Provinciz.las ro-
particiones téonicns pugnnron por darle una anliencidn justa & zu
visongin y ebtuviaron que ol P.E.fljara los maArgenes de ratribiacidn
qua corrosponderfaz a los productoras,usinas y expendedores,de aousr—
Go n 1o pracios de vonta nl publico sun tnmbidn 5o £iindban de asuer-
do a 1u2 carasterfsticns do cada zona. Genesralmenta 1n distrivasidn
ae hacfn nsignando ol 45% para el tamboxo,35% parn el distribuidor
y 20% pare 1n usina,
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Sin embargo el Eatado no vigild con celo 1a vi-
gencia de la ley y las cmpresas gue s¢ arriesgaron a dar fé cn la
letra de la umisma vieron malograrse sus esfuerzos por la competencia
desleal que le ofrecfa cl xmxmmeixdexr distribuidor ilegal que sin nin-
guna obligaoién de precios,sin ningﬁn control Bobre calidad,comercia-
ba en gran escala en las ciudades IRxiaaxeimdzdmx on las que Se hab{a
establecido la obligatoriedad de expender unicamente leche tratada
y controlada por el Istado.

Algunns sobrevivieron precariamente,otras cerra-
Ton Sus puertas muy pronto y la ¥nica que pudo sobrellevar la situa-
cidn hasta ¢l presente ha sido porgque fasd a depender de una entidad
cooperativa de distribuidores que asociados a los productores,pucde

impedir por su cuenta la burla de la ley.

En otras cludades y en varias oportunidades se
dictaron o intentaron dictar ordenanzas gque cstablecieran la opliga-
toriedad del tratamionto de la loeche de consumo,pero todas han segui-
do la suerte de la vieja ordenanza dela Capital Federal que,como ya
dijimos,se hslla en vigencia desde 1907 pero que nunca alcanzd & cum-—
plirse.

A pesar de esn escasa proteccion estatel,cxis-
ten en cl pafs alrededor de 45 usinas pasteurizadoras de leche,muchas
de ellas instaladas con todos los adelantos téenicot exigibles.De cse
to4al se hallan 20 en 1la provinclia de Buenos Aires,7 dn la Capital
Foderal, en Entre Rios,7 en Santa Fe,% en Odrdoba,l en Tucumdn,l en
Salta y