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Sefior Doecano:
Sollores Consajeron:

Bcdoraea Profesoresn:

Cumplo con una disposicidn reglamenteria
al presentsr a la considerscidn de vuestro oriterio mi Tesis para Op-
tar al titulo ds Doctor en Quinioa y Parmacie, mie doseos hubloran -
sido presentar un trabsjo mis digno do las eusefmzas ree’fibmaa en-eg
ta cass de estudios, pero, me anima la esporanzs de que en vuestro fa
1lo nabrefs conciliar la benevolencia con la rectitud, como cuando e-
ra vuestro alumno,

El presente trabalo fué iniciado como. con
#gouencia de lon proycctes do Legislt;ewn sobre vinagroes formulados
por“ los diantintor Congresos’ de Quimica y asociaciones do Gefensa de la
industria nacional, tenGicntes todos 4 la prohibicidn del vinagre artl
fioinl,

Lo parte anulitica fub efectuada en los
laborutorios de la Uficina Cuimics Nucional de 1la Capitel Federal,’ que
tiene 4 su cargo @l control de la slaborscidn de vinmgres do alceohol
¥ cuyos anilisias me fusron enocomendodos por el Dr, Tomds J. Rumi, guien
‘me huse ol honor 8e¢ ser mi padrino 4o Yesism y 4 ocuya indicacidn eleif
¢l ‘presente tema, 4 quien deho agrafdecer sincermments, como 4 los de-
mis Jofes, por lus indicsciones con que me favorccioron y 1a.a fucilidew

des que mo ssordaron pars la ejecucidn del misno.-



- AHALISIS DEL VINAGEE DE ALCGHUL -

DE‘?.’iﬁlg‘HAGiGE DZ LA DERSIDAD =

Esta detorminacién so huce con
la balanga de Mohr y Westphal, llevandogppeviamente el lfguido a la
tomporatura do 15¢ Com

DETRKRINACION DEL ALCOHOL:w
Se destilan 100 c.c. de vinagre

proviamnta noutralizados con carbonate de coaloio o _abdi:ﬁ”y 86 Y000=-

ﬁen 70 Co.C., 8@ lleva de nuovo a 1000.0, con agua destilada y se dcter

mina la dengidad de esta mezcla hidroalcohflica, verificendo en las

tablasg de ucuerdo & su densidsi, el porcentaje de aloohol en volumen.-
DETERMINACION DL EXTRACTO SECU:-

10 oc.o. de vina.grecn odpeula
de platine, ae llevan &)l baiio marfae hasta casi soqnedaﬂ; hfi';e agrogan
10 c.6. do ague destilada, 89 evepora de nuevo a aequeda& ¥ luego a
la estufa & 1102 C,, dwrante 2 horas, gse enfria en aeaecaaor ¥ 86 pe-
ga, oxpresando ol resuliado por mil..

DETZARNINACION DE CENIZAS e

Sa doternmina por incineracidn
del extracto seco al rojo, seenfriuz. en & &esocador ;rﬂaqj pesa, 6x-
prosando ol resultado por mil.- |

DEYERMINACION DE LA ACIDER TOTAL:w

Se toman 10 g.v. de vinagre,
8¢ llevan a 100 c.c. or baldn aforasdo con aguan destilesda 'y o 10 -c‘.ac.
de esta solucién y con fenolftalefna como indicador as titula con so
lucidn normal décimo de hidrato de sodio, 'axpreaanddiﬁla g.cidc: por
clento,.- |

ALDEHYIING s

R

38 destilan 160 CaCe de vinagre
previamente noutralizado con oarbonato de soéio. ¥ se reéogen 5 c.Ce

en un tubo de ensayo y 8¢ le agroegan B o.¢. de asloohol a 902 ¥ 4 G.C.

it



La industria 4ol vinagre dc aloohol tiene més de 70 aios
de oxistonecia en el pafs y su 1mportme1;i v on aumento como 1o prue
ban las estodisticon de las contidades de aleohol industrial claboe
raio {calonlado en sbeoluto).

EN 18904cssseascvsscsscsasscena 70,853 1ta,
? 1900ceconscconsnsasssesssessdBB 130 e
® 19%0cecescsssencsscerssseses3TH0G0 ~a
" 1929uececennsnerensassnvesesdld D85 SMe
" 19B0ueensrenreassesseonsenes 303761 = a
Caloulando como término medio actusimcnte 400,000 lte. ¥y do acuerdo
con ¢l rondimtonto minivo exigido por el Suporior Dseroto de fecha
£5 de Novicmbre do 1927, s tione wm produccidn mnual de 8.000.000
de 1litros & soa las £/6 partes dol consumo total de vinagre en ol
pais. |

Existon en el paie 8 fébrioas, 6 en la Capitad Fedorsl
porteneciontos &:

Arripghi Cin.. Humberto 1° 4¢ 2637

Chiappe Arszenc.- Batablecimiento "La Palma®.~ Mérmol N* 857

Llagorio y 0fu.- Venezucla N® 3251

Pedrotti y Clo.- Tupungato H* 2456

Yaximo Hath.~ Guatemala H® 4559

Franocisco Usublaga y Gfa.= Gurruchogs N® 1145
Otra en Rosario de Santa ¥4, dol Sefior Fischer ¥ otrs en Puouninw ¥
gubemos do otra gran fibrica £ implanturse por un conoeido industrinl
en wmlcoholen,

Sus rendimientos en #cldo acetico monores que 1o gque exi-
gla el Decreto antes mencionado fueron en el afiv 1925/986, para § £4-
bricas de la Capital Fedoral {rendimiento modio) 84,4 « 82,2 = 73,8 -
79,9 ¥ 77,5 %.

10 cus motivd gs modificard reclentemonte, ol srtfculo 119
titulo I1X de ls R, G. 4o Impuestos Internos, en ¢l sentido que ge
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11]] exigy . como minimo wm rendimionto do 70 gro. de acldo seético
por cada 100 gru. do aloohol abmpluto en lugar de 100 gra. ds fcie
do acético gque se exigion antes.

Eeta industria esgd sufriendo la competencia de los vi-
nagres ortificinlen 4 base. de las. llamadas. "vinegrinas”, “agriolf-
fa¥e ©te. que mon soluciones. concentradas. do £oldo.scético subproe
duato de ls dcetilacidn.do. la.gadera..

La properacidn. de. outos. vinegres. consiste en-diluirlos
hastn 4 $ de ascisdus, diluoidn. que. haeen.los. comeroiantes minoristas
con ngua de la canilla 6 pozo con &1 consigulonte pelipgro pars la
salud piblicn,sperte do q:zm ol aoido scetioo empleado puede ser 1me
purd 1o gue hooe mis peligroso su cmpleo.

Anuslmente ge conmumen on ol pala alrededor do 10,800,060
1te,..0a vinogre artificial,

Dol punto de viata Mgiénlno.s-ia solucidn se hace con Aeido
acetico puro y con sgus potableo ¢l producto obtonido on perfectamonto
apto para ol consumo, Como Be admitid en los dos Congresos de la "(rug
Hlanca" de 1908 y 1909 a las cuales a0 adhirid y concurrié la Repibliw
oa Argentina, Peron teniondo on cuents ol "modus operandi” do 108 ime
provisados fahricantes de.vinsgre y la fulte 8¢ fiscalizneidn en su
olshoracibn, soy de opinidn de que debe prohibirso esta pars proteger
wsa industria lacional que tiene inveriidos ocvantiosos eapiteles. y
euya olsboracidén tiene un severoc control por la administracidn Génc.
ral de Impuentos Internos § la Oficina Gufmica Naoional,

En cumblo, la preparacidn de¢ vinugre artifiofal no exige
gosi capital y su fabricacidn es instantanca. Con cuatro kilos de &e
¢ido acetico puro wo prepuran 100 litros de vinsgre, costando los
ouatro kilos, § 4,00 m/n., es decir que 100 litros de vinagre arti-
fieclal oueatan § 4,00 n/n. En camdic 10U lifros do vinagre @e 2lco-
hol so vendon 21 comeroimnte a § 12,00 m/n. 4 sen tres veces més que
el artificial.
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£n el afo 1926 entraron al puis 385,000 kilos do acido
acotico que pagoron por derecho de Adumna § 9.750,00 m/n. 4 razdn
de § 0,63 n/n. por kilow para prepmrar la mited del consumo del
pais, ¥ ese nismo afio go elaboraron 370,000 litros de sloohol que
pagaron § 44.400,00 m/n. ds impuesto & sea § 0,12 m/n, el 1litro.

Eg dociy que el fisco percibid por el producto nacional einco ve-
ces miyg que ypor el artificisl, sparte de las patentes, impusstos
eto. con quoe oetén graobudas lus fibricas de vinagre de alcohol,

La fabricncidn de vinagre artificial entd prohibids en
la Capital Pedercl por la Crdenanza Euni‘;eipal ¥° £969 de Dicionbre
19 de 1925, Xn el Rosario y otras Capitales, no asf en la Provin-
dl‘a de Buenos Aires y otrasn,

‘En el afio 1915, fué formuledo un pedido por ol centro
vitivinicolo Xadlonal en ol sentido de prohibir la fabriocsoidn y
vonta de vinagres urtificisles. En el afio 1917 ¢l Doctor Barcos
Cutiorres clevd a la consideraoidn del Ministerio de Hacienda wm
proyecto de ley roglamentando la fobricacidn de vinagros ¥ en ol
piemo sentido se hen formulado conclusiones en el Primoer Congreso
Hupionn) de Quimice Buenos Aires 1919, en &l Sepunde conémaq Bow
clonal de Quinica, 1° Sudamericono en Buenos Afres 1924. En €l S¢e
gundo Congreno de la Industria Argentins Buonos Aires 1925; en el
Segundo Congreso Sudmmericano de yuinioca Montevidea 1930, Y oate
afio el sceroturio de la Intervencidun Pederal en la Provincia de
Mendowa, Sefior Ricardo Videla £ gargo de la Cartora fio Indueatria y
Gbraa Piblicas so 4dirigild al MHinintorio de Haclenda de la Hacldn
golicitando e reglemente la elshoracidn del vinsgre, ostando actuale
mente en estudio dicho pedido,.

Las ragonos sanitarias y scondmions que hacen dosieal
ia competenecia del vinogre artificial son factores que el Poder Ejo-
cutivo debe tensr en cuonta para sdoptar medidas no 0olo en solvae
guardia de la salud piblica, siné que hatwrdn de colaborar en la de-
fensa de la economfa nacional ,permitiendo el franco dctenvoleimiento
de una industrial nacionsl gue tione on ol };aia todlog loa elementos

para sn dosarrolld.-
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DEFIRICION ::«» Etimologlosmente 1a pelabra vinagre no es sind la gone-

ralizacién de la expresidn vino-agrio que define perfectmente un vi
.00, que sufre la enformedad de la ncides,

‘Por oxtenasidn del término y 4 csuma de la relapidn satrecha
de los productos obtenidos transformando distintan materias primas,
g¢ llama on general "Vinagre" £ todo lfquido en la compomieidy del cusl
domine e}: acido acdtico, sea gque se emplee en usos domesticos (farmaw
cla, porfunmerin, ete. )6 mis gencralmente en la alimentacidn feoéo condi-
mento,

Segin el Congreso de Ginebra y adoptado en Acumblea General
por ol Congreso de Pasrie {&° Congreso Internasional pars la represidn
de fraudes) 17 y 24 de Ootubre de 1907,

“Los vinsgros” son los productos de la fermentacién acetica
de liquidos alcoholicos o dsl produato de la destilacidén de madera ,
despuds de ou rectificacién.

£l vinegre debe ser veondido dajo la denominacién del produc-
to que indieca gu origon.

Ellzli':oagrog dgs 8l producto de la fermenitacién acétics ds al-
luciones de alcohol, su tonor on acido asetico debe seor como minimo
§ e

{1} £l vinagre de aoido acotico es ¢l obtenido por dimolucite
nes de acido scetico én agun, debe tener wn tenor méximo de 8 %.

#1 aoido ecético empleado debs sor rectificadc y no contensr
subatancian nocivas, {1) Esta dofinicidn es del Conpresc do Farie.

El Superior Decreto Roglameontario del 19 de Aponto de 1910 4di.
ce quo: ElL nombre de vinagroe solo podrd sor usado para designer el
producto de la acotificacidn del vino, sualquier otro similar deberd
en su nowbre llevar 1a indicaoién del método de @u preparacidn.

En su composmicidn no debe tolerarse substancias noolvas aci-
dos minerales libres ni colorantes en general. lLos vinagres enformos

gsorfin considarados inaptos para ¢l CONSWO.-



-  PABRIGAGION DEL VIRAGRE -

Su aparicidn se plerde en la noche de¢ los tismpos y €0 cOn-
tempordnea a la dcl vino, constituyendo en primer enfermedad. MHoises
{1.500 afios a J.C.} 1o meneiona ¥4 Eipdoretes hacfa uso de 61 en me-
dicina (450 afios a J.C.). Segin Plinio los soldndos sntes de entrar
en combatce Beblan uwom mezcla de agua y vinagre, llamada “posca”.

£l mismo menciona que Cleopatra puara gansr una apuetnta die
80lvid en vinegre un collar do perlas y se bebid éste.

Ia biblin cita tanbién gque estando Cristo vn la oruz uno
de loa pretorianos de guardis le ofrocid una esponja embebida en vie-
nagrao.

¥fa adelante on 1lu edad media los vinegroros gue formaban
corporaciones gozaban de gran csonsidersoidn, debido al misterio con
que efectuaban sue operaciones,

En 1553, las vinagrerfas de Hesee, fueron grahadas con un
impuesty & la malta qus smpleadban,

En 1664 Ghuber 44 un método que pormite ohtencr un huen vi-
nagre, conniatia émte en llenar dos tonoler con escobajo de uva y sar-
mientos y se llensn con vinasgre de vino y vino, uno totalmente y el
otro hasta la mitad y diariamento se pasaba décl lleno al medio, hasta
obtener transformado todo el vino en vinagre.

Como se vé eatos son los primeros pasos hacia el sistema
rapido,

En aguel entonces toma incremento en Alemsnia la fabricacidn
de vinagre de malta, el cusl ara aiicionado 8o pimienta y manzenilis
{anacyolus) que ademde de aromatizar {fomo hoy me usa el estragon)
era noelvo pars clertos insectos qune perjudicaban la fadbricacidn.

Lo mismo ol vinagre procedente de la fermentscidn de pata-
tas, cuyo método es descripto por Nik Nuller en su libro "Uber die
gewinnung von vielen und guten Branntwein. Eeig und I-ikﬁr ans Kar-
toffeln” en 179%. ‘
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S0 coloca media ouba de mosto du patutas cluuvificedo y fer-
mentando con una libra de levadura de pan, prevismente smaesada con
un.poco d¢ vinagre bueno de vino, Después de afiadir las raices dol
Anscyoius ge deja el mosto formentado en un sitio templado y se le
agrega 46 vez en cuando un poco de "yeofinadurai yrocedente de los
productos dc cola de la rectificacidn del alcohol de patatas ¥y ri-
ca en aceite de fueel 0 alcohol amflico.

El autor del libro onsalsa ¢l sabor del vinagre asi{ obte-
nido, debido, principalments a la gran cantided de fusol que con-
tenfa la refinsfiura afindida,

Como se vé los procedimientos seguidos se podian diviair
en dogs métodon:

1° dejur on toncles durante largo tiempo en reposo, vino,
corveza 0 aguerdiente diluido.

2* Kl metodo descripto por Boherhaave que emplusba materias
48 relleno auwmentando as{ la superficiec de contacto de los liguidoa
con ¢l aire, esto método era mds rapido que ol anterior, pero demorae
ba muchos dfas,

En 1823 es dado a conocer el procedimiento llamado de "fa-
bricicidén ripida de vinegro" por José Sebastidn Schit=onbach , gquien
conelgnll fabrioar en Breisgau un vinagre de vino concentrado emplean
do solo 48 horag, Schtitbnbzch anuncié pudlicumente su procedimiento
mediante 1a suma de 1500 telers. El mooreto del procedimiento estaba
en el principio del trabajo gradual y en ol emploo do corrientes de
alre coaliento,

$t métddo ge extendid rapidamente por ﬁiemani‘a‘. beneficlans
dose pr ncipalmente los que utilizaban aguurdientes, basaldos en el
método de Schitmnbach, aparccen mAs adelante tode una serioc de me-
todons do los cusles oitaréd los principales,

METOD0 _INGLES.- En este método se omploan ctbas troncoconi-
ous mis grandes: cuatro metros de elto por 4,20 de difmetfo en la
parte inferior y 4,60 en la superior, la aireacidén se hace de arriba

abajo mediante la aspiracidn del aire por una méquina newmatica/////
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//{! tormada por dos esmpanas que =0 sumerjon en ol agua ostas campa-
nas, estan suspondidas en un balancin y por medio do un juego de vél-
vulas pueden llenarse y vaciarse, Cusndo una de ollus se eleva pro=-
duce wn vacio que obliga al airg a pugsaer de la parte superior de la
cuba, 4 travez de toda la masa de viruta y burbujea finalmente en ol
agua de la donds deja los vapores alcoholicos y aceifcos que ermmtra
empleandose luego eatas aguss para la dilucidn de la mezcla alcoho-
lica, Cuando ls campana se halla en la pirte suporior ol aire ago-
tado 8¢ escapa por una valvula al mismo tiempo que 8e ciorra la ene
trada del aire em lo parte inferior de esa campana para entrar en
la otra. Por meldioc de un motorato baja luego esta cumpana obligando
a lz otra & subir y asf sucesivamanto,

FETODD BARBE.~- Emplos una serie de cubas dinpuestas
en paralelo, tienen 2,256 mts. de alto por 1,16 de didmotro en la bae
se y 0,85 la parte superior, sobre cada cuba hay un recipiente de
alimentooidén con tres aberturas, una en comunicacidn eon el deposi.
to de mezola, otro lleva un sifén que estd en comunicacidn con el
torniquete hidriulico y la tarcera a un tubo en ocuyo interior en
un sbultamiento lleve una enfora de gorcho que puedo cerrar la coe
municacidén con ¢l ambients. El aire penetra por 1lu parte infarior
de las cubas, Cada 15 a 20 minuntos este recipiente al cual llega
la mezcla del depdsito general se pone en comunicacidn con aite
compr imido el cual s) accionsy sobre la esfera de corcho, clerra la
conmuniencidn con ol exterior ¥ produce una presidn sobre ol liqui.:
40 que ceba &l sifdén en comunicacidn con la ouba. Una vez vacio el
recipionte se restablece la comunicacién con el oxterior y vuslve
s llogar la mezcla del) depdsito general.

Kate gparato gse emplea mucho on la industria de vina-
gre , constituyendo uno de los primeros sistemans de oarga automdti-
ca.

APARATOS ROTATIVOS O LUXEMBURGUESES.-~ Estos aparatos

sntdn dispuestos de manera do aumentar la superficle do contaoto del
1i§uido y sire para 1o cual estan sujetos a un movimiento de rotoe
c¢idn. El- sparato mée antigudo ¥ que sirvid dc base a otroa es el'. de

Lacanbre,-
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ARARATO LACANBRE.- Consiste en un tonel horizontal con wn

tubd contrel de madera con aberturas latorales en toda su longitud por
la sireacidn. Una série do tabiques de mudara redisles pero gque no 1l0-
gen al sentro eatfin llonos ds viruts de haya,

Lo aitura del liquido no debe sor mucho mayor que la do
lus puletus gue se hallan situsdas en la base dol tonel cuando este
estd inmovil. Durante el dfu y a intervalos regulidroa se le imprimoe
un movimiento do rotaoidn completo.

Con eate wovimiconto las paletay levanton el liquido y
lo hechun sobre la viruts y Ientsmente vuclve al fonrdo del tonel
por gravitacidn, cusndo un nuovo movimiento de rotuoidn lo repurte
otra vez en les virutas verificandoso asi la meotificacidn rapldemene
te, cudn 48 horas pueds extracrae la tercera porte del volumun total
reemplazandolo £On NUBVA mEEdls.

- _SISTEMA MICHAFLIS -
Varis del sntorior en qus en omto el Jiquido permanece

f£1ijo ¥ la viruta ss mumorje a intervalos regulsres en ol liguido,

Congzigte en un tonel horizontal dividido en dos partos
de diforonte sapacidad por un tahique horisontal sgujersado gue ol
clerra las virutas de haya ‘on la parte superior, el airs penetra
yor una abertura en ol frente de la cuba y sale por otra situads 8o
bre la viruts en la parte posterior. Bl lfiguido estd en la purte
inferior de ia cuba. Por un movimiento de rotacidn cada ﬁ'aa horas
las virutas ge aumergen en el lfguido y vuclven a gepsrarse de este
en ol movinionto asocendente.

Los toneles tionen una copacidad medis de 600 litros ¥y
88 llenan gade ves con 2756 litroa,

- SISTENA AGOBEY e

Es una modificacidn del anterior y conaiate en que 1la

aireacidn Bo produce por dos oflindros de mimbre de 12 om, de did
metro uno horizontal en communicacion oon el exterior pard entreda
¥y salida del aire y otro transversal unido al enterior ¢n su parte

medlia, perc sin comumicacidn externa,
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- OSISTEMA BRISSAUD -

Difiere de los anteriores solamonto en la mayor capacidad
de los tonvles. En este procsdimiento la scotificacidn dura alrededor
de 12 dfasa.

= SISTEMA VILIOH =

Este gistema no emplsea oubas para la acetificncidn y su

parte ogoncial ooneiste on el acetificador, c@anatitui&& por una limi-
ne metalica en ompirul de 30 mts, de largo por Gos metros de didmetro
¥ linithdo lateralments por dos discos demmontaobles, 1a ultima ospie
ra forme un tubo oontral. Esta vspoecio de tambor girs elrededor del
ejo central sumergide en parte en una pileta de elimentaoidn, de ma-
nera que a ¢ads vuelta la purte ableorta del loberinto recoje una por-
oién de lf{quido y 1o va huaciondo correr hacia el eje atravesando
lams virutas que llensn el laberinto, cada toma del liquido se halla
geparada ds lo antorior por una especic do cololYdn de aire que da
las bacterias el oxigeno para la acetifionoidn y pasa luego por wn
gorpentin donde se condensan los vupores aseticos,

El liquido al salir del tubo goentrael pasa a un segudo
eocetifiondor peroc hace el camino inverso del centro a la periferia.
Este procedimionto o= ripido y poco costoso.

« APARATOGY DE PLATILIOS -

Ademfis do lom sistemas fijoa y rotativos sc emplean tame
bién los astatomas a platilloa que no son sind rectiricadores a co-
lumna y do estom los mda importuntos son:

APARATO SIHNCER: consimte en una serie de cubas superpuecstas rello-

nas con virute 4e haya y que se comunican entre sf por tubos de mae
dera $apados en su purte superior por una especle 4o vasquete y la
parte inferior libre en comunicaocidn oon la cuba inferior, el aitse
oirocular de nbajo a arriba y el liquido que e repartido en la cue-
ba supsricor por un distribuidor sutomatioco efectus ol camino inver-
80, o8 dociy como on ol procedimiento alemun. El sistems entd encew

rrado en una caja de oriatnl para evitar pérdidad 4o caldrice
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- HETORO DE BOOMER ¥ RARDALL -

En onte uistoma la ouba ticns unma gorie do plecs formadoe
por tablillas éiaspucatas en hilern, eostam tablillas que son de forma
trianguler estan coloondss con ol vertice hacia ebsjo y son recudbler-
tas de pafio dejandc un espacio 1ibrs parse la eaids del 1fguido, en
el piso 1nforior las tablillas eatin colocales do tal manera gue ol
1{quido que gotoa 46 los verpices de lus tedblillas superiores ceo en-
la parte medin de¢ lae tablillas inferiores y as{ sunesivamente hasa
ta llegar a la parte inforior. La aireacidén se afectmif-“ tumbidn do e
bajo a arviba,

« BIBTEHA DR ROYSR « PARID -

Es una modificacidn del mdtodo Singer, el pasaje do oae
da piso me hace por medlo de un nifén, cada piso al llonarse haoe
galir el aire a un tubo comin que va o un refrigerante la entrads
de aire es lateral.

-_SISTEMA DEIOPPER -

Eate siastema con pequeflas modificaciones ge¢ le llema

Vienés g ha sido adaptado por tres fabriocas de vinagre de alcohol
oen la Repdblica Argentina, su desoripoidn ird mds adelanta, deg-
puds do la de) "método Alemdn™ que os el usado por las demfin fa-

bricas naasionules,-



- PERMENTACION ACENI(A =

Con el término de Permentacidn @me dofinen todos los pro-
nosos quimlicos que 8o origlinan on pregsoncia de un satalizaedor del
mundo organigado,

Ente término derivado dol latin "fervere" hervir, fuéd
asignado & oausn del desprendimionttd gaseono que se obaservaba en
algunc de amom prooesos, perc denpuds fud extendido a todom lom
procesnos andlogos aunque nNo 89 observare dicho desprendimiento.

Entre las formentaciones pia antiguamente conocidas
estd la formontscidn aleoholion, § mea la transformacidn 4o los
azgdoures en- ’Rloohol etilico y anhidrido onrbdnioco:

Oy Hyp Og = 2 Cp Hg U H - 2 G Og

Ln ldotiocn 0 sen la transformnoidn de los agucares

en acido ldotiao:

La wodtioca o sea lo tronaformsoidn 8ol aleohol etf{li-

oo en noido acético y agua,
CoHg OH - 20305 H Og 5, 0

Lia oausa de eatos procesoe hoy dfa perfectamente oxpli-
cados meroed a los trabajos de Cagniard de Latowr y Sohwann, de Tur-
yin, de Behrdder, de Lieblig Pasteur, de Rilgeli, de Cohn, de Do Bary
y mis rocientemonte de Duoloux ¥y Buchner ete. fué un fenomeno inexe
ylicable hasta el siglo XIX siendo interesantes las teorians que
hasta ontonoes se habian emitido purs explioarlo, de setass oitare.

mos algunas:
J. J. Bechner aliuimiata que vivid en los afios (1638

1662) compard la fermentacidn a la combuetidn por oxistir en ambon
procesos desprendimiontos y despomposiocidn de la meteria, "El eapie
ritu do vino y el vinagre ne diferennian en ‘qua el primerp contiene
muchs oustancis sulfurosa (alochol) ¥y poca salina {acido acético)
¥ el segundo muche sustancia gsline y poea sulfurosa.

Jorge B, Stehl (1660-1734) procwrsor de Liebig om el
‘primero on gofialer on su "Zymotechnia fundsmentalis” el oaraoter



-8 -
transmisible de la fermentacidn "Bl movimionto interno ds las sus«
tancins duwrente el proceso quimico™ ocasiona, pegin 61 una dosgome
posioidn de log compuestos quimicos y origira la formacidn 4o nuow
vog productos estublea, estd fermentasoidn cuyo principal agente ge
enouentra oncorrado en las particulas del aire, as tranemite por
impuloo molocular de mnas 4 otras sustancliss fermentecibles,

Hermenn Boerhaave (1668-1738) so uproxima yu sua ideas
& la teoria de la formentacidn de Stahl, pero con un oritorio més
restringido pues solo considera como formentacidn el proceso fer-
montative de les materisg vepetales {Cheminche Elemente - 1738).
Bato conoeid la adloidn de velo haoterizno del vinagre al asporato
y coneideraba la formucidn de éste como signo de bucna fermontoe
aidn, Para el eran condioiones previas de la Ffermentacidn ascetien,
1s ontrada do sire y la formentucidn alooholieca,

En 1786 Bl Abate Rozier dempatrd lu accidn del alre en
1a formentecidn unobtica eujotando una vegiga llena alro sl orlifif?-
0ic de entrada de date en una ouda de vinagre, conmprobando gue aquo-
1la se desinfluba durunte la fermentacidn,

Lovoisier (1793) dioce "que le gansa que detoermina la
oxidecidn del sloohol y su transformacién on doido wmeédtico no en el
aire 8ind el oxigeno quo sato contiono",

6, Btaab (1803) nompurte la opinidn de Lavoisier "El vie
no se aocstifica por las entrada de substancine productora do acidos
foxfgeno} qus sl aire contione, sin el alre no se forma vinagre,
cuanto menoyr es la gantidud do Y{quido y mayor por la tanto la au-
porficie an contacto con el aire tanto mis rapidomente ae produce
la asetificanidn; todos los lf{gquidos que sontlsnen poao alcohol
producen un vinagre debil, so sumonta ag fuersza por la adioeidn de
eapiritu de vino®,

Chaptsl (18509) no catd muy alejndo de 1a opinidn de Boore
haave sobre la causa dsterminante de la fornsntacidn acética "La
cuba de vinagre trabaje bien cuendo tiens "flores"™ en su suparficise

ollas snunocisn y preceden a Ie formentacidn acetion",
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gonelidera loas flores del vimgm, no como sores vivos, 8i.
18 eomo "una diesposicidn siméirica de las moldoulas de la mstoria,
1as ouales oo rigen mds dbien por une sencilla ley de parentesoco
(afinidad) que por las leyes gencrales de la vida",

Considera como Boorhaave la apsrioidn de la madre dol vina.
gre oomo un fendmeno que mcompufia a la fadbrioacidn y no comoe du cauve
sa dotoerminunte,

En 1821 K. Davy descubrid la propilodad que tiene ¢l negro
do platino de producir la oxidscidn del alcohol y transformerlo en
acido ucotico,

Doberoinen (1882) fundandose en esta observacidn realizd
determinaciones cuantitativas y estublecid la primera sguaocidn de la
fermentaoidn alcohdiica,

Bn 6l miomo afio Persoon atribuye la producoidn del vinaéra
a la presencia de unas planta viviente a s que 44 ¢l nombre 40 "my-
coderma agoti",.

Rutsa tooris o8 combatids por Liebig quien nioegs la naturse
lega vogotsl y viviente de la medre del vinagre y el papel quo doreme
pofia an la fermontecidn acética.

Atribuia s lus materian organicas necosarins pars la Tormie
oidn del vinegre fcomponentss del vino, de la corvesa, extracio de
nalta, restos de vino, de la levadura, do la miel, trogos de plane
tos ¥y finalmentse law virutas y sorrin d4¢ madera) el papol gque descm.
poliaba el musgo de Platino en lus experionciacs de Davy,es deair,
treneportendo el omigeno sobre el sleohol y transformendols en acido
agetico,

Lisheg fué quien mis combhatid la teorin vitalieta de la
formontacidn mostion, dioclendo que no @o hebia podido ver al miorose
gopio lu prosencia de agentes vivas ¥y que debia atribuirse a un prod
oeno quimico, 8i bien quedaba ain eaclarecer la causa determinante ds
la fermentacidn,

£n 1837 Federico P, KUtzing, observd al microscopio 1la mae
dre del vinagro y dibujé por primeras ves las celuia.n & las mmlea///


Davy.es

n&u

1]/ [eonsiderd como causa (nica de la formentaoidn, EUtzing se oone
viorto en la defensa mde ardiente de lo teoria vitalista, sunque no
1lega 8 oconvenker u sus contrarios como lo prueba la obra publiocada
por prommer en 1856 sobrs 1s fubriocacidn do slcohol “aln no se ha
domoatrado oon seguridad que la Formacidn del mcido acetico tenga
lugar bujo la acoidn de un ser orgsnico como ocourre on la formacidn
del aloohol”,

Hanta que on 1864, Pastour, d4 a publicidad sps fumosos
trubajos sobre "El vinsgre, su febricacidn y enformedaieas" donde
prusba”que la fermentaocidn acetioa se realigaba bajo ol influjo ex-
nl&ivo de wn sor organizado, o) ousl obrabu de unn munera semejante
al musgo do Platino,

Pastour ,donueatra ¢n sus trabajos ama ddgicn y yrushas

tan conocluysntes sobre la teoria vitalista que huata Liebig, el més
encornigsdo enemigo 4 esa teorin, concluys por reconocerla,

Las conolusionos de Yastewr en eso trabajo fueron:

1%« En l{quidm esteriZisudm por el onlor, aln cuando sean
de naturslosa orginion, no tiene lugar la fermentacidn acetics,
on ocumbio tan pronto como ne sieabra o dosarrolla sspontanosmone
te w velo de miocodermn aceti en la superficie de un l1iquido a0
tico #e produce data.

2%,« Né ol desurrollo ni la formacién de acido son depene
dionten de la rolucidn autritiva organica y un cambio aparsoen
ouando se extiende la flor del vinegro én una solueidn mineral
artificial, cuyss Gnicas fuertes de oardono son el aldoohol ¥ el
acido agetico.

3°,» Bn poqueilons :acetifieadorss de laboratorio esteriliza-
dog, solo tione lugar lu formucidn de apido, cuando en ol serrin ,
viruta ots. empleados, ss dvvarrolla ol hongo ae‘;‘ vinagre,

49,= El oxigeno del aire es consumido por ,.61 micoderma aoce
1, activando la oxidaoidn del elecohol y su transformacidn en
acido acdtioco,

Demoatrando definitivementse la tooria vitalista, 80 creyd

que no era poeible ninguna fermentucidn ainé en presoncia de ///[///1!/]
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///] ciertos mioroorganiswos vivientoa, Conosianse algunas fermonta-
ciones easpecinles producidas por engimas, es deoiv, por substunolas
quinicas ds somposicidn compleja que nada tenfan que ver con los mi-
oroorganiomon viviontos, asi por ejemplo la dlastass o omilosa que
traneforma el almidon en maltosa, ¥ pe gonsidcruba lo formontacidn
como un progeso exclusivemonte protoplasmdtico hasta ¢ue an 1897,
Btiohmer smasando Levadvra de cervesa oon kieselgihr y Gespuds oxe
primiendo la mesola B prosiones snormes de maners do desgarrar lus
celulas obtuvo un lfquido que pasado al Filtro Chamborland dendo-
blaba la glucosa en aloohoi ¥ enhidrido earbdénico, por simple aone
taoto., Lo leovadura de oerveza segregza pucs una ensima capax de
transformar los asuouwres en slcohol, alm fuwwra dd mioroorganismo
viviento,

Las onzimana son pues sustancias organicas producto 4o la
o6lulas viviants, animal o vogotal capaces da favorocer dete;-mina-
dag reacoiones quimicas, tanto en el organiomo gue las prod:zcc 00
mo fuera de 41,

En 1903 el mismo Bfichner consigua demostrar la prescne
ola deo la oxidesa en la beoteria aceti, tratindola con agsstons ¥ pro-
bando que el nicroorpanismo muerto y egterilizado sra capag todn
via de convertir ol aloohol en acido acetioo,.

La naturalesa de estos yroocésos ds oxidaoidn ha aido &=
olerada mis adelante por Bach y Chodat segln los cualesn la oxidass
estarfa constituida por dos eniimas, una de ellas llamada oxigena
sa oapasz de abasorver ol Sxigeno del aire, oon formnoidn de un ‘comw
puesto de la naturaleza del perdxido y la otra sorfa una peroxidaas
que determinaria el transportse del oxigeno del peroxido sobre la
substenocia & oxider,

Porece fier que oada ensimp ostd acompafiada de wna matoerda”
mineral tan indispenezble a su funcionamiconto como el hierro 1o os
s la hemoglobiua de la sangre do los vortobrados o el cobre ds la
hemoolianine de la sangre de loas molusgos Yy da los orustduveos, i
roalidad, es eata au“nntanoia mineral la que produciria los fenomenos
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/1111!] quinicos, la onzima no harfa sind scelerusy la reacoidn: es
un aimplecufa?"nzg?or, H.G. Bortrand que eatudid on modo particular
la oxidasa dol wrbol de la laca japonsea, constatd 1o presenoin de
2 4 3 & de mangauoso en genipas, de otrn parte la lacasa libre de
su parte mineral, plerde su podor oxidanto, Xe puss ol monganeso gue
juega al rol de oxidante que la lancass no hage sind activer,

in ouanfo a las an;imne on af ocon su compleja ‘mo'.‘.éctgi.i
no se gabe olertamente ai gon albyminoidony porqm’; hasta hoy dis
no 8¢ han podido obtener quimiocuments puras, todas ocontionen nit:%.
geno pero a medida ue ge purifioan, la proporoidn de nitrégeno va
disminuyendo, algunoa sontiencn que la composioidn de cadn enAma en
particular se aproxira & la componicidn de las subatenciss gus trande
forma de manera gque por ejemplo, la dimtasa sorisn una substencia se-
mejants sl almidon y pobre sm nitrdgeno, y, en oczmbio las enzimas
gue transformen a los albuminoides vendrian a& sor vordaderos albumie

uOiﬁea. -



~ BACZERIA AORTICA -

La baoteria productora del vinagre fud deseripta por pri-
mera vez por Xuts on 1837, quien la 1lumd "Ulbina Aceti” (alga del
vinagre) mis tarde lo os por Pustowr yuien lu lluma Kycodorma Aceti,
haeta ouo on 1873 Knieriem y Hoyer la rcconocen como bactoria y la
llaman Bucteria icetd.

Se presenta on forma de bastonoitos de dimenviones cue va
rian con la naturaloza del cultivo ¥y la edad, oscilando entre 1 y 6
micrones de didmetro y 3 a 8 de largoe, presentun en su parte media
un estrangulamiento que le da la apariencia de un ocho o bien de dos
gldbulos unidos.- Estos bastoncitos se agrupan en formu de rosarios
que #e aglomeran formando musasn compaoctas en forma de veld en la Sue
perficie de los liguidos nutritives.. Se reproducon con tal rapides
gus sembrando unog pooos en wma superficie de un metro cuadredo de
1iquido y en condiciones favorables de temperuturs 'i:ueﬁen en 24 o
48 horaa rooubriy esa superficie de wn velo wmiforme ez que tendric
caloulando wos 300.000/m? darfen un total de bactorfas @8 - - - -
300.000.000.000/n’ (Pastour) .-

La rdpoduscidn se efeotfia por ssgmentecids, primero s
alarga el bastonsito y luego ze segmenta tranaversalmoente lo gue da
lugar a la formucidn de cadenn.- En 1868 Se;,rnea' desoubrid .ue adenas
ga reprodu.cian por easporos pero no se lo creyd diciéndomo yue lo que
81 corefa esporos no eran €iné vacuwolos.-

Prabajos recientes deo Work y ILShnis han comprobado esa

forma de reproduceidn.-

- OBTERCION DE LA BACTERIA ACETI »

la maners nas sencilla de obtenor la baotoria aceti eone-
giste on asbandonar a més o mencs 3USC un cristalizador con wn ligui-
do alcohdlico compussto por:
ABUA cvscsnsssasssesssss & purton
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Vino cevornscccsas 1l parte
Vinagre de vino .. 1 "
El gormen om aportado por el aire o por ol vino o vinagre,-
En las proximidades de las vinagreriss la siembra la ngo-
gura la mosca del vinagre "Drosophila 0 muscs Cellaris® que vive en.
Jos medios acéticos y transporta el germen en las patas o sparato
bucal .-
Fantewr rocomienda para obtencr wn buen cultivo do bacteria
aceti, ol siguiente l{quido:

Agus &0 lovadurs de cerveza con 2 a b
milésivas de subatancia 318uUeltB ceeecaess 100 partes

&Oidﬂ Mﬁtﬁ.ﬂo Qriﬂtﬂliz&blﬂ essssannsnesase 1 & 8 "
Aoido acdtico al 10 ;‘3 sssescassssesnrcccccns J B4 7

G, Bertrand recomienda un medio mas gonveniente para el
oultivo de la baocteria aceti y ez el agun de lovadura adicionaida de
alcohol ¥ prepurads en la signiente forma:

Se diluyo 10 gra. de levadura prensado en £0 m? do aguad y
g9 vierten en una gapsula &e porocelanas que contlene 90 i.%m';‘.3 de agua -
caliente; se huce hervir b* agitando continuamente.- So f£iltra papel
Shardgn(que absorbe las materias grasas) se deja enfrior hasta 302
6 402 y 3e agrogs un poco de clara Go huevo batida, e mezcla bien
se lleva ol autoclave a 115¢ durante 10'.~ El liguido filtrado una
vos claro debe ser dilufdo con agua de manera que no tenga aind 0,5
gre. % de extracto.- S0 agroga entonces b & de alcohol, se repurte
en balones cdnicos de 250 oc. conteniendo cada uno 60 ce, de l{iqui-
do y se enteriliza a)l autoclave durante £0°*, la péréida de aleohol due
rente el culentamiento ea mininn.-

Segin las condiociones del modio en que ge desarrolla, €l
micoderma 0 dbuoteria aceti pusde presentar divornos aspectof.- A los
cualea g le llama:

12 Pelfoula nicodérnmica,-
2¢ Batado nembranos.-
3¢ Hatado mucilaginodo.-
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aceti pucs de olla dopende su rendinionto en la vinsgreria.-

12.- Al estado nicodérrmico forma un velo uniforme, afole
pado extendiféndose por toda la suporficie del 1fgquido, ds spariencia
wag O menos seca y errugada pero caracteristico sobre todo por qus
no se deja mojar, nil sumerjir a causa de ciertas substancias gresas
que la planta megregs on pequefia cantidad.- Bogin su odad esa peli-
cula OB B8 O menos espesa ¥ roagistente, grasa al tacto y 8l 8o 1w
ﬁesprénéfe de lag pareden por agitecidn, por ejomplo, cae al fondo del
recipients, pero guedando en la guperfiocie del 1fguido alguos ine
dividuos que regonersn répidamente la ypelicula _mmcﬂérmiea'.-

Es en esta formn que 12 bacteria aseti en util ol vinagres
ro pucs on este estado ostd en contacto & la vez con el aire y el 1},
quiic alcoholioco, es decir, los dos elementos a reacelonar.- Eato as
de mucha inmportancia pues 8i como dijimos se desprende la pelfcula
¥y cae sl fondo del recipiemte queda la bactoria impedida de transpor
tar el ox{geno del aire sobre el aloohol, pero continda viviendo y
doosrrollindose a exponsaz de los gprincipiossazondos y mincrales o
doptando 1a 1lanade forna membranvez, conocida con ol nombre do "ma-
dre™, 81 a medida guo sc forman las pelfculas micoddrmices so dese
prenden me van asumulando on 6l fondo del recipiente 10 quo noses da
do ver en las botellas destapadas ds vinagre..

ia forma llomada mucilaginoss es lu mas rara y golo se
observa en vinagres de Uriente.-

Vamon a ver ahora lam condioiones en que sotda la buctoe
ria aceti, en 1% wn medio alcoholico, 22 medisnamonte alooholico ¥
32 en un modic acetico, donde hn dosaparecido todo ol alechol:-

12 - Conolderamos muy 2lcoholico en este caso a un liquido que
tonga nmag de 14 & de #lcohol.~ In eatas condiofones ia bao-

teria no puede trabajar normalmente y suffre unas modificacidn proe
funda, el velo o las membraunas se vuolven opaons, descoloridas, frd
glles.~ 51 aloohol os transformado todavisa pero en productos intere

/11
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//]  medlon en ocantidad, aldchido y poco dcido acbtico.-

2 « Un 1l{guido medienamente elcoholica, os decir, teniendo
nenog de 12 a 14 ¢ de alcohol.- En estas condiciones ls.
bacteri se degarrolla normalmente, la acetificacién cg
micnza acompoiiada al prineiplo por 1a formacidén de Stes
res de olor y sabor agradables que constituyen el bou-
quet de los vinagres bion prepurados.- Una clorta lentli
tud og favorable a la formacidn de ocatos pro&uotos;-

Al contrario los vinagrea elaborsdos por métodos rapidos
no los producen por 1o cusl son nenos {inos, este 63 ol motivo de
la superioridad de los vinagrea elaborados por el viejo procediw.
niento de brleanu.-

Otra de las causas que puocfen yprivar nl vinagre ds esos
productos otéreos es guando la acetificucidn ha sido llevada muy lo
jos, es docir, cumndo ha desaparecido el alcohol y agul entramos al
tercer cago:

32 « En oste cansp 1a bacteria continfia viviendo y multiplicine
doge, poro ahora f£ija el oxigeno al no haber alcohol, prie-
mero sobro los productos otéreos y lusego al deido acético
al ocusl queme literalmente transforméndolo en anhidrido oar-
bdnico y agua segun la reaceidn:

CoHoO2 #4640 = 200g $H2O

La destruceidn dsl fcido acético comienza ya entes que to-
do el alochol desaparezonm.- Siondo eata la raudn por le cunl g6 dee
tiene eun la formentacidn cuando el aleohol queda en proporeidn de 1
8 2 % en volumen en el vinagre, a partir de eate tenor, es decir,
prosiguiendo la formentacién, el vinagrs plerde en fuerza acstica y

bouquet,e=



= VARIEDADES DB BaCTERIAS ACETICAS -

Yu Pasteur habfe mencionado doa formas diferenteos, las que
o encuentran en la suporficie formando un velo ¥y las gues S8e encueli«
tran en o1 interior del liouido, de sapecto viacoso, cue segin 41 eran
uwna forma de transicidn de las primeran.

Méis tarde splicando el método de ocultivo aislante Hunmen
_aiferencié un Bact. Aceti, Un Bact. Fasteurianum y wm Bast. XKiutzine
gianum,

Doopués Brown sefiala otro Bact, Acoti que se diferencia
del do Hansen por ser mévil y un Bact. Xylinum guo en condieiones
convonientes de alinventacidn hidrocsrbonsda y sobre todo en presene
cla de levulosa y manita produce una gruesa membrani gelatinosa, ine
colora, de naturaluga oelulésioa y asn{ dctermina la aparicién de mow
sas golatinonas en el interior dsl liguido,

Hie sdelante A, S. PBrown, Hennoberg, Boysrinck, Rothenbach,
Soifert eto. consiguen asislar toda wnn serie de bacteriss de las suse
lds describird las prinmcipaloes:

- CARACTURES IE LAS PRINCIPALES BACTERIAS PRODUCTORAS DE VINAGRE =

17, Bagterdia aceti (Hannen).- 4Afslauds de 1a cervosa, ue pressnta en

forma ds eadenas Pormadas por cortas bacteriau, amsnudo mw poeo
extranguledas en mu parte \n:eaiu. prodnce’ una mombrana lisa mucosa
en la superfioie do los l{quidos aloocholicoas, que no 8¢ colorea
en uzul con yodo, no enturbia e} lfgquido, su temperaturs Sptima
de Gemarrollo es 34 “C. ou mfnimo 4° & 6% su méxima 42°0, LOPAr—
ta como mixirmo 11 € de aloohol y produce como mbximo 6,6 % de
acido acdtico, puede producir scido upetioco dc la glnoyoaa;

£°,~ Bapteria aceti (Baoct, Aceti Erown).- 4lsladn de la cerveszs, ge

presouta en cadenas angoatsas en sl centro, dezmioromn de lar-
go (sus formas involutivas alcungan a 10 y 15 mioronaes) enturbia
ol 1fquido forma en la superficie del recipiente, ¢ue nc se go=
lorea en asyl con yodo, puede producir acldo acstico de la gluw
sosa ¥y de la glicerina..

5%, Bacterias Pastewrisnum (Hmesen).- 4islada de lo cerveza y vino /////
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se presenta en forme de larpar cndenas de bscterias, nis gruesas
y tosoas que las de 1a baoterias nceii Hunsen, no entwrbia el 14~
quide, Forma en la superficie de los lfquidos alooholicos una
membrant grie secos, rugosa que 8@ polorea cn azul can yods, One
ecrespuda, su tompersturs minime de desorrollo es ds E° a 6° e.
soports como mixime 9,6 % de aleohol y produce como méximo 6,2 %
de agido acstico, pueds producir acido mcetico de la glucosa..

4o, Basteria Kitzingianun (Nmnsen).- ailslada de la cervezs ¥y vino,

ge prasonta en forma de bacteriss nizladas o acopladas raranente en
galenan, no suturbis Ix cerveza a 34% C, pero, sl a menos temperatu-
r& forma mns membrana gris que asciende por lum paredes del rscipien-
te y 98 coloren &n asul con yodo, vu temperaturs ninima ds dossrroe-
110 ee de 6° & 7° C. y mu mixima 42° (, moportu como méximo 9,5 de
aloohol y produce como miximo 6% de acido mcetico, pusde produocir
&oido acetico de la glucosa.

b»-Ragudo aosti (Termo Bsat, aceti Zoidler),.- alslada de la cervesza

26 yresenta en forme d¢ bacterias mivilas ozal siempre ai_reiédaa. TBee
ra ver éu oadenas y en formas jnvolutivas, enturbla el lfquido, for-
ma on-la superficlie mua gemdrana emcasa, incompletz, su tempsratwra

de desarrollo dptimo s de 25°, mu minima 5° a 6% y su miwimn 55¢

a 40°, soporta como maximo 9 % ds sleohol y produce como méximo 6 4

de soido asotico, puede producir asido acetico de 1a glugasa,

6°,~Baoteris Oxydans (Henneborg).- Aislada de la ceorvoza, ne pregdie-
tél'" gn forumar do baoterias rmoviles de 2,4 3 2,7 yda 0,88 1,2 MioY0e
Bow, on cadenus facllmente dlsmgregsble, enturbia el ligmido, produce
une membrana delicada 3dtil, frigil, que asoisnde por la pared del i
recipiento y no ege colorea sn azul coun yodo, su temporstura optima

de denarrollc em de 16° a 21° su ninima 8% y su nixima 30° a 38,
goporta como maxina 7 % 3¢ alcohol y produce como maxima 2¥ de soiw
4o acetico, pueds preduoir acido acetico de la fructosa,. ;giuccsa.
galactosa, sacwrosa, maltosa, rafinoss arabinoaa, apmiﬁa. glice-

rina, eritrits y nanita,



79.. Becteris Acetosum (Hennsberg).- alslada de la gorvesa, 8e pregche

ta en forma de largss cadenas do cortas bacterias 1 por 0,4 a ,8 nie
erones, ho enturbia el Ifguido, forma una membrana consistonte,lisa,

que despufs se encrsnpa ¥ que no se colorea en azul con yodo, su tem.
peratura optima ds desaryollo es de 28°C su minima 8° y sm maxima 36°
pusde goportar 11 % de aleohol y producir como miwima 6,67 do agldez

on acldo aceticqg puede producir acido acetico de 1z glucoea y galuc-

tosa,

‘8%~ Bagtoris industrium (Henneberg).- Aielada do la cervesza Se pro-

“genta un forma de bactorias dispuestas irregulurmente de 1,6 - 1.8
por 0,8 - 1,2 micrones enturbia ol liquido y produce una membrana
mucOsa que o se colores en azul con yodo , su tamperat\xi-a optina

do devarrollo es de 28°, su minina de B8° y su maxima 35°, puede sopor-
tar 7,7 de aloohol ¥ producir como maximo £,7 % de acido ueatiéo, puse
de producir aoido ucstico do 1a glucosa fructusa, galactosa, caparosa,
multoca, lactona, rafinoss, urcbinosa, dextrins, glicerina y manita,
9?.» Baoterin uscendens (Honmneberg).- Aftelads del vino y vinagre , se
pregenta en forma de baaterias por lo comin aieladas 1,8 = 2 por 1,2
1.6 nmicrones, 0 rars vss acoplabos on ocadenas, enturbin aI"i;qumo en
forma una sembrana delidads, deosplegable muy resaliente, cue no 86 00-
lorea ‘en azul con yodo, su Semporatura optima d4e desarrollo ea de 31
sy minima 10° y au maxima 44°C, puede soportar 12 % de nlcohol y pro-
ducir como wmaximo 9 % d¢ moido moetico, no yroduce acido ascetico oon
ninguno de los antes nombrados,

10°.= Bacteria ving acetati '(Honnuherg!.- Alalada del vinsgre gseiprest.-
senta en formma de bacterius alasladas o acopladas en iargtna cadepas

0,8 = 2,1 por 0,3 - 0,8 nicrones onpgasas formas involutivas, enturbia
ol 2{quido de' cultivo,forma una membrana delicadisima gue pocs a pocs
e obscurecs y no se coloren en azul con yodo, eu tempuratura optima
eg de 28¢ a 33°, su minima 8,0° y eu muxinma ¥6° « 38°, produce acido
acetico de la fruatosa, glucovs, galactona, maltosa, r;finos;, a1 B

binosh, doxtrina y glicerina,
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1l¢.- Bacteria Xylinoides {Honnebergls.- Aislada del vinagrs, se prosen-

ta on bacteriza de forma verishloe, reatas o curvas de 1,2 - 1.4 por 0,5
#,0 micrones, a vecss, en miniwo de dosarrollo es 6° ¥y vu maxinmo 39°
yroduce acido acetico de la gluaosa arsbiuose, glicerina y orcitrita.-

12%.- Bagteris orleoancnss {Honusherg).- Alslado del vinugre se prescen-

tn & vesos on cadenas de bacterias, o aisledus do 1,2 - 2,4 por 0,0 =
0,6 miorones, no santurviz ol liguido y forma membrana de aspecto vae
riable, su tenperatura minina de desarrollo os de 8¢ y la naxina 39¢
producse ssldo agetico de la glucoea, lastosa , urabinosa, doxtrine ¥
‘glicerina,

13°,- Bagteris acetimonun {Heunoborg).- Aislada del vinagre 80 prosen=
ta on form& de bactorias 0 acopihdas, no en csdenan, de 1,2 = 1,4 por
0,8 « 1,2 nmiorones , movilisimes raras formas involutivas, formse unz
membrana sutil, pero muy ressistente eade 8° §F su maxina 33¢, pusde
soportur 7 % de alcchol y preducir como mexime 3,6 ¢ de ocido cootico,
produce acido acetico de ia glucoce.

14°,« Booteria Schigenbach {Hemcberpg).- &sislado dol vinagre ne proe

senta en forma Ge bacterise de formss varias, anenudo ex gadenas da
buctorias 8c 1,6 = 3,6 por 0,3 - 0,4 nicroner, forme una membrans
pofio. denen ¥y resistente que mwwe pusde producir como mexima 11 &
do -a0ido acetico, produce sclde acetice de fructosa , glucoaz, lace
tosa, arshenosa, dextrina, gliseriva,

15°,- Buoteria curvum {Heunneberg).- Aislada &cl vinagre, se pregents

en foras variada , amenudo becterias ligoramente curvas zislzfsas 0 ae
copialiue , rora vex on cadonss forma uns mombrans escase emonidd PaTe
_ﬁiui ¥ poco resiastente que no se colorea en azul coun yodo, su ten-
peratura minima d¢ dosarrollo es de 6° y su maxima sobre 36%, pro.-
duce acido moctico 4o 1a glucoea, rafinoss, arabinoma, dextrinz, erie
triba,

16°,- Bootoris Xylinum (Brom).- Ale¥ada de 1z cervezg, go presenta

on forma de bagteris lsrgas, ccrea ds 2 miorones que en condiciones
favorablos tomut forme filamentoss o 10 4 30 micrones y afm globosa
en ounltivoa viejos, no enturbia el liquido,” forma en lo liquido ale

coholico mombranas densas recistentes que cacn al fondo ;ﬁal recipionte
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I f/ / facilmente forméndose en la superficie otrae, su ter&pera&uré;_jf;f:!
mexiss do deswrrollo o8 sobrs 36°, puede gsoportar como meximo 6,7 ‘fp,’_
ds. nloohol y producir como maximo 4,5 % de acido scetico, puede pro-.

duelr s0ido uoetico de la Saonrond ¥ srabinoss .-



- BUTRICILH DE Lad VACTIRTAS =

Como todo orguniemo, la bacteria aceti neceaita para nutrire
ge aubstancilas nitrogenadas, hidrocarbonadas y sales minerales.- Ju
necesidad de nitrdgeno varia con lu clase de baotarias y as{ las po-
demos dividir on 3 gruplE:ie

12 Lan bootorias do farmentacidn rdpilda , Acotigenum, Sthiitzenbach
y Gurvun, ussn nitrdgono amoniscal cuando hay &oido scético.-
» 22 ILas bacterian Xylinum; Peptonss y amnidas gumndo hay dcido 8w
cético .-
32 lLam bacteriap Ettzinglanum requieron peptonas pero no amidas
ocuando hay 4ecido acético.-
Cumndo hay glucona, bastan log nitratos o ol amonfaco como fue
ente de nitrégend.e

Para constituir la célula necosita allemds carbomo que lo
extrae de la glucosa o glicerina, respecto al 2ldehido, acético ¥
foido acltico, no so sabe bien 8i son fuentes do carbono.- Las buace
torfes e la fabricacidn rdpido del vinagre son lus finloss que so
desarrollan en presoncia dol nitrdgeno amoniacalo ¥y sin el concurso
de hidratos de carbono, en cambio las otras bacterfas acéticas puce

demprescindir'y de los amicares en presencia de poptonas.- En resumen,

la fuents de carbono dcbe tanto mds favorables cumnto menos 1o sea la
de nitrdgeno.=

Respecto s las sales mineraleas, o ha comprobado que el
otleio, 81 bien no es necesario, es util, do donde alpgunos aconsejan
la adicidn do psquoiias cantidades do carbonato de calolo, al agua,
{bonselt, Kothenbach).=

8e ha constatado ademés la accidn favorable de pequefifsie
mes dosis de snlem de hierro, y manganess y sogin Bertrand y Laserac,
1la acoleracidn mfxima de la acetificacidn, 8o obtiene por ol sgregado
do 1/10,000 de sulfato de mMAENEED.=

Adenmfs agulhon y Lazerac, han comrrobado el notable poder
aetivante do lan sales de uwranio sobre las bacterias del vinagg'e;.
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{{/{strngen, dlce que el sgrogado de carbon: @imul o de 6xido de hie_
rro coloidal sunonta considerablemente ol rendimiento en fcido ncétfe-
00ew

En ¢l comercio se encuentra proparadon espoclales para la
nutricidn de las basterias, tales como Fermentol y el scetdgeno (f£ér-
mula de Tische) consistente eni-

Foafato de caloi0 cesssesscccss 15 £
FORLAto 40 80810 avesorerescecs 4B
Foafato 4e Amoni0 sssecevncessns 40 &

Ademfg, hay laboratorios quo propsran ol alimaento, soglin 81
anAlioin de las aguse gue Se uson o fin de dosificar en forma, la Dér
mult,-

- CONDICIONES DEL AMBIENTE w

INFLUBKCIA DS 1A TERPIRATIRA: Las:condicionea térmicas deben
sor mantenidss dentro do limites bien definidos, para chda dacteria
como 8¢ vord en gu estudio en ospeocial.-

INFLUENCIA DS IA LUZ: Tambien tieme au inpoybtuncis la influ-
‘encia do 1 iuss. cono io compruoban las experiencics de¢ Tolomei sobrs

gl desurrolle de la bacteria acoti oxpusata a log distintos elementos
do la luz solar.- A cate efecto efeotud siembras de buoterias agoti on
nueve tuboa de cristal, wmo e ellos era blanco, otro nopgro y los algw
te restantess coloreados do roJo, anaranjado, amarillo, verde, agul, in
digo y violeta y construyé un cuadro con loz remultados, eacands en con
clusidn que la acetificacidn es mis infenna m o1 rojo que en 61 vicle.
ta ¥ gue sumenta al pasor del viocleta al rojo.- 103 rayes ultraviolew
tas perjudican la baeteria acetl entorpeciondo su dosarrolld.-

in regumen, dcbe darse profercncin & la luz amorilla o a la
roja o mojor sun una lug muy pllida evitando sobre todo la lusz soler
direota o difust.=-

INFLUENCYIA DX LA ACIDEZ: Varfa con la naturaleza de los del-

don.- Sogfin ﬁimneberg 1a pmuerts de las bacterias se verifica en wn pe
r{odo de media » una hora por la scoldn de 0,16 4 0,36 4 do &cido
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l//awiftrion, clorhfdrico nitrico, Fosfdrico férmico y oxdlico y por
1a acoeidn de 1,5 4 2,6 § de fcido l8otico, dutf Moo, cftrico, tar-
térico,-

Donis min pequefias obst sudisan el desarrollo de 1a bactee
ria.~ kn oambio, ol 4cido acédtico sl £ - 3 § impide ol desarrollo de
algunas capscies, mientras gue la mayorifa de¢ las esfcoies soportan
blen 61 6 « 9 ¥ y algunas ol 12 -~ 13 %, lo ounl demuestra que cusndo
1o ascetificacidn se hace con basterfas adaptadas, 1o pueds sor obatue
caligzedas por cl docldo que 50 pProduce.e

INFLUSNCIA DE AIRRACION: Sthngen ha eatudiado en especial au
influenoia, en la produceidn de fcido mcético, ¥y constituyd un intee
resante grifico que reproducimos.- 1La experiencia laog ofectusd con ine
fusidn do malta nlcoho}iza&u, gembrando on ella bacterfas acéticas y

& la tempeoratura do 3080.-

Les ourves corresponden:- la I & 100 co. de 1fquide nf:ﬁpla -
IXI 8l miemo, con 100 gra. de tiras do papol de Filtro Linmments core
tadas y completzmente sumergidas en el 1fquido.- ITT como el snteriar,
pero en partes sumergidas.- IV con ol papel de £iltro, sostenido por
un soporte, de monera gue, cmergia casi completamonte del liqnida;-

ACCICN SOBRE LOS ALCUNGLES: Alcohol etilicot- practicamsnte
la activmaﬁm%i%mgg?;;taria scetl, o su enfrgico poder do oxidaocidn
del aleohol etilico, segin Duclaux, la membrana que desarrolla en la

superficie de un lfquido on condiclones favorables de dsnarrollo, es

capaz de £1jar 500 voecoes Bu peno de oxfgeno en ol alcohol otflieo en
36 horag.e
El proceso de oxidacidn del slcohol etflico u exponsas del
oxf{geno del aire, se verificen en dos fages, formindose en la primera
aldehido acético:=-
OBy wCH, 0B 0, 22CH =00 f 200
¥ por ulterior oxidacidn este aldehfdo se transforma sn fcido aocético.e
2CH «CHO L Go=2CH; =CGOHR
En condiciones normales estas dos reaccionss se oumplen simul

taneamente, y dol aldehfdo acdético, se encuentra solamonte venatigion.-
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Ente pusaje intormedio ha sido gomprobudio por Neuberg en 1918 mediane
te ¢l metodo del sulfito médico (que empled t:mbién en el estudio
del metabolismo #ntermedio de la formentacidn alcocholica) consiguid
fifar en no::able cantidud el aldehido uootico como pompuesto bisule

fitico a medida que se formaba:

CH»
C 0 |
| ] HO~C~H
0=C-H S| =0 = (!)
O Na 0:g~0 Na.

ALCUHOL MEPILICO:= Brown y Seifert no han tenido -éxito al trutar de
oxidur este alcohol, con las bacterias acveti y Pastourisnum. En cume
bio, Henneberg obtuvo la oxidacidn a 23° ¢ gon la bucteris oxiduns y
acetopawn, la causa de no poder oxidar oste alcohol, es probablee
mente la formacidn de aldechido formico, que paraliza la fermentasidn
por 8u poder tdéxico, sobre las buoterias,

ALCOHOL PROPILICU.- Brown conaniguid obtener una peliculaide bacteria
acoti sobre aguas de levadura adicionada a 3 £ do slcohol propilico
normal y despuén de 14 dias, ese liguido contenia 1,206 % de acide
ealculado en acido acetico o sea alrededor de 1,50 ealeulado como
propdonico. Sobre un medio de la misma composicidn Seifert a come
probado que la bacteris Pasteuriaznum-se desarrollaba nuy penosce
mente ¥y sin dar policula la bacteria Kutzingiunum forma unae membrae
na sobre agua de levadura ol 1 %, lo mismo segin Henneberg la bace
toria Oxiduns,

ALCUHOL BUTILICU.« Brown no pudo oxldar el alcohol butilico primario
normul , operando siempre sobre agua de levaduwra adicionads de 0,60

% de alcohol, En cumbio Seifert con las -bacterius Xutzingisnum y Pas-
teurianum consiguid el desarrollo de pieles espesas que no 88 coloe

roaban por el yodo,
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ALGOHOL ISORROPILICO:
Seifert no tuvo oxito en oxidsr osts slcohol, ain reemplu.

zando 01 sgua de lovadurs por mosto 46 COIvVesf,-
AXCOHOL IS0BUTILICO:
El aslcohol imobutilico &1 1 § en moato de cerveza, da con

1ns bucteriass Pusteurianum y Kutzinglanum, despues de 8 dfas, una
membrana visible, la oxidscidn es lents,pero se produco.-
AICOHOL AMILICU:

Brown no pudo oxidarlo y seoifert tanmpooo con la Pasteurise
nun, en combio con la bacteria Eutzinglanum ohtuvo una debil pelicue.
la y 6x1ds lentomente el liquido; debido,a su pequedia cantided, no

pudo gonstatar su naturaleza, pero o8 probable gue fuera fcido valee

rilanico.~



- FRODUCTCS QUZ SE CRICINAN KN LA FABRICACYION DEL VINACRE &

£n la fabricvesidn &el wvinagre de alcohol por ol método ri-
pido se originan sdemfis del foildo ac6tico que es el producto princi.
pal, pequefians cantidades de aldehfdo ncdtico y tembion en monor cane
tidad, aln los foidos correspondienten & los sloohbles superiores gue
se enousntiran en ol aloohol, elahoraaojttambi&:. ge forman esteros acd
ticos, principaimente los correspondientes a los alcéohdles supoeriores,
ademés ol aloohol reacciona con el aldehido acédtico, dendo luger a la
formaotdn de acetal;-

Adenmés se forma pequeiia gantidad de agotilmetilearbinol
por oxidacién del 2 -« 3  butilene glicol.-

81 se agrogen hidratos de carbono, una parte es utilizeda
por los miorobios, en 1la reconstruccidn celulsr, formindoge tambien
foldo maofirico lféetico 3y oxﬁ.liea-.-

Eatos ouarpcd, aunque en cantidudes insipniffcentes, son los
quo dan ol bouguet al vincgre y su fourmacidn ss inversaments propore
cional al tiempo de fabrioacidn, de aquf que sl vinagre fabriocado por
mbtodo de Orleans sea mucho més apreciado por su meyor tenor on eatos
productos, espoginlmente los csteres acdticos,s



- SELECCYION DE LAS BACTEPIAS ACEITUAS -

He de suma importancia la elecsidn de 1laz8 baoterians acédti-
cas, eeglin 6l mdtodo de mcetificacidn o emplear,ael Homeberg aconno-
Ja para el método de Orleans , laa bdaoterias Orleanse y Xylinoides gue
dan membranas sutil, acetifican rapite y den agradsdvle donquet.

Pora el vinagre ds cervesa conaidera mejor el bact., Avetoe
sum ¥y el pancens, poco adaptable e}l Xylimum y del todo inadaptables
1as buot. sscondons y vini acetati.

Para el método Aleman sefiala conveniontes la hagt. Acetige-
num, ia baot., Schiizenbuch y la bact, Curvun que son baoterfas do snce.
tifiducidn ripida quo tienen modesias exigencise nutritivas y esca-
#a tendoncia a producir mombrana. Las bactorisas del metodo de Orleans
pueden adaptarse progresivanento y servir para el metodo, Aleman.

Eg inadaptable la bact. Xyliaum on el metodo Aleman y otros
baradoe en el cmpleo de subatancias porosas por la produceidén de subs-
tanalag muciloginosas o filantes que obturan ol pn;aaje del liquido ¥y
aire,

Cuando sa emplean log oultivos puros del comercio y gqus bon
de largo tiempo ypreparsdos en gelatina 0 agar ss recomienda mpometouiw
lon a un rejuvengciemto o adaptacidn al unblente alcoholico acotioco
cononzmndo por wn pasaje por vino o oorvesa sl 4 $ de wleohol § 0,2
0.'5 de aocido acetico y tenerlos a H* a 35°C, despuls me lo trangplan-
ta a wu 1iquido con 6 - 6% do aloohol ¥y 1 § de aoido 2setino y luew
g0 a 0tro oon 7 - G5 de aleohol y 25 de acido asetiov ¥ finuinmente
con egte Wltino cultivo me gionmbra sdbundantenents el Iiquide -del
acetiffoundor gue cornviene haya sidc previamsnte esterilizado.

Goando no ee tiene cultivo puwro ee nesecario selecolionare
lo pars ello #e huge un cultivo en alguno de los liquidos endiosdos
ya ses partiendo de vinugre bxiem o de un trosito de "’maﬁre” de vie
nagre y en el cristalisaedor ge lleva a 1a entufa 48 horaas a 300,

So obtiene entondes uwn velo muy fino on la supericie del 1iquido.



Obaorvado al mieroacopic se ve esti formado por nmuneroras buctorias en
forma de bastoneitos sortes, Grim negativo, a veces se observan formag
a6 involuoidn, mobre todo cuando ne ha pasado do 35°C . I & estas bac-
teriae se leg aplica 51 metodo de aislamiento en placas de Petri , con
Agay on moato de Kalta, se nigvbrs por extamidn y se lleva 2 lu estu-
fa a 30°C varios dias, entonces as obuorvan pequetfitsimas colonise pune
tiformen de aspecto d¢ gotitas de rocio que vistaen por transparencisa,
apareson ds un oolor blanquesinoe y observados al miocroscoplo, presocne
tan extiruoturas homogeneas, de forma estrellada en la bact. acstum y
de bordoa lisoe en las bactoriae Kutsingianus y Pasteurianun,

Una ves caraoterizada la baoteria, #e siembra em el liqui-
8o 46l agetificador.

Beysrinok recomienda psra separar lu espegic denominada por
Kutzing Bacterium sceti, 7 ciractorizada bajo ese nombre por Hunaen ,
do todar lus otros espediss mcotificautes, un liquido mobre el cuel
solo se desarrolla enis especie, toniondo aate la compoaioi@n siguliene
to:

Agua cOTYientOessccasassanasssne 100

AlaONOleceavsvuscvsnnerencsnscen L

¥Youfato de mmoniO..veeecsnarscars U008

Cloruro de poladiDe..cccccesoess G,0L

=CLASIFICACION DE LaS BACTERIAS ACLTICAS SEGUI BEYHR INCK-

12,.~ L.a husterin acetica de Pasteur.- A la ousal: pe refiéren todas lse

‘bacterina de scetifioacidén sotiva, como las que 8o encusntran en
la superficie do la viruta do hays on ¢l procedimiento alemén,

£°,~ La buoteria rancens,. Comprendo todas lus bacterias que acetifi.

can la corvesn, sntre ellas, la bacteria Pasteurianum,

3%~ La bucteria Xylinum de Brown.- que copprends las buactorias que

destriyen el mcido ncetico 4n los vinagrss y que forman pelioue
las resistontes en la suporficie do los ligquidos azucarados,
{ Segin Rothenbach )

Ente no ostid de acuardo con ¢l primor grupo del anterior en el cual
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//1!] o1 introduce wnc consideracidén industriel. Feserva ol nombre
de bdeotoring do acetificacidn rapidas {Schnellessighzcterien} a las
que pueden industrialmente produeir vinagre por el método aleman,
et doolr que acetifican con rapides los slevholes diluidos y pusden
dar vinagres ricos en asldo usetlco.

Su clasificecién o9 la siguicnte:

19« Schnelloesgnigbuacterien, hacterias de fermentacidn

rdpida del yrocedimionto des Schutzenbach, ¢ incuphe
con de producir soogleas (madre el vinugre).

29,- Formus de transicidn, entre las baclerics que dun

policulns y las Schnellessigbacterien, aon lud for-
mas habituadan a los liquidos d2bilmento alcoholie
cos ¥y a lus gque en gusencia de azucores ¥y en pre-
gonois de alcohol pueden vuitar eu azo€ &1 monia-
o0,

3%~ Bagterias industrisles, de acetificacidn del vino,

corvesa y sidra. Fudiendo vivir en la superficie ds
ecos liquidos en gensrul yicos en aloohol ¥ dur vi-
nagrea fuertos,

4%,~ Bacterias no 1nﬁgxs_x;r;glgg . de la cervezn o 49 ios OB

tes fermentados de frutas.

5%~ Booteriug no industrislies, del moato de la cerveza,

capaces sobre todo de oxidsr azucares,”

6%,~ Bagtorias de enfermedandes, gus pueden enturbier el

vinagre o recubrirlo de we capa resietento, deatru-
yendo el vinagre formudo.
Por ultimo duars la olave propuceta por Lshuan y Reuman despubs de los
trabajos de Beyerinck.
- CLAVE DE LBHMAN Y JTEUMANY -

Agentor de la Termontaoidn aaética 4o las solusiones .algoholicae {Cru.
pos de bactorian muy vecinos).
1°.- Desarrollindone shundumtnhente en forma ds wm velo
espeso on la suporfioia de un liguido cuys composicidn
es la sigulente:



m&.‘lC..QGOOIQQQCOCO 190
ﬂlwmliwu.h' Q:l.!.tpljl. 3
Ponfato do amoniO...s.e 0,056

Cloxurs &e potagitee.se 0,01

Formsudo un velo muy dolgedo sobres la cervess, desarrollindoss mal

sobre le golatina sdloioneda de.cerveza, muy bion #i ae le agrega

105 Qe Bacarosu, Fermentacidn rapidfeecescsversscccsosoassesansses

.&.ﬁ.l‘.ﬂ.“‘.‘.‘ BAC?Q@&I“ Aﬁi’:’f: - ‘PAETE‘:"I}R BEY?RIHGK} .Q::=l.0...."0'.

2%,.« o se danarrolla 20dbre ol medio liquldo preccdente, fore

ma w volo espeso en la superficiewds la sarvozu.

Dando sobre la gelatina uvn oultivo blando, blando,.

La edieidn de: :sagarosa favorace @) cultivo..

&)e~ Velo que no sa ‘colores por &l yodo (fermento acetico
do la cervesa).,....BaCPEl T4 RANCENS {pm-gmum

b).- Velo que se colorea en asul por &l 30&9...1;?:...;.‘c.._..._.
sevsssnses BACTERIA PASTEURIAHUM ﬂi'h_!ts;ffi;x)_y(ijl}.n"..a..

3¢,» Dando sobre la gelstina un cultivo eeso, duro, i.ie conAige

tencia de cuvorov. La adiclidn do sacusrosa mti.va al oaltivo,
Va su la superficis de la cerveza uu velo mucoeo ‘dospués

eapeso y conaistente como cuero, presantundo la Tascoion

da 13’ calnlaaa." dewdbeoepsasons ‘."...'..A'...'....‘u';ﬁ‘."_'.'....

L E R E AR ENENEREEREXNE] thi‘ DIA mlﬁm ‘B?O i}i) ...."".l‘.'.’
(1) - Son variedades da esta especls las siguientes bdagw
terins: Bacteris Kutsinglanum - {Hmmsen) « Baotow

rin scotosum y Basteria Cxylans (Hemneberg)ee—e—ww=



DIVLICEALTA

{1} e Coshamsr de Coninok = Lcoous sur fepmontation p.id

(2} o Buviclopedia Huspret p. 339

(3} en L. Garnilor . Farvente ot forsnish lons dme la Indwirie p. 216

{4} e Marshall. - Biswodiolozy p. 637

{6).e Gino Do Rouni.. Yo reblolegin Agroria o %a:mim,

{6) e ¥. Homnoborg « Hutfibud dr Garanga bakicyiologis

{8) e Ciro Rwenua < Chimica wg&im

{(9)ie A, Caloots & . Hezre ob A, Bojudt « Henss) Techunime &e ztorohic.
logle .

(15w we e 3o Blnyst ot H. Gugeahoin « Esmud pmetizos de Technizne apli.
@aée o In dotovainetion don bootorias,

{11} ow B+ Engome.. Covortovss den Jovares.

22) s Ao Eoromebeldl v L'0cetosx &1 VEN0.

(15 }ow. ¥ G Prarmb - A pineticeed fvoatined on the vinegw and ssoio.

ton p i,



- FABRICACION DEL VIMACHE DE ALCCHUL PUR EL EETODO RAPIDO O ALEMAN -

Este procedimionto fué ideado por Josh Bobaatiin Schitzenbach
por el afio 1883, aiendo éate ¢l dnlco usado en nueatro pais,.-

El principio dol método slemén, consinte en dividir el ligui-
4o sloohdlico, por una caida lenta a través de un materisl poroso, sl
niomo tiempo gue oiroula en sentido contrario una corrionto de aire eon
tinusmente renovafo.- El edificio porosy que sirve de “oampo de reapn-
¢ién" ge ha busendo de modo .ue puedsn efsatuarse en 41 los dom movie
mientos siguientes:. cuida del 1fuunido y uscenoidn del aire.-

En s eaida, las superficies se renuovan constuntemente y a
medidn gque 81 1fguido llega a las partes mus bajas del edificio poro-
80 se scotifica usda voz mis, pues encusntra una atmdsfers cade vesy
mag rics en oxigono, vale decir, mis activa; verifiodndoss 8i ls alto-
ra del aparuto es sufiafente, la completa transformacidén del liquido
aloohdlico on vinegro.-

Yate en 4l yrincipio “HECAHICO" 4ol mdtode flemne-

E1l principto "QUIMICO™ ya ha sido descripto.- Hepitiendo
aue son lug bacteriss scétices quisnss efsotian el transporte del
oxfgeno y su fifacidn acbre el aleohol.-

Zatas baoterias se f£ijan al materidl ds rollemo (poromo},
ancontrindoge alli, simultaneumente on contucto con um excesc de oxi.
geno provenients del alre ascendente y con un liquido aleohSlico do
sonocontracidén convenients y teniendo los alimentos (nitrogonsBon ¥y
minerales) necessriom para su existencin y con uns temperatura favoe
rable se sncuentran on condiciones dptimze para el transporte del
oxfgeno sobre el l{ouido sloohdiico, verificundo su tranaformmolln

an vinagre.-



=  DEECRIFCICH DEL APARATO =

Bl aparato alemfn 6 Esoigbilder (geusrudor de vinagre),
cousiste on une ouba 4o maders, de formu cilindricu ¢ tronceo odnioa
Por sw payor soiides de dimenzionss variables, dentro ds ciortos
limiten: do 2 a & nte, de lerpgu y 40 3 & 1,50 mte, de diéme’:ra, Sien-
do on los aparutos grandes mis faceil la regulaocidu de la tesporatu-
g

Eata oubsa eetd colooada sobre un soporte de hierrc n mampoge
toria de 4bH om, d6 alto. Tienw la ouba dos falsos fondow, ssimndo SU-
Jotos por un reborde: wnv & SU om. de la taps superior y el otro a 45
cnie 40 ia taps inderior. Estss medidus son considerando ¢l iipo més
unsado 0 goa 2,50 m. de ulto por 1.‘10 K. de didnmetro.

kotos Yelavs Jondos, evatdn sgujereados en forma regular te-
nicndo o1 Fuluo foudo superior agujoros mis pequeiios ¥y en mayor nime-
10 que lop del inferior; ademés tlene el Yuiso fondo suporior & .o 6
perforacionas por donde pasan unog tubos de madera o ‘vidrio gue son
los reaspiradorss por los cuales gale ol aire que ha caedido su opige-
no em 0} interlor del eparalo.

Por los agujeri®s del faleo fondo suporior cze el liquido
al interior de la cuba ¥ con el objoto do que la distribueidn del if-
guido sobre lus virutas gque llenan el espuwoio comprendido entre los s
Zalwos fondos ssa regular, 0atoe son muy pequelics ¥y en gren admero,

En alpgunoa eparatos loe sgujoros afsctan la forma de un embudo o sind
un otroe se colocan unoe bramantembn los sgujeritos, mostenidos por
w} nudo,

Es indispensable para gie ol repaxto del liquido sen wmifore
me que o superiiole del falso fondo ses horizontal, como ooto ow dle
£ic1l d¢ conseguir pucs las msderss al tiompo 89 encorven. Se¢ han bus-
cado otros modios de distribuoidn del liquido sobrs las wi;:ﬁtf&a v
ento e ha conseguidc ocon un distribuldor fundado en la reeceidn de la
salids del 2f{quido 0 sez un molinste hidraulico.



£1 espzelo entre los dos faleos fondos seth lleno de virue
tag ds haya, 7 en su parte maliaz ostd ocolocado un termdmetro cuys en-
oala go onguentirs en €l exterior ds ls cuba ¥ quno indica la marcha de
la fermentneidn; ecte termomotro estd sujeto a un listdn d4¢ madera pae
ro ovitar su ruptura al sor introducido e¢n el mismo seno del materiasl
POYOBO,

Por debajo del falso fondo inferior tiens la pared de 1a
cuba 8 0 10 agujoros repartidos uniformemente en wo plano y vne den
entrada al aire exterior, estoe estdéu practicados.con wmu cierts ine
¢linaoidn de arriba ebajo para evitar la sallda del 1fguido.

Algunoe aparatos tiensn la centrada del aire por arriha del
faloo fonds inferior, pero preneatan el ineconveniente de qué al entrar
€l sire on la cudban me pone en contacte con ¢l 1fquido que 8e wncudne
tra on la vepéndad de lam aberturas calentindose, ¥ sn razdén de gn
menor densidad se eleva verticalmente & lo lurgo 44 lps paredes de la
ouba 8in penetrar en el centro ¥ fourma una corriente gassoog ascenden-
te y anular gue no actia sind en la poriferia { corma se ha comprobedo
sxperinentomente con la ayuda de varlos termometroa cuycs bulbos so
encontraban en distinine zonas de la ouda).

En entos aparatos se remedie 61 inconveniente colocundéo en
los agujeron varios tnbos de distinta longitud; pero indudsblemente og
mejor que los ogujuros ss encuentren debajo dcl fulso fondo inferior,
en ontos oarog ndenis tienen lan evhas en la purte media, debajo del
falao fondo wn tubo gruemo dé4 madera con eslida sl exterior ¥ protegl-
40 con una copocie de cono hueco de modera, para ocvitar caiég'el vi-
nagre elchorado por el hucco. Por cnte tubo entra el zire oxterior al
centro mismo del aparato, slends regulable la entrade dol sire.

En ol espaclo compromdido entre el folec fondo infericr y
lu tapa inferior 4o la cuba se acposite el vinegre que one por-los
agujferos dsl faleo fondo inferior ¥y os sacado e 81 en forne intermi-
“tente o eontinus por uns canills o eifon,

La tapz auperior tiene una serie de agujcros que ec pueden

cerrar & voluntad para regular el tireje del aire,
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Za importante en lu fabricaocién 8¢l vinagra, Xa slocoidn del
matorial empleufio tm lasz conatrucoiones de las oubna, tuboe, 2ifonss,
bonhag , 9tc. , dshiends oliminarse =1 10,posibls ¢l matorial wmetali-
‘g0, pues as nshido lo fseilimente gue fLormus ¢l delido acetico, salus
golubles Léxicas con cacl todos loe wetales, debilendo rocubrirlos en
.casg do usar egtos, con la alenecidn de Richardson ¥y lotte , ocuya come
yorieidn ew la miguivnte:

Butafio" sencensaresvcncssssnccens 4,654
Hicuoleeevasoeveosesannsesvasenee 0,203
Hior®Descosccossanscanssrsncanss 3,198
‘Pudiendo uparse tombién esta otra, con duen resultndo:
AliniiOs seesnrscversnnvsronnsnre ¥
Botofi0essesssssncscescsansssnensdd

Z1 sluminio pwroe no dan buen resultudo como 10 eomprucba el
resultado d¢ uns encuesta ofectuada por ol sindlcato de Metales do Ber-
34n, hace pono tlenpo, "

En lo poaible debe usaruve maders, vidrio o gﬁt&percha; ol o=
caro ommaltado ¢ mejor el vidriado parede dnyr buen resultado, .

Lan bonbas son constfuldas i bagse de la alaaoién;»;ﬁ‘ajgniéharamn
¥ Motte, y lon eoflerfar de goma ¥ mojor afin de cuncho purd,.

Ia nmaders que sa omplea dobe ser solide ¥ no comunicsr &) vinse.
gro sabor oxtrafioc o coloracidn, se emplen &e preferencis ol robie 0wrc-
PEO G no-tosnmericeno, veindons tumbidén ol ranli de Chils y el pino blanac,

in low casos en que lu nuders sos ypoross se 1l dehs preparar

sn la nigulente Lorma:

1.« 8¢ huce becar bion para quiturle la humedad quo pusds cole
toner,
£9%.~ B8 le aplica wna rumo de parafina disusltn en tetraclorue

ro de enrbono ¢ sind un bzio calients de parafina con csu-
obo discelta en ella,

i3 importante que lse cubas no tengan srox de h{arrd}pmaf sion
pre ge resume alge 4o vinagre a troves d¢ lag paredes, y, formaris aeotato
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1/1/!/] de hierro gus comunica al vinagre color nogro y olor desagradae
ble; por ‘el mismo motivo debe svitarse ‘que ne elaver cluvos én lus oubes,
Para ol transporte del vinegre se unan baldes de nuders oon sgorraderas

de cuerc.-



- MHATERIAL DE RELLENC -

Se usa en primer término, la viruta de haya cortsia con nd-
quinag especialen quo lag dejan enrolladas en forma de serpenting.e
Otras maderaa su han usado, pero no pusden competir en duraocidn con
la de haya, que tiene una dwracidén nedia de 20 afios y que reoino ade
wés las condiciones de yorosidad, elastieidad y eclides meccosaria pae
ra resistir la compresidn y la constante lixivimoidn; adends presenta
una superficie fspers especizl para la f£ijacidén y el demarrollo de las
beoterias acéticag,-

Le forma en gque dcben estaer dispuestas las ‘virutas, se de
gran importsncis e influye directsmente sobre la produccidn, debiendo
tenerze en cuenta, asbrs todo dos condiclones:s

12).« Kl reparto rogular de la viruta en la ouba que
agegura wa filtracidn wiforme del liquido a iravés de la maan, efe
tando subordinada la lentitud de ocafda del liquido a la colacacidn
de lag virutag,=

28) = Dobe tenersc adeomds on cuents 1a posibilidad
de un pasajo racional del alrs a través de¢ la masa, no debiendo ser
demasiado £4ell, pues se forman fisurss o grietas por donde coleria
adomés el 1fquido ¥ 1a reavoidn oe localimuaria en w@sa zone quedando
el rento de la cubs sin sotuar.-

Tambidén se emplea como materisl de rellenc aunqus mucho
meno8 €l osrbdn vegetal lzvado, en trozoa chicos como avellanas, pe
T0 por eu mucha porosidad abgorbe una cantided doe vinepgre gque impide
el deoserrollo tranquilo dec lao bactorfas acéticns en superficio.-
Aderdsn el carbdn tiene siempre aunque 80a en paquefias contidades
substanocias fendlicasz que matan las bacterins agéticas.

S0 usan también los residuocs sdlidos de la vinificecién y
en ospacial los ornjos y los escobajos chieniéndose un vinagre gue
86 asemejo al obtenido por lu feormentaeidn scética del vino; pero la
dwraoidn y oficacla de éste material, no compensa la similitud con el
.del vino.- El corcho lavado, meporcas de malz, ote., 89 han usads, pe
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///xo se asgravan on estos casos los ingonvenicntes.- Algunos fabrioan-
tet emplern meycles de material de rellono; asi -gse enples tonjuntamena
te con la viruta do haya, carbdén platinado, consiguiendo de este modo
agelerar la reaceidn, pero éaste Gltimo tiene un inconvenicute de produ
cir mucho alaehiau;—
in nuestras fibricas se smplea exclusivamente, virutas de ha

Fhew



- TIMPERATIRA DE LA CaHARA DE ACEZIPICACION -

Es 4o suma importancia, pera la dbuena narcha de la fermeng
tacidn, ma temperaturs que oecile entre 2B% y 332 C., sisndo éata la
Sptiru para el demsrrollo ds les dacterfas océticas y ypor lo tanto la
de-su nmirino rendimiento,-

¥n el manlenimiento de esta temperatura, hay qus tener en
cuonte, don fantoromi-

12).~ El oadentemiento del £1iliro a consecusnoia de ln
reacoidn quimion oxidante,-

Se sobhe que 1,000 gra, de aloohol, transfornindome en #cido
acdtico, deaprenden l1.480 calorias, cantidad de calor necesario psra
llevar de 02 a 12 C,, 1.400 litros de agua O para olovar e 1568 wna
ecantidad 15 voces menor, ¢ gean alrededor de 1IN0 litros.-

31 se ainite que en la fabriscacidn de wn vinagre que tengs
alrsdedor de B % de 4deildo acético en peso, haya ens’r.réﬁo wnn mezola al.
cohdlion con B % de aloohol en vdluaen o son 4 & en peso, ¢sos 100 1li-
tros tondrfan 4 kilos d¢ aloohol, pudiendo por lo tanto desprender-.el
orlor neceaario y suficleante para llevar la temperatura srriba de¢ la
necenaria,- Ademfs hay que toner on ousnta que se produss algo 4 enhie
drido carbdnics, por lo cusl aumenta ¢l nimero Ge osloriag dnsprenii-
Gag,e

Fero ni bien taricmmente sobran oslorf{as, no coeurre ¢slo en
1la prfiotica, pues hay que tener en cuentn las pérdidss dohidan & que:-

Una parte del oulor es sbeorbido por el 1fquido frio que one
tra en ol filtro y evacuado con el vinagre celionte gue se extrse del
mismo.= Sogdu ensayos efectuados en el "INSTITUT FIR CARUNGSSEWERBL"
de Borlin, corresponde a eata pérdids uwanas 850 ealorfas en un f£iltro
comun ¥y disricmento.e

Lag pérdidas por el calentamiento del aire gue abraviesa el
eparato, gon poquefias {20 calorfias).- En cambio grandes cantidudes de
oalor deuapweoei; por evaporaocidn de aguay dcido acético y aleshol:-
1.220 paloring,=
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- Y wna gran proporoidn que ae plorde por frradiacidn de las
paredes del filtro, eiendo tal esta pérdida, yue generalmente lua oa
pag de virutes de la periféris tienen una temperatura mucho menor gue
las interiorof.=

22) .~ Una fuonte de calor gue puede ser une estufa 00w
wim o oléetrica, o0 mejor alin, calefacoldén a vapor, &eblendo toner en
cuenta que ¢l ocalor debe mer uniforme en la cfmara &e acetificmeidn b4
gue el uire onlisjte “en razfn de su menor densidad, tiende a elevarge
para evitar lo cusl la fuente de ocelor debs colocarse en una excavacidn
on 8l pigo de 1a océmnen y hacer recorror medimnte unae canzlizsciones
81 alre caliente, a los efestnn de que ol aslor go reparta wniforme-

RENto .-



= AIREACION DB I0B PILTRCS -

En el procedimiento répido, la aireacidn debe ser siempre
bien vigilada y regulada, de acuerdo & la marcha de la acetifioacidn
dependiendo de olla en buesna parie, ol rendimiento de la fé.brica..-d_

En la prfetica, se considera gque la aireacidn es buena cusn-
do los £iltros "tiran”, es decir, cusndo al acergar una llama al orie
ficio de aireapidn dsta subo rdpidamente, es deoir, que hoy tira} e‘.-

Teorioamente para tranaformasr un litro de aleohol puro on &-
oido acéiico, se necenitan 2,68 mi’.’ de sire oon un tenor de oxigenc
entre 20,6 y 21 %, suponiondo que se utilice todo ease o::igeno;- Pero
esto no oowrro &n la prictioca, puss una parte del oxfgond no es utilia
zado, habiéndowe comprobado que el alire qne sale de los filt:om tiene
10 « 15 y hasta 19 % de oxfgeno, por 1o ocual la cuntidad de airs debe
der en los filtros doble o cuddruple do la calculnis,-

Bl aire debe entrar en los filtros en forma .continus y el cam
bio de airs se efectda por la dieminucidn de 1a cantid~d total en los
misnog, por el oxfgeno consumido y por lea salida éel sirs czlentado,
expulsado por el aire fresco que ontra, siondo la velooidad da eata
‘renovaoldn una conscousnois de la fuersa de oxidacién y de la prodnc-
oidn de c¢alor o lo que es igual & la diferencia de temperaturas ontre
el aire interior y exterior..

Cono lags pérdidas por evaporacidn do aloohol y 4dcido acético,
dependen de la fuerza do 1a corriente do aire y de la tempuratura. 3 ]
nenesario regular bien 10. cantidad de aire, siendo regla general yermi
tir o1 aceeno do aire en loa orificioa de entrada y ﬁiaminutr en 10 po

sible los de la salida, con el objoto de retordar en lo posible la sae
1ida de éate y obtenor el miximo de oxidagidn.-



= CUNDEASADORES

fienen por ohjeto limitar lee pérdidasm que se sufren por eva.
poraocidn (aloohol, fcido acéticon), cn el sisiena de fabricacidn répids
do vinagre y por lo tanto sumentwr el randimionto de dicho método.e

Se han ideado varios sistomas de los cusles describi{réd los
lo8 principales,=

El de Marktscheffel, conuicto on hacer pasar los vapores des-
prendidos primeremonte por un tubo &o malera enr el oual se forma el pri
mor condensnds »ico on fcido, luego a un refrigerante enfriadc por una
corriente de apgua fria y 4c allf{ a uu depdeito de oriastal, donde cae
continuanmente agus fihamonte dividida a través de verias capag de paja
¥ viruta dg hays.- Los gases 'a la salida del reﬁ's.g-erant,e_. son retenie.
doa por lag capnas de virutas, sbsorbiendo las numerosas goias de agua.
¥ los restos de alockol y &cido que contienen y utilisza este condensado
pare 1a prepmrucidn de la nneva mezela, teniendo 0,3 a 0,5 % do alcohol
y0,530,8% de £0id0.-

He Prings, ntiliza un condensador semejznte, conduciends los
vapores al coadensader por medio deo un ventilador eiéotrico.-

Ao Molr, utiliza la presién producida por la entrada a2utomfe
ftica 4o la mezcla y la salida del vinagre, para produeir una aspiracién
gemejunte u lez de las bombas de oxtrsccidn del agus; los gases dospr,eg_:
43dos 8o dividen an pequofias burbujas y al atravesar el mosto fric, dee
jen en este la mayor parte de sus componentos voldtiles solublen,

H, Wustenfeld ha instalado wun condensador bioldgico on la fia-
brios de ensayos de vinngro del "Institut fir GHrungsgewerbe de Berlin®,
Los gases douprendidos son conducidos por un tubo de oristal a la parte
inferior de ua £iltro normal, relleno de viruta, cediendo 2l atravesar
Satas su alcohol soluble que es tranuformado en &cido nmcdtico por 1as
baoctarias mebticas vivuas gue se encuentran en las virutag.- El filtroc
de condensacidén eatd cargado con vinagre frfo, de una scidez slevalda y
sxants de alcohol.~ Bn ooton dos A1timos procedimiontos se renuneila a
rocoger log restos de fcido acdtico, pero tienen la ventaja de evitar
wna infeccidn muy facil en cumblo, en los sistemns do condensado 201080



En nuestras £4bricas no se usan ningun sisteman d¢ recupee
racifn..



« PROGEDIMIENTOS DE DISTRIBUCIUN AUTCMATIOA -

Conaisten en su formn mis simple usada en otros tiempos en
Inglaterra en recipientea cgolocados en lo alto fie los filtros, deade
donde cae 61l li{quido a ellosm en forma de lluvia finfeima.-

Han adelante se idearon una sorie de dispositivos entre lo3
cuales gobrosale el llamado artesa bassulante o volquote.- Consiste en
un recipiente de nmadera, con mn tabique en su parte medis gque lo divi.
de en dos compartimentos ttiunguleres;— Este aparsato gira basculando
en un eje gue pass por la bass dol tadbique.- Cuando el (4wwiwwe) apara
to estd vacio la boca de uno de ellos ‘queda hacie arriba, en tanto que
la pared del ofro fompartimento queda horigontal.- S1 en esa posioidn
8o hace llegar liquido.al aparato por un tubo, el compartimanto que
guedaba arriba se irf llenando ¥y llegard un momento gque por su peso, el
aparato basculard, cayendo el countenido de ese compartimento en un ene
budo en comuniecscidn con el filtro, en tanto que el otro compartimento
se habrd desplazado, ooloecdndose debajo del tubo aductor, hasta que por
8su peso bascule y asf sucesivaments, exige el aparato el uso do.dom em
budos para que el lfquido caiga en los £iltrog.-

Fundado en el mismo principio, ss han ideado otros dispositi
vos de basculeo gue vierten el liquido por un solo lado, restablecidéne.
dose el equilibrio pon la parte vacfa por medio de una palanca (siste-
ma Hayer Kuckhoff)}, o por un contrapeso (sistema Clasing Gemorfl'.-

Bl vertido répido de uns gran cantidad de liquido, permite
que este se reparta bien el f£iltro, pero tiecnen el inconveniente que
.t'le' deterioran facilmente lus partes méviles del wparsto.=

En la actualidad se usan dispositivoas fijos lo cual ge cone
aiguo por medio do sifones o oon el auxilio de vdlvulag,-

El quimico Pund, fué quién por primera vez (1870), aplicéd
¢l sistoma de los sifones pars la alimontacidn de log filtros.-

Cada £iltro tonia en su parte superior un recipiente e made_
ra dentro del cual hay wm tubo de vidrio doblado en U, que aotla como
8ifén, (ver £ig.); cuando el lfquido de ese recipiente alcanzaba el ni
vel do ese aifén, este funcionaba y vertia 61 1{quido en el £iltro.-
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/////de renctivo de Schiff (bisulfito de rosanilina), y se dejan 20
ninutos en reposo, simultincamente se hace 1o mismo con 10 c.o‘. de ag
lucién tipo de aldehid , (0,056 of/o0) en alcohol a 502, al cabo de ese
tiempo so comparan al calorimetro Dubosq, las coloraciones ohbtenidas
y 88 ozleula el tenor en aldehfdo, oxpresados por mil

MRBRFIBOL -

o puede hacer directamente con

el reactivo de Lampitt, Hughes y Trace, con 20 o.0., de vinagre y 10
Cc.¢, 40 renctivo, o bién, dentilando 100G o.c, (e vinazre, recojiendo
20 v.0, ¥y con estos ge haoo la reaccidn..

MATERYA COLORARTE :m

Raras voces viens colorsado el
vinagre de alcohol, ¥ por lo general lo es con caramelo, para su 0a-
racterizacidn se tomen 10 o.c¢. 46 vinagre en probete de taps ssmeri-
leda, mdas 50 o,0. de paraldehfdo y 20 o.o, de alcohol absoluto, se
agita varias veces ¥y se deja on reposo 24 horas, al oabo do las gute
les se observa wn precipitado amarillo pardo, ouya presencia hasce prg
Sunir que el vinagre contiene caramelo.- Se dscanta el liquido, se la
va ol ppe con uloohol absoluto y se disuclve on sgua caliente, se £11
tra 1la solucidn obtenida y se evapora hasts roducir su volumen a c;
ﬂ;; hocho esto e vierte el 1fquido sobre el siguiente reactivo: (2 a
3 0sGeli= ‘

Clorhidrato de fenilhidraging....... 2 gramog,.-
Acotato de 80430.cscevencevrensensese £ FYEMOD, =
Agua dostiladleccscevssscscsvecnnsss2 G0,

5% exiaste ceramelo se formard en
frfo y mas biea an caliente, una combinacidn insoluble gque preeipita.
Otra rosceidn conaiste en sgitxr el vinagre con éter, oo sepora onte
¥ evapora y el residuo al contacto con resoreins y foido olorhidrico
da wna colorscidn roje.=

Ademds los vinagree coloreados
con carsmelo, dan la rencoidén dol furfwrol con el renctivo de Lampitt,

Hughes ¥ Traca,-
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ACIDGS HIHERALES LIBRES:-
Se toman 5O c.,c. de vinagre; se dilu.-

yen con agun destilada hasta que tengan 2 § de noldexz como miximo, Be
decolora con negro animel y a 10 c.c. del filtrado colocade en un tubo
de ensayo, oatrecho, se le agregan wa o dos gotas de violata de meti
1o en soluoidn souocsa al ) 0/o0.- La adicidn del reactivo se hace Sude
vaenente para svitar gue los liquidos o mesclen.- S1 la sona de separa
oidn toma una coloracidn violeta, no hay doidos minersles lidres, pero
s{ en cambio toma una coloracién verde o verde azulado, indica la pre-
aspcln de estos.-

EX -rojb gongo puede emplearse $umbien
pera esta inveostigaoidn, por la yropiedad gue tiene d¢ pasar del rojo
8l azdl en prosencia de doidos mineralen.-

METODO DI M, Yo JEANPRETE:w
Una megoln de dcido sulfuroeo, feido

y8dico y aimiddn, da una ooloracidn ezul despues de un tiempo mas o me
nos largte.= Bl estuiio de esta reassidn descubierta por Landolt, mues.
tra que el desarrolic de la coloracidn azul, depende do la naturaleza
del dcido, de su concentracidn, de la temperatura, oto.-~ El reasctivo
empleado consiote en una mezecla de 10 o.c. de una solucidn de yodato
de sodio al 0,2 %; 10 c.c. do molucidn de mulfito de sodio &l 0,2 %;
5 c.0, d0 engrudc de almiddn ai G,6 % y 75 c.c. 46 ngua.- Cuando 10 o,
¢, de eao reactivo son mezclados con 10U c.o, de acldos en solucidn nor
mal ddoimo ol tiempo necesario para que aparszes la reaceidn, es el si
guiento:e

AC330 BOELICO avevescssssessssase 438 megundog.~

Acldo sucoinico ecevsesscsssvacss 320 "

Acido MALLICO cececscrccrccsnsssee D2 "

401do OEtricO ceesscecscerensses 45 "

Acldo tArtrico cecevecscsccssses 26 "

Acido oxdlico y loas &cidos minerslea, dan inmediatamente la

reagoidn,-

Como el tiempo exigido para &l desn-

rrollo de la coloracidn es considorablemente disminufdo por la presen-

111
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/11//cin e una trasa de 4cidos minerales, eatn reaccién @e emploa
para la investigacidn do ostos en los vinos y yinag;raa.-

Cuando hay dos dcidos presentes, la
velocidad de reaceidn no es la wodia ds lag dos velooidades, ella au=
menta considerablemente si uno do los dcidos e fuertemente dvsoviado,
cono o8 ol ocaso para los doidos minerales,. Asi tenoncs pars una moge
cla de 9 c.0. de dcido mcético normal déoimo y 1 c.c. de doido sulfl-
rico normal ddeiro, quo el tilempo pars que aparezca la coloracifn es
de 92 segundog, e

HETODO OPERATORYG 1w

Se diluye el vinagre & ensayar, hag
ta obtener una 4ilucidén que corresponda a una solucidén ziérmai déeoimo
de doido acético.-

e introducen 10 c.c. de esta solue
oidn en un herlemmeyer y on otro 10 o.o. de soluoidn normal dScimo de
doldo acdtico y en ambos se agregn 10 c.q, del remctive y se ancta sl
tiempo en que aparece en cada mno, la cwioracidn amul.e

8% el vinagre no tiene édcidon mine-
rales libres, ¢l tiempo pura ambos ensayos es casi o1 mismo, pero vae

ria notablemente en prescncia de estog.e-



Para gue todos los recipientes ss vaciaran a la vez, unia
las ramas do los wifones, con una bomba de sbeoroidn,-

Este sistema es semiautomdtico, pues debe tener una persona
encargada de hacer pasar sl lfguldo del depdnito general a cada uno de
los reciplentes de cada f£iltro.-

Ss han ideado otroe sistemas de sifones, entre ellos el de
Lehman, el do Werdau, en el cual se utiliga un sifdén aplaatado que
tambien, absorbe el liquido facilmento.~

Para repartir con facilidad el 1fquido que vierte el siffén
sobre la superfioie del acetificador, £6 usaba en el método de Fund,
el molinete hidrdulico, fundado en el principio de Segner.- E1 liguido
ocae &) tubo embudo, el cual termina en un anillo de vidrio o de made
ra encajado en una pleza hueca, & la cual convergen cuatro tubos proe
vistos en toda su longitud de orificios lateralos.~

El 1fquido llega a estoa tubos horizontalmente y dehido a la
propia rapu1916n. T;Jone en movimiento giratorio a los tubos, saliendo
el 1fquido por los orificios laterales, en forma de fina lluvia.

En vez de ouatro tubos se han empleado dos ds ﬁ:aﬂara.. gegiin
Hollenkoph de Stuttgar, © en vidrio (Grotenfoldt de Gottf’nga). ¥ poste-
riormente digpositivos son un solo brazo, equilibrando con ‘un contrae
pago esférioo (Frings).e

Los dispositivos a v4lvulaas recmplazan a los de sifén, y peT.
miten la cafda del liquido periodicamente, por un sistema de ocuerdes
¥ polaée...

£l sistema de Lenza Unna, es tal, qus el mismo l{quido, Suw
ministra la fuerza necesaria para mover las ouerdas, puesto gque dese
pués de llenar el depdesito de alimentacién, pasa a un sifdén suspendido
de las cuerdus mediante un contrapeso, obligindole a bajar, cuando ha
adquirido el peso necesario, el sifén se vacia cuando el lfquido ale
canze el nivel marcado en el mismo, volviendo & su posicidn primitiva

por la aceidn del contrapesc.-



Do estos slgstemas asutoméiticoas de distribucidn hay 3 fébri-
028 on la Capital Federal que han adoptado el sistema automdtico "Vie
née” ,cuyo esquema adjunto.--

Lag ventajos gque ofrecs ente sistema son notables, pues es
un aparato de funcionamimto casi perfecto, que una vez bien ieguladn
casi no necesita ayuda de la mano de obra;-

Reparte por igusl el liqnmq en las tines & intervalos deo
tiempo establecido ¥y en csntidades culculaind.e

El intervalo de tiompo de los cargas y la cantidad, puede
ger regulado de¢ un modo simple,«

El 1fqguido es vertido simultencamente en wn grupo de oudas
¥y por lo tanto se pucde controlar el irabajo de oada WO.-

Ia conatruccidn oymStica del aparato, impide 1a evaporagién
¥ proserve ademis al liquido ds los gérmeneos del aire, anguilulas,
eto.- Las pérdidas de wma fibrioa que tenga 35 cubas y de 8 oargas
diarias a mano, son conaiderabvles,si se considera que wn-operario;
bien prictico no puode evifar sn cuda cargn una pérdids de 1/16 1ts,
audoméds otro 1/16 se pierde por ovaporacidén, 16 cual hace 1/8 de lts;
o gea 1 litro de liquide por cuba y por dfa y sl &fio wn total de -
12,600 litros, (ostos cdloulos los hace una f4brica que implanta egw
tos ailatemas autombticos).e Otras de las ventnjiss do estog sistem=s
automdticos es el pouo espacio qus ocupa 8sfe aistema con 16 cusl seo
pucde auvmentsr en una f4brioca el ntmero de filtros.- Ademds este
sistema trabaja nooche y dfa, sin intoerrupcidn,-
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- DIGPOSIOLON TE L0S FIIPROS

En lag fobriows ds oaxga & mm, 4l wistema ilosl compise
~=-=te an toner la neris de Jog £iltvon A, en un piso superlor al B
ds menera que Iare CarAT la seris B, ro Ssa uecesaric mis que aleir
it caplilas 3o A ¥ el 1iguido cze en 1s parte superior de loo fil.
$rop B, en svba forma se ashorrm $lsupo, oo de obra ¥ yerdides de
1imide por evaporacidn y deryome.

Akorn, ok Ias fdmricas do oorps notozabils, oowo por 1o
general 1ot filtron tvadairn individusimeute entda on wn piane, pevo
s owbis lop Qlsponidivos do coyps, tengsen ete. cobum en ia myte
saperior S¢ I ofners oono oo Yo en &l dibuio 4o wm fHlricn akonte
fico,nd junto

I yoreden do 1 camhrs éo sotifloneifn debon por 1VESw
tidss do gpoc & rejor cux con mua mevcln du yess y gelatine, pues sl
son en ¢ol, con log vapored acctiood se fHOrra scatats de calsio délin.
ecuessenie. )

Zes vontanss deben ferer tols metalion parn lmpedir el ac.
o250 ds inseslor on ¢3poeial ia mooun del wirupre.

Ia 1lumirscidn do 1s esnora ds webtificeciln debs ser soon.
83, puen se ha ecomprobado jue la luz solar vetords la SHwmsntaoidn y
In Daateria acetl no tyadaje @ dusnas conlleiones como 10 he CONPID
bade Malomal o pus szperiens iag verificornddo gos In femrentacidn moew.
tica de soincionss alwholicas expuestas o 1o &istintos colores del
espeetre solay, acmntaba del violsis 8l mjo.

Lo lug debs veniy de¢ costado P las weatomas ¥ nunes 4o In
gorbe saprior {olardityas).

EY suddo dabo ssr fa0il de limpiny, go reoconisnin soa wifal.
930 .



- PUESTA BN MARCHA DE LA ACETIFICACIOR -

Podo aparato nuevo dsho amer sometido a un tratamiento para
eliminar las substancias aores solublos de le madera, que podrian acr
cedidss luogo &l vinagre.- ksta oporacién me puedo hacer macerando o
das laa piezas sueltas eén egua fria o nejor aln en caliente; o bien.
ma vez armado al aparato , corrando todas lans sboriuras, monos una
por donde se inyecta vapor de agua a presidén por espacio de 30 a 40"
minutos; este grocedimiento es el mus vontasjoso; siendo el generador
del vapor un aparato muy necssario no solo para los £iltros nuevon”
g8ino para aquellos 2Ultros que han sido invedidos por colonias de fey
mentos extrafios 6 gue han desarrolledo 1s baoteris anceti on la forma
gelatinosa con 1la cousiguiente obturaoidn del material poroso ..

En ewom onsor, un tratamiento gon vapor & presién, por es-
pacio 4o una Bora, es suffctiente paras &destruir todes los fcrme;ztoa
¥ lavar perffectznente el £iltro, yuedando en perfeotas condiciones
para reiniciar sl trabajo, ds lo contraric serfa mecuraric on esos on
go0s, despontar el aparato, cambiar las virutas, lavar con agua oalien
to el interior, los falsos fondos, ots,, con la consiguiomte pérdida
de tiempOe~

Tna vez sl aparato en condiciones ds trabajar, debor sger )
metido & la ACETIRICACION, operscidn que consiste em hacer pusar por
elgin tiempo en el apurato, en lugur do la mescla, vinagre que dobe
ser elejido entre los nejores.- Esta operacidn tiene un doble objeto:-

13) e~ Extroer los filtiroan: restos de substanciag extractivas que
el vapor do ogua o la mucorsoidn no han podido extraser..

£282).« Introdusir en la masa porosa, las bacterias acéticas que fi
Jéndoge y desarrolldndome allf, asréin los sgentes de la ultes
rior acetifiomcidn, comb la-selidnd del vinagre depende ls na
turaleza 4o la bacteria productora, ea por eso, quo el vinapgre
cono ne dijo, dobe Ber de loa mejores.e

El vinagre parn la acetifioacidn, es gsometido o la ebullie

cidn por slpgunos industriales, pero oasta prioticu es mala, poryus en
esa forma se destruyed tambien las bdacterias ucéticas, pero ain emdbargo
u calsntamiento disoroto tione eus ventajas, pues lag bhucteriss acle

ticas pueden resistir un oalor himedo ds 60¢ C., tecmperaturs mis que
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[1/] suficiente, pura destruir las espcciss extrafias, asf pues wn oo
lentaniento de 02 a 55¢ C., 8 una verdadera selecceidn..

ia operacidn de la acetiZicacidn 8¢ debe seguir hasta gque el
vinagre que se recoge en la parts inferior del filtro no tenga gusto
extrafio, cual dura en los aparatos nuevos, 1 a 2 dfas, y varias horas
en los guo ya hun trebajado anteg.e

Yo eatd 1isto el filtro para scetificur la mescla alecohélion,-

Lus cargas do mogela ge deben offectumr en pegueiias poroionea
eapaciadas, pues 8l se 1o vierts on gran cantidad el lfquido, Be ree
olpite o través del material poroso ¥ lo atraviesa directamente, sin
efeatuarse el contacto directamente bien, pars su transformucidn.- Si
86 opers por pequefias poroiones espaciadas regularmente, el liquido
ge reporte regulmrmonte on tods la masa porosa, cwpliendo 1a reacoidn,
El volunen de mozola & agregur €8 proporcional 8 la capacided del apa-
rato.= Adenie » ocada sdioidn de mamola, baja la tomperatura del filtro;
poare regulsrla e debe entonces despuds de ocada adicidn sbrir las abere
tures de sire, oa decir, darle man tiraje, pero une vez alcanzada la
temperaturs normal, se deben volver las aberturas sl didmetro normal,.
pues sino we elova répidamente la temperatura, oon la conaigniento pér-
dida por evaporacidn, y tembidn gue en osss condicionen, sl aleohol es
oxidado mis, pasando directamente ol eatedo de agua y € O 2.« En cambio
ai la tomperaturu dosclende ds un olerto limite, debido a la carga fria
© bien & gue hay pooo tiraje de aire, ol aparato se cafria cada voz mis,
7 pusde cesar de tradajer, o bien efectuar la reuccidn en wna forna muy
lenta que no convieno.e

Do todos modos conviens evitar en lo posible los cambios brug
con de tenmperatura, pues estos reparouten on lag bacteriau de natwraleo-
ea bastante delicads y sujetas a enfermedades y perturbaciones, pudiene
do degenerarse y on clertas condiciones der lugar a la formacidn do mB-

dre o sor invadido por las anguilulas, una de sus enemigas nuturaleg.-



- _BATIRTAS PRIMS .

ATO(EOL REILICO

Baty provisns oa so mayor parbs de melazas,pmead&mﬂb
1 mwsties msiissias ;bm ofres de 1o wiguientos ingenios:
Concupoldn - Bl Tista « Santa Ans w Sm Bl « Ja Trinitad o 5
Florida - 5o Corong  Haresfos « lovtonin « Ymi Jon - Lopersnud
Injen - Son Antonio . Jmts Jwefs « Io Providmoin « 103 RAOOH w Sw
milis ~ Sm Jood » Aguilsres . Fl mmpartisl - Smits Romo - Fosva Bae
vicrs o In Pronterits « Scate Brelnrs « Marope sto.
Bxte sleohol de acverde el artimio 128 de la R, de I
Internos debe mer cimaificado Yapiy prra el consume™ por la Cfieina
Quimicn Fasionel, su titule sloohoiice warin snize 96 ¥ 96,6. 5u $oa
nor en impuresaw , 4@ scusrds son ia Baglsmentooidn Scieral do Yme
paentes Internce, €itulo III, setisolp BU, xu podrd excodew &p 1pa
gipuwientne poereantsjen:
tlzoholen indirectos {Qo voreales fioulns,etedea.. . sinplet
wventizlos o raairos,
Aleoholss Azoelon, mwolusides par la Mwotilacifn do 1iyuwides
mineles, 4w emisngan amoeron, fivesta ¢ indivestarente
farnentoseltles (56 frubas, orujos, ifin, mism, #a.). 05 &
T $oley estos produstos oo folorard @ furfursl kuwsta 0,04 o/to
susnds vaysn & sutew ol ovnauwd directo ¥ €L U086 ofeo swnde se
Segblinen a sor shuiplades anten del mpsnile. _
_ 4 1o glestw 4o o Tormatacilin zoetiva eato poreena
taje e inpavesnn ey domminio estroohs, pres uns clorie matidad s
agoite do Tomel, mo perjniiearia In fermenitacidn combribogends on
cambie a ia postorior forraeidn sl “"bowymt® asi sl Iz fermeniscidn
e8¢ hislors eon sieohol vinieo se obtendria on vinagre 8e ouperior
calidad, pere =1 prosio mo hase csmwnisnte Ia asetiflos: idm.
Reopeats 2l alachol miilice, tenemos Iss exser hiwvoisn
cfegtudian por A, Brown que demvesbron 1o per fullolsl goo marfa pora
las tacteriss wna proporaidn de slookol metitiso e ////1/11111111]



- .
[{1] ica alcoholes a soetifitar piwvg ne formerin alidhide Formico
qus mralizs l2 fornantasidn por g poder meberioida, oo o1 coma
signients fractorss en loa #MItros, 2 o oualsy havrin (us lin.
viay 7 senbrar de gaevo lag banteriasz acetleas.

e A F UY-A

El sgus yue o9 aaplsa para Ja dilucifn dol alodhol y dsd
vinngre, Ssbe mey potohle, profiriindoss con wns eantidud andevada
ds auifaton ¥ carbooaton de oalels, mugnesio ¥ alealinos, fniispal.
Bables ol dosaryelle @ 1so Incterias smmue 10s peconlindes 46 A6.
tas son extveradmments miniza, pucs on Ligaids qus swbonga 1 o/00
‘gotye goistorsise pitrogensias ¥ vales niversles, eg oufisisnts poe
o dommpryolls .

~—

tas 2o hys, ooncusen doasionsg oo wa&é&-ia swainiztravlss otros
melfos nutritives (fosZnto do emonio, oic.) & las ounles U0 Difle
eions en otre easftnlo.

Iny quw eritav el emples de ogovy Belonilosos gue Wric.

dican lee Pevmmntueidn.

En 1a Caplicl oo loe uxigo a lor Hbrioses dp vinagre de
alsoho) el &rplse el agua gerrionte,

Toz fbrion 8o Ia Capitel Fodersl, gue antoriconte 6me
pioata agya de un pom soniswrgaito, Aice gus les dabe un vesdifnds
wRyor, oblsnionie um profucto miw 1impil S



o  PEEPRACION DE TA INZOLA ALCCHOLICE =

Hay qpe ‘bensr en cumta primorasente 1a deonabuvaiimacidn
4ol aleshol ¥ lueso 1a diluelfn vegi & vimgre qus oo guiera obbew
ROV, -

Por &t srtisule 118 ds 1a Reglanambsoién do Impws rtos Tne
tornea, titals IIT, 1a demsturalizacién oo efcetuard "messlanio pore
tes igusies de alachol y vinagre con wna soides miniws de 6 § & hiw
dratando looge la moeels hepts que D gradusoidn no excods de 14°%

Para edicular 12 fuerna o tenor on ssldo soction 86l vinog.
gro a elaborar, eo nocegario teaer en coeta la grefuscidn slotholie
ea de 2a masla, puesto que ls tramfowmmaidn del sloobol oo notdo
soetico es molocuday. 5

5o sebe gus 100 partes do alochol s; poso don 150,43 pare
tes 4o miZe asetics puro t%mrma'be) e} ovsficinrbe &u cfloulo
o8 puse 31,3083, Fero oobo 10 wonyrs o In prooties, dude lus pordidos
£ slevon/m 20 & 30 Ze

Ento gnoticionte 1,35043 ae ramm & oleohol ou pogo ¥ de
wmﬂa o axprese ¢ slooksl on prados embosimlien o doode, on
yoluzen par cicnte por 1o wal ge dde weenrrir a 1as tablay Ao cone
versifn o haser ol odloxlo.

En 1a pradiios por unn ciremntancis fortuits ocurre que el
slechol cn voluman Se oXpross por 1a nism ol fvs qus &) noldo weodine
en paso Aol vinagre qoe prodace.

Asi umoa megels hidvoalccholies ds B° nos dnyd wn vinegre son
B % de soide scetico, slende Iz cifra vesl 5,20 yero 1o fravcidn repros
gorta la perdida nornal sufrida @ In alchors ifn,



- HABIPULACION DI-RIa Di 06 FILIROS -

Vvamos & considerar una fdbrioa del sistemk antiguop es dee-
cir, de carga & mano § gue no trabnja de nooche y de ells, un sistema
de dos f1iltros gue trabajen en combinacidn, es decir, un sistems i=B
del tamafio conun an nueetras f4Abricas; altura 2,50 nts.~

ik 1a mnfiana se abren las canillies y sa recojen unos 13 lie
tros debads £iltro; lo que se reaoge del B, ¢8 vinngre ya elaborado
y va & log depdsitos ¥y lo del A, 86 vuelch en B,~

Como &8 légico, durante la noche ha depositado csei todo el
Ifuido de los filtros en 1a parte inferior quedando la parte superior
casi seca, por lo cual 1a primers oarga, no hace mag que embeber lag
virutas y ocasi no llega a la parte inforior del £iltro.-

is primera carge de A 8e hace con mezola alcohdlica con 3 £
de acldez 3y 4 £ de aloohol, y lus ocurgas subsiguientes con mezcla sle
eohdlica de 8 % da sloohol § 1,20 § de acidez.=

S¢ hscen 6 & 8 oargas diarias; la operacidn consiste en vol
esr on A un balde (13 1litros) de 1a mesncla alcohdlice ya mencionada y
qua 8¢ tiena en la ofmara de acetificacidn para que tome la temperatu
ra ambiente y no enfrfe luego el filtro, e¢sto tiene el inconveniente
de que se evapora una parts de 1s mezola alcohdlica, lo que dsje el
rendiniento, y recoger una cantidsd egquivalente de B que es vinagre y&
elaborado.-

4 continuacidn transoridbird un tradajo efeotuado por el
Sefior Don Ricardo Mosconi, en une fdbricn de la Capital Federal, &8
interesante, pucs nomes dado ver las diferencias entre mna fdbrica &
la antigua (enrgn & mano) y uns moderna (automdtica).e

Los andlisis fuoron efectusndos en los laborstorios de 1a

Ofioina Guinmies Hacional de 1la Capital, slgunos de los cunles fuaron
efectuados par.elique subscribe.e



= PABRICACION DE VINACRE A BASE DB ALCOHOL =

£l Jofe do la Seccidn Despacho de la Administracidn de Ine
pueston Internos, don Ricardo Mosconi, roalisd en una fdbrica do esta
Capital, las iuteresantes comprobaciones sobre fabricacidn do vinagre
que & continuucidn resunimos:
1).- Que centidad de filtros exisoten en la sala de formenta-
cidn,-
2) .= Cuantog funcionan y como: s8imple O en FrupOU.«
3).« Guo graduascidén nlcohdlion tions la mezcla que 06 €M
plea dircotomoents on loas £iltrog.-
4) .~ Guanta mozela slcohdlica omples cnda £iltro, cada ves
¥ por dfec-
B).~ Guuntan cargas o froscos ofectfan on ¢l dafa, dotormie
nando los turnos en hora 6/6.-
6) .~ Guantas veces tiene vinsgro por 4fa.-
7)e~ due seides tione e} vinagre obtenido ¥ aue cantidod por
£1ltro y por dfs.~

Las contentaciones rocibldas fueron:-

- FABRICA VIEJA e

1).~ 82 211trof.-
2) .~ Funcionan todos en grupos de dos (A. ¥ B.)
3)e= 14 % 4o aloochol, m4s © monoB.-~
4) .~ Trabajando regularmente 86 omploa:-
por oada f1ltro i: 6.5 ¢ lta. ((de la nozcla do 14 éa&o‘u de alcohol
poxr cads litro B: £ litros Hméa O @mOnos O B6hie
por cada dfa y £1ltro A: 3033 1lts, y por cada dfs y L£iltro B: 12 1ts,
5)s= Trabajando regularmente:=-
6 pargas fresco por litro y 4fa y 4 dircctas o cruzadas
Horas 4o trebajo:=- 40 7]l ¥ 13-17 horog.=-
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6)e= 4 voces por dfa.-

7)e= 6 houta 7 grados de acgidez y 30 hanta 34 litron
por £iltro y dfa o sca:~ 60 hasta 68 litros por
grupo y dia,-

- FABRIGCGA RURBVA -

1)e= 70 £51troD.-

£).~ Todos simplon.-

%)ew 3% B 4% grados de ale ( Para conseguirio tio necesita
cohol 5 o 7 grados de { una mesola de 14 grados de
801808 usecscsvrsovonce ‘ al.cohol més 0 menos.-

4)e~ 10 hasta 15 litros por dia -y filtro de la mezola do
14 % de elcohol mis o menos, segin la graduacidu del,
producto (elaborando un vinagre de 10 § de acides,
los £iltros emplean y producen menos, que en 1a elabo
raoifn de un producto de menor pramacidn) .-

5)e~ Automaticanente durante afa y nocho:ie
16 hasto 24 cambios, sogin 1a graduscidén del producto
2 elaborar,.-

6) .~ Continuamento,-

7).= 7 hanta 10 grados do scidez § 128 hasta 20 litros por
f£iltro y dfa.-

En esta L4brica ge trabasja do aouerdo con sl método do"Schiite
zonbach" o sen ol sistema alemén, do 7 a 11 y de 13 a 17 horas, no es-
tando inclufds en eastus experiencian, la fibrica nueva, cuyo procedi.
miento de acetifiocacidn es automitico y que tumbidén merd objeto ds o
tra inspceoidn experimental,..

El 22 de Septiombre, & las 7 horas, previo in inventario de
las existonciss de vinagre y mezcla aleohdlica, y ocubioncidn de los
baldos (enbasea de madera do 1 a 30 litros), me inioid esta operacidn
con 39 grupos de dos fiitros cada uno, soeriados con las letraz A y B

N
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]///en parfoctan condicionos; dos grupos o asca 4 £11ltros con viruta
nueva no funcionaban todavia normalmente, y del 1 al & de Ootubre
ppdo., con 41 grupo, conuignando en una planilla espeeclal, los siguien
tes datos:w

tradunolidn aloohdlica de la mezcls aloohdlica.-

Graduasidn ﬂ?ohcﬁica ds la mozcla aloochdlica ¥ aguf.-

Graduacidn alcohdlica de la mezola aleohdﬁca, ARUA ¥ VINGRTO .=

Graduacidn aleohdlics del vinagre elaborado.-

Craduncidn acédtica de la nezola alechilica.-

$radussidn acgdtica de lm mezola adeohdlica ¥ agui.-

Craduccidn acétics de la mezala aloohdlica, agua ¥ vinagre.-

Graduacidfn acética 46l vinagre elaborado.w-

Tomporatura de los £iltros ¥y sala de fermentacién.-

Yonma do muestrag.-

Cantided do mezcla de slcohol, bgus ¥ vinagre, gue se¢ hecha

en todon los filtros diariumente a lag 7, 9, 11, 13, 16, ¥

17 horag, & excopeidn del dla ﬁiurcoleu que ac cierra la fé.

bricus & las 15 horas en reconpenna dol dfa Domingo aue trae-

baja de 7 & 9 horag.-

Cantidad de vinagre qus va al filtro Ay B, o lag B ¥ 14

horas (derecho).=

Cantidad de vinagre que va al filtro A y B, a las 10 y 16

horus (cruzado).-

Se practioaron 62 dosajes de aocldex y 62 destilaciones para

determinar el porcentajs de acidez y su rigqueza alochdélica,

regpeativamento.-

Bara mayor ilustraoidn el dfe 4 4o Uotubre ppdo., de 1laal3
& las 17 horas, se tomaron ds los grupos nimerc 7, 35 y 36, todos los
datos enumerados anteriormente, observindoss la mayor exactitud on lae
medidas (cantidand en volumen), de loa derecho y los oruzados y vinagre
de loo frescos de las 9, 11, 16 ¥ 17 horag.-
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ahora bien, al dar término a esta inspscoidn, y minido do
toda esta sorie do obmervagiones y anotaciones, ¥ emtlos_eatoa PaY=
eialen, espocinlmente loo que corresponden a la mezcla alcohdlica, 8
gregada a lopmPiltros y ol vinsgre elaborado, resultando rospectivae
mente un total de 82;?13 ¥ 30.679 litrog.=

los 22,713 litroe de mezcla alcohdlica a 13,6 ¢, represonten
3,089 litros de aléohai absoluto, equivalonts a 2,449 kilos de aleohol,

Log 30,679 1litrog de vinugre clohorado con Wia acldez de
6,75 § « término medlo -« nos da, si la reducicos a dcido acédtico puwro
2,073 kilos.- Rebajando de eota Wltima cantidad los kilos de £oido ecd
tico gquo contonia la mexels sleohélica o sean 193 kiloa, quedando 1,880
kﬂos;- En consecuoncia, con 3.089 litros de aloohol abgoluto o sesmi-
4__2..449. de alcohol, so han ;btenmo 1.880 kilos do &cido acético pur‘&.
gue represents un rendimionto de 76,8 ©; es docir, gue 4o 160 kilos de
alcohokl »= obtions 76,8 kilos deo doido acético puro.-

Con renpecto & los 23,2 § vestantes, deben considerarsge comp
pérdidas o mormss que se producen en ¢1 curso 49 la elaboracidn, debie
do & lag siguiocntes causagie

1}.= Por la evaporzcidn on las distintas cudbas o onveses

donde se encuentra la mezcla,-

2)e= Por ol dorrame debido sl fracoionamiento de la meszcla

slcohSlica a-los distintos poquefios onvases utilicagom
para efsotuar las oargas § canbios, coro asl tambien
yor €l movimiento contfnuo del trasvasamiento del 1i.
quido.e
3)e~ Yor la evaporacidn do la megzcla aleohdlico en los £il-
trog, debido & la alta temperatura, 30*.a 362, mis o
BENOH .=
4}.= Por ¢l arrastramionto del aleochol y del foido ancético
debido a la gorriente de aire ascondento.e.
B)e= El vinagre eluborado contiene nﬁa o nenos, 3 ¢ de al-
cohol 8in: tranaformar, como fuéd comprobado por la

i
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Gfioine cuimica Hacional y por el acotuantd.- Segin mae
nifestacicnos 4e los Industriales, este porcentaje &e
nlcokol debe guedar e ol vinugre para su conservaocidn,
purto sobre el cual la uficine vuimica Hoclional o3 la
1lameda 6 pronunciareg.-

Segun los libros de P. Pacctfol y L. Cuittonnmeau, de R, Wdg-
ner, P. Fischor, L. Goutier y tratados de guimica industrisl, cuendo
¢l alcohol -ha aido enterancnte traneformado y la graduacién alcohdlica
dol 1fquido o8 inferior a £ grados, el farmento proaigua su acoildn
oxidante, atacn primeramente los §teros, dcupucs ol dotdo 206t100.~
Su rol es entonocea 1déntico al "micoderma vini", dando con astoa cuor,
poe sgua ¥ £oldo curbdnico.- De ahf el interds de no avansar Gennsioe
d0 iejosm la acetificacidn, pues el vinagre perderia un fuerza ¥ boue
guetye

n sjomplo diguo de ohservanidn y cetudio, em ol siguicnteoie
tomando el conjunto de Jo que ms hecha al £iiltrc B, la gradusocidn ale
cohdlioca del mismo, la gradumeidn acdtica y la temperatura nos da el
repulindo siguiontoi-

Riqueza sloohdlicat- 3,3 gradoS.

Aiqueszn nabtica:i- 5,1 grados a una tamperatura de 322.- Han
entrado sn los filtros en conjunto 39 litros aun %otal de¢ 8,6 (Buna de
alecohol. y unoldes, por suanto 1 % volumen de aleohol ropreeenta 1 $ de
dcido nedtico) ¥y hun salido mia o menow 33 1itros o una acidez acdtle
ca de 6,9 ‘,a'; ¥y eloohol 1,0 .« Sumando las dop ditimas gradusciones nos
da 7,9 ¢ ¢ son una pdrdida do la gradescidn total de 0,6 Hee

Trativdose de un proceso bioldgico, parte de lay wer:as pue~
dien ser occasionslas por la alimentscidn del "micoderni aceti”.. ¥ ailce
mAs de lu formacidn del doido achtlicd se forman otros ouerpos, COEBG er:-
al4shidns, étores y deldos grasos, eto.-



- INCORVERIENRES QUE SE PRESFEEDTAN EN Li PABRICACION -

Estos se pueden reforir 1°: o la oxiducidn insuficlents
del aleohol, 2° a la oxidagidn irrogular del aloohol ¥y 3° & la evee
poracifén excooiva del alochol.

1%.- Una de leA cauase gue influye en ol primer caso, €8
Ja temperatura tanto de los filtros como del looal de asotificacidn
asi ge ne trabajo com filiros chicom las pordidas por irredincidn
son grandes y o) £iliro ae enfria en combio con filtron grandes la
oxidacidn en nuy lenta, pues la tenperaturs es grande en las cepag
inferioreas, igunlnente deafavorabla son los combios de temperatura
en la edmara de acetificasidn por lo ouul ss reconienda usar en es-
tan puertan dobles,

Otro de los factores, scti en laz distintas razas de
hagterias qua trehajan en ol £iltro, Fe hemos visto lu influencia
gde entna al estudisrlaes en particular ¥ lag que e recomlendan en
oada sistema. Tumbién ss importante la ali-entnoidn de lag baotee
rias, pues ortd comprobadc que sl bien necesitan cmntidades minie
mas de anbataneian nutritivas son on camdbio sxigentouw eun cuaunto
a8 la onlidnd.

Utra causa de ls insuficieonte trancformucidn fel aleohol
pucde mer la colooanpidn de las virutae quoe por estar mel repartie-
das o por la sooidn del tiempo ss splastan por lo cusl hay zonas
donde no actuan las bacterinn acétican y donde me desarrollian O-
tras beateriss, taloa oonmo la Xylinum, levoduras eta, que poeo
a poco scociumbrandoos sl noedio oxwstico o extionﬁen.por'¥oﬁn ol
£1itro pero en 1w principio cono forman susntanciae viscomaw ge
originen grietas por dondo oao &o proferencia la mezola alecholl-
ga ¥ sube el asire oin verificarse lo oxidacidn, aparte &é.qua sl

pasaje do embos on esas condicionos enfriam ¢l filtro.
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El funcionamiento dsfectuoso d4¢ los distribuidores puede ine.
fluir en el reparto desigual de la mezola con lom nmismoz inconvenien-
tesa,

Un tenor en oxceso de aloohol de la mezola obstaculiza el
trabajo, de las bacteriss como también un exceso de acidez,

2°,~ Transformacidén irregular del alcohol.

Una de lass causas pusde ser la spsaricidin de las bueterfas
1llcmadas salvajos (Wilde) que no solo oxidan el alcohol hasta acido
acetico, mind que pusden llegar hasta anhidrido carbduico y agua,e8-
te fentmeno llsmado de "hiperoxidacidén" o presentu cuando se trabae
ja con mezcla poco alcoholioca y los f£iltros estén a mucha temperatue
T4,

Cuando estas bhacterias invaden un £iliro en lugar de vina=
gro se obtiene un liquido turbio ligeraments scido y en el cual cone
tinua la oxidacidn,

El snhidrido ocarbonico producido en razén de su muyor dene
sidad 88 acumula en la parte inferlor del £iltro saliendo por los ori-
ficios do aireascidn soc dice entonces que el filtro soplz, cesando la
.ontrudsa de aire y enfriandose por oonsiguiente el filtro,.

3°,- Evaporacidn exgosiva del alcohol, |

36 produce por lo general en lom filtros grandes gque traba-
Jan con megecla poco aslooholica por lo cual se aleva la temperatura en
6xceso y determina una mayor corricnte de entrada de aire con la consie

guiente evaporacidén del slcohol por lu corriente de aire oulicnte , espe-

olalmente si los orificios de salida Bon demasiado grandes.d



- BECONCCIMIIRETO DE 108 ACCIDSBTES i EL PROCESC RAPIIO

Yara obtener un buen rondimiento em necesario llevar la,
-asetificucidén ds una mancra cuidadosa, observando la temporatwra de
loas filtros, de la oimwra do acetificucidn, undizar los gases, Obe-
servar 81 los £iltros tienon tiraje o soplan y anslizar el vinagre

‘obtenido.
54 so trata do un caso de hiperoxidacidn o de svaporacidn

exossiva 86 reconoce por la ulevacidn de temperatura de los filtros
¥ en la susencia ¢ presencia en forma de vestiglos do alcohol en &l
wvinagre obtenido. in eato oss80 se clerran los orificlon de entradn y
salids y 8¢ oboerva como marcha el £iltro al cabo de wn tiempo, ai
es un caso do hiperoxzidacién crdnica se vori gue ol f£iltro sopla ¥
analizando eatos games se encontrard en gran proporoién anhidrido
ocarbonico en oute ocaso se debe recurrir al agregado do vinagre paw
ra reducir la temperatura del £3Xtro y emplear entonces mwa mezgla
mis alecoholicu, redusiendo en esmbio laz sustancian nutritivas pee—
ra las bactorias. En cambio sl 2l tlempo do estur corrados los orie
ficlvs la marcha sigue regularmente era dcbido a un caso de evapO
racién excesiva debiendo en oute cuso corrar en purte los orificios
dehalida del mire,

84 el aparato tiene poco tiraje puede ser dabido & que
1s viruta oatd domasiado apretsda o a la formecidn do oustancins
vis¢onas por la invasidn de bacterias extrafiaa,

£n eate cauo lo mas praoctico es someterlo a la aceidn
{6l vapor de agum a presién o de lo contpario desmontar el filtro
deginfectorloc con anhidrido sulfuroso ¥y poner viruta nusvo.

81 la trausformacioén del alcohol oo insuficiente y la
tanperatura del £11tro s inferior a la normal es poasible sen debl-
do & qus la mezole o8 wuy slcoholica 0 la adicidn de mezcla es
excesiva en calds sarga, s8i correjido esto siguo, le transformacidn
insuficients se doben agregar sustanoias nutritives a 1as bagte
.rias en espooial hidratos do carbono © bien renovsr las razas de
bacterias por edictdn //////
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/11///de vinagre de procedencim conocida. En general es condicién in-
dispenseble para 1s buena marchaz de la escetificaocidn y para evitar
1os trastornogs mencionados efectuar lae cargas oorrecbamente y ocule
dar que la mezcla se reparts unfformemente en los filtros observane
40 miemés que los orificlos do salidn y entrada del aire no eaten
obatruidos y que 1a tomperatura, como la aireacidn de la cémara de
asetificacidén estén bien reguladag,.



« TRATAMIERTO DUL VINAGRE -

Una vopz elaborado el vinogre debe sor objeto de wna filtracién
pues elempre aale algd twrbic debido & sustanciug gue lleva on suspenw
aifn reetos de bactorias anguldus, ets. las cunles dan al yproducto
mal aspeoto y menor valor ocomercial.

Por repoao nl sbrigo del aire en clierto tianpo estas sustan.
oizs precipiten por gravitaocidn o por haber coagulado bajo la iInflusne
eia 4ol tianpo, poro, como €l viusgre de alcohol tiene poeo valor ode
mercisl este provedimiento no conviene apsrts da gue la precipitacidn
no es totsl por lo oual ae recuwrre & la filtracidn cn toneles olarifie
cantes 0 por nangaa, Los toneles clarificentes son cubas de 50O litros
de gapucidad llenas de virutas de haya, en sa parte anperior 8¢ vuele
8% ¢l vinagre y sl 6&ho de una gomens ge recom ypor 1o parta Anferior
ents procediniento como ¢l antorior no conviene tumpoago,.. nés réapido
¥ offcaz resulia 6l filtro ds tejido o mangs, ¢s umk ;implc’bolua
conica ¢3 tojido {do tela ds frunela, pioi ¢ fieltro, & veces ga usan
dobles colocando en el espacio intermedic pacta fe¢ erlunto, negro b=
ninsl ate. con el objeto de gue lo £iltraecidn sea mayor pust estas-
sustmeins al obtwrar paroislnents los poros hacen is filtrzeidn mis
perfectu.

La £1ltracién por mangun tiene vl inconvenients de qus se
evapors mucho vinagre cuando la £iltraaidn cs 1 sire libre, lo cuad
ae evita colovando lu mangs en 1w parte media de un tonp;}_ y voloando
sl vinugre por un omdbudo colocado en una perforacidn de lu tapa supe-
rior ¥ 88 rocojo por mma canillas en la parte inferior, Blf:lltro doble
de Pacottet ¥ Guittonneau oo un perfecoionemiento de aat;'_tipo ¥ se
regomicnds para vinsgre de aleohol.

So pusden usar otros sistomas de filtracidn, filiroa prene
sag, bujiam elec. pero sne tropieza con el inconvenicnte del matesial
4ue no dehe mor ataoado por el vinsgre, estos £iltroe no _me utilizan
perd 91 vinagre do alechol, 8l cual tumpocd necoesita la ;;)pe_z'b.cién
1lamada “encolado o clardficucidn” puea uo es el producto /////////[/
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//!{complejo de ia mastificucidén del vino pars el ocual g1 63 nocoBa-
ria esta operncidn para abtoner un producto limpildo,

£l vinagre s pesur de estur filtrado pueds tener reatos
il buotarias yue en condiciones convenientes desarrollean en 188 PO
tellas peliculag y dopositos (haoho muy frecuente c¢n log vinagresn
ds alcohol nzoionales) ¥ lo cusl ae evitzs con la previa pasteurizae
¢1dn, operacidén que provoca ademds la coaguluoidn de las sustansias
mucilaginonsun on suspensidn y syuda o la filtracién posterior,

Pors ollo e somete el vinagre a la temperatura de 66GC
por espacio do 4 & 5 minutos, si el vinzgre estd en barriles se ine
troduce en e1los un serpentin de matorial no atacable, nickel, alu-
minio, vidrio ete. por e oual elrculs vapor de sgus haste obiener
ila temperaturd deseada.

31 ol producto ests exmbotellado ae 1o sumerge on ovalde-
rag con un falso fondo de mudora y se oalientia basta cse temporatyue
ra 8¢ pueden user aparstos de pasteuridzancidén continuos como 108 Ve
sador on enclogia poro no #e usan en nuestro pafs,

En estas condiciones el vinagre estéd libre adembs de ox-
perimontar la llsmads "quebraduras agul o negrs o ges un cumbio de
eolor del vinamre ai #der expuwsto al sivre debido a pequofiag cantie
dades de hiorro que accidentalmente pudiers hsber en ¢l vinagre
{ coficrfar, algun clavo, ste.) ¥ que formnria sales ferrovas cotas
on contacio con ol aire ae oxidan ¥y pasan & ferricag y on eatag ool
diciones e¢ combina con el taninoe que siexpre lleva 61?“.{;‘3;!1&23‘3 Gim
guelio {de la viruta de haya} ¥ dz luger a la formc}ﬁ:fdé tanato
de hierro que colorea de azul el vinagre. Ademén lap sades de hierro
del vinagre al estar expuestas al aire se obsawresen dando la ques
bradura negra.

Una do lap ensmiges mis encuarnigadas de la bacterin aco
t1 son las llamadas angunilolas, se trata de un poquefio gumeno
{Rhabditie aceti) de 8 a 10 mm, de6 largo, trungparente, lo que
permite eon alpgun sumento ver los orgenos internos,



Constituye uma plagas en lus vinagrerias donde loa f£iltros
no son 0bjeto do limpleza por mucho tiempo.

Cumdo €1 velo de les bacterias es activo y ocudre toda la
superficie entoncsz su desarrollo se entorpece y en lugar de satar
"bn la masa del vinegre se refugia en loB bordes de la cuba formando
am eordon blangaecino, diaputando el oxigeno a las bacterias., &n
algumse vinegrorias del metodo ds Orleana la spuricidén de aste gore-
d4n blanco es el Iindice de una operacidn regulsr & veooas eate gore
d4dn de argululas hace. desprender la pelfeula micodérmica y al oner
al lfouido de lugar a la formseidn de “"madre”,

In wents del vinagre invedido por anguilulas estd prohi-
bido por log reglamesntos e higlens. Aunque la anguilulafm 81 no
o8 nooiva a lx galud cumo lo demostrd Urley an su tradbajo "Die
-Rhabditen und ihre medlicinische Bedentung".

Las anguilulas resimten la elevacidn de tcmperaturs hase
ta 40*C pero o 45°C mueren en £ a 3 minutos solo alguncs indivi-
dups pero rarisimds resisten hasts 50 - 55°C par lo gunl 1a pastoue
rigaoidn a 60¢ garantiza la destruceidn total de édstas, En cuane
to ol frio von indiferentes a su acoidn hasta [5°C) pero cuando
8¢ congela ol ¥vinagre pusrax todas,

Una caracterintica de las anguilulas sg su reproduccidn
qus ae ofectus en doz formas por viviparidad y por oviparidad se.
gln Goess en ™iikroskopischa erfuhriingsn™iher die EZselgaale¥,

Enta plaga se la previene por la limpilesa d¢ log fil-
tros y material empleado en las vinusgrorias y se le combate do
variaa formas, Pasteur rocomsndaba gerrar todas lao aberturus
de los filiros y por safixia nmusron las angullulas mientras
ttue las bacterian moumentansanente obstaonlizadas vuolven de LU=
vo & su agtividad al ser deatspadas Zng aberturas de ai:i-gaoi&n.

So aconseja bl ompleo de unhidrido sulfuwroso las baotarias dis-
mingyan su sctividad pero las mnguilulas mes sonsibles aim,
mueren, @ eanbio lea baoteriss vuelven & reoobrur mu activie
_8sd nornul se usa en doeis de 2 - b gro. por hectolitro de

liquido a acetificar., En el comerclo se encuentran produnctos
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/11]] tdies como el "Epuranguil® para la destruccidn de loa snguilulas
¥y quo se disuslven tumhidén em ol licuido s acetificnr en dosia de 100
260 gro, por oada 100 ltu, de vinagre termizedo,



«f VARIEDADES COMERCIALIS DE VINACGRE P2 ALCUHOL Y-

El vinagre de alcohol me encusntira ¢n el comercio bajo
una nomenclatura gque parsceria indiosr uma variedmd da su fuersa
agetioa, poro sn realidad e arbitraria y no rpaponﬁa sind a la
fantasla de log vinagronos ami por ejemplo, se !‘.L}.ma vinagre tri-
rle blanco o yema al vinagre comin con la soides ninima oxigida
por las ordenanzas O ges ol 4 % en asido soético y ael tenemos las
gipuientes variedades con su tenor su woido acetico:

1%~ vinagre oummin blanao..:......... 4 %
D¢, Vvinagre tripls D1aNcO.cecscasess & &
3%~ ViRGET® YelBaesaessscconsnssannee & F
49, -~ vinagra especisl DlanCOesececereaas 4,85 & 4,7C 'ﬁ
£%, - vinogre doble blelcleesessncsesse B ;%
6V = Vinagre conoentratoe.censesssses b = 5,360 %
YO VINBYYO BUPOTIUPevessecssssences D50 = 6,00 %
8%« ViRARYS EXrBecrccessnsccacsnsesr B = 6,40 %
9%, vinugrs sl 0ULYBEON.sresrcosasos B %
ademiés pura lus proviueias se prepara:
10%.~ ¥inagre tipo francés colorsado
CON GUrENel0.eesscscsnrrosansans & %
119~ vivugre triple tinto coloreado
oon BorohillB.esscesencosacassse 4 %
£l vinegre gl estragon constituye la variedad de lujo de los vinge
gres de aloohiol y se obfiens por mrceracidn éeo la yerba aromstica
1lamada estragon (Artemicia Dracunculus) por ospacio do b dfas en vi-
nagre superior ol 6 % de soidos.-
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INTERVENCIOR DE LA ADMIRISTRACION DX IMPUESTUS INTERNOS

£H LAS PABRICAS DE VIBAGRE DE ALCONOL

-+TITULO0 III DE LA REGLANENTACION GENIPAL DE Yo INTERKCGS.-

Como primer medide psra nmanipular aleohol, el fabricante do
vinagre debe de aguerdo con el

JRRICUIO 5§ 94.- Do la LLY' DE ALCCHOLES.= /

Insoribirso previamente on esa administracidén llenando los

roquinitos genordles del tftulo I. dentro de la categorfia que de acuer
4o con ema reglamentacidn le corresponde.-
ARTICULO K¢ 93,=

Coneidera la dosnaturalizacidn del alcohol, que en cste oa

80 corresponde a la 1llamada “desnaturalizscidn espscial” s deblendo e-
fectuarse con procedimientos aprobados por ol PODER Emcmxvo'.-
ARTICUIO g 92.«
Ta desnaturalizacidn de los slooholes a los eofectus de la

exencidn o moderacidn d¢ impueatos segin proceda, s0lo switird efeéco
to cuundo sen ranligados por empleados fioocules y con sujeccidn a

las disposiciones miguiaites ¥ dol artfculo 93 adelante ).-
FROICUIO Y2 9B

Los desnaturalizadoren deberdn solicitur ou formulurio es
pooinl cada operacidn, detallando las férmulas y proporcidn del des.
naturulizante, el obJets & que se dentins el aloohol desnaturaliszado,
su nimero de andlisis y el lugur en quo se encusntra.-

81 el aloohol estuviere en ol dopdaito fiscal debarfa hoe
cerse constar la gonformidaldl de su destilador o consignaturic.-

ARTICUIO N2 96.=

Ceda operacidn de desnaturalizacién, deberd solioitarse ¥y

roalizarae sobre cantidades no monores de 2.000 litros (Dos mil 1i-
troa), ni mayores de la capacidad fiJjade a las instalscionss en que

deba practicuraoc,e
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ARTICUIL X© G7 o
L.on alooholes a desnaturalizarae deberidn dlenar laoa condi-

clones de compoaicidn del Decreto, y provenir directamente de la fi-
brica 6 Dopdsito Flsoal, de dondo no podrfn ser extraidos ain autoriza
oidn expedida despuds de concedids la operacién y shonado lo que correse
yonda.

Traneiterdn desde la fébrica 6 dol Depdunito Fiscal ée Alooe
holes huste sl Depdaito Fisesl & porticulsr de desnaturalizacidn for
exclugiva guonta del interaesado y dcherdin conmervar en sus envases de
origen, oin ninguns slteracidn hasta la intervenecida dimaal correspone
diente. Cuando su destino sea un &epdsito purticular deo desnaturalizfe
0ién ol interesado dehard commicar de inmediato a la adminidtracidn
8l inpreso del alcohol.

ARTICUED NO 99.

Ya dosnaturalizscidn no surtird efecto dofinitivo reupecto

# 1o exoncidn de dorae};oa d¢2 impusstos o moderacidn , misntras no sea
ayrobada pfevio informe de la OFICINA QULIXCA NACIOHAL y tul efecto 80w
lo rocacrd sobre ia csntidad de aleohol real y efectivamente desnatu-
ralizada segin el netae de la operusidn.

Tode diferancia entre esa cantidad y la sulide do fébrica
¢ Depésito Fiscal satard sujeta ol impuesto de la LEY 3761;

ARTICULO H® 101,

En los casos que no existan Depdeitos Fiscsles de desnatie
ralizagidn, laan aperaciauaar s8¢ harin en depdsitos particulaeres, aproba-
dos ocon carsoter precario que debarian reunir las siguiontes condiocloe
nes:

h) .~ Ser peguros y odmodos sufie
ciocntemonte aislados de otros lugares en que e elshore 8 manipule sl
cohol, todo ello & juicio de la Admintetracidn.

a) Destinarge oxclusivamente a la
gusrda del alcohol a desmoturalizarse, del aamturanna;;ta ¥y a lo resde
1izaoidn de las desmaturalisacionos.

o} Tenor una inntalacién fija de
una capacidad mininn de 2,000 litros, consistentes en tanques de hie-//////
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[1111]-xro, {cubas de madera &e nuestro casco), cubicedos oficiclmente con
tuboe de nivel gradundos, coloocados sobre pilares, a distancia no infe-
rior de wn motro del euclo, ¥y scaonta cantinmotros de las puredes u otrass
instalacionen, debiendo posecr las sufierfas bomban, dispositives de en-
vasémiento, ete. necesaries s Julicio de la Adniuistracidn,.

).~ Estar provistos de los inse
trunenstos de peonda, de detarminazcidén slcoholimétrica y de soidimetris
¢guo on cada caso gemn nocesarios, Estos depbuitos eerdn ayrobados provia
presentacidén de planos en las oondicionea del articulo 4° Ine, G 4el 7.
1° y despuéds de la Inspecoidn Ofiociel.

ARTICULO H® 102.-
Cuando 1luns desnaturalizaciones deban sfectunrse en depduito

particular dobord caucionar el impuesto del alcohol destinado a ser
depnatural izado, cancidén gue guedarid liberada una ves aprobads la ope=
racidu y abonado el saldo gue pudlera resuvltar,

ARTICULO O 103,

Jog sleoholes desnaturalizados en depdeito particular, quee

daréin guardsdos en el mismo, en la forma que orea convenienta la Ad-
ministracidn hasts que wean declarados suficientemente dommaturalisa-
dos por la UPICINA GUINICA HACIONAL, la Administracidn cusido 1o, cone
sidore-vonveniente podrd prolongsr la guards del slcohol en ssas cOne-
diciones hasta la aprobacidn dofinitiva de la operacidn,

ARDICULO H° 104, =

Como compepsacidn del servicio oficial de desnathuralizaocidn

se ubonarin las siguientes cvotas por litro do alcohol desnsturalizado
roegultante, salvoe en los desmaturalizaciones psra vipagre on que s
cobrard sobre el volumen de la megola antes de hidratarla:
Por operasionee en Dopdeito Fimcul.... $ 0,02 m/n. ofl.
LR e % 2L Particuler " 0,01 «"- o"e
80lo seriin desnaturalisados parsa vinagre los slecholes “ape
tos para sl consuwmo”,
La desnaturalizacidn se ;?raetiaar&i mozelando psrtes iguse
les de alcohol y vinugre con una scides acétioa minima de 6 % 6 ///1/11///
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///]] hidratando la mozcln basta que Bu gralumcidn no excols do 14+,
1a que podrd reducirss a 9°, cuando la sdministracidén lo orea necess-
rio,
ARTICULO 1199, -
Entrogads s msscla el inlustrial, cate dehord someterla

& 1a scetificsoidn on dispocitivos sprobados por lu Administracidn.
‘Bo oxigird como minimo de yrendimiento Y0 grs. de Soido acético, por
eada 100 grumos de sleohol absoluto. Ei le produccidn fuessc menor
#o cobrardi o) impusato de la LEY 376l sobre la diferencia §§ G,04b
w/n. ¢/i. por litro a 1G0° ousndo 1o tuea es de § 0,50 m/an. ¢/l. por
1itro. .

Salvo prusbas cluras y fehuoientes da su cauna a cargo dol
interenado la Administracidén Cencrel &e Impuestos Intornos podréd exie
gir un rendimientc superior al determinado en ol pidrrafo. preceionte,
ovando a sujuicie proceds, segln el roeultado de operaciones antoric-
res. Yodrd tsubién &ur por mstificcto rendimisntos wenores Aurante el
prizer afio de funclonzmisnto de uva nueva febricacidn,

SETICULO H® 1£0.-

Loz industrislos no podrdn posoer ni usar eu ninguna farmsa

aoid acetico concentredo o diluido gue uo provenga 46 in qgetiﬁoa-
cidn d¢ sus mezclag alevholicene, sulvo la cuntidud fe vinag;ﬁ que
docba emplear como déenstwralizanto en Is primera Operacién quo roali-
89

SETICTLO He 2Y.«

El impusato modersdo se computaréd sclo mobre sl volumen

recl dol slcohol en el momento de la mezcln, salvo el cago gue el
vinagre no proviniess de anteriores acstifioceciones de ,_ai;w:hol. debiani
4o entonces cobrusrse mobre ol volumen de la mezelan entes de hidratare
la.

ARTICULG He 123,

Los induptrialos insoriptos psra efectuasr deansturalizunios

nes especiaslen, deberdn llevar un libro de desnsturalizasidn y otro
de manipulacidn, segin el modelo oficial y pasar planillas mencuales

{de sus operagioned,
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He rduopila&o estos articulos de la RESLAMENTACIOH GEHERAL
DE INPUZSTOS INTERNOS, con ol objsto de huoer motar 6l control que
‘efoptua esa dopsndencia en lne Pélricas dol vinsgre a bugse de sleohol.



METODOS DS DIFSRENCIACION ENTRE VINAGRES DZ ALCOHOL Y VINAGRES ERTIw

- PICTALES « { SOLUCIONZES D ACIDG ACHTICO ) -

Zatos motodos 680 baosun 1° en la investigacidn de productos
que so originen on la fermentacién ncétics o que se encuentren en el
producto obtunido debido sl procesc de acetifiocacidn seguido.

9.~ En la inventigacidn do sustanoias gus acompafian al Be
cido acetico obtenido de la dectilacidén de madera, y por doficlente
refinacidn no han sido eliminsdos y se encuentran por conaigqiente
en ougs soluclonesn,

Entre las metuncias que g0 deben curactarizar en los vina
grea 4s alcobol ¥y que no 8o encuentiran en lus aalnuim,’:ei;?éi& apsido 8-
getico, tenemoa:

ALGONHOL XPINICO: sabemos que la prostencia de alcohol. sin
transformayr on los vinaagres de alcohcl ¢z indisponsable para sgegue
rer su consorvacidn pucs las baoteriam aceticas tranaformen el aci-
do acetico formsdo en anhidrido camrbdnico ¥ agua anted do.gue doRs-
parezces todo el sloohol, razln por la cual en los vinugres de aleo-
hol se encuentrs nlempre date en proporcidnes que varian entre U,2
¥ 2 % en volumen. Cuando la proporoién es menop para sfootusr eu
osragterigacidn ge hace uso {de reacciones gonvibles, tales como:

REACCIOH DX LI&BL.H : gue desoubre la prensnoia de alcohol

etilico ou proporoidn de 1 en 2000, Se opera con lag primuvres Lore
giones dol destilado del vinagre § c.o. 4- 2 Ceg, d6 H a O H al
36 $ - b d.0. 4o yodo normsl gquinto se formun cristsles umurie
llos 4o yodoformo @e olor oaracteristico, esta resccidn tambiédn
da dan el aloohol isopropilico, el uldehido aceticoyla acetona,
REACCIONR DZ RIMINI: 8¢ dentilan 100 c.c. de vinagre nete
trulizando antes con carbonato de apdio se racojen 160 g.c. yse
callentan con acido sulfurico y una soluecidn diluida de bicromato
de pﬂtaaio. el liquido se vuelve verde y si el olor a uldehido
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/[ scetico es menifiesto, on que hay aleohol en el dsstilado y
se precisa méds la reaccidn dostilando unas gotas que se traten
con otras de nitroprusiato de scdio ¥y una de piperidinm, enton-
oeg ol exiate nldehido acetico se forma una coloracidén azul cde
racteristica.-

ACETIIMEPILCANBINOL.~ © motiliacetol = C Hp = G 0 -

CHOH -0 Hy, Eate cuarpo S8 produce en pequofias cuntidades
por la anaiﬁnloxiézmta ds las bacterias mobre el 2 - 3 butile-
ne glicol CH; ~CHOH-OCHOH-C Hz,

Fué caructerizado por prinmera vez por Pastareau en
el vinagrs de faoculas y se 1o carupsieriza destilando 100 o.c.
de vinagre provismente neutralizado con carbdbonato de modio,
ge recojen los pri=eros 20 a,c. ¥y 8o dividen en dos tubon,

En el primero se ugrega licor des Fehling on cune
tidad suficients pars ocolorsarlo on asul claro y so lo deja a
la temperatwra ambiente un cierto tiempo (186 minutos nis o
menos en los vinagrea &s aloohol) al cebo de ese tiempo as
obrervae la reduceidn y depduito del oxido ouproso, pues ol
metilacsatol raduce el licor do Fehling en frio. (Hs un dosaje
rijurono .de azucm redustor eén los vinegres hay que tenorlo en
cuental.

Para verificar cue la reduccidn es dedbida a la pre-
gsencia de eate guerpo, 8¢ agrega a la otra parte del destilado
uh deoimo de su volumen de solucidn alcokolion d1luida de a-
cetato de fonilhidracina ¥y se sgita of &l liquido ce entwrbia
o8 dobido a la formacidn de la hidrazona, cuyos cristsles son
garacteristicos, Si e calienta luogo al baio maria, hirviente
eon un exceso de reactivo se obtiensn coristules nmarillos li-
mon por la formamoidn 4o la osazona correcpondionte ¥ que se
caragtorizan dieolviendo entos oristalitos en licor de HofZ-
nan y agregando luego una® gotus de cloruro Térrico, ol liqui-

do se colérea on rojo sangre,


riguroso.de

ademfin, debido a que la funecidn sstonica enta ligada al
grupo C H,, he ensayado la reacoidn Legal con resultados satisfac-
torios, Taniendo on ouents cue eatos dan mejorew resultados en-so
lueidn alecholica al 40% de sicohol en volumsn, he operadoe en la
siguiente forna:

1CO c.c. de vinagre mus b 0,0, 40 alcohol & 502 maz 3
graxo de anilina, mas 1 gromo de dcido foufdrico siruposo; se ok
liontan media hora con reofrigerante a reflujo para fijar loa alde.
hidos.« Luego ga destila, yrevia neutralizacién con carbonato de
#20dio ¥y 80 recogen 10 G.0., & 0110 me 1l agregs U,5 o.c. 18 hidra=
to de sodio al 10 %, 1 cm.0. d¢ solucidn rocién preparada de nitro
prusiato de sod1o sl 10 § ¥ 1 0.0, de doido nodtico glacial; en
presencis del ncetilmetil camrbinol se desarrolla wa eoloracidn ro-
Ja fugnzee

PANINO ¢

ia presoncia de tanino on 1lom vinagres de aloohol, 68 cone

8ecuencia de on pusaje a través de la viruta de haya, poro su propor
0idn varia proporcionsimente al tiempo quo eata tonga en los filtrus
codiendo la viruta nueva més tunino que una ya usada, por lo cusl pa
sa su carotorizacin hoy que hucer uso do romotivos sonsidles:- EL
da G, Relf llona enta condicidén y seglin eu sutor &9 genaihle 1 en -
800,06 y ae prepara de la sigulonte mancra:e
go disuelvon:-
3 gre. tungstato de sodio
2 grao, de fosfato de sodio
¢,06 gra. de deido molidico »

on 25 0.0. 48 ggus destiladn, u#e caliontan al befio maria hasta solue
oidn completa, luepo se enfrin y noutraliza exscotamente a‘l tornasol
con dcido nitrico concentrado.-

Lo reacceidn se ofectia con 10 o,0. del vinugre nds 0,5 c.c.
do foido clorhidrico al 1C % y un c.c. de resctivo, ae cslienta ropi-
damente hasta ebullieién insipiente y se deja onfriar, en la pressncis
de tanino el 1fquido sgbolorea en violets alcanzondo su méiximo de ine
tensidad al osbo do dos horas y siendo estable largo tienpoO.-
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Yo he efectuado slgunos dosajes copn oste reactivo con solue
oiones de foido tanioo como tipo y he encontrade para:-

Yinogrog de slcoohOl entrS..c.cseesess 0,002 ¥ 0,0006 &

Yinagres de alcohol al estragon {Louit

FredeH)eececsaccsarcsosasascsscssnes 0,002 §

Vinagre do alcohol {Urleans Pils)... 0,0016 %

Solucidn de doido aoético al 6 % con

virutas dé haya en maceracidn {Sicte

Gf08) isaciscsassncscavosnvaanssanses 0,0006 %
tambien he ensayado con mezclos en distintas proporciones de vinagre
do alcohol y colucidn de dofds aeético al 6 % ‘comprobando queun vina
gre artificisl el agregado de wn 3 % de vinagre do aloohol, 08 carace
terizable con oate reactivo.-

‘Un métol o répido es ol empleo de¢ la luz witravioleta, el
vinagre de alcohol observado a la lus ultraviolsta presenta una lumi-
niscencia caracterfstica que no se produce con o1 vinugre artificial
ni con alguod de los componentes dol vinegre notural, tales como sl
aloohol, sales nutritives, hidratos de carbono, ote., ¥ que e debido
a-las subtabeias tinicas como 1o comprobé e'. Reif, constatando una yre-
lacidn directa entre ol contenido en esas mubstancias y su luninis-
esncia & l1a luz ultravioleota.-

Yo he experimentudo con este método on los laboratorios de
la Gficina Guimlicas Aactional, con la limpara de YWood, comprobando su
eficacin para difersenclar un vinagre natural de uwno artificial y con
mezola, pudiendo caracterisar hasta un 5 ¢ do vinagre natural en wno
artificial.-

HETOD MICROSCOPICD tw

Bato método nor rovels 1a presencia, de nicroorganismoa,
bacterias, levaduran, e¢to., frecuentes en los vinagres o alcohol
pero carcce de eficacia cuando el vinagre ha sido previements pasteu
rizado y f£iltrado, por lo cual resulta nés concluyente el :-

I&E_TODQ DE. KRASZEWSKI ;=

Basado- en. lu ‘caracterizacifn ds substancias quo se originsn
debido w 2a sotividad vital de lam baocterias o productos - - tH1r
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/1//de su descomposiocidn que dan algunss de las roacciones de las
; ptomainay, asf por ejemplo, precipitan con el reactivo do Bouchardat
{yoduwro do potasio yodurado).-
Lgtas subotancias no ae ancuentran on los vinapros srtifie

olales.- Para verificar que so.originan en la fermentacidn soética
M. E. Schmidt, ha efectuado numerosos ensayos oon ocultivons de bacte-
rias acdéticas en mediom oxentos de ﬂbﬁminn; filtrando sobre filtro
Chamberland, ol filtrado daba ls reaccidn con el roactivo do Rouchare
dat .~

Para su caracterizacidn so alecalinizgan 100 e.c. de vinagre
con carbonato de sodio, y luegs son 80 ¢.c. de alcohol amflico en un
tubo & bromo, e apita suavemente paras evitar la emuleidn, se dacanta
¥ ovapora ¢l sloohol amflico, se toma ol residus con agua anidulada
con dcido sulfirico y #s sgregan algunas gotas de reactive ds Boucher-
dat y ass obtisene un enturbiumiento o proecipitado, segin la cantidad
o Preseucif.-

HETODD DE SCHHIDD te

Duatile 100 g.0. on baflo nmarfa o arema 7 mhre el residuo

‘del destilado hace la caracterizacidn con ol reaativa de Bouchardat,-

Desde ol punto de vista de la curactorizacidn de esa gubatanoia
& indicacidn dael Dootor Tomdn J, Rumi, ho ofsctuado algunos espectro-
gramag utiligando el espectrdpgrafo de Hilger, método aplicado en toxi-
colog{a para la identificacidn médico-legal de los aloaloides ;ptomai-
pnag y que fud obJeto de un trabajo de tesis por M, Laet,de Bruselas,
6l resultado obienido va on otro capftulo.-

-METOO DE ROTHENBACH :-

Egte asutor tiens dos procedimientos para diferenciar el vina-
gro natural del asrtificial:-

Peimer prooedimionto:- Se agitan 50 c.c, de vinagre con 30
c.c. &9 oloroformo, libre de slcohol, ss filtra la capa oloroférmieca

sobre un £iltro seco y so enfria fuertemonte en esas gundiaiouaa"/] /1!
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///]el cloroformo se enturbia, al 1fquidc frio se sgroga 3 c.o, do
una mezola do 30 partes de doido sulffrico congentrado y 11 de dcido
nitrico fununte.-

En ostus ocondiciones con vinogre de alcohol pure, la ctfpa
guperior clorofdrmicwk se coloriea ligeruments en rojo, que s8¢ hace mis
vioidle mirando en profundidad y ia capa inferior deida se colorea en
anarillo .-

Con mezola al 50 € de vinagre artificizl y de slcolol, la
capa suporior dehilments rosads y vista de arriba igualmente,,y la cie
pa infericr ge colores on smarillento.-

Con vinagre artificial nolo, lag ocapas superior e inferior
86 coloreun ligeranente en amarillento,..

Segundo procedimiento:-.En un tubo de engayo se coloca 1
c.0. dol vinagre, se acidule com 0,2 ¢.c. de dcido sulfflrico concen-
trado y se agrega 0,1 c.c. de yodo normal dbeimo, uve agita y enfria
por 6 a 10 minutos, en estas condiciones ¢l vinasgre srtificial se co-
lorea en amarillo smbar, quedando el lfquidc 1fmpido, haciend cnsayos
con propﬂrcmnaq&:rucimtas @o vinogre natural, la colorsoldn se va
haciendo rosada hasta llogar al embar rojizo en el vinagre matural
partir 4ol 10 % de vinsgre natural, se observa un entwbilamionto ore-
olonte con la proporeidn de vinagre de aloohol.-



108 métodos basados en la inventigacidn de combinaciénes em-
pir¢tuaiticas tuvicron su valor cusndo los procedimientos de refinacidn
del &cido acbtico provenients de la Gestilacidn do madera, eran :defi-
ciontes, yero hoy dfa so cnouentra este doido exunto de esas impurezas
¥y solo on ol caso de comorciantes inexcrupulosos gue diluyeran o) doi-
do acético impuro con ol consigulente peligro para la salul, entos mée
todog darfen resultndo.- Ademds la fobricacién de afido acético se ha-
ce tambien por sintesis por métodos catalfticos partiendo del agetile-
no, del formiato de motilo (H. Droyfua) ete., ¥y el vinagre obtenido
por dilucidn del Scido do este origon no tiene osas impuresas..-

" los métodos para la inveatiganoidn do eaas impuresas estan ba
sadog casi todos enm el reconocimionto &al furfurol y se hace uso de
reaceciones que permiten la caracterisacién do 1 en 10 millones, tal es
la roaceidén de Lampitt, Hughos y Trace, modificacidn de la reacoidn
del acetato de anilina (Joungburg Pucher).-

REACTIVO DE LAMPITT, HUGHES Y TRACE:=

Ja disuelven 6 o.c. d¢ anilina rodestilada en 24 c.o, do doi-
do acético glacial y se lleva a 60 ¢,0. con aloohol amflico puro.,- A 20

0.0, del vinagro se le sgregan 10 c.c. del reactivo, ne agita fuerte.
mente y 8¢ doja en la obscuridad 16 minutoa, el alcohol smflico dimuel
..¥e la matoris colorante (furfuranilina), formado, por el furfurol con
ol acetmto do anilina ¥y lo colorea on rojo, variando su intensidad con
la osantidad do furfurol precente.- Hay gque tener en cuenta que vinagres
naturales coloreados con caramelo dan la reagcidn, por lo cusl es neocow
gario investigar previanmte la prosoncia de este colorante.- Esta reag
oidn tiene 1la ventaja de poder e,f;otuar la reacoidn directamente sin
destilar en ol caso de productos coloreados gue emmascoran la colora-
¢idn rojae=

MISTODO DB CAZENEUVE Y COTOH:=

10 g.0. d6 vinagro decoloran 100 0.0. Qo permanganato 4o poe
tasio al 1 ofoo cuando tiene combinaciones onpireundtices.- Late méto-
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/[}/&6 poco sensible se ha modificado en la siguiente forma:-

Se doetilm\xw 100 c.c. de8 vinugre y so recojon los 10 prime-
108 0.0, 32l destilado, entos dsben permanecer coloresdon por lo me-
nos b minutos por la adlcidn do £ o.0. 46 molucidn de permanganato de
potasic al 1 ofoo, una rdplda decoloracidn es indiocio de la presencia
do impurezns pirogénices.-

En ura cdpsula do porocelana se neutraliszan £0 o.c. 48 vinge
gre con hidrato de sodic y so calienta a bafio merfa.- £n presencis de
impurezas pirogénicas se potard un olor caracteristico gue recuerda

al do huno ¥y e8 debldo en gran poerte a la presencia ds furfurol.-



w= DETERMIHACION DEL PH o

Se sabe quo lo doldes de un liquido, ostd medido en la teo-
ria oleotrdlition de las soluciones por la concentracidn en lones hi-
drégeno de esa solucidn y que & concentracidn moleoular igual, las s
lucionea acuosas de los doidos minerales fuertemente disociados poseon
una goncentrecidn en idnos hidrdgeno mas considerable que la do la ma-
yor parte d4e los doidos orglnicos.- is{ por ejemplo a 182 C, la 8olu-
oidn normal de doido cl-omidt.&oo {36,456 gra, por litro) posoe wma cons
contracién en iones igual s 0,8 gra, de hidrdgeno, mientras que la so-
lucidn normol de deido acético (80 gra, por litro) no tiene B'ind' - -
06,0043 gru, de hidrdgeno,.~ Resulta de entas cifras, gue el volor do. la
concentracidn idnioa de un vinagre, podrd indicar el agregado de doi-
dos minoralea,~ Por razonmes &e orden prflctico, la concentracidn no es
medida por el peso del hidrdgeno fonizado, sind por ol logaritmo vule
gar de la inveras de 650 pesc; eae logaritmo se llama exponents de los
iones hidrdgenos y se designs con ol aigno ¥Y.H.w

La determinacidn del P.H. a0 puede haver por métodos elegw
trémétricos o bien por métodos colorimétricos, siondo estos dltimos
sufioientemente senaihles para ostae determinacionos,-

El vinagre & eneaysr, se decolora con negro animal (tratado
con doido elorh{drico y lavado a fondo, on ostas condiciones no varia
sengiblements sl P H dol vinagre).-

£1 indfoador empleado es ls Thymosulfoftalefna y los liqui-
doa de comparaoiln, non las eigulentes Eoluoionsh:=

18) .- Acido clorhidrico ¥y cloruro de potavio.-

22) .~ Acido clorhidrico y ftalato Scido de potanio.-

Los ? H de ceaa soluciones son conocidas y varioan de 0,2 on
0,2, pasando de un liguido & otro, siando controlado por el método
electronétrico,.-

La tédénion es la siguionte:e

e propara uns gorie do tipos en los cuales el P H varfa /////
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//]]fde 1,2 a 2,8,~ Se vierte on log tubos dc enaayo 10 o.0. del vinegr
decolorado y 10 0.0, do cade uno de las soluciones y 10 gotas ds indi.
sador {solucidn ascuosa sl 0,04 grs. %), noutralizado por soda en cads
tubo,=

Ja compara o) tinte dossrrollado en el tubo contenlendo el
vinagre, con el de los otros tubos, hanta encontrar uno que tiene 1.
gual tinte y por anslogia igual P H.~ El vinngre puede ser colooado
entre dt;ﬂ tipos que d4ifieren en 0,2 es duoclr se aproxima la nodida en
Py T

La soluoidn normal del Hoido acético tione un 3’; H ald? o,
de £,3660 y la Gel doldo olorhfdrico normal uwn P H igna.]f 8 0,096,

YETALES mxxcoé $om

la praaanom“dé -gales matalioans: en el vinegre, os debida
& qus ol doido aéécino ataoa los yecipientes metilicoa sn que acciden-
talmente puede -hakerso dejado, 9 vinagre, a 1as bombas ompleadus en
la corga, & la presencia de clavos en los ’reaipientca, etcee~

Estus males pueden ser de hierro, cobdbre, zénc, plomo y ee-
tafio,-

BIMMROs~ La proscncla de este metal da al vinagre una colo=-
racién obscura formindose sales ferrosas quo al oxflurse a férricas
go combinen con el tanino, Pormando tanato de hierro de color asul,
originando la llaomada *quebradura azul”.- Adepds las sales forroses
8in combinarse con el tanino al oxidarse en contacto del aire se
obsourecon dando la "quebradura negra®.- La presencias de pequefias
cantidados 4o hierro en el vinagre, no tiene importancia del punto
do vigta higidnioo.- fn cazhio 1la prosenoia de sales de cobre , zine,
plomo y estefio, son verdadermaente peligrosas por sus ofeotos voeneno
808 on ol organinnd.«

Para la caragtorizacidn de estos metales, se evaporan 200
0.0, de vinagre & soqueded y #0 oaloins o reaiduwo obtenido al rojo
debil, las cenisas obtenidas se tratan por doido nfirico concentra-
d0, so evapora a sequedad para eliminar ol exceso de doido nitrico
y 86 toma el residuo con agua aciduladn con #doido nitrico, se obtie

na as{ una parte insoluble 4 gue contiens el estafio y un 1fquido B

"
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//1//que tiene ol plomo, hicrro, cobre ¥y 2inc.-

£l insoluble A se disuolve en doido clorhfdrico concentra
do y so @ivide la solucidn en varias partes, & una de ollog &8 le B
grega una Bolucidn dilufda de cloruro Ge oro obtenidudose un precipi
tado rojo ‘de oro.reducido {Pirpura do Casiun) .= '

A otra parte de 1a soluoidn, e lo agrega un 6xcoso de €0,
luoidn de gulfomolibdato de amodio,. obtenidndose una goloragidn agul
muy sensible,-

El 1fquido B se somete a la acoidn"de una corriente de hiw.
drdgeno sulfurado, ai se produce un precipitado negro puede ser plo-
mo o cobre, #e filtra obtoniéndoae wn £iltrado G., 8l prooipitado ahb
diguelve em el mismo Liltro .oon doldo nitrico d4lufdo birviente y
fe ro(;c»jo en wm tubo de enssyo donfe se agrogsa Wi oxceso de smonfaco
que da en el caso de colre solo una coloracidn aqu en al‘,;_:!.iqumo y
:on ol oago dd existir tambien plomd. ;:un‘preoipitaiib.- El plomo Be po-

ne en ovidenoia Filtrando y lavando el preocipitado que so disuelve
despues con unas gotaw de Soido nitrico 4ilufdo y en frio, me alode
lindiza ngarament;‘ la solucidn con mode caustice y se agregan unas
gotas de Aoifo acdtico para acidular ligoramente y mmts gotas de cxo
mato do potasio que producirin un precipitado amarillo do oromato de
plomo, solublo en un exceso 4o 80dG.w-

El filtrado €. contlene el zinoe y ol hiorro, se lo hage
hervir para eliminar ol excono do deido sulfhidrico y ae sgrega l &
2 gotua do Promo parae peroxidar el hierro, que 8e precipita luego
con amonfeco como hidruto.- 8¢ £iltra y en el filtrado, la adiaidn
de una o0 doa gotas do sulfuro de emonio, producirdn un precipitado

blanco de sulfuwro 46 SinNo.-

« IRVESTIGACION DE ALCOHOL METILICO =

Hétodo Deniges Villavecchia, modificado:-

La reacoidn estd basada:e

i
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12).-~ En la propiedad que tiene ¢l permanganato &e potasio
empleado on condiciones dcterminadas 4¢ no daor mas que otanal oon el
aloohol etilico ¥y metan sl con ol slcohol metflico.~

£2).~ En la propicdad de descubrir con ayuda de fucaina bi
sulfitada, trazas de metanal am en yresencia de fuertos omntidades
de otroa yproductos aldeh{dicos noteblemente de etznal a condicidn de
operayr eén modio fuertonente £cido.-

El modo operatorio es el sigulento:s

de¢ ponon en un tubo de onsayo grande, para poder mezclar
facllmente 9 0.0, que se recojen dentilando 1U0 c.q, 46 vinagre pre-
viamente neutralizado, so sfiaden & c.c., de una solucidn al 1v deo
permanganato de potanio y despues do haber agitado pard megelar, s
vierte 0,2 0.0. d¢ dcido sulfirico puro ¥y 8¢ mogclo.-

Despucs de 8 ¢ $ ninutos de repomo, se afinde 1 ¢,0. do una
goluctdn ul 8 & de deido oxdlico y se agita.- Cusndo toma un tinte
'fmada'_ua ;98 vierte 1 0.0. d6 dcido sulfirico puro y se egita, 1o deco-
iort;;ﬂn ¢z entonces completa.- Enaeguida se agregan 6 ¢.0., 40 fuosi
ne bisulfitads, se mezcla y deja cn repos, al ¢abo de slgunos mi.
nutos aparsoe una &olorecidn violete, tanto més fntensa, cusnto mds-
aloohol metflico tenga ol yroducto ensayado.e
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- HETODG QUIMICU DE DOSAJTE DS ALCOROL -

Yor M. M, Huxrti{n ¥ 4. Hourrison.-

Este nétodo estd basado:
12}.~ En la oxiducidn del alcohol por el bicromuto de potaw
810 en medio sulfirico:
231‘207324-8‘30432-} 3 Cg H OR = 11 Hp 0 - 3 Oz Ny O F 2 (S04),
Crp <2504 Kpae
£2) .~ Regueccidn del bicromato en exceso:
Org Op'Eg 4 6 E1 3 7304 Uy = (S04) 3 Crp 34 830y Kg =p 7 Hp O -
6 I
52).~ DOsSaje dcl yodo pucsto en libartad:
22X 280z Hag =2 X Ha - 8 Og Hap
Egtoe método exige ol empleo de dos soluciones tituladas:
I -« Una eoluoidn de bicromato de potasio N/60 (4,903_3!'8;/1‘3)
I1 -~ Unu solucién de hiposulfito de sodio /10 (24,8 gra./it.)
Su hacs n80 de un matraw de vidrio Pyrex con tapén &8s dos
tubuladuras, wa quoe conduce los vapores cargados de alcahcl 2 18 80=
lucidn de bicromato ¥y la otra terminada en un tubo de goma ¥y cerrado
con una pinza, con 1o cual se svita la absorcidn al torminar la opee
raaidn;-
Se comionza por diluir el vinagre al quinto o décimo, segin
8L graduncidn aloohdéliva y se introducen 10 0.0. en el matrog.-
En otro recipiente donde burbujearidn loas vapores slcohdlicos
ge introduoen 20 ¢.c. de la solucidn titulada do bicromato y 10 c..c..
de foido sulfirico, puro, ex-ento de 8 Op, la mezola se calienta, aion-
do necesarim esa elevaoidn de temperatura puara pernitir la oxidacidn
intepral del alaohol on dcldo acltico.-
Bgteando montado ol apurato se procede a la destilscidn de ia
mezola nloohdliom, 8i ol tinte de la mescla ordmicz cambizs rapidamente
.81 verde, tirando al azul, es fndlce que €l liguido os muy slcohdlioo

¥ 12 reducelidn do la mezcela crdmica ha sido total, on ese caso vuelvese

i
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///f! & comensar de nuevo con solucidn més diluida do vinagre.

Tna ver tormminada la destilacidn se llova sl 1{qido orde
mico & 850 ¢.c. con agua dostilade y se sgrega 10 o.c. 4o unn 80lpe
cidn al 5 & do yoduro de potasio. La mescls toma un tinte obseuro
dcvido w1 yodo pusoto on libartad, el cus) so dosa gon 1 solucidn
de¢ hiposulfito.

Sea B el ninera de c.0. 48 solucidn de hiposulfito emplea.
flo:

(8C-}) x 0,000144 x 100 = grado alcohSlico pare mm vind..
gro 41luido al dbnino,

(R0-H} = 0,00284 x §0 = Crade aloholico para un\winsgra
diluido al quinto.

La olfra (,00144 ea, oxpresadn on grados alcoholiconm, ol
coefinionte de gorrsepondmela &6l alechol con sl bicromato da potie
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