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RESUMEN

La República Argentina posee una riqueza íctica 
de río, muy grande, pero no en relación a la de mar.

La industria de los productos cárneos y lácteos 
tiene gran importancia, así también nuestros ríos ofrecen 
su valiosa fauna,

Se deternina que debemos darle un impulso a esta 
industria, sea abaratando los costos de captura y del pro
coso del pescado.

Ultimamente se emplean nuevos métodos, ya que los 
antiguos se van abandonando, por ineficaces y poco rendido
res, pero a pesar de ello el avance tecnológico no ha lle
gado, como ocurrió en otras industrias, los más notable son 
las redes de nylon, embarcaciones con motores y moderniza
ción de las maquinarias de las fábricas.

Esta actividad ha disminuído en los últimos años, 
muchos pescadores se dedicaron a otros trabajos.

Lo industrialización de los peces de río se basa 
en la elaboración do harina y aceite, además de la salazón 
de anchoíta de río, embutidos, etc..

Las posibilidades de mejoras de esta industria 
está relacionada directamente con la de mar, hoy se está 
en un período crítico-económico, los últimos créditos fue
ron otorgados en 1962.

Autoridades marplatenses de la industria del pes
cado se entrevistaron con las Autoridades competentes na
cionales y le expusieron el grave problema porque atravie
san.

E1 sábalo se utiliza casi exclusivamente, en la 
obtención de harina y aceites, industria que inició sus ac



tividadeo 0 corlensoa del siglo aotual9 ©uys producción ha 
dlerinuído9 debido o varios rectores.

lu espacia do rio es xyy apto paro la obtención 
de osos subproduetosa Los establecícientos industriales so 
hallan ubicados en la sora de Fblo Slanco9 Quilcos y Coa • 
tos del tío Vrúgoay9 en las proximidades de Cualoguoychó 9 
donde oe extraen también las escamosa

Esos subproductos se extraen casi exeluaivaeente
.y

del sdbalo9 que abundo en los tíos do La lleta9 Paran¿9Efo 
üruguay9 riachos y lsgunas.

6a moríelogio extorna es la do un pea o lía ico 9 
cuerpo olargodo9 do *»0 a 60 centímetros de longitud9 bien* 
co-griodceo9 poseo oloteaa

El esqueleto os óseo9 sobro todo el críneo9 lo 
restante es eds bldn cartilaginoso. Heno cintura escapa • 
lar y pelvianoa

En la cavidad abdoelnal ostdn leo principales v(g 

ceros.
Ce reproduce muy fdciliBerte9 pero cuando es pe - 

qurfo es devorado por otras especies9 desova en prima ver s»
Se alimenta de fongoa En el Río de le Plato se 

ccentro uro Única especiea
El orto do le pesco por porte del hoebre9 es muy 

prisltivo9 la lonco fui uno de los primeros elementos decqp 
tura.

Vo hay suchos procedimientos y t¿cnicos9 que yo 
oo les conocía en lo antigüedad9 so dividen en aquellos u* 
tuteados como ”hobby* y los do mayor envergadura o indos* 
trialss9 entre los primeros se cito o lo •’esflaw9 reel9 Ion 
M| traspos9 c es ti líos 9 atarraya9 sodio cundo9 espinel.

Pero9 el procedimiento de mayor importancia son 
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las redes da arraatre9 la parta central ae la bolsa o copo 
y loa costados la manga* en le parte superior tiene una 
cuerda con flotantes9 a igual que la lnferior9 pero con 
plofeades» la longitud es varlable9 de cien a cuatrocientas 
bro88das9 el alto en los extremos es de cuatro o seis bra
sa dos y de seis o ocho en el copo»

Para usarles se necesitan tres hooibres9 un boto 
y en algunas tonas utilizan caballos» El rendlelento do e- 
11ao os bueno»

Otro red9 es el trostello9 resillado con hilo do 
nylon* consiste en tro pa°!os entro los cuales Queda otrora, 
do el pea» Hay flotantes y suBergldss» Tiene bueñ rendí — 
•lento»

Para la elaboración de harina y aceito de posc£ 
do9 do uso en veterinario o alimentación humana 9 la teta
rlo prima debe ser de huera colldad9 no así poro la obten 
clin del bueno»

la Batería primo es conducida deudo la playo al 
estableclBlentq en carroo9 depositadas en playao9 as some
tida al lavado con agua9 se extraen las especies de valor9 
por norias elevadoras os transportado s les calderas do 
cocción so lo sócete a 1COSC9 durante cuarenta o sesenta9 
se obtiene una posba9_ol aceito es enviudo o un tanque do 
depóslto9 luego so lo centrifuga y se lo obtiene oda purl- 
flcado9 la posta os prensada9 soeetids a sacado y poeto — 
rlor&ento solide* obteniéndose la harina9 que os envasada 
en bolsas do Jo ftilograicos» Do cien fcilogramos do tetarlo 
prlte9 so obtienen veinte de harina y do dies a doce litros 
do aceito»

Coro control do calidad Canldod Animal reelige 
determínalos endliBls9 sont Utrogeno (rételo •lcfO-Xjen -
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dahl), cenizas, estraoto etereo, cloruros (método da Mohr) 
urea (método enzimático), amoníaco»

' r r f .... .
Para la extracción del¿material realiza una ae - 

ríe de recomendaciones útiles» Existe el Secreto no U.237/ 
68, queimpone una serle de existencias en el funeionamieji 
to de los establecimientos dedicados a esa actividad, con
trol de producto,.etc»•

I.?

El sábalo ahumado, esotra forma de preparación" 
de esa.especie, existo en Capital ^ederal una fábrica ded¿ 

cada a ello» Su elaboración es simple, se lava el pescado, 
descama, se,1o corta en trozos, introduce en piletas eon 
salmuera y hielo, se seca, dejarlo orear veinticuatro ho - 
ras, luego una noche a 1*C, posteriormente se lo cocina a 
8O-9O&C, en hornos especiales, luego, en los mismos se pr^a 
tica el "ahumado*» fie envasa en cajones de cinco kilogra - 
mos»,

t* L

Xa Secretaría de Estado de Agricultura y Ganado» 
ría de la dación'lleva los registros de producción pesque» 

’ * 1 I • • • , X. * r< , ¡

ra,. en 1968, en el Río do Xa Plata, so ha capturado 3»81O,8 
T.M.dolos cuales 2*660,1 7.M. corresponde al sábalo*» En 

el Río Paraná se capturó 3*566,9 T.M., correspondiendo .al 
sábao 1.299,8 T.M.* En Río Uruguay 2*156,6 T.M., casi todo

■ 1 ■' f

sábalo, ya que se captutó de esta especie 2.0& T.M.*
I •• * ', *

Xa producción de harina de pescado, para ese afio 
fuá de 887,7T.M* y 520,8 T.M. de aceite*

Un porcentaje considerable de esa producción es 
destinada a la exportación y su posterior utilización en 
jabonerías, pinturas, etc*» El consumo en el país os esca
so» El aceite es exportado en su totalidad*

• .* f V.

los mayores importadores sont Países Bajos, Rep.fi 
blica Federal Alemana y otras naciones de menos potencia £ 
conómica.


