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El problema do lo rondaos os loo m» 

torios grasos ha oído estudiado doMo Meo muchísimos aftas» Cosas 

el siglo pasado proocupó e loo tatoos do dónela el tocto do fio» 

terminar le canoa que originaba la ©crio do fcn&cnos qoc fbm* 

tan parto del enrano laníos ta# Qnlaí la primera mención tal propio 

sta la dieron loo «iti^sB foxen «¿uticos, preocupados por el hecho 

do quo sus pasadas adquirís un olor tooogmtoblo despulo do <á 

«lorio tiempo* sin catarlo ol primara en estudiar dircctmonta el 

teas h¿ Chovroul en W (1) quién «mostró que la superficie» do 

loe coaitas so celda ropitananta» Aftas ais tardo Cicas (£) dió 

los resultados do un estudio detenido que efectuó sobro las ñadí» 

fitaoionos que sufren los aceites en contocto con el aire» la'Ma­

yoría do los cuales llamo la atención por encontrarse en porteo 

to acuerdo con las toarías que so sustentan en la actualidad»» 

Paro a pesar da la anticSeúnd do eo 

tos estudios* podados afiroar que aun no so M logrado reunir en 

um toaría goooraloontó aceptada, todas las ideas, suchas w® 

ccntradiatorlas, que se tan vertido ol respecto» Cuál as la causa 

por la acal asta no so ta conseguido todavía^» Dotamos decir que 

en verdad les causas son varias, ccxocnsanco por ol tacho que te de 

parecemos notable, do que aun no ha oído definido do una cañera 

precisa, que es lo que co entiende par estado rancio de una cata* 

rio 0®m«*

Bl estadio do lo ron alcor os un pro» 
Man W compleja debido en pri or lagar a la eran variedad dé 

grasas y aceitas fí» asistan en la naturaleza» £n Bogando logar 

porque los retados do preparación para una alan grasa varían eu» 

cha de acuerdo a loa diferentes palees y ello influye en la cora» 

posición del producto flnolí sobre todo por el contenido do olor» 

tan substancias qm aot&n unas como protectoras do la raicitas y 

otros coció aceleradoras do la aleen» luego detamos considerar el 

hecho de que los causas cus provocan la rancidez son do muy dlw*
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090 tipos, <ji» «o pueden a^sr en» Fisiona, ^ufclotia y Motó» 

gloso# Y que, do acuerdo coa ollas wn también diforentra loa e» 

feotoa w 00 producen# ror último dirocas qw los productos quo 

so foroan ol enranciarse una grasa con do ¡w filmaos o 3 trae tu* 

ras Quísloaa, muchos do ellos todavía desconocidas y otras difí* 

ellos de reeoracor y 300 no en conocen michas vocea loe pasas m» 

torcedlos do la resttlfe#»

Ca» tewt.naa Irnos cnoaMeifio cu 

un terreno muy dificultoso, puse a rasar do los oaacrosoe y capa* 

citados invostlgndcrcs que» so han dedicada e coto tema# todavía 

falta macho por aclarar y caía aun por trabajar. Sin embargo lo ho* 

rao» hecho teniendo en cuenta Xa toortaaols oapi tal que «lene-el

problema do las flacas rancias desdo el punto do vista industrial, 

ooonóalco, broratalúgloo y módico#*

industria w Mreetaacnte so dedica n elaborar materias graneo, 

debo adecuar sus procediíaieatos a las tócaiesa rúe aconsejables

para evitar qw so pierdan en ellos loo elementos naturales que 

estos rabo tunólas contienen y can lapidan cao olios llegara a «a» 

ron clareo muy rápidamente* 31 control cuidadora, do las opcraMag 

neo <¡qc so efettóm can las matarla© granas y ol estudio do las 

substancias que es necesario agredir a ellas para evitar w so 

enrancian, os una cuestión que atado directamente a este tipodo 

industria#*

ltetl& la industria que elabora pro* 

duetoa que lleras incluidas raterías grasas (elolarael& do ©a* 

liotitas, rasad ti eos, BCíiomontoB, oto.), so encuentran ron el 

grave pretiera que luego de un cierta tirapo ril a adquieren olear 

y sabor desagradables, lo cual eo necesario evitar# Iteraos ratón* 

eos que son nuacrosoa loa Interesas industriales que entran en 

Juago en cata cuestión. 2a par ello que taabldo ol problcra tío*

no*
yey»toncla. oooofctmt Solo mm flor una Moa eo la 

lapwtonolQ económica que tiene ol evitar quo las grasas bo en*
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ranc¿ra»-dlrcsra que en el 1947 la fabrica Sslft tuvo que liqui­

dar SCO tt. de crasa de cerdo por rancidez y al afta oigaicnto el 

I.a.p.I. debió vender 8C00 tt. do crasa do cerdo a jabracrína» al 

precio do $0*70 el Kg.» habiendo pegado par olla ^«80 ol Fe. Sn 

oonuocucnclG en cao solo aSo y en eso solo tipo fio grasa» osa ins- 

titueión perdió la fabulosa aunó do $ 19.000,000.»

T no DcnclocTOS lo serlo nuacroaa de

pequeras Industriales y r«u los miases crammldorcs que deban su» 

frir perdidas ccsnónicns parque sus productos padecen las afectos 

do la deterioración natural o provocada por acentos extraeos**

B.S.IJ.Ü. os quizá 01 pufo donde nato

oo ha estudiado el problema do la reno!dea y cuy cspcciolncnta en 

la ¿pora do la 3* guerra mundial» cuando ojo que nraoa ora necesa­

rio considerar era circunstancia por ol tirapo cuchas veces larga 

que transcurría entre la preparación y la ingestión do grasas'y 

alisen too que las contenían* taglncaaa el perjuicio oosn&ieo 

grande que podía ranear a una andón que con todas sus recorras 

estaba raptada en una lucha mundial» la clrranotaneia de tener 

que descartar par encontrarse cañólas las materias grasas que en* 

vinba rara alimentación de ras soldados. X^jfitatc el efecto 

pal colegios que habría da temar para era gente el recibir aliñas- 

tos en ra estado desagradable a los sentidos.-

tológlra: Xas autoridades sanitarias

do todos los países del cundo so encuentran ospenadna en cu© Ho- 

guen a su población los alimentos en las mejore o condicionen paro 

el consocio* loa pairas sudamericano®» .Inpulaadoe en cata politiza 

par la obra iniciado en nuestro país P®t el Dr. Carlos a. Grau, 

han considerado estos cuestionas en ras diferentes congresos y es 

así caos en el quinto Congreso ííutorloano de yaftioa so aproba­

ron entro otros los siguientes votos (3):

X.- Sugiero lo conveniencia quo los Códigos Bracntoló- 

gioos ra basen en el nuevo principio que O£2ta£1’ 
nal es al quo so presenta en buan catado do eocrarva- 

olón» libro do contaminación alguna» sin cmifloado
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nos $oo dioaWtn apreoiaUeosito bu volar biologías 

y respondan a los ácrata exigencias do las regimentó* 

oioooa oficíelos**

2»- Sugiere que las nacióle do Marica que aun no pe» 

¿con Código Brosatolfeieo Ha el oral, procuren tenerlo* 

Y ratificando el voto aprobado por el Tercer Congreso 

Sudafricano de tralca* sugiero q las nenas adopten 

entro tanto» con carácter provisorio» las definido* 

nes del Código Broatolíeico de la Provincia de Bug* 

nos Aires# Sepdbllea Argentina»*

3»* regiese lo conveniencia que ce considere la adi* 

©iÓn# bajo el control del Estada, & las Baterías gra­

sas salidas coocstlble© de origen animal, do produc­

tos antlexidantcs, peraltidos por las autoridades as* 

ni tartas» bajo las condi dones establecidas por catas» 

Cano vemos era preocupación do loo 

congrégales que los productos que se expenden en loo paisas so» 

toricanoa lleguen en las se jorco candi danés al píbllca censo* 

oidor» ihat» ^ef en al torcer voto aprobado, so aconseja ol uno 

de substancies antiaxldantos para evitar que las grasos so enran­

ciaran» Estaban dando frutas los trabajos iniciados hoco ya ten» 

tos aftas por algunos investigadores argentinos quo^ coso lia doc- 

toreo Cerlotti y ^angulnetl, proponían ya en 1019 (4) que *00 

exigiera en las antorías grasos un grado de ranciaos nulo o sím­

pente pequefto” y que re norabrara odeotta una <mi81& do cuítateos 

argén tinos para que estudiara eepoelslnento estas importantes 

cuootiones»- 

2a la actualidad en nuestro país, so 

admito el agregado de antí oxidantes y re tardadores de la rancidez 

a las □aterías grasas, slcapro que los aleaos 00 encuentren apro» 

badas por la autoridad sanitaria (5)»-

& otros paíoca del «indo acto asunte 

ha sido también w estudiado» Ya bonos nene! otado B*5»O#i don­

de existen oficinas nacionales y luego para cada catado, que es-
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tán continuflDonto en procura do que lee gma en expendan áe la 

aojar manera posible. Por elle es «t» Ja« cedidos tocados en en» 

te ocntlto son nty ancuas y fui el primor pufo dando comenzó en 

gron oséala el uso do antitaltotea para materias grasas canes* 

tibies* can el objeto de prevenir la rancidez. Y es así coco la 

^s* £ooa and Orug Aminlntratian* ha encarado ol estudio do os* 

cerosísimas oubataielas que so le han presentado con estos fines** 

Ib el Hatea tteido# la cuestión del a» 

gregado de loe antiexidanw a los alimentos cató bajo el estudio 

do un coaitá llenado* ^Preservativos aiHanlteo of tbo Food 

Stotóaw taltes of tho Klnlstry of íboa% si cual se encuentro 

bajo la diroosi&k do nao de los tewattgaiarQa safe consplcuoado 

todos los tiempos en el asunto do la rancidez* Colín 8» les (6)** 

Antiguaron to se arcío que las growfi 

áeocmpatfaban en las dictas la tínica función do proporcionar calo* 

rías al orgsnixso* sin embargo a partir del trabajo do Burr y 

&ht en 192$ (7) t ampliado luego por Burr (8) so demostró el os* 

rector esencial que ciertos ácidos grasos tienen en la nutricia, 

fia consecuencia es necesario en primor lugar* proporcional el te* 

diviúuo oato tipo do substancias ca su dicta y luego tratar dé 

qpo ollas ¡leguen en el mejor estado posible* Frcclsacentc el Or> 

tatito (9) {10) ha publicado un extensa trabajo sobro ol valor 

nutritivo do las grasos y entro otras «sao socala como um ’la» 

portante Godlña” impedir o retardar odocuadnacnte los procesos do 

ranciaos oxida tica en granos o acol tes destinados a la alienta» 

alón; puesto ®» ha sido probado cu© las grasas rancias Costra* 

yen un numeroso grupo do vitaminas y provocan uro corlo do tras* 

tornos en loe individuos y anísalos quo con ooootldoo o dietas ©a 

osas condiciones.*

Queda entonces establecida el hecho 

do quo es Qig interesante llegar n conocer cuando una graso está 

rancla. Antlgumentn so denunimban rancian a las grasas cao so 

descomponían tienda otro producto final do lo reacción el ácido 

butírico: luego el olor y sabor rancio se atribuyó con un orite*
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rio mtnl:10 a loo oXMICm y cotomo cuo varios mvestigidorcs tu» 

contrapon en la© crema rancias» Y en lo actualidad oc ha teosts»» 

So que loe crasas rao el no clomrrollan uno corlo do hidraperóaidoa 
que ineco oo dofloonponcn Sondo aldehidos y cotanas ^ y^*no ootaufr 

dos, loo cuales son los rcopononblcg do arana y sabor rancios»*»

Hato ruínente ene ©i interdi Gol hombro 

par aooccr ol estado do conservación do unn eraos na radica en ©1 

rere bocho observa tiro desdo el punto do vi ota do evitar oor CBgi» 

Baña por culón so la vendo paca esto puede cor probado bastante fep 

etínoste por la otolo observación ar^molóptlca; aína muy per el 

contrario# lirutoio por la Importancia ir tiene este problma# 

coro hornos visto oda arriba# proaua evitar por todos los redios 

ene las eraras llcgaon a enranciaren y luce» si ya lo estón# ver 

©1 ¡Wiíc evitar que continuo el desarrollo do era ron el don» ¡Sara 

ello debe, can tur con nó todos adecuados que le Indiquen memlfú® 

erara cató en cana candi dones#*

Fü<5 por cata enana que las investían* 

dores so dedicaron desdo el alelo pasado u tascar rcncctrace aun* 

litotlvao y mótodoc aiantltnttvoo para ¿etolrar la ranoldcs» & 

un principia era oanolúorwb en ansí todo el cundo <w una groa oe» 

taba rancla cúanfla daba positiva la remoción do Erela (11)» ?Vb 

tardo# cuando esta rcnocl&i fuÓ modificada por Kerr (12)# so pudo 

hacer esto ensayo ani cuantitativo# y do acuerdo a los laborato­

rios do la Impacción Allnentich de ^actlnctai (12), loo era rafe 

ec clasifican en cuatro ^t^oa;

1» •crasos cuo no dan la reacción de Freís t Son los grasan y deoí* 

toa frescos# que poseen un lares período do inducción y en conso* 

cuendin requieren un tiempo largo para cuc so vuelvan rancias»*

Oe-Oramo cur dan la reacción sin dilución: Son acuellas crasas 

en los cuales no se percibo olor y saber rancio# pero con un proco* 

so de rondóes incipiente que oó© tarda oc manifiesta nc tunen te»*

S**%íai3 que dan In reacción en diluciones de 1 en 10 on voso* 

lira liquida a kerosene» poro no do 1 en 20: Di este caso la 

ranetóes cató bien tivs.^® y na aprecian notablemente ol olor y



11
mbor' rancios.*

<•* Grasas que dan la reacción en íIIucíowjUi 1 en SOt 

Son loa productos eotaplc toocnte rancias* SI olor y sabor desa» 

gradablce son crtonaawcnto notorios»-

Xa Provinci a da Bueno® Aire# (10 

había adoptado esto renwl&, conaUenando crasas rancla# a a* 

queHa# que dieran positiva la reacción do Krei#, en colusión 

al d^doo en tow«a®, y 89g& la tóenlo# de feír» fe obstante 

ello en esto# cuspan tos se ajusta a las nuevas tóceles# propales* 

too»* 
¿otualocnto uno 4c los cri torios que 

nía so ha extendido para el esaasen do las antorías grasas, con* 

sisto en valorar el índico de peróxidos de las almas, fe priar 

lagar so determina c&pci^odc'doi de cada tipo de erase 

y cual es ol valar ítao de peróxido para el final decaparlo* 

do. % toco eso dato carao fou¿c0 de gio la «rasa ha cectensado a 

estar rancia. Conatruyendo curvas arcuadas» so puede en el tutu* 

re lla&ir a determinar fácilmente con nuevas muestra# que ce ana» 

Ileon, en que punto do la cueva nos hnllnmoa, dotomalmndo los 

respectivas índicos da peróxidos y por consiguiente podetao» ále» 

tanim? cual es el cotudo de aoncorvoolfe do coa «abetúnala gra* 

ea.*

Pucstro trabajo lleva entre otros mu— 

ohost este objetiva pora eco la erase do cerdo, caí coco también 

poner al alcance da quienes desees traba juren el tesa, lo# ele* 

montos que la abundante bibliografía trac al respecto. Tora olio 

becas do dar un amplio desarrolla al examen, do Isa importantes 

cuestiono# que entran en Juego en el proceso dol enroncicusiento. do 

las gatería# grasa#| y ol bien esto examen no es exhaustiva, paos 

es imponible encuadrar asuntos ton vastos en loa ifiútos do una 

tosía universitaria, hemos procurado establecer, testando en cuen­

ta lo# olcwtoa do Juicio nía valiosos, loo fun&mtsa de estos 

toas# en sus puntos principales.-
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loa Xjpidí» .canotí tapen un ©rapo 

de fiuWjiclns (310 reman loa principios inscdlntoi quo so en* 

cuentean en loa aeree vivos cotí jimtfmto can los glÚoidos y 

loe prótidos y son los constituyentes pitad pules de las odlu* 

las vegetales y animales» fio ha estudiado su definición en Cas* 

brldga en 1953 y no estableció que el nombre de lípidos dcsie* 

na a un grupo de substancias que cocxprcndc les gilc¿ridos con* 

tenidas en las grasas naturales» los ¿teres calas de propicáa* 

dos snálo&uB < le el tinas» foefótldco» ote») y derivados (1S)« Ve* 

esos que esta definición hace mención a algunas propiedades de 

estas substancias que non prlnci paleen te su camportaaiento con 

los solventad t insalublec en agua y solubles en los solventes 

llamados de grasos (otanol caliente» éter» bemol, totrnclortiro 

do carbono)»*

Satas substancia a se llenaban anteo 

grasos o materias grasass noabre que aotualacnto no debe coplear* 

so» sálve solácente para un grupo de substancia© de eoaposiMás 

irdetar^nada y que podrían clasificarse según el origen o oca 

el animal do que provengan! grasa do cerdo» grasa do vaca» ete»| 

las canica son amelas complejas en las que intervienen diverase 

lípldos» 31 más reciente tÓroino "lípldos" ha sido rcaancndado p 

por el ”International Congreso for Ture and Applied Cheraistry*,(lS) 

Sn ñembridge se elaolficó a los lí* 

pidos ceíi 
faucÓridoa

Cdridoa

Sateridoa 

stólldoa 

fósfolípiáos ( ominoiípidon y Gofalim 

(FiataalmifltMot)) Saflnmroafo- 
(aninolipidoo

Galnctolípldoa



14í Acldoa grasa# 
Tínicos \ Alcoholes superiores 

«Mal I Esteróles 
l Basca ominadas 

Los guaridas son los oía ílftmtt» 

dos y dentro de ellos se realice una di vi si & en aceites y ero» 

san de aeuex^o con su catado físico a la temperatura do 80®» 

Es así que les grasas son salidas a esa temperatura y loe acal* 

tes líquidos* Silo-en realidad se deriva de la distinta constitu* 
el fe quiñi en aceto luego tusos o considerar (1?)** 

ísíalcasente. hablando los glicéridas 

con do te ros del alcohol trivalente glicertra con los ¿el dos «fe* 

sos superiores y nadies» Sa los reinoa vestal y paioal aparecen 

loe acal tos y grasas axtraordlnariancntc difundidos* En nuestro 

país los socites efe cosamos son loa do girasol» raní» oliva» u* 

va» algodfe» soja» nabo» mí*» oto» y las grasas do vaca» cerdo 

y el sobo# 41 leda de catas productos twetlblüs cstfe ios lia* 

mica recites secantes» que bajo la influencia del oxígeno del 

aire so recialflean lentamente y llagan a salid!ficáreo; porte* 

nacen a este grapa los ara!tes do lloara , da cálamo» eto*~ 

si pauta do ftMáh a la consistencia 

de las grasas dependo do la na tura laca de los ácidos que partí* 

el peo en su oauposlelón» Xas grasa» duras» es decir» aquellas 

que funden a temperatura alta son fratasa trisen te glioáridoa da 

loo ácidos paWtico y esteárico; alen trac que los gllcárldoe 

del ácido nicle© son los que predominan en aquellos aceites que 

funde© a temperatura efe baja#* 

a> los gli^ridoa es noy frecuento 

el ftenfecno del doble punto de fuaife» q» consista en que estas^ 

substanciad funden a una temperatura de te vainada» luego ce solí* 

difioan pora volver a fundir ahora definitivamente a una tope* 

rotura oda elevada* Así por ejemplo les respectivos puntos do 

fuaife do la tMostcarlna son 50* y TE* y da la trtjcJaittoa 43* 

y 05#. ín interpretaaife correcta do coto hecha aun no se ha yo*
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dido encastrar (10).-

®a«CC15Bü 

®»«JS%1 

^JS^l 
l^lpalalttm

CBgOCXj^fl 

SICCOC^ 

^2^17^5 
ftieateartm

®£^ 

fÍOC^ 
CBgWOO^ 

ftloioina

Satos tros ©Joapiw qne besos dado 

forman porto do los Hadados ¡dltórldoo simples, en loo conloa 

Ico tres radicales ¿dúos son iguales* sin embargo las grasas 

naturales son teselas do diferentes gilcórlaos y red Bltapra 

glle&lto# Sixtos en cuya nolícula están contenidos dos o tres 

radicales ácidos diferentes. GllcÓrldoo Sixtos serían por ojeo* 

pío la oleoostcarlne y la o Icopalzsi toes teórica:

CSgCCOC^^g ^s^^iv^s
pSSOC^ CfKJCOC^

C^OCOC^ G^QCOCi,^

Aunque los ácido olcico, palsítlco 

y astearico, sean los qi» en cucha mayor proporción so encuen­

tren forjando parte do los ¿Uoórldos naturales, existen ton* 

bí& otros ácidos oarboxillcos» así por ejemplo en la grasa do 

vaca encontrabas la tribu ti riña, que sería ol éllcórido del ¿i 

sido butírico, adrado do los gil córlaos da loa ácidos cnpráni» 

co, caprílioo y caprínlco. lo aloso en ol aceite de enní ol 

glicerido del ácido aráquico. a cato respecto so puedo consul­

tar un tratado osrooinllxado (10).-

Sn definitiva podríame decir que 

las grasas naturales están constituidas por Xa aczola do dis­

tintos güeóridos en proporciones diferentes según su origen y 

acompasados do una pequc-Ia cantidad de ácidos grasos al estado 

libro y do substancias diversas: alcoholes, este robos, hidro­

carburos, etc., que constituyen lo que so llana el insaponiri- 

cable do los acó i tea (20).-
31 *i©glacxnto Alimentario Nacional
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en su Artículo 8* 175 (21) <toñm que es lo gao en nuestra safo 

áo acuerdo al criterio WctayglWt w entiende per grasa co 

scstlUQi dice el aliño»

"tío entenderá por fricas «mímico caaeotittCB# las pro» 

"venientes do mímico lacwioa, orines» porcinos, mjn* 

"nos y aros» CoolcmdM aptos pora el «neuso himno por 

"la Inopccoián Votarimrla Oficial en loo cotabMeifin* 

"toa autorizados pero su faena y que se ajusten o las ct&* 

"dlcicmcs sanitarias establos!gao para cu claboraoi&u 

«Talca Grasas» caso las fieaáa aricadas en la alísenla» 

’olán» deberán estar limpias» libres do rancidez» can u» 

"na acidez atom do 1 por ciento expresada en deido o 

"loica y un atao do 1 por dentó de oistados extra» 

*Saa al producto» nocosorinncntc incorporadas m el pr?» 

"coso do fuci&i, Se entenderá por sustancias extraños» 

"agua, cenias c impurezas insolublcs» SI punto do fu» 

"sido na excederá do 45*0.»

üwt»o do estas grasas naturales» a 

las mies nos cetema refiriendo» oncontranoo la llamada groan 

de corda, que taraco da utilizar en nuestro trátalo para el es» 

tudio de la rancidez. De acuerdo al agteEcnto ¡®nciomto, (at» 

tícula ha 175) esta grasa dota responder a las sigiloctos asirla* 

olas afi cínica i

"Graso do oordo ©aacstibl© (matees de tardo para Xa 

"exportación)» es lo grasa resultante de lo fM»l& de 

«las raterías prime porcinas declaradas aptas para fí* 

«nos comestibles. Dota presentar un índice de refrán* 

"alón a 4$*° d® 1,4559 a 1,4506$ un índico do yodo de 

*50 a 70f un índico tártrico do Tortolll do SO a 48$ un 

"índice de «aponlrtcaMán de 192 a 210$ un punta do 

" túrbidos de W a ^)Cf

Cuando la grasa do cerdo na reúno loe 
condiciones establecidas preocdcntaocnta se Otasidera «a» "sobo 

incoacotlblo" y san razones para considerarla así» las oimientos} 

(Artículo 191):
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"toda grasa vacuna, ovina, porcina o caprina w reu» 

Uniendo las canal el anos do caffcUblo, sea rancia o 

“tonga ism ácidos Boyar do uno por ciento expresada en 

"deido oloico o üfc Col uno por ciento da Buetonoins 

"«tofba#

"Toda natoria grasa proveniente do aijoalos o da sti> 

"productos ganaderos declaradas inaptos paro el oaup» 

"ao tena, por la Inspección Veterinaria Oficial* 

"Toda grasa vacuna, ovina* .porcino o caprina, cruda o 

"fundido, que provenga do establo ciclen tos no tnMM» 

"todos oflcialacnte* %1 grasa podrá ser recibida en 

« estabteolMcntos habilitadas previa autorización del 

"Jofo de la Inspección Veterinaria* bajo condición de 

"entrego directo de la alóte en la acción incomestible 

"(^respondiente y siespre que ello no caatito» un 

"peligro poro la mM o produzca inconveniente© al con» 

"trulor sanitario de la producción del cntablccdnlcnto 

"que la realba*.»

Crlginononte le gram do cerdo e© 

extraía aüfiaaoot» do las neones o intestinos del antal, sin 

saboreo al constante inoreaento en el censuro de esto raterial 

ha ocnaiomdo que actoalmnto ce retire la ©sun do toda ol caer» 

po del «laso.»

X$8 reglas del "Chicago Board of 

toide* (£2) definen las siguientes olores do graso do cerda o 

ncótlblo» a) «cutral lord M*l> b) {¡cutral lord »• 8 (taita tire 

Neutral lord) s o) loaf lord? d) Choleo lord* Cholee Eottie-ren* 

aereó lords o) Trice steen tara**

Bol reinal abierto so quita la ^ra» 

re do ios riñosos y do los intestinos* luego so lo desroja do 

la careo y piel* re corta en RM^a trosas en una coquina es» 

pretal, re Inva con agua fría y re ftodc en calderas do doblo 

fondo calentaba© a vapor a una tempera tora entre 40“ y 50°C, la
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crasa do corda así obtenida* a) Ventral taró K* 1* ©o praettoa» 

acoto neutra y ©o usada casi cxolusiwctc en la preparación 

da la ííargwim» Por otra parto so lo quito al anlml la croas 

¿el l-rara (tocino), que se purifica» se tritura, so lava y es 

fundo como la anterior» ¿ata grasa es llanada -b) Neutral lord 

IIIJjLJMteálíaJiE^^ £8 la rnm otmnto uñada X»* 

ra la preparación do bizcochos» dulces» ©te», en roajplaBo de 

la mantequilla»*

Eñ le preparación del Ventral lord

H* 1 queda un residuo no fundido el cual so asee te a un proceso 

más drástico a tal efecto» 2c lo Introduce en autoclaves en loa 

cuales ol vapor actúa a rrceiÓn» En osas condiciones so obtie­

ne un nuevo tipo do grasa denominada o)IMJM* Kaw tipo de 

grasa ©stÓ definida coso: "Xa grasa do cerdo hecha do la grasa 

interna del abdomen» excluyendo aquella que está adherida a loo 

intestinos» y teniendo un tafaoro de iodo ígml a GC*»*

Theibián ce emolan loa residuos no

fundidos de lee grasas (q) # (b) y ce colocan ya oca en caldo» 

roa abiertas o en autoclavos en las cuales se funde y so obtie­

ne así uña llamada grasa selecta: d) ChoícolQrd ó Choleo Fe* 

r^ ,i^^ J^ W «-lene un peculiar y agradable sabor a 

grasa frita de donde lo viene ol nombre»*

latoato todos loe residuos y oque»

lias portes Sol aniviX quo no han sido empleadas en las ©pera» 

simios exterioras so procede a efectuar una fusión en una auto»

olavo para producir así la santoca.do vapor: e) Meo atoara Xnrd

turbión llamón standard atoan lord» En este caso toda la

grana os calentada si la autoclave asnciomds trafilante vapor do 

agua y luego so extra© la grasa fundida» Vero cuando so doma o* 

vitar que la grasa tara gusto a Wcboíroierf*, entonces so ola»

boro lo que se llosa Prí OSE^, que es la grasa do cor*

do que so obtiene por goteo; es decir que do callenta toda la 

grasa extraída di animal en un grao recipiente que en su tarto
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Inferior tiene una grilla» por la coa! ta gotearlo la grasa ha 

endita que so va fundiendo»*

Toda» catas Upas de grasas de cet» 

es so utlUsiB coro caaeeWWos# sin cnbargo existo teebi&i 

ere® de sordo u®® san fines industriales* ¿¿la no obtiene 

do les intestinos# Xas realzaos de los opcmoioswa anterioras* 

loe divoMao partos fie los coraos ofertas durante ol transpora» 

to a loa íti^rtft«a# eto»| procediendo al calentsalcnto en 

autoclavos con vapor do agua» si producto es uno emola de gra* 

seo íZs o ss^a colorcafice, que do noicrúo al color no olnolfl* 

con c®: blancas, aaurlto, pardas# ote»*

Pódeme agregar que en el orden lo* 

tetrlai ce tí tábida la fabricación da estearina do grasa y 

del aceita fio lardo qw se fabrican do cata umerat la grasa «o 

sordo fundida# genera loen to n vapor, estoca tard) so S)^ soli­

dificar esjwat&aeento en grandes recipientes* s temperatura 

controlada cuidadosstóxnto (entro Ó* y W‘C en invierno y entra 

12^ 15*d en verano)» ^ esta form so produce asa fase cris* 

talles# la estearina# que oc puede reparar fácilmente do la fa­
se líquida# y t» socaoto o i» pensado lento y gradual* lo qu© 

queda retenido en los filtros os lo estearina# el líquida «j» 

©safio es el Ux^o acuito do lardo y representa un W# do la 

grasa que procedo.»

ACtnal^nts los rZ todos espícheos en 

la preparación do lo grasa no cerdo han sido perfccoiomdoc# pe­

ro nimpro sobro la baso de los antiguos pwctólsfcntos que han 

sido dcserlptós preccdcntoocnto (23)» ¿oí por e ¿rapio en loa 

frigoríficos moderaos la grasa de cerdo se prepara oalcntZndnls 

en calderas a vapor cerradas a H0**128’C mientras es agitas al- 

ganas racen ce agreda una pequera cantidad do carbonato da so­

dio para blanquear» SI calentamiento cu continuado hasta t&o la 

toefiod es expelida y una capra liviana# de color carrón (tól* 
charranea) flota en la superficie» ü®to requiero g£ucral&Bhto
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unas tros horas de calontolonto.»

& esta Boecnto con al producto cb* 

tenido so puedes realizar dos operaciones» 1*) 21 con temido to* 

Cal do la caldera os colocado en un recipiente da hierro con utí 

colador para extraer los chicharrones y la graaa do cerdo en* 

toncos filtrada a travos do una estopilla de algodón o booboada 

a travos do un filtro prensa» 2*) Xa grasa de cardo poraanaeo 

depositada en ol tanque de derretiste n te, donde so lo agrega olo 

ruro de sodio para favorecer la decantación» la grasa asentada 

es entonces al focada y bombeada a travos do un filtro pronos»* 

tura refinar la grasa do cardó se 

procede a calentarla a ^oMí^c con 1-1,5$ do tierra do batán y 

luego ce filtro» la refinación es necesaria para producir un 

producto do sabor suave» ton color y libro do ispurcaas* loro 

obtener una grasa de cerdo homogénea, cuta os calentada a 43*0 

y derrabado en cilindros enfriados dos cuales giren a 12*10 r» 

p»a»» luego la grasa se puedo cose ter a la texturud ón» lo cual 

consiste en forzar el producto a un estado seeifbndido a través 

do un toáis: giratorio perforado» ¿Je obtiene así un producto 

blanco, can un grado grande da pin o 11 el dad»-

teetó el punto do vista «M» 

la grasa de cerdo so presenta en al cercado en dos formas en 

man y fundida»*

teMJatíOa^ es 1* lloró» 
da también "canteca en pella” o "polla en recta”» Sb la grasa tal 

cual se la extrae dol animl, Mn ningana otra preparación» So* 

la requiere cuidados su enfriamiento y postorior congola oí fe»* 

la grasa de cato tipo so prepara oq* 

si czcluslwat© do la tola de los entresijos, que en los cer­

dos bien cebados proporciona gran cantidad» tora la hiena presen* 

tostón do esto producto hay que tener al gusas precauciones ai en 

preparación: sacrificada la res y abierto el vientre, debo es» 

traerse la tela antes do enrosar la avisooxuoiÓn¡ con oato so
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consigue que la grasa no corra peligro do ensuciarse de sangro 

u otros productos Intestinales que le pueden dar sol aspecto, 

nal colar y olor desagradable» trocí sánente el sopor valor que 

tiene cota grasa» deriva de un calor blanco, que no esté suelo 

o empacado»*

Una vos extraída la grasa cu esas 

condicione®» so deposita en recipientes de mácm» de la fosen 

adecuada al producto que luego bu de ser cabalado para la .vento, 

Tara darle la debida consistencia 

se sala ligeramente; luego se expono a una temperatura baja y 

en atáblente saco, sin oís cuidado qt» las atenciones do limpio» 

na ^»a requiero todo producto aliñe» ti cío» Cuando ol producto 

se ha congelado, se entrega al concreto sin otra preparación»» 

& tejido a» 
diposo que so extras del cerdo contieno »ndcna$s do la grasa» u» 

na cantidad variable do tejido conjuntivo» algunas fibras mus* 

culeras» etc», w sirven de suporte y unión a loa células @m» 

sos# rara separar la grasa do todos estos tejidos, os preciso 

recurrir a In fusión por el calor, como henos visto antes, de» 

rrotir la monteen y después el estrujamiento para completar la 

separad &u»

31 producto fundido está compuesto 

por grasa pura; los tejidos que la rodean forma ol chicharrón» 

Todo el secreto do la fabricación de este producto radica en el 

hacho de conseguir una perfecta separación de catan dos pardo» 

near grasa y chicharrón»»

Actualmente la producción nacional 

b© roallsa excluaivníscnto en buco a la groen do cardo pura y ha 

realizado notables progresos industriales y técnicos» que van en 

beneficio do la buena solidad del producto»»

Sebeaos también tener en cuenta que 

la ftl^ntad& tiene uno cierta influencia en la composición de 

la grano de cerdo, en el sentida de que algunos companentoo da 

las grasas introducidos con las alimentos, paran a la grasa del 

animal (24). Así por ejemplo, gmea do cerdos alimentados con 

pastas oleaginosas o con mfx» resultan oda ricos en oleínas» y
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p« esto uda tildas» que los de los nloaM enlmlca nutridos 

con otros alimentos* Cardos alimentado can pescado dan un tod* 

no con el característico y desagradable olor del aceito do pon» 

codo y asf ocurro en meboa otros casos»*

Kccl entésenlo se ha desastrado toza» 

blán (£5)» w la grasa da cerdo tiene diferente valor nutriti* 

vo, da acuerdo a la proporción do ^asa w so lo provee a loa 

corúas en su aliocntanidn.»

2a general pódenos decir que la oda* 

pos leído quldtn do la grasa de cerdo en lo que respecta a deidap 

grasos es la siguiente « (26)

mu
Xk*JO

Acido «Irístlco <6 14)» ••••*••••«» 1#5 

* palaítiao (Cid) •«••••«•••• »26t0

• esteárico (C 16). ••••••••*• •11,9,

* oloico Csmootildniao» C ¡Bh * • « « »S1»5

* linaloico (diatll^nioo» C IB) • « • • .10,5
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caso vinos en la Introducción a 

nuestro estudio» el problema do la rancidez no ha sido diíuel* 

dudo aró wsplctMCBt©» áln cabarga actualmente y debido a la 

división efectuada para diferenciar los di atintos tipos do 

roneldos, poicóos ubicar dentro do cada uno do olios a todos 

loa fondeemos quo en esto sentido ocurren en la naturaleza. 

Seto no significa el conocer los cantíos quínlco» que ocurren 

en el proceso pero ai solara bastante di panorama en estudia. - 

din embargo los alcances do núes* 

tro trabajo no nos peraltan dedicar sucho espacio a esto tos, 

pues su desarrollo exhaustivo sería ya da por sí solo una ler- 

gn monografía* Al respecto so puede constatar el trabajo do 

lea (27); nosotras solo vemos a reducir la discusión o un es* 

tudlo funeral de los principales cambios que pueden ocurrir 

en una grasa que cufrc el proceso de cíimnclnmicnto.-

En una de los priores trabajos 

donde se trato de hacer una diferenciación entro loo distintos 

tipos ú0 rancidez, es en el da Stakoc (23). Sote autor llega a 

la conclusión da que existen tres tipos do cnrróciaaiento» a 

sabere

1 .- &» caracteriza par un coaaidombl© olor a sobo y ol 

aumento do Is consistencia do la grasa»*

2 .- £aranairóicntu nroGático»- 

”♦- ^imncinaicnto cocón, en que la grasa pierdo el ce* 

lor.-

Tostori oraen te coto asunta fuá ex* 

tcnsrócnto estudiado en todo el cundo» y on la actualidad so 

considera que efectivamente, la rancidez puede sor do varios 

tipos; caracterizado cada uno do ollas por las diferentes con* 

liciones que requiera para producirse y tobl& por los dio* 

tintos productos resultantes do la reacción. Actualmente agro 

pamas las formas en que las catarlas grasas so deterioran, en



25
tro# grandes (grupos (29) í

1 .- Hidrólisis do los glicóridos, dnndo ácidos grasos libros 

y gUcarol»-

S»- Beta oxidación, oxidación do loe ácidos grasos con pro» 
dúo dónde cotanas**

3»- Oxidación do la® dobles ligaduras do los gllcárldos no 

su turados neutros o ácidos grasos»*

las dos primeras nombradas son os* 

si osolualvMDnto resultado de la nación ominó tica} alen tras 

que la última voceo proceder» y usuntoente lo es, do la expo­

sición al oxígeno (aire) solo» pero toábidn puedo sor inficen* 

ciada por la presencia do orneas y otras condiciones»- 

natumbcnto ene la cás infartante 

de las tres as la rancias oxida tira» pues olla es la que afec­

ta a en enyw ndooro do inflas y que íás rapizáronte Jas des­

truye» Y ptc el asan te los royeres esfuerzos de los inveotioa- 

dores están dirigidos n «lininar cus efectos»-

Na obotaute ello y a pesar de que 

nuestro trabajo llevará tatíbión cono estudio base» lo janel* 

des oxida tira que se produce en la grasa de cerdo, becas fio 

hac^r un breve repaso sobre los otros tipos do ron cides que a- 

fectan temblón a las miarlas «ws»»*

£0 cansada por la exposición de 

las granas n la hinoftad en presencia de enninaa lipolítims» 

an loo sextillas siempre está presento la lipas» y se puado con­

siderar esencial en la maduros de la semillas o causa fio olla 

las semillas grama ce encuentran propensas a desarrollos áci­

dos grasas libres si ollas son colocadas bajo condicionen bd- 

oodns» 18 por ello que si la scralUs do algodón se mantiene so­

ca aun en convicto con el aire» conserva en bucoao condicionas 

en aceite» oimllaxwnte ciertos aceites do frutos duros cxm 

los de mlm y oliva sufren uno hidrólisis w rápida a conos
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que tan la pulpa no grana oca extraída conplctrrr nto a ©I bw 

torinl calentado con vapor con el objeto de destruir todas 

en?loas* El aceite de soja so árida mpl^anrnta mmac » lo 

expone al aire. Ies venillas que nejos? icsleten e? efecto a» 

Ina olenglnosno quizá porgue la ondina y el aceito no hallan 

en cálala a so paraüas»*

los nlcraor^lsia llpolítioos necesitan pa* 

re poder prollfcnr un mterinl ni trenado, es por olla ^uo 

esto so realiza' fuellrrnta en el. acoito crudo, no así en ol a* 

celta refinado que debido al proceso a que os e®? te so ve p$£* 

vado do osas cuba Crínelas# & coto aneo entréneos la rancidez ©a

debida a nlgiiin enzim i^e lle va ol aceite sin refinnr, las 

males san bastante resistentes al calor**

Ceno di jiñas» el nrinrr pos* en la prosas* 

cián do coto rano!das era la hidrólisis de la f^isi, cto so 

puede presentar asís
o OCR..

^Qocag f 1^€ ——^RAccan+incoen ir^cca? ^reductos div# 

^ooc%

ror otra portó loa ácidos grasos libros so 

oxidan rá» fncilaontct ello hace que la •‘rancidez Mdrolítlca** 

0®!cmlxnto proceda a una rancidez oxida ti va* ííi cuanto a los 

tejidos graso© da los onlmlcs no catán tan üBualBontc sujetos 

a ser Moralizados rúes la limsa contenida en el loa es rola* 

titüocnte pecucua# la ¿onaidez Md rali ti en en Isa /grasas do rd* 

se mi» cuando ocurre, es usualEcntc debida al amento do hongos 

(rcniciUto, Aspergí litis, etc#} en la superficie de la grasa; 

tales Meroorganln^oa contienen enancas 11 políticas en obun» 

dan cíq«* 
sn alertos casos to acides: de una graso 

ruc'c darnos uncí idea fiel tratamiento a que ha oído sane ti da 

la alo* J ar o jcaplo ella aunenta cjonslderablcwnto cuando 

©1 tejida, despu*© de ¡suerte cleMrM, lia poruñeo!do en 

contacto con otros tejidos de distinto naturaleza; la Me* 

cy? ai las cortílo'arcn <3o nlaacennjc no han sido alistes»
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Ahora bien» en el caso de los aceites esto doto na sirvo pa­

ra ñafia pues olios san fácilmente neo transados*-

On producto que con relativo fia» 

cllirad puede enranciarse debido a que mole transportarse 

en barriles fio andero, es la margarina* En esto caso se doro* 

tralla la rancidez Mdsolfttoa debito a la prognato to nlbotj 

de sobos, los que gracias a loo rateriales ornaos era pro­

porciona la lecho desarrollan mi oclas que penetran dentro del 

raterial graso» xn eses Gandiciones ce produce ratonera Xa 

hidrólisis de los gilcórlaos eon producción fie ácido» erases 

libros*-

Uj sodio efecto de preservar la 

grasa de esto tipo de raed dea» sería «atonda a la madera to 

la propiedad de destruir ese Kobo radiante el mplco de sube» 

tondas pro toe tome; y» |1» cate ral no ce de la grasa sino 

del envase* la prueba de ella ee que la ntsn grasa colocada 

en distintos recipiente»» en algunas cacos desarrolla tara ecy 

pequen proliferación de rabo as? difícil do ser reconocida 

y en otros raras ella ce atondantísisa*-

Si los noel tos do «mírales sari- 

nos, especialícen te aceito fia hígado do ballena, los erales 

son extraídos de las tripas o «esporos del animl, tecblfe 

en ellos hoy un peligro de contaminación con bacterias in­

testinales, alguna? de las orales rao viras en Upara do groa 

potencia» los aceites de animales «arlaos, extraídos de per- 

too intestinales catín por esto sujetos a soportar lo hidró- 

lisia con gron rápidos» a saraos que la Upara hayo sido eftc» 

tlwntc destruida por oalcaWento con rapar durante la 

extracción del aceitad­

las bacterias en realidad son üu- 

^o ceños activas que los «ohas en ol desarrollo do la «Bel* 

fies hldrolítióa# pues necesitan un ¡sodio especial para deso- 

r-ollarse; en católo estos di tinos con Kudn sayo? facilidad 

proliforan» los sebea era intervienen en la dQscoorosiei&i
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greca o© clasifican en das tipost X*) Aquellos que por su 

acalda no nadir!con la consistencia Elidís do la grasa* 2°) 

Y aquellos que teniendo eran poder llpolitloo desdoblen a 

lo grasa y la toman aceitosa por el ácido ole ico puesto en 

libertad*-

Xa rancióos acida Uva no es ton 

osado corso lo ca un aboque directo dol taíípno a las doblen 
ligaduras do ios elloórldoo no enturados* tetb, Dicntras 

ol tipo oda usual do nwoidaa ailtotlí» sola afecta Ion gra­

bas no saturados* oota rancidez cotáriioa envuelvo 1o/Í-3E1- 

Máu do loa ácidos grasos saturados»*

So la encuentra eeoeicjflento en 

los asaltos do coco y aire adran* aunque no está ontoraaento 

restringida a ellos» la acoláh es debida ajarcntecnto a una 

penwláaai presonto as ciertos boceas <oj* Fcniollllua glau- 

cas)**

A temperaturas Eoderadamento al*

bis* en presencio do poetan do burlad y a causa do la las* 

loe en?lona oxidantes ataran los ácidos grasos oatumfioo (oca 

especial facilidad aquellos do pesa molecular intemcdlo

^*^*$12^ 7 ÍM ^^^^ ^ ^® til-ce  tonas por el proceso do

•a811ocl& (301-

caen

con ¿cea
Si estos sodios les ácidos lüt> 

rico* cúprico y capríllco» producán rcapcotivaacnto cotila* 

senil» aotll-n-hoptil y lotil-n-pontil cotonas; todas las 

cuales poseen oloros narradas y ponotrantoa» loa éralos son 
la causa quo a este tipo de nsaoldes en lo denontao por los

teanologlstne "ronoides perfumaba” «-

Algunas autores opinan que bajo

ciertas candi el anos aun en ausencia do niicroorganl otaos so



faraón detonas en alertas grasa© (51)» Por irradiación na 

obtiene ol desarrollo do cotona© en producto© diverso© cano 

ser: grasos no ©aturadas» glicarino, colas toral, ácidos era* 

sos saturados, excepto loo ácidos fórmico y acético»*

para determinar lo presencie de 

cotonas en las grasa© se usé la reacción con al aldehido en* 

llcíllco, aunque no o© específica puco existen substancias 

que don positiva no obstante que la groen no cató rancia» 

emo ocurre con ol acGtil*«¡6tll»earblnol do las en n te oas» -

3# probablcsenta la coran eÓs 

oosda do rancias y ce la que usuahacnte se tras oaso térmi­

no raedlo cuando so hace referencia el araran rancio do una 

grase caacstibla»*

los priEcros productos do oxido 

ción de las crasas no saturadas expuestas al aire consisten 

en peróxidos s¿s o senas lábiles, los cuales son capaces de 

liberar lodo de loa soluciones de deido lodhfdrico en ¿d* 

¿o acético glacial» -Sotos peróxidos se modifican adapte a 

derivados cotohidraxlladoa del tipo general *&T.eCH(nfl) a nav­

ios cusios pueden pollnorirarso o en un grado subordinado 

sufrir una disrupciÓn con formación de compuesto© aldcbídi* 

cas**
Sóbenos suponer que el oxígeno 

ha da fijarse sobro lo doblo ligadura fiel ¿oído graso, tan* 

que caos peróxidos que ao foroan, no han podido sor alóla* 

tos»»
31 proceso caria por ojaaplot 

«b «b ^
<®2>7 <f%lj ‘f^? «'3 ^

en --------- - chx—» sw —► lc^)f 4- («%>?
® ai7^ c—o a» cm

<^>7 ’^>7 «^>7

COR 0005 COOR
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Varios producto© do descaopoaiclón Mu 

sido aislados do grasas roñólas» por ejemplo: aldehidos, co­

tonas, toldos grasos do bajo poso nolocular» entro el final* 

so y ol ¡JOlars&lM y ol nonoica y el a-clnlco» ihufel y Ku- 

11er (32) detectaron forcaldchito» aldehidos polargfolco y 

heptoteo y varios ¿oídos grasos do bajo poso molecular» íbolck 

(33) estableali que sotavento el hoptil y ol nonll-alcchldo 

dan sabor y olor dallar al do la grasa raneta y que Bolamen­

te el opihidrlnál-dehido da positivo ol ensayo de Ereles» M 

epihldrinaldohldo no está libro» sin embargo» oleo combinado 

eoao aoatal-gllccrol»*

Zas ranlfíiBtaoloncB quírdoas do la ron- 

cides exidativa son en consecuencia la presencia do varios 

aldehidos y ¿oídos de bajo peno molecular y poslblBiacnto to» 

felón cotonas» Xa hidrólisis na os necesaria prollaimonte 

para desarrollar rancióos» pero loa ¿eldos granos so vuelven 

rancios q¿b rápidamente qm los gllaórldoo»*

5»dog y ^elabora engirieron en 1904 41 

siguiente ooconisao pare la ron eider, oxida ti va:

-OH , 0 -CH\ —CH C

-gh 1 o -ar —a
Boto es lo que gcnornlnonto hoy so coop­

ta» pues loo subsiguientes desarrollos con casi paramente o> 

peaulntivos»-

Xa teoría elaborada por W<É respecto 

a la oxidación grasa puedo oonsiderarse así (34) i

Ac, dioico i- o®’------«► Peróxido
8 >Csldo 4- %—>Aldohida

Sería en conoocticncla lo sien lente:
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día ecl ao#
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daría:

£o cote ÚÍUím raso no lia visito La Caita» 

clin del oplMclrinaldohMo al «uní daría positiva, cono óljl» 

nos ws- irrito la roncal&i de Kroisj pero respecto a cu for» 

recién difieren alamos autores con esta teoría» ¿eí por chi­

pio ]U8l t^i 1UC03 de asa serio de pasos intonsoaioB álfl» 

el leo de emprotor, ncgi desde el del do aje leo o un Kepuo 

to totwosl^da, dol cuAl obtiene lo olmo iowicf: las niáoM» 

da, heptllien y del ácido rir/lloo# pero acoado Lo aldcMda 

Sol del do Wirtcoi»

£a bien conocido ;uc loo dolóos mlcieo 

y fúndeles paseen li^ntlca estructura (36) y cus di Sérmelas 

oetán fincadas en ln constitución do la midouln en al espo» 

alo: y csnctaacntc le tlaio ocurre con los respectivos nido 

Móoo, la teoría prevÓ dos fansas ccterooloferoo: ele y trans»
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¿M to® ti olio Dcu rabona soí:

Oora rúe n to 

%toaxl« 

dado

coas

¡d compuesto fornido sería trons Inicial

fíente, poro Irítólciaitento pasa o ola:

I ------------- » | --------► CO + 1“ Jüi___ ► I >
Fi-sa® n -a.cai ch-csi cms

Aorololm ^iblírlnrilcehido

WW . M« 1c ctifcatáón fio cuo d

perdido eo ácoeaEirwstn por ivw todo un 3x1 <2o* araño y porá*

xl¿ü do hldrfes; cs^o dltino es el «w oxido loa cllcorlaos

ñ^ratoa*"

WIÍ

(Ul

ax» aw
^ ^, + <<wv

aro caen
'Snbi&i el orono jorcada podría actuar 

cobro ol ^Eido del iteido oloico ww dar lo owsnidh correaron» 

(liento* do la a»l eo obtendrían um &ron variedad do tinapaes» 

^g, cxn cor: (údehhla Ranillas y o?.olaJoa, cotorra nonflloñ, 

ácidos ¡..cheleo y galaico* ote# listas prai’rte corítin leo

ronnanmblec do loo arome con so ^rolbcn.-
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<^>9
> Verlos csapucBioo

CXÍIc^ra
^£222^(30) tíos» una teoría parecida»

pues baca origina? la reacción del peróxido y agua, pera-isba-*

ra can fcnaacián de un dí®o do oxígeno' nativo in dircroñctó 

cataría entonelo en cata partos

lo ideo füá puesta en cvidcnaln por g» 

111o (39)» anticipada sin cntnrgp ce ol trabajo rea Usado 

P^ Fnhrlon (40) veinte nHos entes» aunque aotunlnonto so 

croo cu© ol peróxido se reardena en la foros eotohldroxit

•enera
•era • o -ocra so

nato es nostenlín por Corroí (41) tule» 

estableció esa alaria cosa en el aceite de tune oxidado**

¿gnj^(42) obtuvo diversos tldén a 

partir do loo produotaB de dcsexipaalclón do las grasas y 

las precipitó can salea de borlo por lo «i» Codujo cuc la a» 

cides que»nuches veces ce produce en leo grasas rundas es 

debida a la presencia de las aldehidos í«g vimos en las di» 

versas toarías; sin catnr^p no so ha comprobado que la ad* 

dea amenté con la yuncidos í^)*»
tmblán poderes agregar que m oxida* 

dón de los fllcárlúoa puedo realizo roe independ lentecen te 

de la hidrólisis ruca no ce bu podido encontrar ¿11cerina 

libre en los grasas ranclas.*

ta£ikO^M&^ curanto estos óWnas n- 

íbo lo teoría do la autooxidaclÓn en andarín ha nido general* 

toante aceptado para los ácidos grasas no saturados de tipo
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no oonMito: l o canina foitw la eran myarfn de loo all» 

nonios grasos» tanto de origen vegetal ecos en ion 1» re o* 

cuerdo n coto teoría, la oxidación tiene lugar» no en la do» 

ble llfpdurn alsm, sino en el grupo re ti iónico ojéente a 

la nto| can producción de un Mdropor&ido» el mal coatí» 

núa retejiendo la original no saturación# Al nlcr» tictjpoo 

paréese un aictonn do resonancia ccn los radíenlos libres» 

que lleva a la obtención do 1 seboros conjuendoG. IteCisoSi nsf 

en el primer estado no oda do la autoaxldaclón» una coopto^ 

riosok do bidra^oróxidos» con una innumerable cintidaá de i» 

oteros gwxx? tríeos» can configuración "ciH "toosf on la 

dable lindura••

tbtoütontc ene la otl&iGfáh do cstq 

tipo ocurre rata «ipldamentc cnanto el grupo me ti iónico roso 

tivo es doblasen te activado por encontrarse entre dos dobl¿b 

ligaduras» Adórate la reacción que ce procreo en los «Umol» 

eos» ctü en loe ácidos altante no saturados» ruó cutio» 

nen ol grupo pentodiano» es cucho íanyer cuo en loo ácidos 

iMCoo^nldos o en viellas que las dobles UfaSumo cotón 

nieladas# nilüitah (44) sugiere <;uo o taGpcxnturos por dotes* 

Jo de 5ü*C» el ácido ololoo no puedo iniciar rsu propia remo­

ción en cadena y por eso no ruedo autoaxldnroc totoléente# 

Ciras veces la cadena es iniciada por transa de ácido pallo 

temido u otro tipo» entonces el ácido ole leo IRrr- al final 

do le oxida el Ón#»

a pesor de lo cnoroo evidencia que exi^» 

to en favor do la reacción en cadena do este tipo (pncrol» 

nenas en los 41 tinos ce todas do auto®l&icl& y comparativa* 

tiento a taja tocara turo; anchos invest^míoren todavía sos» 

tienen la iden que loo peróxidos cíclicos se formn por en» 

tu ración do Las dobles M^áumo y la mayaría do las me a» 

ooptan lo teoría de los hldropcr^ldos cxc la wmol^» 

hacen algunas reservas rara candi cisnes particulares# Lateo* 

eos la iniciación de la reacción en endona so croo ^c co»
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-suenen—-
0

.OCEC?»C8ffl

taionai por la adición directa do una astéenla tío osfíjsno en 

la doble lindura» cuiró en una taina perecida q la vieja 

teoría del coloxltío, paro proveer el radical libro apeonarlo 

para atacar en el grupo ísctil&iw^:

te rotación col blrradloal ramada en 

esta toma, a la confl0jrael& "trsns”, dos estable» no^ 

provee una do las nuchno pool tica explicad anee ce la isa» 

oarlKaciÓo (paiótrien que ocurre durante la tatóndón** 

Huchas trabajan analíticos ce han roo* 

Usado (43) t tratando de Casos trar que una secundo wlí^da 

do oxígeno puede atacar la natéoaln del linóleoto» mm for» 

®r un peróxido cíclico» par adición 1:4 en el nonohlCropc* 

róxido» deopuds de lo cual la 41sorl0acl& o pollnorisncióo» 

cuece ocurrir••

oca o-------o au
o ---------- ► ^rosaicn

íh loa estados bus ovnn^doe fíe la at?e^ 

toox id ación y a altas teoparoturas» desaparece mpltentó 

la na obturación y la cuestión do si el ataque del oxigenó 

ha sido al grupo cetllonico¿<» cernido por lo reacción do 

las hidroporfelfioe con dobles linduras a dircotarxnco o loo 

dobles linduras» es mo bien un asunta ncnfl61oo«-

8111® (46) quien estudió la nutaaxicto» 

alón do los Í01S38 oleteo y elaidico c,n papel do filtro a 

50®C# encontró que el producto de la reacción baja osas can* 
di cienos eran ceta deldos íé^no oatamdos» Ion cunten aib» 

slgid en tersen te so dtertoím» So tac deito rueden ser dori* 

vados de loo Mcroperásifioo por pérdida de una notécuta de

aírn.-
in vista do I*? cmpllcma? de ectan reno* 

elotes» tlunvitQ loa dltlrson a"oo nuevos rótoíbo y técnicos na 

han detnraoUcíSo, cao han pe mi tico vlrteil^ntc separar los
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uroduotos oxidadas col rosto no saldado» ^odiante ol uso de aol* 

venteo polares y no polares (47) (48) (49) (50). Otros t/Hoo

utilizan ol cátodo ¿ó fhrxr, fie des tila el ¿fe oolccuiar, incluyen- 

fio procodlnicntos CNmtográfieos, cristtilizaoiáa fraccionada con

solventes a bajo temperatura y ultimante la precipitad¿5a fie la 

porción noporsxiáloa de las tazóla a do cútaosle ación, raíante

la fomición do ca^lrjon can lo urea (SI)»*

R%9$WSlSláxJSLJl^^ ^l&i so ta estu­
diado Utonmnte en esta áltlss adrada, la Ocmiposíclái tío

loe htáropcr&ldofl tronos por el cal r, pnarindn encontrar en

ello, las substancias responsables del sabor y olor rancios» 

^¡nUáj ex? efectuó esta desecároslelón en rrewineln do mt^llw-

(loros astílleos, álcalis y helios} enrantrándoeo como resultólo 

una explicada ráesela do productos de fic^mdaolón» cuc inoliáci^ 

aldehidos, cotonas y alcoholes# Por la nación fiel ralsr se pro3t> 

Jo un aldehido¿¿y^ no mturado (52) j del «ni por rZrdlda do g0ü 

do obtiene el ecto-ester <^y^no ratead# fe Món loo Mároperó» 

nidos en estas condiciones producen cpóxidos y ooapuootoíj dlhi* 

(tarasí lados, par oxidación directa de Ja doblo Mensura (53);

nai« cuate

cm
na^acra»
Hidroperóxido" 

de estar ¡graso

Aldehido ¿¿t^ — no saturado

^CRC'35l*

Coto-oster,^ no anteado 

en
^cusís»

Cidroil»coter¿^no saturado

-ch — cr>
spozi-eater

,2x1c ten numroraa evidencio o do que

nachos do estos productos ¿o descomposición de loo hldropc?&l- 

doot eapoclalicnto loa aldehidos y cotonas ^»no suturados, 

con los quo contribuyen en forma principal para dar a las eraran

(Bridadas el desagradable oler y sabor <pc poseen#-
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Ultimante se han al nítido diferentes

ftldohláoe de las ,rosas rancias; debiendo mencionarse especial*

rento el E^úocnúKml, el 2*ootcnal y n-hoxonnl» loa cuales 

fueron obtenidos cristalizados do la fracción volátil del aceito 

do nlcodífc oxidado a 7C*C (54)« Estas substancias parecer ser pro 

toldas* esto casa explicación miren tomento teórica» de loo hl* 

dropcróxldos Tiroideos isoméricos» predichos por le teoría do la 

rutóosidación ¿^xtilónlca»*

^^ 
di

^
(®2)á ’’0K)ml

candil

en.

C??

€33

CP

u;

i^

’^U 
a;

W¿

ai

en

w*
*

sieteñal

í?

G«T :<T!a»

to di tina dljosíia quo aotmlTento

ce considera qüo el ®om a roseado nuc tiene la rwtcw alineo
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nada al calor, no os debido n cu con temido en trie© tunamos ol-» 

no ñor ol contrarío a Is presencia do productos no nitrogenados, 

resultan tos do la oxidación de loa ¿oídos crasos no ik* turados» 

Entre estos productos loa e¿» notables son loa capuoutofi carbo» 

ni líeos O^^^ saturados# Ustóa productos corbonfllcoa acrecidos 

a leche fresco en una proporcláa senos a 1 p.p»Q* reproducen el 

aram oxidado do la non teta ••
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Antes de oonsiñoríüP loo divorcio fncto- 

3*03 yio Intervienen on ol towroll'j de la mndúoz» direnos al* 

Gamo relabras re Boceto a 1. que te Itóa forí^o de incbodfe 

do una (5wi. ^o doaimu nal al Uenpo cu© una aman tnreoncoo 

Inalterada» co decir el lapso que va ¿codo la fibrtoGCj& do o 

lia» hasta i;«o codera-o a enranciarse* Y esto álti«o tóroino po- 

dría tnrártía desasnara© casto "asid oreo’’, por cuanta la «dSóiláfi 

activa de una gra^» Glmpro vu preces*ida por esto triodo do 

inducción el finnliaor el erial» la reacción ya se desencadena ©o 

farsa abierto y rápida* los di versos rZ todos qt» existen para do* 

toxvilrxir el período tic Inducción 00 venía en el capítulo BigUco» 

te* T si boma hecho coto adoración ce parque leo factores cu© 

afec tan el desarrollo de la mecidas» afee ton toüén ol período 

de inducción do una (jmm»»

so esto oontido airosos ene existen subs­

tancias quínteos diversos» factores físicos y acentos biológicos 

que favorecen el desarrollo do la 32I&10I& do las otibofcoolos 

gemino» son oatolladares positivos do ella» en consoouenoia o* 

cortos ol período do inducción* adÍ codo tobiín catón acuellas 

que atofpn este período y dirriinuyen la posibilidad do asldaciás* 

do las entortas gpisns» ai esto capítulo nos referirá^ a los 

prlrjcros» «m 000 aquellos cao van en concrn de la bueno censor* 

V3C1& do osto crupo do nlincntos y son lineadas cannxnto "pro* 

acidantes" (55)» (56)» (57), (50)••

f^a¡S5: DotXKKJS renclcwr on jprifi»r lu$ir los totales 

que tontos veces Meen sentir su efecto a celo radar en el ¿tosa* 

rroXlo do la ranciaos (SO)* FcQtóo teams do do toles» especial- 

acnto el cobre, actdan coco poderosos cutnlis’ndnrco cuando so en* 

©ucntmn en contacto con emoao; esto se ha aairrobado fncilnm- 

to asando se prepara una raleen ¿raen en un red píen te oc tÓMeo y 

©n trio do vidrio» pues 00 observa d»o lo ranciaos ©abrevíese cu-
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ebo Efío yaplámante en la ^ootrn <«0 M cotoóo en o^teoto 

03a las jam?o« ün rntal»-

isa interccanto olear un trabajo roa* 

lirado sobre jubones en cuya imposición no entraban casi d* 

sidos crasos no saturados y loa cusios so enranciaban cuy 

?splíton;e (GO): fuó por eso w ce pensó en la -reseñóla 

do catollrMoras frarteaente positivos* Investigado las aik 

sos de ello» trabajando en diferentes condloionos» so eotajao* 

bó cus la causa do esa ranciaos,ora la praocueto do oséenos 

trocí tos do bronco lo la rxttrls en h cual se hacían las* pon* 

tillas de jubón» Adcaás se arprobó que la rancidce so produ^ 

cía cancciulnento en uno do los componentes Gol Jabón» la 
nnntoon de ifeomb ruó era ol <*uo contenía un cierto poroen* 

tajo do ócidon grasos no notorosos»-

los estudios reclinados en esto an* 

poeto ?wtm que los replica evo actúan cono aojares cato- 

lindares son Vanadio, Cobra» Hierro» níquel y ^pnoos» Y 

luego ew nenas activos el hsWb y Aluminio» iío in» hecho 

diferentes ensayos sgmpoüs peanas convidados do totolas 
fináronte divididos n /^wao do distinto tipo y fud así co* 

□o se obtuvo la oloslfloaclái anterlor»-

’^ po^ja^a cantidades do cobre y 

do hierro» favorecen ©?urxiaxnto el desarrollo do craens 

rancios en grasos suscoptiblco» ftantidndos roñaras do 1 p. 

p»m# (cucho iricnos en el caso del cabra)» producen nprodcb 

bles efectos en noel tos refinados (01)« Por esto rosón es 

que se cuidan los mínimos detalles para evitar la wnteal» 

nación twtSlicn durante el proceso do clabornoldn do ko 

grasas y ce procura el uso do manteo quilicos que inneti* 

ven los restos no tóxicos y provean la racosario cstoblli* 

dnd* Vea de las última s.:batoncins usadas en coto contigo» 

con eran resultado» ha sido el inooitol-bcjnfoflfhto (65)» 
ol cual es el oonatltuyonto natural do nlgunoB cercólos y
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ncoltoo fio oísiillnB» lis posible quo esta substancia ac^o oseo un 

sináxico, Ibvorcelcndo k nool& do loo inhibí Coreo fio tipo fo* 

Bolleo; l e cufíloa do por sí no catín en candidatos do inoctlvíir 

loo poaxldnntea ®t!Ucí® (©).-

3bdo esto nos dotmoatra lo importancia 

ruó timo en lo «nsomolón do una groen evitar lo utilice l’ín 

do aparatos no tílleos en cu preparación así cas? también loo red* 

pintea do esa nlow na tarólos» »jptq su cnvaoc#-

J¿^: la los ejerce también un efecto acelerador ol cual fuá 

prenaturasentG recebo el do» sin mtnrgo una descripción do ras «w 

foetos cuantitativas no fuá realizada bosta Isaco muy poco ti aspe 

(64).*

Antes do referirnos n su efecto debo» 

nos decir eso el rilw cotí muy rolad orado con la presencia do 

aágSia (63)» Sa por olí > que la oxidación do unn f^aon, por ojee* 

pío, es acelerada aun por una débil lux artificial y ma ves <uo 

la oxidación ha coronando» podar)» retirar con fíente tolnon 

cao ello c®Unfc, dependiendo en cana condi cisneo o?lamento do 

lo cantidad do oxigena presente.*

las aceiten eo son nlrnocmáos cft va* 

oía o en presencia ce nitrágaj» o hidrógeno» na so vuelven rancios 

encentó cuando ellos contienen oxígeno disuolto. boto prueba cuq 

no hay rancidez en ausencia absoluta do oxígeno» aunque esleto! o» 

tros factores favorables» carao ser las» nótales oto. y lo rdsüo o* 

curro ai sentido inversos no hay nmciúos on o concia absoluta de 

lu?., aun existí endo loe fue torco ficnclorados. Pero en cantío co 

puede afirmar que si termas uno m te rio craso en presencia do las 

y oxígeno» entonces aun aquellos factores que solos no ejerce» es* 

ni nl^na influencia» ahora «on podara as eatalimGoies—>

IP0 trabajos real leudo o prticton que la 

latitud de onda do la luz que aojar cataliza la iweláos es de 

®eo a® y que jan de on^r longitud san renos activas. Abarás fuá 

probado por Coo que In exclusión do esas longitudes de axis sobro
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una graos es ^ oftotlvn para prevenir In rGneltej tuo ol aero 

mñ» ¿Je ® antioxidonto en oonOTtmciái por cedan tío 0.1$ (CG)» 

Sato autor hn obtenido alamos resultados in tero moteo con gramo 

cKpróBtno « la loa y ol aire, eocjiwrdndaiaG con o^raa fresan pro* 

togida? de lo lu?; empleando cono control la reacción co Tírele y 

el índico de perecidas (07)»*

Cae estableció que l o noel toe do casi* 

Un do alípa^n y miz protogidBS con um cubierto cris» pero os* 

puestas ni aire hásedo dccarrollnn un cierto valor Ce peróxidos, 

ataque In ranciaos organoléptica no encuentra tanim’n» Xa posto 

rlor cxposíoiái de estos aceites n la luz causó ol desarrollo do 

lo rancidez en i&tnl fie» que si so tratara de un aceito fresco** 
Seto autor realizó sus cxpcrlcncioe co* 

locando distintas ¡nuestras del kííkm noel te, en diferentes red* 

Vientos y dejando «ñas expuestos a la luz y atrae no* ^toa dlti* 

mo. porrinooleran libres de rancidez basto después do 7 tos, 

ataque el valor de perecidos en esc ttcaw í»Z suprior al de loe 

•jueotras que estuvieron en contacto con la luz y cue ya se habían 

empañetado hacía cierto «¡copó* la explicación pueóo ser toM® 

ol sentido que los perdidos do las eíiogw ranclas san deseco 

puestos fotxufal «siente para dar las cuba ton cinc rcswMlCB 

fiel rercm tofjsndablc, poro eye o son acucadas w? In rcncolán 

iodo étriow*
orccnbank y Hola ICO) estudiaran el o* 

fecto acolo radar de la luz de diferentes partea del espectro vi* 

eible sobro la oxidación del aceito de oonllln de algodón y c©*

castraron que el rayar efecto so conslcuo o In altura do la ton* 

da naranja* El aml fuá el color nonos efectivo (09).- 

fiollcnlfino (W) raldió loo rorósidoa de 

van grasa ene es soaetida a distintos íntcmoldadco de luz y cao 

probó el ausento notable ene sufran ellos curtido la luz actuante

es 'Je cierto potencia* m, ajadlo que cito esto nata? es i 

Con rancha luz: H® de peróxidos s 25
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Con poco 3®22 H® do portado® * a

Can auDcnoia perdíaos 4 0»5

Xn exposición duró 40 * horas y la va- 

Israel3a de peróxidos ce roali^ despulo de eso ti copo» ^to ao 

cor,pie tó con pruebas efectuadas a la las solar y n la lus ultra* 

violeta» que os aun da activa» las tacas longitudes do onda in­

ca pnces t!o producir rancidez» son las osaprcndláas entre 4»9Cü y 

(Meo 4% T proolsaanto estas longitudes son las tacas evo pa- 

6KJ a través do un papel colofón verde clorofila; es por ollp que 

el colocados una ©rasa envuelta en ese tipo do papo! o en un pa­

pel negro roe no perol te pasar nin&ma radiación» verane que con 

occr tifias a loe peores condiciones, caes grasas no no vuelven r®' 

olas, atrique so presentas caiy oxidadas»*

Adosé®, dentro de cea limito rmplip 

que toaos citado do longitudes do onda, el óptico rara que na so 

p?a!U80a rancidez có de 5461 A® que. os la cuo correáronle ni co* 

lor verde»*

£¡s esta la causa que revela la impar- 

táñela do la envoltura en los productos grasos o en acocil?© <|uq 

contienen úna substancia enrasa componente, en lo cw res oota a 

la lus; ya que por mpuoeto el papel deberé reunir otra serie do 
oonálcíoncs rara que In cmm no se pcyjuajauc, entro las cuales 

las principales serían: ausencia do partículas £&tálleos, de sa­

les, de productos solubles en og® y en fin, estar en faenas con­

diciones do higiene» loa pin les que 0j®ml®nto reúnen cotos 

recula!toa con» aparto del popel de perca-loa» los transparentó® 

fio adulóse»-

Hospedo al color del papel cuo ha do 

utilisaroo con estos finca, se ha tedio una lnr©i serie do estu­

dios que no vasos a entrar a considerar rwa saldría de los lí­

citos se este trabado» pero os interesante tí tar esto boche puco 

se trata do un asunto importante cora 2a buena conservación do 

«nn grase»-
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In$ extensas investí end ones to Gao 
(71) con referencia n la Influencia de la lux en la rancidez de 

las crasas, ha probado que el color verde, si bien no ce un nn* 

ti oxidan te cuíaloo, ex» loo cuo luego vanos a nrnclonnr, neldo 

favoreciendo la buena observación do las QKjeaa y aceitón en* 
vueltos en mtortnlCB do coto color* Ta di jicos que las prunas 

absorben luz en los estrenos ultravioleta y azul del estotro y 

en nena? nodláo del catres» rojo; do allí qí» la osclusláfi do 
tales lasitudes de onda retarda la ftraiciíh do sueldos* No 

todos los tintos do verdo sen 104fitanto efectivos, el cejar os* 

lar del papel a usarse debo tener un tinta nproximdancnto ifunl 

ni de la clorofila o césped verde (72)*-

¿aporte del color do los engace pa* 

m detener las ojotos axldativos do la luz, poderíos oracional al* 

ganas substancias <¿10, cuarto son agrogiáas a los aceites o grn» 

sao a» efectivas en protegerlos contra la lux» din cabarga esta 

protección en nlngfe caso ^m5 tan buena cotia la « te so proveo par 

la total exclusión de la luz o su parcial exclusión por el uso do 

vidrios coloreados (93)**

Acidos recusas libreas ilotas substancias tienen tablón o 

olio que ver en la aparición do rancidez en una grana» la cantidad, 

la estructura y la no saturación do loa ácidos grasos es Sanortón* 

to conotdcmriñG al estudiar la rancidez#*

Hospocto a la canil curación de los ó* 

ciclos grasos no saturados nostró 5hüfoi (74) que el ácido clnídico5 

tiene poqueza tendencia a volverse rancio, mientras cao bajo las 

idacao condiciones, el ácido aleleo mrltontc se taren rancio* 

21 ácido orÓcico tnabidn noy le®tríente desarrolla rancidez* Loto 

es atribuido netualiaentc n la disposición "do*’ do la fjolóaila 

del ácido nieles:

H--------en «
ísoilxnto axidablo Difioli^ntc oxidable

Además loa ácidos grasos ele ontoo
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Me larga y amos m turada, «w por ojcsplo el linotóilco# son 

eatnli stores poní ti van de la ranciaos# Es por ello que aceites 

car» el do coco que está constituido casi eoxplc tácente por ¿el* 

dos fraseo saturados, non difícilme nte cnrmcinblos#»

las ¿oídos volinaen turado?. se autoxidan 

muy ¡íiFlttonto; y aunque ellos so encuentran presentes en c¡uy pe* 

queHeo cantidades en los alimentos, Incrementan cucho ln suscep­

tibilidad de Im gruñas a la oxidación* sin embarco ainado axis tea 
en estos substancien, aprecia bles «santidades de ¿oídos conteniendo 

3 ó Ms dobles linduras, ellos pueden ser considerados cara? los 

responsables do la aparición do los nrxne rancios, fenáixn» que 

se conoce con el Reabre de "reverá!¿a**.*

61 meconismo por el cual estos arsaas 

non producidos en Los aceites do «mínalos marinos y aceites voge— 

tales, cano el de nabo y de soja, aun no ha sido bien entendido# 

Faro la opinión do los autores en general os que el mismo í» debo 

principaIr^ntc a la «utMtíSndío del ¿eldo linnlÓnlaa y otros d* 

cióos grasos nltaracnte no saturados (73)# a pesar ¿le <ue Sisa (70) 

en una do cus traba Jos, considera que no existe nincuna relación 

entro la estabilidad del ora? del aceito de soja hMrsfp^do y 
su estabilidad a la Qutoxl dación o su contenido en gil corlóos po* 

linóesturadse#*

Por dltlao una groa cantidad de ¿oídos 

grasos libreo t?rMái favorece la rano! des#-

¡&0£20iJtotoSM-£^^ 
ccreelnlrwntc ca la nantoca y mrgoripn, ^e son aquellas grasas 

que contienen agua y proteínas# ¿n general en las emoao juras .se» 

cao, loo nic:’oa?osrilc¡3M son inaapaccs de porannccer vivos# ¿áea?8j 

existen numerosas enzima llpocldstlcas, elaboradas por ciertas 

bacterias, que en presencia do rrotoimo o carbohidratos, o on 

tachólas do ambos, causan la rotura do las grasas can provecida 

$e ^®idoa grasos y gllcorol (97) #•

Faronits, Vinosos® y Uvoohite (90), ce»
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tablees» que rentólas bacterias Que acidan sobro las grasas, oai> 

san pr loramente la ruptura, aunque otras actúan aireetónento 

así daña o le grasa coi» ocurre con el Daoteriun Isatis Aorogonoo.- 

a icnlcílllua ütokoo colocado en ge»

Latina conteniendo aceite do coco produce varias r& til-cotonas, 

prlneipolco»te mctll-mll-eatonn, junto con alevinos alcoholes as* 

sondarlos y ¿stores la acolín es safa fuerte en presencio de’ ¿oído 

cacrílico y declina miando cimenta el peso molecular do 100 áci­

dos grasos.-

Cavíes (79) distingue dos clases do bon­

gos en las grasas: flancos "seMtó¡7 toles cuco: Fonieilla ,. A^orgi-

111 y ‘■calila, los cuales no contiénan Upas» y no caucan hidró­

lisis y bangos "aceitar»^* cono el Oídla y ofieim, los cínico 

solamente libersa ácidos grasos•*

£1 célebre pintor ncRbmnd descubrió en 

sus cuadros ciertas machas colar púrpura debidas al aceite utlll-

«fldo en las jilmas» Sfeetiwmtc en las erareis cuelen apare car

estas canchas y no cree que son producidas par la difusión de 

pimientos solubles en grasos salidas do alertas Meterlas» Según 

tensen y Grettio (SO) la coloración púrpura puede aparecer a csú- 

sn do: ,

a) Cierta producción do añoralio debido a un coco no pa­

tagónico y a algunos ciases do bacila anrlllo. Unto calar ausen­

ta bien en Isa grasas sólidas a temperaturas entre 7* 2 y F7* 2C»«

b) SI pigmento ©arillo forcado por estas bao terina so 

difundo lentamente den tafo del substrae to<-

c) Cuando las grasas so vuelven rancian y el peróxido o* 

parece, el pigmento to un colar verdoso, el cual en unas acm- 

nas se toma asul»-

Además do cato otros cierococos, bacilos, 

levaduras y bongos son capa oes do producir ¿tenchas rojizas en las 

grasos. Cuando se treta de grasas implftento piros y socas, co­

to no ocurro.-
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En la ccaposlcldn da loa grasas cata* 

ralos ateas Se loo glicóridoa grasas so encuentran requemas 

cantidades do: alcoholes da altos posos molo cala re s, hidrocar- 

turno, residuos de proteínas y otras ollerías nitro^&nndss, fas» 

fatidos y pigsontos caro tendidos; todas los cuales na pueden ser 

extraídas par nlrvun proseso do refinamiento» Albinos ao estos 

constituyentes intervienen en las reaccionee y contribuyen al en* 

ranclnmicnto de las fresas» Por eso su presencia muchas tueco > 

bra rara confundir el estudio de ente proceso» yo rué no oolo 

contribuyen n femar substancias odoríferas» sino ar tTbiói 

actúan coco catalizadores positivas o negativas do la rcfjcoi&.*

Sin cabarga tensen y drottie han ce- 

t adiado los efectos c¡uo loe rd croar can laman producen en las gres* 

ene» llegando a la conclusión que pirccn ser de cuatro oíanos 

diferentes: a) ranciaos asida ti va; b) hidrólisis; c) sobado; Ó) 

cambios de «rasa debidos a la aparición de verlos productos w» 

Idilios»»

íbreoo por coto que ln rancidez dobl­

en a ai croarían lenes es le eÓs fuerte que se ruede producir» es» 

pednlacritc en productos talos coro la otucs, í^nrí^rina» acol- 

te do coco, tocino» ctc»-

Ahom bien catee de terminar esto pun­

to ce conveniente aclarar quo en la nanteca se distinguen dos 

tipos do rnneidos: a) la que se produce en 1*8 capw na^crflcía­

les de clin» al sacarla de los caicolMoreo y colocarla en ol 

prendo» 5c debe poslblmcnto a la poción aaabin'idñ do la luz y 

ciertas ñdhas» b) Xa alteración lenta y progresiva ow se desa­

rrollo en las eáawas frigoríficas y cuo no traduce en la per­

dida del aroma y el sabar»-

31 loa non toaos han oído prora radas 

con cromas maduras» so conserven cejar que sil han sido hechas 

oon aroma dulces; lo que probaría quo el ácido bolleo es un 

tuca conservador de. ollas» ¿ün cambio como ya di J iriso anteo» loa
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rostas ríe tálleos que puedan, quedar de le fabricación do la non» 

toca favorecen la producción do FoMideg»»

Estos problema han sido noy bien re* 

suidos par Hilditoh (Si) quien termina recomendando que para 

las grasas ooacstiblos que doten ser almnccnndOfi por un cierto 

tiftipa, antea de ser consumidas, debo tenerse la precaución do 

hacerlas estériles, no exponerlas a la confaülnnclá» de organis* 

ríos dañosos y excluir par completo el contacto con la nt^afera*»

Otras autores han propuesto para evitar 

rete tipo de deterioración, las simientes adidas (82) e 

!•• llevar la temperatura fio la grasa por encima do 

loa so^ioo^c, a fin de destruir el efecto do loo 

mi croorganiomos.*

2#« Agredir nntioxidantes para evitar la acción del 

oxígeno del alie»-

Se» Agregar substancias que paralicen el efecto do 

los nlcriWtpnlc’^g»*

^£2^: Sn los factores que herios visto hasta ahora, los 

autores en ©enera! estén de acuerdo en que con acdorocaroG do 

la rancidez; pero en cambia no se ha a puesta fie acuerdo en el 

papel que desempeña ol agua cuando so encuentra preoento,»

Así por cumplo í£ii$h (£&) sostiene 

que las grasas que tienen bajo contenido en husaSad so guardan 

•nucho ctés tiempo cuo aquellas con alto contenido,*

En cambio Hynn y ítohall (84) sos- 

tienen que el agua y la luz tienen muy pequeña influencia en la 

producción de rancidez» Y así podríamos seguir enumerando una 

serle de autores que han ido trabajando en el tesa y ene han ha* 

lindo resultadas contradictorios, cama ocurrió con ^inckel quien 

en cus prioras publicaciones consideraba q la hunexad como un 

acelerador de la rancidez, pera que en sus ¿lilaos trabajan lo 

descuenta cono factor

For dlUcto mencionamos lee eoneluslo*



50
nos a que hi^llcgíán C^ota^ y Pola (85) ya que no rolo en con - 

Won cuo uno scr,ucno huo&?ad no ncotora lo rancidez, sino roe 

por ni entrarlo haciendo pasar mar de «upo a travío de Ja gra* 

en wd. ser increpen Vida la redatencln de lo nloon contro In 

rancidos» rom es do haca? notar roe si el aikntaiecto ce pro* 

lonnxlo o la cantidad do vapor r¡uo se rasa ec elevada, la roda- 

toncia do la crasa ólmliwc oufllteiblcnento#-

te explicar toda coto pod cejos CO 

eir que la ^rakid o jorco ofootlvr^nto un efecto retardados1 so* 

bra la janoMos xitottvo# puliendo neto ser debido n too en el a* 

gua se disuelven las sube torcías catalizad aras de la ría 0160?, o 

porque en presencia dé agua in axldnciái llega coco catad a final 

al de «Celda, sin rosar par el característico cátodo do la ranal dos 

oyo es el nXdcbfdloa» tero aderado ya toe nato que la Icrtóú c o 

inilsron sable para producir la rancidez hiamlftioa**

Jurera tara: *^M& es un efecto ncolcrador do la rano idos 

la o ir ración de la temperatura» Ssb se W6c aapinter precisa* 

¡ rato ni final de este trabajo, ya ^ boros do uUllwr un proco» 

disiento do mneidee acelerada tesado jas tosente en un cimento do 

trapera tara» •

lió ¡W proteUo ene a esto respecto

fie íwdn aplicar la ro.4a «w se apilen o las micciones ruíminao 

de • uo la velocidad se duplica por anda «aúnente do 10°C en la tío 

ñera tura» ’sf ce podría calcular la estabilidad de una ^rara a una 

torrera tura do te ral na da, conociendo el valor a otra tempera tara»* 

i&tíznente se ten techo nachas enea* 

yon lirondos de horno, en los cuales la ranc2.dc» sobreviene por o* 

feote do La elevación de la temperatura (86)» íhnU&i oo ten esta* 

diado las condiciones de almacenóle do aceites frescos, no capees* 

tos a la los, y elevando la tetreratum (89)# ¿a eorrFobí ruó el 

aceito fu<5 preservado por un oHo a temperaturas do -13®C hasta 4°Ci 

Por encima de loo 4°C, In deterioración omento con el amento de 
in torrera tura» ^tro £1° y 20°C la deterioración o loo 12 moceo
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3 rescu#»
M ¡w óoMl, pero a 3íJa lo o®®mci(fo úol aceite fod do solo

1MS¡ÍM: terceto n Ciatos fact^cs, yn se to dicho sipo al
Tablar de loe filcjw^iwhwíj» heneen y C^ottie (86) estableen
<w bey do© ti pon impartan tea de emioao evo musan embio© es 

la© z^rasao: Upisas y oxl&iKts» Ciertas Klcroor&inimoü <uo pro-» 

óuocn encimo ¿ir. cebos tipos» son las rc^onsnbSps ¿lo la npsrl* 

olín de Melcas ^inon libren y productos de axlCnd&tr

loo enrielas pupeen cor tan te dé orí» 

¿vn ve (?e tal orno Gnitml y arito© ejercen su «celda a terrera tura 

moderada alendo destruidas cuando veta ac eleva -dicho a ciando 0 

los nano en contacto con «fiertoo substancias cufíense»

.C ton estudiado alimón ve fatales que 

enteros a en forra do harina» írst enranciado» con mucha facilidad» 

sin etlnrco destruyendo las enrirníj cue contienen» to^to tienen 

erecto© ne t i oxidantes* ¡.sí ocurre por ejemplo can el íywn do 

trico y el noel te extraído del ola» y tanto? ¿?n con la Mrina de 

SOjíU»

Una de ceta© cari as ha sica aislada

«? su farsa arletollón toar rinanto'unos -0000 a "os» de la trailla 

do aoja y to «Kx^otmda encontrarse en otras plantas y en. alconas, 

toóte rías» .^tn crvl *a en cipo? de acole :-r la ^roxJtófc do 

las Gmsno y ¿oídos granos no mturados» unlcwonto do la fbr-m 

"ds*'; cono el llnoielco» llnol&lco y otros del don nzaona tota» 

mico? en ccblo no entallan la poraslcSaalón del ale ico ni tan» 

poco ele los dolaos de Xn f^rm "truno"•-

¿toolont&cnto %ppol 7 colaborad arcó

( 0} han vuelto a examinar el ccmniíw de acción dé In catolicé o 

da oxidad ¿n del ríe? do lino le ico» por la licito de lo aoja y 

ton 13k?£p<2í) a la Q>Dolualt5n cix? coín remecida no acurre en endoto 

Gario los rcacclíHiG normloo ¿le oxida el de» una cxr 11 encima Se ce» 

to est¿ dada por el alta coeficiente de extinción observado en la 
^■15) ciclen can$Kpda por los peróxidos foliados en presencia
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de la llpoxieasn# tillan fingeren la ftrmoián en la superficie 

de In onzicn, entro ol llnoleeto y ol oxígeno, do un blrrodleal, 

ol cual rwrtc* en toncan acortar electrones dol MitloKldanto o 

roocol-w pera dar el hicroperóxido del Uñóles te*-

Igpnl intordo tienen» donde el puto* 

to de vista de la coacervación do los aliñentoe, aunque no es» 

tZn ton bien explicadas: las llpoxidssas de orinan misal, que 

iteran encontradas haoc yn alosma años par Donks (90) .,cn loe 

arenques y por loa (91) en el cerdo* Betos cnztos aneotoan 

mrcGda sensibilidad al calor, pft y contenido mi i no# ítospo 

Geeruóo <^tts y roen (02) He®» a la conclusión que la activlAstt 

catalítica del extracto do reculo de cerdo* ora debido a los 

plantos respiratorios, toneJobto y uloglobim, lo cual fe¡> 

b!¿n ruó canflrrndo por Holsecr (93)*»

Khan (94) pretendió densa tony epo 

b lipaKldosa de los arenques contenía dos empeñantes, uno la* 

bll si calor, que era la enríen propiamente elche, y otro esto* 

blo ni calor, que ora d activador* ¿in cebarlo loa ¿Ittoo 

trabados sobre esto asunto (95) enrocan indicar coa no hay en» 

?tos presento en esos extractos y que la parte lábil al calor 

es un derivado de la hceaociobina y alofJoMna presentes* loro 

aun Chitan nachas como por aclarar resre oto a la verdadera y 

completo aplicación ño estos rcacolanos*»

Inflamela do la dicto: A menudo ruede variar ln comen!» 

olán de lo prosa de loo nnl nlco y por contáfl&Étoto varía too» 

felón su cninclW ¿lo resistir el desarrollo de la ranciaos* Y 

ella co debida a varios factores entro los cinto so o tientan 

lo dieta dd anión! y el grado do crecí manto* í^to influencia 

puede tenor ano consecuencia un cantío en la composición do 

los ¿oídos .cresos de la grnm o un amblo en el contenido do 

antióxidanteo naturales* Sote dltirio es cincho s¿s lepartonto 

que el anterior* Fot ejemplo la ¿^sn do Ja léete de vacas a» 

lleca todas con pastos cíe verano, ponoc un contenido en ¿dúo©
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grasos no suturados moho afiyar que la leche de aquel La a vacas 

que so allantan con pastos do invierno» Sin embargo la lecho do 

verano es más resistente ni desarrollo do aromas rapcioa»-

31 so ausentan puercos con noel tos 

ricos en ácidos ¡ino ró orí turadas, so observo que la actnulncl&i 

de crasa en los tejidos os simiente blanda, la cual {ene ral tentó 

os ra^ onooptlblc a lo azi dación» Sin embargo no ocurro o oí y o 

lio probablemente es debido a que In dieta ha provisto temblón 

los patisxlánntos naturales que loa.aceites contenían (96)»-

31 grade de variación do In oonpo» 

alción do los ácidos grasos de 2a grasa del cuerpo do los onl®» 

leo, en relación con le influencia de In dicta, ¿Jopando en cincho 

do las distintas especies anímica, de ¡tañera cuo no podemos ge* 

ncmli^nr mucha en estas cuestiones (07)»•

fiQdiaQteoc.a^^^ : Alinas evidencias trac In aáa moder­

na literatura en el sentido que las radiaciones ionices, producen 

la pcroxldación de las grasas de los tejidor do animales vivos 

que san socan tidoa a ellas» Aunque esto ocurro en sw peque a pro* 

porción, el hecho llamó mucho la atención por la circunstancia 

que cono miañas radiaciones producían la inactivación de nuotm 

c^ltsno dé los tejidos y ello es un campo interesante paro la con* 

serva el ón do los alimentos» así ce pensó en teneos en esterilizar 

alimentos mediante el uso de corrientes electrónicas, rayos X 5 

radiaciones^ de los productos radioactivos do la pile atómica» Es­

te proceso os en in actualidad objeto de numerosas estudios, sor 

bre tolo en los ü»U»V»V«*

Xa dificultad más grande rara apli­

car este «¿todo de esterilización, con proel sámente las reaccio­

nes do oxidación cae se producen en el material irradiado, las 

cuales causan la rápida destrucción do constituyen tes suscepti­

bles, cono ser pigmentos, vitaminas, oto, y desarrollan aroma 

rancios» la irradiación de manteca con electrodo» lleva a la cb- 

cl completa desaparición del período do Inducción (90)»-
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AotUfúfifnte so ostd tratando do o» 

feeW ho imaiootos n baja trapera tura y en euaencto coa* 

nieta do oxígeno, pues estos wa dos ñioms i^rtnntfalr'oo 

nnw ol dcaawolb 45 la rnnddCE»-

Fero en esto empo co no osearlo m 

lor^o período de investigaciones cuidadosos, oca el objeto do o 

llnlmr todo» los íbotarre adversos ^uo tiene está príctlm y fio 

Jar chmtwito ©atable oídos eos ven tojas»-
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MÚM r mw»v.s ffiASjJi
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Al codon?o do nuestra exposición di Jingo 

oigo acoren do la dificultad que ce presenta en la de te rolan el Óa 
del estado rancio, y ello proclsriaaite se debo a cue no existo 

ninfea cátodo adoctiodo para esto objeto: y si por ojenplo, el ín­
dico fie peróxidos sería el sais conveniente, non ennoBtramos con 

Xa dificultad fio que los di o tintos nitores no se han rucóte de a- 
cuerdo (toaron do cual es ol miar que presenta eamnWrms fren­
te n un.*, grasa rancla,-

Hfttamlxntc cuc desde tiempos Iracnoria» 

les existió el criterio orfpnelíptico, coso sitado simple y do fá­

cil acceso para úctemlnw lo rano idee» Y en triste reconocer, ya 

que esto va en contra do la investigación en el campo de la quiñi» 

co, cu? nun boy, el criterio cío acortado para reconocer una gra­

sa rancla en el olfato y gusto de una persona eeted«lirada: esto 

por supuesto con todas las reservan 've presupone una apreciación 

persona 1,-

Beto lo expresónos luego de consultar la 
abundantísima bibliografía cus existe al respecto y fiesrudo fie en- 
centrarnos con criterios tan dispares cono los que o continuación 

transcribidlos:

nIn prueba organoléptica es un criterio 

que debe abandonarse cuando so quiero estudiar la marcha progrcsl- 

vn de un proceso de enranolnairnto. Fot el contrario son seguras 

las canse raen olas que se derivan aplicando las reacciones para el 

roe sosal til coto del estado rancio qqc bem sido primeramente pro- 

pucstao por ^, .Jotoid y H, Erelo y luego por T,UV, Follcnber^CW)# 

"Kl ensayo organoléptico es uní «monto do 

al&ín valor para flete minar Xa mncldes en una materia grasa** (100),* 
aparte de este criterio volverlos a citar 

In detemlmciá0 del ndharo de veróxido que os el método usado o- 

fl dállente en B,E,U,U* y Reino Tlildo» coa tablas convencí coalas 

pora cato tipo de antena grasa, o las curtios ellos oc o Justan»
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Aclarando quo esa dctcmtoclán debe sor bocha oleare par el 

nis^a KKÍtodo, ya que sino se pueden obtener resultadas contra» 

dictar!os.»

Es decir entonces cuc un? oficina os* 

pccinllradn en el control broma tológlco de entortan Rraaaa de* 

Mera atinar un cátodo adecuado para dctcrulnnr el índice de 

peróxidos* ello acoapnRado con el criterio de personal adiestra» 

do en el examen organoléptico para poder confeccionar tablas 

que sirvieran luego para clasificar el material ene debe ser 

consuelda por la población# Soto opcmM& seré efectuada oca 

□ateríale© porfOctoaente elaborados de cada uno de los tipos do 

mirrias emoos cuc circulan en el tocar reíos­

las dificultades cuc se lee arenen» 

tan a los InTCctl^wea derivan, coso bien lo expreso ol Ir. 

Hrxonno Talour en su trabajo sobro este toan (101) j "de la gnu 

variedad de productos derivados do la oxidación de los grasas, 

qt© no es pasible reconocerlos de un? ronera funeral y con una 

sola reacción**» í agrega el utoo aota?í
*Aaí por cjeaplo loo peróxidos pacto 

"estibarse can el iadura de potasio (Jetado de Wolcr); con el 
™2-7 dlsalnofluorcno o con sulfato de titanio en raedlo sulfiíri» 

f*C9«*

wli3 oxlécldos so reconocen con áífe* 

^ilcarbazida simétrica di suelta en tctracloraetonc»-

"ton aldehidos se parra en evito* 

"cía por su acción redactara sobre soluciones de solea de plata, 

"can derivados de la anilina (oetnffcnllcncd local na} o con fucsina, 

"biaulfítlca (reacción de Mlff}»«

«El oótodo aía inportunto para el 
“recoñoclciento de aldehidos es el de Erela, batedo en el eso 

"piojo "fcnol-aldo’iido^cldo**, conocido con el nombre de "Trío* 

"das de ievine"*»
"tos cotonas, según Toufcl y íMler,



58
*’go IdcnUCioan can aldchldQ salí cflían a coa netadinitroben» 

"cono en prcscncin da soda cn&ttca"#*

Cano versos coi nascrosno las subatan* 

cías a inwflti^ir y mts nirjcrosas aun lio cátodo® pronas atoo 

pnm tocorlo»-

Pum nejar ilustrar esto capítulo pa» 

careaos a describir loa distintos Atoase evo no ton ideado pn» 

m Óoterjinar la ranciaos fio las nrnsno# listos r/todas no debe© 

sor confundidos con los rué so efectúan poro determinar la ap» 
titud de los aceites y grasas» poro resistir el desarrollo de 

lo Rsaídej (108 )••

listos última ensayos so mollean o* 

colorando La nsldnclún do lo crasa» de tal naneve aje en un 

tierna mln timara te corto» podones temer la crasa suficiente» 

rente enranciada» So por ello que se ^nyeen on ol «¡abro do: 
"ensayos de aKldnclái neo lemán"; alón tro a cae los otros loa 

llnaarmos "ennayao de deteTirsmcddn"»*

!•• M221káO^M U®)

se pecan 30 o de grano que so ín* 

traducen en un vano de 120 ni con tapa» 4 Gima' so coloca en 
uno estafa de socado» mátenle ndo la tercena tura constante a 

63%6C»~

KX voso oo retire da lo ninm cada 24 
tome» abitando durante 15 se&mdoo y tornado ©1 olor por ver 

si oo encuentra al producto mocto#-

51 tierno tonocarrieo hasta

(jposa se perciba macla par ol olfato» se considera axo fndl 

oo de estabilidad do la nlom»*
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lia un crismo empírico quo debe cansí* 

Corarse con todas Jan reservas del caso y las precauciones no 

cosarias paro no incurrir en rayares errores que el factor por* 

asnal**

&•- litada.. flCL^Ucgjr.iWt (104}

Tedian te este cátodo so airea en un 

tubo» un papel de filtro lajrchindo con la grasn» Los productos 

resultantes enn recogidos eon fucsina decolorada (reactivo do 

üohiff)# El tiempo requerido rara llevar el reactivo al color 

rocada co que so tom cono índice de la capacidad do conserva* 

alón de la graso»* 

3»- l&iotóto^ UC6)

Soto Botado es una nadificnolÓn del 

anterior, so trabaja iguatato Impregnando papel de filtro con, 

la grasa» calentando can un baSo a 100°C y haci endo rasar una 

corriente de aíre a una velocidad de 1 ni por acedando* loo pro* 

Cuetos arrastrados gc recocen en tubos de condensación cante* 

niervo 10 ol de solución 0»01 U de pe monona to do potasio* ¿Jo 

eí^ja uh exceso Hedido do ácido oxálico ?»tW y ce titula ol 

olmo con la sacudón anterior de poramneanato»*

Consiste en cnlqtor la crasa en un va* 

so do precipitación n una tesar rotura elevada, fprml;.rnt;o G0°C» 

M ensayo se da por teroinado asando organoléptica cuto so con* 

oidora que la grasa está rancla» la capacidad de conservación da 

la rdísm, en usurean par el n&srro de días ene dura el ensayo, 

Insta que In ahs» se ha enranciado** 

s.- >aaM¡ís!!UMáiaLMs¿^^

Esto litado es uno de los cás uñados

en los listadas ' toldos y 00 conoce tmblón fot el bogUto do cas 

autores: Mas» ítoschcn e Trein» so usa baja la sapiente tdml*
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en: íto coloca Brasa en un tuba de ensayo especial y ce hace pi* 

ser aire a tratas de clin a una velocidad ©anacida do tal orino* 

ni de tenerlo siempre saturad eoti ol aleño; rwntonionrb lo too 

pera tura constante en 97^30» la grasa es exanlnadn a íntcrvaloo

regulares boato ;n¡e se rarodunca un enrabio definido en cu olor* 

Cuando ello ocurre, se retiro del tcmastato, se taran una ali* 

cuota, se disuelve tn uno sczcla ácido acá ti coclorofarrao, ce e* 

0ttga 1 n 2 el de solución saturada de yoduro de potasio y tía 

voltram de agía dcatiladn igual ni .disolvente* 3o titulo el yo* 

do liberado y so toen el ti capo requerido roro ruó La grasa lio* 

í?» a un determinado valor do si lindos do perdidos, cuo se fl* 

Jan pora onda rotería. grasa cono valor snáxle» de mneides#* 

Thm evitar el factor personal en 
la parto organoléptica, que sientre es causa de error, so he 

pensado en poner un indicador coloreado, que sufra un enrabio 

chindo so llega al punto requerido* los resultadas en esto sen* 

tido no han aldo del toda concluyentes.*

&i estos él tinos nHos (KB), so 

lia procurado efectuar tan codificación para dotcmlmr Ol punto 

final do Xn roa edén; es decir, cuando la crasa está írmela* ce 

utiliza prava ello lo dctolmcjái mnoradtrica Gd contenido de 

perdidos de la misen, aprovechando el dispositivo corcel ni que 

el Aparato lleva adjunto; en cea forran so elimina el factor por* 

gwil que está sujeto a errores* se considera que In nuestro es* 

té curan o ladra, cuando el valor de pe réstelos sufre un brusco la* 

artwnto; es decir cuando tonsim el cariado de inducción do la 

niem**

o*- lá^uoa (i®)
Ion ha tratado do etonUflcor la 

t«5cnlcn do Klng y colaboradores, por curanto considera roo la 
raima reraronenia cátodos co&pl&ados y cu? requicron ten aten* 
C1& rauy cuidad rasa* So por ello que propone trabajar con diseca 
do papel tapwiteáos en la groan, en los cuales cato di tiro so
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enguanta» extendida en una capa bien fina y ce fácil de oxidar#» 

La trónica consisto en colocar los pupo 

les con la «man colados de la tapa do un frasco especial, to 

do dentro do la estafe a temperatura co na tonto# a un tiempo 

conteniente ae retira uno de los frascos y el mpcl oo posa a 

«n tubo de ensayo Urcas; se agreda yoduro de potasio tn polvo y 

una acacia do ¿cito acético glacial y cloroformo* ^ valora el 

yodo liberado en la foros habitual con tiosulfnto#»

Í¡1 Qétoao en sí es si aliar al método 

del oxígeno activo, sin estera exista una notoria diferencia 

en el aparato que ©e propone, cuc os rrcoifwentc el de Darcroft 

carbure* ü nlcr^ consiste, do acuerdo a la descripción do Ttr» 

Rías (111) en un manómetro provisto do vasos novlMcs y un o* 

quipd de calentamiento, aac es un teto do agua con re eficiente 

ter^se^ilaílor, Adorna lleva un Gfltotor y un wcmU^ do agí* 

lición para los vasos#*

Este método fué nuy usado en un prin* 

oipió en MÍmlcn Hl ©lógica ®m estudiar reaocisfico do autoos#* 

dación do diferentos tipos# iMs tordo ftió aplicado ¡'aro ostófiifir 

lo reolá® do las □aterías grasas y tootrÓ ser nltmmt© cñ# 

dente a estos finca#»

Consiste en calentar 2a grasa a una tea» 

pera tora determinada y málr el oxígeno absorbido, ^1 ti copo 

transcurrido hasta cjk ella ec tomo rancla, es al ensayo do en* 

tabilidad de la cism« ?n« la groen do cerdo, do acuerdo a los 

cosaco de I'W 7 eoLatnradorcs (US) esta sítenlo se ajusta n& 

a la realidad de lo que le ocurre a la grasa en el ambiento, 

cu© el o?t</ ímOA*

1 .- ^S^^JlfU^^^ <U3)

Ha oído uán do prioras en ensayan*
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se y pmottoaanto no ticos Qtro ualor que su antigüedad (año 

109 C-* Se funda en la sedán del deido sulfúrico o nítrico co­

bro loo distintos aldehidos que no forran en,las crasos mnolao, 

dando colorad traes diversas#* 

8#- ^todo do lOMfillo (114) 

consisto en dontilar por arrastro can 

vapor do agí» loo productos volátiles contenido© en 20 g» do 

grasa ozactarcntc pesados# üo tosan 10 el dol destilado a los 

cuales se añaden 50 al de pemonganato de potasio C#oi N y so 

titulo cA pomonganato <300 no se ha combinado ora ácido oxálico 

0,01 K en necio culfdrleo»*

% efectúo ana operación dallar, poro 

sin ol aceite, por ver si el agua reduce el poronnennoto**

So dcnsol» £2£0£le20LJSiS^ 
©1 n&wro de Milgranas do oxígeno necesarios para oxidar loa 
partos volátiles do 100 o do grasa#-

¿oproosn tonda por 0 el enrielento do* 

asitíncl&í por n loo ni do pwmaípnato gastados r» el ensaye 
era la pwstm; por n loo gastados en el ensayo en blanco y par

/• el peso do la grasa, teñe me:

S.*MímkME <U5)

Según esto autor no es necesaria la des- 

ti Incida por antis tro, sino rao basta con calentar a baño mía 
25 g# do la gmsa con 100 al de agua durante dos horas; filtran* 

do luego la parte acuosa y llevando o 10C ni con agía destilada# 

se tarwn 10 ni de esta coludáa y so titula operando según el nó» 
todo original#•

Sin cabarga esto rwdiflcoci&i no puedo 

aplicarse pora todos los casos, cono bien lo demuestra el nihao

IcoofíHo para el caso de la rantoca,; pues existen substonciso 

solubles en agua cuo reálcen el porran^raato y conducen a erro*
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4.- negocian de Erais (116)

Es QUísá el enonyo que hn olor» d¿g usa* 

do a través del ti etapa y el quo s& nodl rica clon es bn sufrida^ 

gcg&i el trabajo original la reacción oc efectúa colxnndo 2 tal 

de la é-maa fundida en un tubo de ensayo y so le ngrefian 2 el 

de ¿oido clorhídrico concentrada y 2 ni de solución etérea al 

O,X5 de noropluclnois agitando vigprosacento» 31 la graso no 

encuentro rancla» al dejar el tubo en reposo, debo aporrear tea 

coloración roja o rosadas cuya Intefislünd >a unr; iden, aun^uo 

muy burda del grado de ranal <3oz»«

^reis atribuyó la ron edén a la nrosen* 

cía do un aldehido o nm (jetona# ?^o tarde iwok (117) denos* 

tró w la substancio responsable col olor era el oplhidrlnal» 

dolido; que según lo comidera iyto (US) es producido a partir 

del ¿oído ololoo, cuc cocdknm por Asa un peróxido doblo, para 

1W03 roaperoT' y forrar por un lado nido- ido op til leo, Rw es 
ol oHohlño ra^io del ácido pWllco) y por otro, ácido acroloin 

^-carboxilico, que se convierto por sí soló en el oplhlflrtmi» 

debido»*

Esto sátodo tal carió fuera pronas oto par

Erele, fuá soy criticado» 4n embargo, caso henos dicho cntoor 

(ja sufrido nuoorosas aodlfioadones que lo han bocho do utilidad 

en ln búsqueda de la ranos des por los. oficinas engarradas do o» 
lio»*

3»- MteSl&Mí2SX Uií)
Sn un tubo de ensayo (de 18»4 s 2*3 as» 

so vierten 10 al de la grasa fundida, ce avaden 10 ni de deido 

clorhídrico concentrado, ce tapa con un topón de corra y oc agí» 

to vtgorosufKntc durante 20 segundos» se udicíamn 10 ni de la 

solución etérea ni 0»!^ de florasluoinol, ce topa y ce a# ^ vi» 
COTOsnoento durante otros 30 segundos» Se deja en repooo y co 

observa el aol?r» Si la grasa estuviese rancia, la cana ¿crida
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templa un colar roj^ o Fa»to««

Feúra hacerla omlouafltitntlvn, puoso 

diluirse in crasa con querosene coa cantidades protjcoMwnto m 

Toros, hasta que continúe dando el colar rosado» tebo desear torso 

el color anaranjada o engrilla que no es signo de reincide?*- 

G«- i2áin£221&JLÍteJiJ2^^ (12©) 
a un tubo do ennaya so coloco 1 o 

do lo crasa fundida y 1 til do ácido clorhídrico concentrado, cui* 

(tanda do na huaodccor loo paredes del tubo» luego se in traduce en 

el diario una nota de algodón cuya parte inferior cctá hUTOdcelda 

eos 1 el de floro^uolnal al lv en éter y con 10 gotas do (Celda 

clorhídrico ni 20^» ¿¡c inercia la grana can ol ácido can un moví* 

ciento «wo, cuidando que el líquido no «salpique ol nlfpdón» 

i(®ce de 1 a 8 nlnatoa de coa agito el 5n, se calienta ol tubo a ha 

ño inarfa a una tenroratura que no escoda los 60% la 'TCscncla do 
edhidrlnalíichiao se cana tata por la aparición do una «nota roja 

en el algodón•- 

7*- :í2£líU£a£l±Ul<^ (121)

Sato investigador ©feotón In reaccita 

Bwolanda portes iguales do la vuestra y ácido clorhídrica oso 

centrado enm nievo crisol, ol cení cubro can un di eco do papel 

do filtro humedecido c^n una Golucida do florogluclnol ni C»1S 

en otoñal y unas gotas do ácido clorhídrico al 2O;% Al calentar 

lincmrrnte ol crisol, en ol caso eco la grasa esté rancia, opa» 

rece en ol mpcl una coloración roja aoflnlín*- 

c.- i^xmsíá^^ (122)

3 O de la graos, se dlnulvcn en 6 ral 
do benzol; ce agregan 3 ral do ácido clorhídrico concentrada y oo 

agita fbcrtontc durante 1 ni unto» .* esta renda se aMen 3 ®> 
tas de solución do florogluoinol ol 35 en alcohol y se agita too» 

várente durante 1 ninuto» :Jo ccntrlfugi, copa randa nnrastoOnnen» 

te 2 al da la acuri acosan, que se colocan en La cubeta de vidrio

del tintinetro de lovibona y so Observa la coloración»-
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’•• MflMál&M (1®I

3o utiliza rom loa oao» ene la reno 

GiÓn doten efectuara© con gresca no enturados* 3o realiza tarando 

una turto de groen y una porta de ácido clorhídrico concentrado y 

notando durante 30 saínelos* ¿o adiciona una parto do ooluolfe 

alcohólica de flóroeluoinól al 0.&J y so agita otra ver por 30 so 

gundos» 3o oSaden taco partos do otar etílico y ce agita duranto 
ol ni sao tiempo; ©o dejo en reposo duran te cuatro m inutos y so te­

tan la capa inferior que está forrada, por uno no zula de ácido clor­

hídrico, alcohol y éter, y m» se encontrará coloreada de rojo» 

sote líquido ce coloca en el tintóme tro do .tescrt}c^tf)tor y loo 
réóultsdos so expresan en unidades tovltod* la cifra obtenida re- 

presenta el llorido índice de Erele* Cuando o ata cifra es superior 

a lü, ©o diluyo la capa coloreada con a^u© y so calculo cu verda­

dero valor en base a esa dilución*- 

1°-” Acción do ??rchden (124)

n un papel de filtro oe coloca roa 

gota del reactivo de bebden; que oo prepara disolviendo M g de 

2-7-dlnnlnofluorcno en 5 ol de ácido acético glacial y añadiendo- 

le luego 5 ag de tesina» ¿obre el niano panel oo coloco una yo* 

rWía cantidad de la nuestra, la cual, en caso do encontraros ron* 

ala, en virtud do los peróxidos que con ti me, doró un rr^ota dá 

color azul y naturaleza uinoide»-

11*- ¿m&j£jfeM <1£5>

3o utilizo para efectuar cota raneo!ón 
el reactivo que su autor propone y que caíais te en una ooluol&nto 

c.l g de difenllcnrbazida en 10 ni de acoito do vaselina*-

5 gotas de este reactivo ce nsesclan 

con unos 1G gotas do la grasa fundida y oo calientan durante 3 mi­

nutos» 4 la nuestra está en tranco de volverse rancla en poco 

tiempo» aunque en ol momento se ©nauentro norial, doró oan el reac­
tivo una coloración roja*-

12*- C1SG>

Esto Investigador propone utilizar to-
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t^cloroetano o M® tcwioruro fio carbono, en lu&w do lo vasoll» 

na líquida* lucero chipara latí coloraciones obtenidas con soluciones 

testigo preparaos con Bardoaux 3#*

13# • ' ■onecí ¿to do ¿"elienbem (127)

Jo utiliza un reactivo que se preñara 

disolviendo 5 g de fucsina en 000 mi fio a®»# a los cuales so nua* 

den 12 g fie hlposulfita da sea lo y ico al de ¿dúo clorhídrica can* 

centrado; se completa el litro con ama destilada* Ochándose en ro* 

poso durante un día.-

rar'i efectuar la reacción ex toras 1 al 
fie la ¿Tesa derretida y so disuelve en 1 al de atar de petróleo* a* 

fregando luego 1 £ 2 ni del reactivo anterior# Si la grana se en* 

adentra rancla, el reactivo se caloren intonsamente en rojo» Si d 
color es dábil, conviene probar el alar y sabor dol pradueta#- 

14#- >J}O£Lrhj¿£J¡&^^ (^

Sn un balón do ñeatiMfo so colocan

5 ? n 00 g de grasa, 160 ni do ugun destilada y 1 til fio solución do 

cloruro Cárnico# ^) destilo recomienda 25 a 20 ral cp u^n probeta 

con tapo# -?o avaden 0#4 g do aldehido aallcíllca y se agita vigoro* 

anrento durante 3 niñatos# Je con trigaza, se decanta enn ^roóauciáa 

y se separa la parte acuosa basta dejar un volumen de unos 4 ral# So 
vuelve n agitar y so ^nden a 1*; emulsión tertte 2 ral ele ácido ail* 
fúrico concentrado; se agita y se deja en reposo»*

«1 la grasa se encuentra enraro Saeta» la 
<nm nldehídica que ocum la parte superior tocia un eal^r quo va 

desde el rasado al rojo Intenso, de acuerdo al estado de «rclfics; 

la capa inferior rueda turbia lechos# ^i ausencia de reno! fien la 

coloración de la copa superior ec anariUa#* 

iS#* JM^MíiOSS^^ U&9)
So funden unas 10 c de grana fin un tubo 

¿o ensayo groado» a los «míos se agredía 5 gatas do talool&i fio feo* 

30;!bm al 3^» lo (puna do untura do Guayaco al 0$ y 10 ral do a* 

gen coatí inda o educid ai turada de clorura do sodio#
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£1 so produce do inmediato uno coloro* 

cidn azul oís o cienos intensa» queda, fletaos toada lo presencia fio o 

zígeno lábil y por consiguiente so tonta do una erase ronda, 31 

le flro.no cotí cuy poco enranciada» la coloración aparece cuy débil; 

entonces» condena ogrcipr n la aozola 10 tal de alcohol etílico» 

que disuelvo loo productos do oxidación y la coloración se hace afo 

intensa»* 

!$♦- £S^j&LMM£&2&^ (ISO)

Sn un taba de ensayo se colocan 1 ó 8 

(ptas de la crasa y 1 ¿pía do saín oxigenada al 3¡% Uiogo de toaos* 

eurridoa 5 alnutsc se sW.cn 5 tal de ¿ddo clorhídrico y 5 al tic 

solución etérea do flaroglucina» Cuando la encolón os positiva» a* 

parece en el líquido un tinto rajo oscuro» que al correteo presenta 

una banda de absorción sí^ note en el verde#* 

17.- ¿fiQ£ál^^^^ tm}

Aprovecha la oxidación del a mi de rao* 

ti leño» previamente seducido por Hg producida por las oxidases pro* 

arates en la ^38 rancia# Este reacción on su rcl^bi^ <m el pe* 

ríodo dé inducción do tes meas» fuá puntualizada primero por 

Grccnbnnl? y Hola (132)» quienes lo hicieron en baso a un ennayo de 

ente Militad fotoeléctrico. • 

tes posibilidades de adoptar este e4* 

todo a determinaciones do rutina para conprobar el poder do censor* 

vacidn do tea grasas» ruó explicado por Hoye© (133) incluyendo al* 

Cunas QOdlficncianoe al aparato empleado#* 

»•• IMJLíM^JX^^ <224)
Peralte inven ti par los peróxidos forma* 

dos en una flraaa» por aereado a te ateca de une solución do solfa* 

to do titanio on deido sulfúrica diluido. 3o oantoifUcp y en coso 

de encontrarse te crasa róñala» te fuño acuosa so colaren do ana* 

Pillo# SI titanio sufre una oxidación» pasando de toi n pontavulon* 

to.*

flro.no
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Irwéplion loa pcr&idoo de ino grasas 

maclas, agr^cando n la alora tara coluol& nlcnhálicn do yoduro fio 
potasio y reconociendo ol yodo liberado por adición do enfeudo de 

nhíúfe<»

£1 un Erlcnncyer oc introduce 1 o do 

la grasa en ensayo y se disuelvo la alara en 10 cal de éter de po 

troteo» Se aí^ípn Imcdintorxntn £ ni de solución nloohollon do 
yoduro do potasio ol 2$* y 15 ni de a^ destilada» So ngltn viga» 

roRTrnte y luego se Coja reposar hasta que el yodo pase o In Casa 

acuosa» Con unas gotas do engrudo de almidón o«iflmwo su pro 
señéis por el intenso color azul que so produce»- 

20.- ^í&áSuJ&J&í^^ <256)

Esto cátodo se tasa en (pe los peró­

xidos forradas en la grasa raro la» liberan yodo do los yoduros 

(de bario o potasio)» los resultados obtenidos se espresun en sea» 

«o» ¿o oxígeno reducidos por tina cantidad dctorninndn de ratería 

«« sn»-

los autores indican tros tóeniew, eo» 

C& cao la ranchea son dolida as

1®) í^xposlción al aire a «rapeunturas aodcradns 

a).* incides sodaradn 

bj- ” fuerte

3°) aposición al aire a tepe rotaras cloradas

Para afectan? coto val-melón, so o 
locan lo o do la grasa en un frasco pequeño con tapa, se rifo den 
qC rl de ácido acético glacial y 2 g do yoduro do bario ó 2 al O) 

solución do yodura do potasio ni 5^ en agua» La sczoln so agita 

durante 4 ainutos, con 2 ninotoo de intervalo da reposo, y se 

vierto en en Srlemcycr cántenlo rulo 10-0 ol do agua dostlloda» tí© 

lava ol vaso con 20 si de esta dltlsa y se procede a la Utulnoi&i 

del yodo liberado con solución de tiosulfhta de sodio 0»l #•*

Cucado la rancidez es elevada, la recio 
colón se practica so are una pequeña aun tí da tí de nuestra, 1 a C C»
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y lee reactivos o a^rc^tf catán en ünyor proporción; 100 b! do del» 

do acético glacial y 10 a 20 g do yoduro do burio#-

cátodo de Omni v Busnel (137)

La un frasco de 200 al provisto do tapón 

de vidrio, so pesan 5 a 10 g da la grasa, da acuerdo ni grado de. 

Mfiiuoz do olio# de a^den & al da solución de yoduro da potasio cu 

propanol el 0.44$ y 2 gotas de ácido caótico. > callenta s 50*0 en 

un bailo noria durante 10 minutos, agitando vl;proa trente do vos en 

cuando; luego ©c ngregnn 20 ni de deido. clorhídrico 1/1 y no agita 

cogio antes.*

So deja en reposo unos niñatos y do fil* 

ti’fi a travóa do rusel humedecido. se lava el frasco y el filtro con 

varia© porciones del ácido, cuidando aso la grasa na pase a traída 

^cl filtro, se incorpora al filtrado lo al de solución de cianuro 

Se potasio el 105? y 8 al do engrudo de alnidón. *e val rn con solo* 

ción c«01 K de yódate de potasio; estando indicado el tunta final 

p; la desaparición del color.-

la titulación podría efectuarse en pro* 

concia de la grana; sin cabarga el punto flncl no sería tan definí* 

do, a causa do la cllílnííCi^n lenta del yodo absorbido ^o? la graító.- 

22.- cátodo do ¿sabiendo (IZO)

, fe pesa 1 g de Ir, subo tone in grasa y cío 

disuelve en una rae acia farrea por 1 al de totraoloruro do carbono 

y 2 al de ácido acó tico, so abrogan luego eje la disolución, 10 g do 

yoduro de potasio .flnancctc dividido. Je ©^te dimita 5 «Inutoa y 

no procede n la titulación del yodo liberado con solución de tiocul* 

futo de sodio 0.01 !)••

El autor propone cuc el pando do curan* 

el aliento sea expresada por el n&xro do niligraaos de yodo puestos 

en libertad por un erario do Pintarla grasa.- 

£3.* ^togo de FabRleo. (¡29)
Jo saponifican 3 & do genes con potasa 

alcohólica; por evaporación se clisim el alcohol y se disuelvo ol
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asiduo en 507$ ni ¿lo n^n destilada, en callento* Se trasBBa la 

eolucifo acusen a una «apella ce decantad fo, so enfría y se (tetrao 

con éter da petróleo en nc^io clorhídrico* Inoro eo abitar onírgloa* 

rente precipitan Ibs asiíoMos insolablcs en oter de petróleo, loe 

étnico ce sorubilisan en alcohol; ce coloca este en une cdpsuln tom- 

do, no evapora y peen el residuo*-

24*- ¿ásasaAJSL U4o)
.So disuelve la presa a investigar en ben­

zol orí tonda con uno BoWeife de bisulfito ¿o sodio 0*5 H durante tí» 

cierto tiempo, en un frasco con cierre hcWtloo en la oscuridad» In 

mulsifo foronda oe cestrifuga durante 5 ninutos a 2000-0 000 revolu­

ciones eór dimito* So retiran 15 tal do la salación ifcpláa y no ti­
tula el exceso de bisulfito con solución do yodo valorad* la roso* 

elfo se . produce en presencia de yoduro de potasio, bicarbonato do ©ó-- 

dio y engrudo de almidón cono indicador* £0 necesario hacer eusayoc 

en blanco con las reactivos, con la nisas cantidad titulando can yo­

da %^ W y con un tiempo de agitación detcmlmdo*-

'^*- í¿122U£JgaifeM ua)
£0 disuelvo In grasa o investigar on o 

ter de petróleo puristas y so la Mee rcnociomr con bisulfito do 
Hollina» *0 produce una colcracifo roja, que se oospora con una 
saín elfo stmdnrd c»‘X^’ <10 í^jo cresol, torponada can un- aolucifo 

"barrer” do un pí. 0,3, preparada can borato do sodio, del do bórico y 
clorura de sadio*-

TW las tibias yro ¿icr.tr cote? autor, 

el ensayo es unas 29 veces oóo sensible toe los otros reactivos pa­

rí' aldehidos, tolos cono el de Follcnborg, Kreis, etc*- 

26»- ^M^USUMS U45)
Ipe cotonas y lio aldehidos dan con el 

E-dinltroteceno, en rre cenóla do soda caustica, colore laño o rojas 
o violetos* ?a rmcoifo puede servir para identificar ¿Tosas nncloc 

27,- índice de (143)
roterslm la cantiga de Aforos «50 qw

%25c2%25bficr.tr
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existen en una erase» ol tronsfaraorlos totalxnto en sito, -ce-» 

alante el clorhidrato de hldrasilnainn» en prca oda fie piri filan#* 

^•* ¿íiMMJSSte (144)

Sato autor fui el peinera ' uc investí* 

(^5 7 confeccionó un cátodo pora la valorad án fie peróxidos en 2a 

craso rancia en el n^o 1532 y afirja en su trata Jo Que la cantidad 

fie ncréaido no constituyo un índice infalible de loo camote ríati* 

cas de conservación de una tira®# sin embargo el alee» perrito ob* 

servar hasta donde ha- .llorido la nKiaaclós* Aderas esto índice asta 

amoratan te fin acuerda con la reacción de Erele; a netnr áo que 

les responsables fie esta di tino no son rivclminto los pcréaldoo» 

sino los nldrMdos#-

la técnica de la reocolón consiste oh 

disolver de 3 a 10 g do grasa en 5'; K1 do novela 0/4 de ádño acó» 

tíooloToforao; se n^ndo lucen 1 el de ¡oluciáo ai torada de yodo 

va de potasio y se nglh odiante un sovirdento de roteoi^j# Al en* 

bi.de 1 ninuto so adicionan IX? al de agan y no titulo el yodo 11* 

. torada coa so wlfe 0#l Ó 0,01 E de tioaulfhto do sodio, usando en* 

Grado de nlsidón cario Indicador# los resultados so csrrosan coro

tínico de perdido por Mis do gBiajf- 

30.- L^á2Mte«Lmi U45)
-c pasan .,25 ti G#9S g do cetina en un 

frasco de boca ancha y tapa cae»rilada# üe disuelvo con una copela 

de dos partes fie ácido acético y una mrbe do olovoCoifio# de adi* 

el enes 1 al de solución saturada de yoduro de potado y se odia íü» 

ron te 3 alnutos# 3o agroenn Go al do agua destilada y so titula ol 

yodo Tiesto en libertad onn solución de tlooulfoto de oodio 0#003 H# 

Si ndacro do si do tloaulfato gastado, par crios fie era oí, nos do 

directamente el peróxido en nlMnolcs por kilo do notoria!#-

bi.de
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inm terminar la oonsi de ración <26 cate 

to, di renes ¡yic en loa ¿1 ti oso citas ymcUotEffito no se fian 

creado ronceaJoños o odiados nuevos para U investí goal dn y ero* 

luición de las pssans rondas* !b obstante ello, rc hw rerfee- 

clonado nacho Las t^loac ^tcrt'joo, cobre todo en rotación con 

la doteKitnaclÓn del «mentó exacto del catado rancio#-

así por ejenplo Chircein (146) utíllsa 

el ensayo do eflMbiU«aú ^ft y en lu^w de titular L>o peróxidos» 

determina ol índico-de refracción de tó ^oq en el rcfüotásrtro 

do ¿oíos» ’^to tiene par objeto di loar ‘el neo loe solucione#» 

poonduo y ti tula clones» que lie van caucha tio^o» in desventaja dol 

bótala es ®® para ando tino de graso hay que hacer wn ¿ctomlm* 

dón de peróxidos y ver en ruó lugar la curro úc refracción coinsi* 

do o® ol rolo? del final del período do Inducción» a fin do con* 

.servarlo pata íoteremnolonoo súbela Untese-

yulo y -linón (147) ton deocrinto un cá­
todo rara titular peróxidos en gano lina» toando en la oxl&oióh 

del hierro ferroso por peróxidos» en rrcscndü <3o tioctotos, 

Fronch y colnWndorea (143) ton hecho una tentativa por aplico? 

coto toó todo o la doto^inaMón ootarlnÓ trien de los arróbelos en 
los grasas» el ocal no di ó resaltado p es el tiocisnato férrico to 

decolora en presencia de in grasa. Sin c^birtp sitas desroóo esto 

□Ótato es añil onda con buenos resultados (149) trabajando ai la el* 

guíente fón»:

gn un caten?. ¡cquoíIo ce colocan le g do 

la ¿tostan y se procedo a entontar la dsm. en un tota do aceito o 

189°C» semejante ni ensayo de Sclft haciéndole burbujear aire a en* 

són de unas lón burbujas por acijado. Con intervalos de asedia hora 

y sin dejar do entontar, ce anca C»6 g do muestra por ves y so co* 

locan w tubos de ensayo mxxrodos# iba ver t u o se tienen 4 ó S

tos» se callentan loo lItíod a 70®C y se lee agragn 5 el do solad &
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(2o tiooiemto rastrosa ri^raón en íbi’na especial óo acuerdo al 

rZtalo original» óe desaloja ol aíro con una caimiento cC''arhídri- 

do carbónico, so tapan y eo abitan a rano' (iurtmto 15 oofwtbs*-

In fasnclfe do peróxidos en Ino rwofcj 

se reconoce por el desarrollo del color rosado basta el rojo aan» 

gre» So toras ol rri cr tubo cao denoto olor mnel o y m enrabio no» 

torio del rosarlo ol rojo* £1 ttoapo do burbujeo que arresponfle a 

dlcho tubo, so considero carao punto do desoorapasición Ce la gm» 

MflasiOJa (iso)
Actirixntc cato autor usa ts¡ solvente oí* 

canica paxn ol tloolamto furrios femado y lo mlm colorlootrl* 

oonentc» ¿ote retado da resultados roñáis tontos y roproúuciblcs; 

pero varía en el ni ojo tarado en cao varía la coraposielón do la gm» 

sa» lo® volaros de peróxido halla dos por esto raftodo se reducen 0> 

cho, ni se eMnlsn la atmósfera do axííjona de alrededor do los roní* 

tím* 

üdt^ de mrtmm y Mnd (151)

.41 este raí todo so hacen reaccionar los pe- 

róxldas con una solución do 2-Odiclorofanollndofcnol. Influyo tts> 

Mén a«? £$n forran íW notarla el oxífjcno presento, que oxida la 
lenco forran del S-C-dicloraronolindofc^ en na fonn coloreada» 

loa valoree de per óxido obtenidos por este oí todo non superiores a 

los hallados can el tiocionato»- 

^mM^íllJa^ CT.B.%) (132)
Este ce uno tic los (^txmo me rada uñado 

ha sido en estas tfl tiraos nSoe» Os un ensayo rauy screjanto a lo ropo 

clin de Krcls y «o cree que las substancias responsables del dolor, 

son lúe atoas en nabos cogoo.*

Consisto en hacer roncalanar la cresa ron* 

cía con íoldo ti oborbi tipleo, reacción que desarrolla en hora oso 

color rojo» Eosponsnble de In reacción se considera el opihlOrlnol^ 

debido, siendo esto ensayo do una cayor sensibilidad qué el do j^j



74 
SÍ»AJMu312X3ffia (®)

listas jai torca han estudiado loa subston- 

olas responsables del sabor rancio de los nfintcoao, lie can (lo o in* 

tereré es conclusionas»-

la cían teca so extrae con oto? f e petróleo 

y se adsorben los productos oxidados sobro alalina» luoco so valo­

ran las substancias carbonílloas no enturadas Fresantes por una 

reacción coloreada can ol clorhidrato de n-fcnllcnedin^ira»- 

IjteXSjJM (154)
dote autor ruso Jisito n ais colaboradores 

ha propuesto un nuevo rZtodo para valorar los peróxidos en frams 

ranciase­

is tóenles es la disiente: en un vaso de 

130800 ol so ooloam ñ ni do tedo silfárlco 6C^ y 1 ol do d2wti- 

lenlllm» ¿o csosaian enfilando y oc le aereen la solución do 1 g 

de La Grasa en ensaya en 5 al do doroforao y 1 ctl do solución ®» 

turada de yodura do potasio» ¿c ocooln ñor 1 ninato, so ¿Men 50 

el de agua y una cantidad en escorio de tiosulfbto de oMln O»C1R» 

tío- nególa cmy bien y so titula el exceso de tlosúfnte con solución 

O»01 fl de yodo» usando nLildón cono indicador»-

líate eítodo Íüí usada par varios investí* 
cridaras (155) Japoneses, culmen adraran <uo hn nido el r,uo aoja­

res resultados lee ha dado para ocluir el desarrollo do la fenol- 

dor en varios acal toa voltejeo»*

tío obstante todos loo ri?todos Rescriptos 

en la actualidad continúa usándose cono nía adoaunda la valoración 

da los peróxidos por el oítoáo yo wd trica y. el r/todo del atígono 

nativo; puesto que son loo ensaye® que dúo so ajusten o la realidad 

y CG^n en oda concordancia con lac observaciones oreanolóptloao» 

Sotante '.;uo Las técnicas ata adelantadas ntiliran c L\ oxidación 

□Ó todos cg^troíbtorjJtrlcos ultravioletas e infrarojos (150)»-
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íh sido rcxpnocldo acodo hoco csicho tícelo 

que es deseable y en alonas finaos oennclnl, ¡rejomr la oota» 

biliar? de 103 acoitos y (ünBao, anímico y vcootelSD, fronte 

a in ranciaos oxidatlvn.»

&n este- sentido poderos decir uc tros M 

nido las nítodoa uñados (157)#»

1 .» Control cuidadora de las (rindió!once del proseé 

utilizado para retener Xas ¡j&to cantiandos de lo cstobili* 

dad natural*»

3#» Hldroi^acife, aan el objeto de reducir el tarado 

no roturación de los exponentos t^s susceptibles ni ntaqp© a» 

xldativa»»

3#» Adición a le grasa do antlcctidantec y slnírdeos»* 

Cada uno do estos tro© nátodos pose© ÓQ paf 

sí saritas pura lacrar el objetivo cR sendoj sin caboríso el n> 

do de rae jornale rito que se consigue con los dos prioras os 11» 

caita ¿o ñor le n Uirlc;^ de la ^®i y par las propiciados 9# 

debo re. un ir el producto final, ¿i© por ello cue los -nyores CS» 

fuerzo» del honbw han sido cnonciradon n obtener los aojare# 

antlaxídnntcs, los r^ accesibles y baratos. <e allí áuet te©» 

b!& nuestro trabajo está encogiendo a brindar al país, lo 

contribución de un estudio rZc o enos Inter alvo ¿c los pro» 

doctos que están cáo ni nlcanco de nuestra econoraín*»

Ib sntioxldnnte es entonces um cubotocfó^ 

«jufslCQ rué, agregada n las ¿yuros, in ibe el deterioro rcfflJlr 

tanto del desarrollo Ce la runddos. las propio-núes que daba* 

reunir un rmtlaxhlmte para sor r&ilrjcoto efectivo, son leo 

siguiente© (150):

1 .» LxSilblr efectiva acción inhibitorio. Productos trate» 

dos con el Pierio no deberán presentar trame íc muélaos dos» 

puós do un c&mncnajc de par lo nonoa un s^o n 2W5O"C en ra» 

ripientos abiertos.»
2 .* Debo ser soluble en la# OTroo.~

ñ** % efectiva en bajas copeen truel once.»
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4»- v$ debo exhibir creceos ti el o 16^1 os rcr^dl cíales#* 

5.- Ko debo l^Artif nlnfpn olor» sabor o color extrajo, 

«an^ue cctí un iiapo Inron en Blaacerinjo»*

%• Ko a^orioontorá atablas cuando oo cnk^tr.03,- 

7»- jobo poseer lo virtud de retardar la r^n oidor, de los 

productos hernoadoa» en loa diales oc han enriendo emoan esc 

lo contienen#*

B#* :cr obtenido en cantidad y a un costo oard leo#* 

Pacos antioxidantes que Twsan estad 

condicionas han sida lialWnr. k<>^ productos nlhxntlcloc# Y 

liueMí; voceo estas substancia o son ele un costo t^r clavado» jx» 

su elaboran!¿o» fcuo se c^sttoan prohibitivos pira estos finca#' 

,(^ verdal ol probto de loo ontlosí» 

dantas no es un acanto ruerna: ayjr cor el castrarlo» lo rreo 

eopaoi&i de los prloerea íbr^odu. ticos por con corvar los paga# 

tías que preparaban en bu,en astado# hacía que procurasen a^jt^ff 

a Las ”4»»# Ssibsíáüchs rué evitaran «o crard-rV'^to. AGÍ 

por ejemplo# I«cc ya ná» de 100 fulos (1842), ússchnnps (159), 

iScnoatrí qno la grarA de cerdo que contenía bctpolna, r*o se en* 

anejaba tan rarldoEtónw caía Lo ©man. ordinaria#*

Antee de entrar c. coas aderar la o oo» 

ranterísticas 4o loa naUtolftajtoa nón cawr-j ^nrws rlRoroa 

palabree aeor&k do cual es el cesKlsrn ele ncoidn tío estas sube* 

Vecino# si bien las fpaoralisatíoK's esa s4mprc prllrrooQG# jr 

sh aun sn este tamas, no obstante ello letm ¿Je &tr una idea 

ro®x¿ii&i do he principales trorí<w en cate aspecto#*

tila tó las prisma explicaciones úsl 
fcjiferw considera ate ol cntioxidsnto (a) ootfc rcdactonao- el 

peróxido craso (F), de cesta %ncnü

F02 4- A ---------- V áOj + $ CU
Otra poaillHfeü sería cuo el nntloxlw 

dan te fuera priora oxidado dirceten'c o r^r la intemcclái do 

un wríxlúo de acuerdo o h ecuación (1) y entonces los ?crdzl*
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dos de. X y Í* ^tocntc reducen el una rl otro, en um naneara 

atrillar al ^rfsldo de hidrogeno y ozono :

5^ -|- ACgbV+A +&£^ 

Fa2f A ------ F?U hW ------- ;—> r-J-A+Og

¿tatas rencoiosos no cnt^n ^uy de a» 

cuerdo con lo que ocurre en In realiza* uj por ello cuo hs so* 

á«r/i9 oril^elaiefl no tasan en reaccionen en cite, -‘^ún o* 

Bas.ooldoulas activadas do í^m (F*) son las «uo rnsGoism cent 

el íüsl^nD paro producir j^róxidoa activados los cu'íleo teasufíiít 

ron luego su coercía a «tras uolóculus grasas* f®:^do una lar* 

fía reacción en cadena:

F 4- energía-------- ► F*

------------ ► ^

?%♦-!- r ----------------► fo2+í?»m. oto»

Guando los pe laidos aou vados oo ín» 

cuontran en presencia do fin Inhibidor con cWnl’ywoa do la rene* 

cl^i, por lo lltaolín de ai Sergio, cuc pasa sel al antloxi* 

danto:

^’ -I- A--------^ H*
Tas íiolíalnn sotlvMi del 'intioxl* 

danto son oxidadas en su tamo a nol^euiao inactivas y so ina* 

Ulisin ni transferir amputar energía a las tiolíffihs grasas: 

a* f As * n^£
•Jupoideiub ene la longitud fio la te» 

dona naxnl, nn^n& con la outooxltaol& Ge una groa» os 40 

JAOSO soláoslas y púa por adicl& de 0.1 oNÍ do un MdtW# 

una iioláoüla de cada Eli en Xa cadena ecrd Imotlwfe; lo loo» 

gitia3 do Vs endona ocnJ reducida a 1*GOO y lo velocidad cíe la 

reacción de autooslúscldn aeró dlsninufdn por un factor fio 10# 

si la eficiencia de transferir energía a ¿ os rayar cue a £| la 

reducción en la velocidad de reacción ¡We sor teblín rZs 

tarando* la teoría tía la ncacaldn en cadena* parece estar cuy do 

acuerdo con loo hechos establecidos cuando sobre una ernaa ao
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táan aceleradores# tales caso la lúa y catnliaad^eo laatíli* 

eos# loo cuales ta&bidn producen reacciones en cadena.*

la eficacia üo un inhibíase es cansí* 

áerablc&ento reducida ni se fisgan a grasas en In© cuales Xas 

^ríxidoa ya estriban formaos; puesto cuc en esc anco, las pe* 

residas ya presentes* osito ra^ rapizáronte la perúes cantl* 

to de inhibidor aereada# 2a presentéis ¿o cnlwUsntooo aotí» 

Ileos* pues© destruir la eficiencia de un f«tioxld^to# por la 

rápida c& tallase! &t de su oxidndón.*

testaría eansidemr um diti a fói> 

en de la inhibí nido, llanada. "asiúael^i selectiva"* $n este 

ooctó lo substancia &#e.^án ruede aceptar oxítono* fie tal m* 
ñera ^ precien© la as lene! £n de lae substancias rué so in* 

tonta proteger* ¿sí por o^pb estas substancias tienen ao* 

c!& oxidante sobre el dd^ &»iacasc¿rblco; pratedíenla en 

anublo ©1 deido W^rbtoo de 3a ex tas el ¿h en jugo fie frutan 

liOOh Mogsn vi v.rdan es oxidada hasta nue todo el del do fi* 

Isoascdrbico lo hayo sido* el cual no tiene actividad viW* 

nica. Sata tipo de actividad antteatítote na es fio una proteo* 

elfe tán eficiente caer.» en el oseo de las inhibí ¿torc a en cade» 

m.*

U£la£í&>M!IlM^M!!a
Aunque lo correlación entre la cattao* 

tura química y la activlto ontiositote es un asunto cuo toda* 

vis no está bien diludúndo* litote ce han intentado dar 

alevina clasificaciones en bese a olla» ¿in cnbnrgo debemos 

decir que la prtom clasificad ¿h que íbí hecha, lo hn sirio 

no pseeXennento baotW^ en la coapooiciái cufhien* sino en 

el origen de los en ti oxidan tes. así tendrfcaoo:

!•- AnMosiecntea na tarólos

2»« Antioxidantoe artificiales

los un timaos daban giw Jeportonda
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g los procedimientos tía oiaWnciáa de las grosaa y accitoo; pues 

naponínn con toas tu nd^cnt® cue ellos Influirán en h poaWo? 

CiXioci^d^i de tUch -c alientos» Actwkcntt el prorrata quo so 

hit oral«cl<Jo en coto rajo, con el objeto de llevar ni p&lleo 

productos altoCTíc reflmtas» he» traído coso oamroueneto ol ero» 

ve problema do suc loa praeos octmJco ee curtir cá no soch rás ra- 

piáflmw $w a^atrds» Sote hecho En oído et^cclnlncnte notarte 

can los aceites w/^tfiloo, que a raíz se loa esfuerzo© por culto» 

lea su «Tibor y olor m tura las, Mr perdido ms ñntl^ld®t®g pro* 

píos y se vuelven róñeles eujy rapa arante* Israel enante en io^j> 

cellos sin rcfliw se encuentran antteiíMWs ^ tercies» los 

cuales pueden ser eliminados» erar atendí el aceite ow ácidos &1* 

nemlca diluidos o tostándolos con e^rbán activado» rws en estes 

forra se destruyen» *«i estríe upe melone s euc se ofcctdon pora re* 

finís? l^fi aceites, en saascoineló al llev^teít in tt.^etica» o 

liísltmoa la pro tecali que la naturaleza ha conferido n cates 

súbatele las grasns»-

deott y tnttill (161) cotedinndo el 
insaponlflcable de loa aceiten «acételes» encontraran cuo ol otos® 

eon tiene coarucatoa con im m renda aceita nati^^tc sobro la 
grasa de cardo (162)» ConümnáD con sus estudios crwiívlcxw 

obtener un aceite cmrtllo» brillante y vio^so, eso ins propiota- 

des ^ncionstao, de diferentes y ivy variadas substancias» cotoo 

ser: temí», zanahoria, alfalfo» espínate®, inoaronificablc do loa 
asalteo de atraco de triga» aU^>» sismó, paisa, aoja, eral» 

mía» etc» 20 la Jcdiu^ eond¿vieron obtener el producto cristo» 

lirado» trasluciendo con sus trabajos itetoiinnn al futías pro 

Fletases químicas y físicas do estes Bubetonclns. Así par ejemplo 

la acctilicl& de este fracción destruyo chipie tomante su activi­

dad; pero ella es aubsieulentmente recuperada por hidrólisis» £b 

consecuencia so «.ido estable cor así cuc ello# contienen (trunos as* 

hiaiil^o. Se pueden temblón hl^ofpnar y hologomr con tota fncl» 

11 dad; 1 euo taques Ira c-uc tienen una doble Hg^tn par lo ggrob»
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íb so trata de estocaos, pues la» substancias de este tipo na 

nctónn caso mtlaxldontes (163)»*

%shiái fuá estudiada la Klflcláa

nue existe entre estas subsánelas y Ies vitaminas y 2» Ireci* 

«mente la prtosxn <gm>straai&i experimental de la i^caoncla de 

las inhibidores en ciertos aceites, fuó hecha rccécUsende las 

grasas anteUs quo contenían Vitorino ¿ y E, por aceites yogo* 

tales» En estas condi cieñe e la destrucción mida ti va de las vl~ 

tapiñan se retardaba grüaácrrfttc (164)» i^a tarde ce observó cuo 

esa protección ara debida a lo© antioxidan tos twntee en asee 
aceites vegetales (135)»*

So descostró teablíni que las inhibí* 

dores so encuentran presentes solas® nto en los aceites origina* 

lee; puesta que, al destilarlos las ¿eldos groase y luego reato* 

ictismos 1/8 gil céricos, estas Último© san auc^ nonos rosís* 

tontos o la oxidación que loo primitivos (168)»-

rsstcrlenante loo rilaos isvestlor* 

dores cuc las de ©cubrieron, Clcoit y rnttill, propusieron jera 

astas substancias el nombre de "inhibítoles", considerando qua 
en esta fto dribla una idea de cu carácter nnttoxidanta y de la 
naturaleza da la función wsponeaülo fie esa acción, el axhldrl» 
lo (167) (2/®).*

Por dltiüo llegó a descubriros que 
las substancias responsables da tóeos estos efectos nnuorito* 

tí vos eran los tocofo ralee* Primero fuó ibersan quien los nieló 

do la vitrina E (ICO) y íós tarde el «lomo autor, Junto con 61* 

cott» <3io demostró ol poder añil oxídente de estos Mbstanoioff 

(170) • Su eiwoic^cís púdraos afirmar que loa principólo a emito» 

Kjdantos que contiene la porción inauponlflcable de los lipidia 

vocales, son los toco fe rales»*

Uto cribares hay tetldn otros tljoe 

do antioxidonteo, aunque no ton naaorosas» así por ejemplo, la 

estabilidad del aceito do bíobo co probablemente debida a h 

gratos! puesto on libertad del bcw^Ii que es uno ©abatancta fo
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cólica» cañan grupo oxhidrilo en posici& "gara* con reiswto al 
oxígeno (ITlk Sl acoi te dealgodón crudo debe ai eotoMlltod Epar- 

tleularacfateGls^ el' cual tiene acapares do oxhidrilos en 

posición arto (178)♦•
¿ÚiB^ 

la acción ontloritentc el ortos

«□pacotas 03tcwf ‘ W3«!2Ó;ñ estudiaran partir do loa trabajos 

do &orcreu y Uifra^ (173)» Quienes ensayaron la hidroquinona eo* 

¿¿ factor peotactivo da la oxidación do la aéralo iza y el bensal* 

¿ohldo« ^8 tarde so utilizó ©na islam oubafenaln para proteger el 

caucho y oí'látex en los oj»racio®o tíffiitxtór pflra rosot por ó> 

tiño a osarse coco anti oxidan to de Mmtorlco. grasan»* 

A partir do eso Barato ccemzó ana 

carrera casi poárfasós flecar candial en trocara de obtener lac eo* 

j^rea cubstnneias oan esto objeto ir ni cÓa bajo, costo» Sobra toda 
.cuando los rcqueriolcn tos de mtoriao grados para lan fuerzas or* 

cadas duran taladltlm guerra» era realmente un proNcc» cuy grao* 

depara loe nací cas sen lucha» Eopcdalacnte por las largas perío» 

dao i^c las grQcua debían soportar»'antes do cor (KnwulaeB y por 

los fueteras tan adversos a loa cuales so roían souatidns durante 

cucho tíenpo.- -

Por ella os que tatóán oa taca 01* 
ti cultosa laciasifiesoidn» Sin eiü^tótaico^lá efectuada en 

primor tór^ho^r flioott y l^ttW que era la alguien tos 

i»* Inhibí flores do tipo ácido 
8»* Inhibí tolos c hldraqulnora 
3»- Inhibí dores do Úpo fenólico

StpOricncino pastor! orea» que tan a> 

pilcado sobra todo el efecto oinÓrsiao do diversas substancias» 

peralto dejar la oisaíficaaión roducida a dos croados ©rapos» den* 

tro do loa raaloa ® incluyen tentó a lo» productos na farolea orno 

artificiales (175)»» 

1«* Antia^iá^ntefis ^ substancias que tienen cocida cntio 

sl^fllm primarla sobre ico ácido» grasos* Con unan pocos cxeopolo* 

- nos» son coap^stos arto y para» di y polifcnólíeos o substa&clao
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que tienen una on^uraclóc electrónica tíellar#» 
2** sinórMoos: Todas las otras substancias, las cuales 

retardan ó inhiben en forma se Moldarla la auteasiSadÓn da la a 

grasas* 3c llaman así p-rque slsptaáto refuerzan el efecto de 
los «¿puestos fonáilcos presentes y tienen pequera o nlngroa no 

tividad aparte da elloo»-

Xa actividad de estos antiozldnn- 
tes de tipo ft^Uco esM muy probablemente ligada o un fenómeno 

de oxidoroducoión cairo (pinoles y quinólas» Do esto codo los o» 

yp-hldroxifenoleo (cataeol o hidroquinonas 3 a-qulnal y p-Kpinol 

roapeetivámente), son poderosos antloxidantcsi en cantoo los rata 

•eoapacstos (rosorcinol), los cuales no ruedan ser csiá&Mi las 

correspondientes quinónos, no lo sea»*

la introducción do un tercer grupo 
cxhldrilico dentro de la estructura, quiñón ca, haca resaltar non 
oág la actividad antXoxldanto, por la producción da una posición 
adicional orto ó para» 2n cambia 3a adición do nuevos grupas do 
asta Upo, produce una careada rc¿uool& en la actividad nn ti oxi­

dante» Taablón se ser» clonan en la 11 tora tura otros antiasiCantpo 

del tipo ferólieo, en los cuales la estructura quinólica aparece 
codificada por varios otras adiciones funcionales.-

Ib verdad los inhibí toles que ©en» 

donamos eáo arriba, pus-Ion considerarse antioxidan tea fcnÓllcoa; 

a pesar do que'en algunas clnalflendones se los considera copara- 

dos para ha cor notar la diferencia estructural que existe entre 
unos y otros* los tocofercicp, cjspcci almanta el )j, son las pre­

cursores de las cromana-quinanas# substancias que so tredíeon osi- 

dunda a las primaras (176)*-
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HUffiaoto ha aparecido una olasl»

floac&& más es*©«anli3oda do loa nntiaxidQntos* a pesar do lo cual 

todavía moroco ciertos roperas* desdo el punto do vista del sino?» 
gis».»

JU» rolihidrosi allfátieos»

3.» " polibásicos

4#* Mae ácidos allfdUcoa
5*- Proteínas 
e»- Acidas orto y pírofosfóncó

Vanos a dar damas caractorfstioaa 
de los cntioxidantos más «aatE®ñte usados y quo ce Jares resulta» 

dos dan eaandosocEplKm*-

íwiwí

¿boatos sea efectivos ahtioxidanws* sobretodo pora crasas anima* 

les* en copoelnX la do oordo <177) (17B)»« ^ '

Es un principie» so descubrieron solo
S'tadítféwlcat^ * far & <Í79)f loa chales* j& en

Flsber (130) Ix^&n W pode£ cAtiooad^^ en ni ^dm

réneicendo; en decir quo el.n& activo cntioaldanta os el X» ^ 
tardareis embargo» so descubrid ol ^tocsfcrol (181)) ol cual ha 

probado sor el mío efectivo sntioxldanto de todos los íanferotoa 
(132)* Bebemos hacer notar# w o&¿ actividaúcntiTxldanto no es

paralela o en ectlvidad hioltoca ^ vi tmim ¿ h»s el toco* 

feral es el que biolágl «aconto tiene mayor actividad*-

Volwm o repetir ^uo la actividad

antiaxldanto de estas substancias depende da la presencia do gw» 

pos oxhidrilos librea* Así fuá mostrado por Golistblo (l£3)t que él 

cr®nanot el oualestá relacionado #3iac¿nw con lea tocofcrolQ# 

y derivados de la cmarUsa,; los cuales tica© grupo fenólieo* pero 

no cadena lateral* sen efectivos antioxi&intco* ¿demás el bocho do 

qúo haya una conccntratióa dptima pana* los toeofcrolos* por encima 

da la cual le eficacia,daorcoo (134} (W3); prueba lo complicado 

de lúe reacciones*-
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gogfólfoWat So fia deslastrado que el aceitó de ^tdm do 

triso tía» un myor poden» ®ttoütoto cue ion toooíteroW'pó» 

roa» en virtud e© ciertos foofolípldos quo contieno (286) • to 

blái co tan aislado oler too foafolíplfioo del nocí te da ®ja, co» 

£» ñor In ccfóMna» 2a cual ha desastando tenor noción inhibí te* 

ría* Forolonos separadas do la colócala do ccfallm han sido o 

sodas ? patentados cata» antloxídantes (Wk Otros foofolípldos 

caá amponantos do harina do avena (Avenen), otros cercólos» #»• 

nos» sólidos do loche» aceites, levaduras, tejíaos atítalea, lo» 

gtnbros» oto» íü» aáteisgj cotas substancias cotón en un plano ln» 

taracúlo eos los antiaxldantoa y pueden consterno nejar cano, ni» 

nérgicoc»-

Mi <?o cavara# Soto raterial fué propuesto por Ucmtan y 

Orettio en el afio 1033 (183)» Be Id secreción do un árbol tro?!» 

cal, el Ominosa offlolmlls, el axil oraos en la India ceeito* 

tal»»

Sato es m y

efectivo para grasa do cerdo CB^oiahcntc y poaibiaacnto pora 

ciertas uüraatos deshidratados (1©). la farsa rafe conveniente 

de aserió ha sido incorporando la gana do gásneo a los papaleo 

con los axiles oo han de envolver lo# grasas# ¿¡lia se debe a>o 

esta ¿substancia eo paco soluble en las orneas y solo nieto sor in 

oarpomfia o ollas por torro tloienta o con ayuda do un solventa en 

el cual nz&os firma solubles; podiendo luego cltótair® cate Ól» 

tino por vaporización» Es una substancia establo al calor y no 

proporciona «lar apreciadle a la grasa»-

atarea 4ol ¿eM^ rfueoi Do ñaBKto á loo tmbojoa « W 

, rea y Curráis© (190) # lata (191) so ha tooos trato <310 el tonino 

es un Gntiosldsnto enérgico» íástarto loa (tós) bs ocüahOó ^uc 

ol ¿citó gálico está grandooonta distribuí do en los tramos pro» 

rentos tm varios alinéalos vegotales, ¡BrUailartxnte el te» Sé 

pensó entonces en u®r esta mbstancia directamente como antlo#» 

tote, poro se tropead con el inooBwnicnte de su taja colublll»
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dad en las ^aoao y adecúe porque hdavía no se ha rrobada^cu no 
toxicidad» for lo tanto ecofusu?® a uñarse loo «platos Millo» 

(133), propila (194). ote## pero teuái estos temían eso exista 

dificultad* se llcgá entones» n lo cío tesis de loo altos pintos# 

de se tilo, dadocHo,hozndecilo y octadecila (193); los cuales son 

W Golublesi en grama y do ñauarás q loo trabajos de Norria y co* 

laborado?©» (ISO) han toateto tenor en excelente poder antlaá* 

dmtot*

Sin cátase el que t/s usado ha si* 

do en £*$•£•$• por su bajo oseta y fhdlidnd de elaboración, es 

el «plato do pw^Ho» ílene él inconveniente ^o ce destruyo cuan* 

do la grapa so agreda a producto» <»© luego fiobp w borneados* 

Se «JSDTQ0O8 trabajas, so ha comparado el poder nnUarManto do oo* 

te substancia frente a los oía casare d inhibidores (197), (130), 

(199)**

ButíIhidroxlaniool * Una cjesda do ñ» y 3-toríutll*Wdro» 

xinniGol, es conocida ce® hidroxianiaol twtilndo ó JIJA* Es un efe 

festiva rotardndar del desarrollo de la rancidez en alientos te» 

chas con grasa do cerdo (200)» ¿¿ti octlyKH es cranderjonte euacn* 

teda cuando so usa en caaM nacida cor otros en tí oxidan toa, por ej» 

ona calato de propilo* ihtro loo productos jm loa cuales es a* 

conseja cu adición cató la groen do cerdo y otras gromo anlmlos* 

1Mi& para loo aceites w se «too en frituras, cono cor aceite 

do mnf, cris, ato* Se Interesante toüén portee cu actividad oo 

transportada a los productos horneados»*

¿fi&X£2tíJUlia£2Sm^US2jUi£*^ M ol «oocnteieicn. 
te do esta substancio lo quo determinó un notable avance en oí 

<mpo do loo anUoxitoaws»»
Taller en caí trabajo de tesis (SCI) 

descubrió la presencia de cote conn^oto en ol extracto oioobJu* 

estola ®taía tertoato”, arbusto auy desarrollado en el con* 

tinento wrícano y cus es conoce vulcnracnto cono "creosota bUGh” 

en ol norte y "Jarilía” en loo inícos tratoccioancB» TlflEpa dos»
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pudo esto el sao autor «malgi» aislar el ácido, Junto con algunas 

impurezas‘¿o esto extraed mencionado (2C2)#T por último Oinvold 

en ol n& 2947 consigo© cristalizar el KDGA, sopeándolo osí de la 

lE^wcsM ^ae goÍKKüítóo lo acaamSaa, umndo diferentes solver* 

tes orgánicas (2C3U ta propiciados antloxldntivna Ce esta sats» 

toncto fueron ensayadas par Iimborg y eolaboradoráp, quienes las 

encontraron excelentes (204).-

En nuestro país Bey estudió la coa* 

posición química 6o ciertas variedades do Jacilla (205)^ Tiempo 

rafa tarde falto eonfiraS que las especies argentinas contienen !#A 

(206)- Y Faladlno prueba que el extracto alcohólico de notos plan* 

tos poces Esroadn acaldo antiaxl danto sobro grecas de origen asi» 

iaal (2C7)» Mián en Chile, SJtíniat Mtel y colaboradores (2(8) 

han intentado cristalizar este ácido do la extracción alcohólica 
do la' ¿FlUai sin conseguirlo; pero toostraMo cu poder m2idü« 

dente-**
Tor último diremos cu© o atocínente 

esto substancia es posiblcnonto la que re Jares resultaron ofrece 

como antioxidante para la grasa da oordo y numerosos trabajos reo* 

Usados ce ese sentido, así lo confirme- Con referencia a cu ce* 

truotura química, diremos que cató ootrochecscEito relacionada oda 

ol Óeldo gunynrÓtico, uno do loo constituyen tos activos do la go- 

m de guayaco- 31 lo considerónos derivado del plrocatoool corlar 

4,4** (M dlD0tiltotra3Otilc®>*dipirototeeol y codo derivado Col 
botono:^ #!f| dlmotU^Y bis (3#4®dihidroxiranll)-butm^

Wuri^mxlí^^ 2» el ano 1930 ol ácido aflo&. 
bies toó propuesto codo nn ti oxidante para emulsiones grasas (229). 

Aunque os un débil ontiotídanto pura grasas anhidras, cspoalalaaD* 

to en grasas ralmlsa. por su insolubilidad; igualmente asociado 

oan otros antioxidontcs es bastante efectivo (210)- sin embarbo 

on redientes trabajos so procuró obtener los derivados do esto 4» 

oido, que non solubles un grama y que tienen un alto podar en- 

tioxidanto (2U).-
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JÜMSOlM&SMite Eo ibá<w en verdad estudiar te®M los 

otttictó&ntea w h® Oda propuestos, sobre todo én estos ¿lilis# 
tíceos, sis ««abarco r^odauMOsos a acuellas que sás bao llameo 

la atención por las posibilidades que ofrecen a la In&otetó di* 

raen ti oía*»

así dlrcaos wla iihWMSr 
oí tina (212) queros una substancio de tipo famélico que so ensuen* 
tra fiólas»» distribuyan# ofrece sepilas jnMtóXtóñfied do ser 

obtenida en cantidad y a bulo costo* so encuentra en tn;^ en la 

cortesa del "pino Do«gto8% de la cual puedo sor obtenido con o* 

0io caliente» Sata substancia tiene una actividad.<330 es Col clip 

00 orden que los noJoros nnti oxidan tes resálleos y la eterna pos» 

do ser incrcaentnda por los Mnárglcoá ácidos» lio prescrita olor# 

ni sabor# y es soy resistente ni cnlor»-

"uchus otras randeras resinosos 

can tienen polifenoleo que sen buenos gntiaxl&ntos y precisasen* 

te do una conífOra# el aboto occidental# fbé aislada ató stíbstsn* 

ele de activas propiedades ontiaxidantes# llanada OWSMÜ» 

partir do la cual y oqy rápidamente 00 pyedo llegar a uno do loa 

nuevos as ti oxidan tos# la noroonidcn^rlna (823)» Esta substancia 

tiene una cotruotera cefalea cuy set»Jante ol U»D#CW»t do allí 

tasMía sus propiedades cuy parecidas» ¿abas asociados# tienen 

O) eran poder entí o« toante; cayar cea que coda uno do ¿lies por 

separado#*

Fabián en los últimos a3os se 
han patentado cuchos tlo-ácidos cono anUocidcntoG do ¿raeoo y a* 
ooítoaj entre ellos rodeaos citar el ácido ^ ^. tiodlproplóolco 

y sus ¿oteros# <&a apuren térsente tienen un gp® valor jara ser o 

eñdoa aun en grasas que han «maco a ponerse rancias; pues ha* 

ccn descender el número de pcréxldo»-

yucron ¿robados can éxito ol0> 

ñas nuevas substancias fonéticas# entre ollas el l,MiJiito)KlMf*

taleno (214) y la Tuna tosí lina W) con dos anillos benoádooe
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coto uno y un por ta oahltallos en posición orto* íhobiÓn ce fea 
efleoj^o con ¿sito la aGld&i n loa nucíaos oread ti con do endonan 

olqufIleos» lo cml inaroo-nta sranflocentc su ooícbillM, así co* 

no tablón su solubilidad en las Granas (216)•«

Paro lo ij» nÓs so ha popularlsBto 

en los EifitO# en estos dltiRM silos» para uso en crasas y aM* 

nentoa que les contienen» co una considerable cantidad da tandas 
do onUácídantós» Así por ejenplo los anttosida tes ítnÓllcai dan 

t emn resultado cuando se los cozáis con calato ce jeopito» El hl* 

dratínoiga butitata (HU) junta oon ol óddo cítrico» usando el 

propllcngllcol can vehículo do dispersión» constituyen unexoo» 

lenta antioxltoto pura cánidas preparados (&!?)••

El cu» tan Runfié que se ha hecho ub 

tteecnto do loo ontlazidantoG y in aparecida do nan tan nucoroaa 

.tarlodad.de subatan clac» ha llevado al trillo desarrollo Oclas 

tétateos pora su idcntlficaclía y valoración» en los subotaotta 

Grasos en lós eosles han sido usados» T a raíz da esto clac» os 

han reallmdo interesantes observaciones en relación con la dsm. 

parición fio loa antlaxidnntcs ft»511ca3| por la oxidación do tas 

Granas que» loo contienen (22B)*«

TUrn ce jar ilustrar esta capítulo- > 

dañas uno tabla publicado por el £»$• íopt^gr* en 1044 y cae con* 

tiene hasta osa focha todos los cntlaxidantos usados y propuestos 

pora usar an altaeñtos (219)•-

mu

Aceites vccptalGD, incluyendo aceiten da patas» hnpoo» oteo M» 

drogonado» soja hidrogenada» algodón crudo y soja creta* 

Estraotoeolvcnta do aceito do gaaso do triga sao ácido cítrico# 

Destungo ta la dosoiQri8!ici& coa tapa? del aceito do eónaco* 

locltina o fosfátidos tal aceito de coja» 

Fosfdtiaoo del aceito do cuín y algodón*

Fosfátidoa tal aceito de soja*

tarlodad.de
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^aftititos ce tejidos nnlmtes» 
&o¿ü6to^mófii¿n¿vna grasa» un GampucstofosforOte tal eo» 

‘bó la le¿ttaaj ó ácido fúsf&los y un áster»

Ogaa <q guayaco»

Ooe» dulce del "sur (ooowl).

Resina dcragalls»

Residuo de la destilación de aceito de olavo & oteas écpeoica#

Acido ^H«| ffüfiio de propllo, sálate do etilo y otees plateo» 

Acido nordmidro^rayaratice# 

terina do avena y oteas bacinas do cereales y Dcmilteodo tierra» y 

mtorlalcs vesetotes#

Gatalssa (o«ü la dol queso nadare)#
Substltutes del ¿oída f> «coroaptopropioníto»

Acidos tiMi«0raa» y sus esteros»

Ibeoferotea en cóabi nación con enzimo»

CoapacsteG f®düttw tetes ceno alcohol vnlníllioo y alcohol oosi» 

forílico#

Water etílico u otros esteros orgánicos do la tiNolm» 

límlo • 

íbcoferaJes#
TUdraxieronanos» hldroslcumrGnoo y otros compuestos relacionada^ 

con los tocoforotes (en conblnacl&i ten d ácido aoe&Moo)# 

Portóles» quínales y quíname (oda ácido cscórblco y/o los cocspucs» 

too nombradas tejo hidras eráosnos, etc»)

Actúo cafeteo (solo o en eaabinncl&i can uno o odo do loo slgaicú> 

too: ácido ascórbico, ácido tartárico, deido fosfórico» y loo cao» 

puestos nombrados tejo hlároxiarQannos# oto#)#

Acidos hexurteicaa, caco por ejemplos ácidos gplccturonlco y cluo 

rameo He uno o cafo de los compuestos con clonad os tojo hiárasteo 

monos, ote# y tojo naftolos» oto#)#

Acido fosfórico»

Acido fosforoso o cales ácidos»

Esteres de ácido foofÓrico^ácidn graso con gliocrol#
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Esteres do ácido fosfÓrico^eldo graso cea cllcol, poilclloolofl y 
poligilcorales*
Producto do reacción de eqno^lcerldM, ácido fosfórico5y^«®iao 

etanol»

Esteres del ácido fosfórico do fenoles poühldrlcoa.
Asidos orgánicos* incluyendo oxálica* tartárico* mloico* ral&kft 
sálico* cítrico* plrdviC0* mcoinieo* fu^rt sconítico* ote. 

¿clúo aacorUoo»

VohoGotcrcs do ácidos grasos do ácidos 1-aBoartÍco y d^íBoacoorMc 

Producto de reacción del aceite do castor con Ódúo cítrico* tar- 

tánico u otros deidoo orgánicos* o anhídrido tu Inloo* 

Producto de condcasaci& de un pUtool (caso el plrogúol) et» 

cotias* aldehidos, no* crasos* ote*
Derivados dol fenol* t¿l<^ eo^ optll o^ ¿etil sirin^ta* 

oto*

Compuestos foráneas, talos caso porcjoaplo catccol monododoGll 

eter*

Co^paastogfic alto poso colé color o* y p»poliM£rosll)CDceno este* 

puestos* etm dodoeilcatacol y do^cilhidro^ianon^ 

Mee aslíearca o saino cales* caiao gluc^nlna* ootU^luonisim» 

fiel<3o® hiarazc&lcos*
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Xa íteciÓneeQblnada 3$ dos ó □& suba* 

tffldQBt pira ^otocir © efecto Ms coplió que la single función 

aditiva» cs llarsada fllBc^lsiso# Goda subotan ció < puedo cotoar indi* 

" «idtslmto esas antlaxldanto o punco ño serlo* X& precisamente $s* 

te di tina caso ol Ma ób&« Si coñac ajene la» podemoo definir'un 

sinÓrglco cano una substancia que a^rogsda a otro que celda cato 

sntíoKldñnto» rotoersn nú acción para prevenir la rene!do?, de las 

materias grasas*»

El aoojBto del sinergiacio es relativa» 

ocntc complicado,pac  ato que en ol alano intervienen tros tostoneo» 

a mbers mtiaiünnte» sinergia) y substrato graso* fe manera qw 

la interprctaoldn no se refiero solo a las rotadores tetro unan» 

tloxl^to y una graso; alna por ló renos a los tres tonclotos o 

asa n&f pues es muy corriente en la actualidad usar torios subo» 

tandas nozelate pora obtener loo fojoreo resultados con las me* 

ñores Goncentoüoianos*»

El fenómeno del sino relega Heno lepa?* 

ten cía práctica en la ostabllisaciÓntanto do loo cromo vegeta» 
íes coso snloaloo* En las primeros existen naturolraito aprecio 

bles «©tiesdes de antloxldantos» cuya efectividad puado cor grao* 

decanto inorenantada par la adición de minóre! eos* íh las grasas 

onltolos, la X^porteñóla práctica reside en 3a posibilidad de o» 

toctos? una reducción en el costoy en la con ti dad do las inhibí» 

dores agregadas para lograr la estabilidad ¿oreada* Así por ejo 

pío so ha tostoaas en 000:103 casos «i» c»(# de un unta oxidante 

fteóUto costoso, Junto can C#(# de en olnórglco rotativnrento 

borato» es tser efectivo pora estabilizar una grata » coao C.l^el 

ontl oxidante tonóUco solo*»

la rayarla do los cAnár^coo ren de U» 

pe Ócito y los afo «OTaaito usados son los ácidos o rocíeos di» 

Moleos» coas el Rslánlco» nalci», Milco» cítrico» ote»» los 

cuales refuerzan notablemente la acción do loo anUosltento& focó» 

liceo» coso ocurre naturalmen te en los aceiten vegetal os . sin
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ochargounaceito vegetal extraído por solventas» puado ser cot&bl* 
liando tonto por ol agregado do estos ainérgicoa coas do inhibidores 

fonólioas» lo cuales bastante difícil úocspllcar (250)«-

-21 ácido oxálico de diferencia del reoto
de laoácldos activos, pues do por sí, sin Xa presoncin do lobití^ 

res fenóllcoa, eateiMlto bien» tanto grasas' aniñólas caso va^tal^ 

Sota nociónposlblescnte sea cabida a Xv na tárale ¿a Ce la unido en» 

tro los dos carbonos» la cual» da acuerdo o los trabajos do Robar tea 

y ^oodmr (221)» participa do las propiedades do la doble li$aate| 

por lo sácaos la distan la entro ste carbonos as a!s corta quo en 

los cocpuostos nllfótlcos. Adecúa» debido a las dos aolómlas do q- 

Gis que puedo fijar» el deido oxálico so coaporta ososo los compuso* 

tos Máiloos con dos oxhidrilos en poáicldn orto.»

%aU¿n ce ha trotado do dejáoste? ci po*

<lcr antioxidante Col ácido «Melca y fuadrico solos (222); sin ca* 

barga acta acción os E^^^ueCa y solo cuando el aceito usado tío 

no de por oí Inhibidores del tipa fcnólíco» esta nocida áeauestro 

sor interesante.*

W> de los slnírglcos Efo.tmaoa en el

ácido asoárbíco y su ACSlÓn fuá extene^entú’ estudiada por GolunbiO, 

Calkina y Katili (283) (224); quienes han desastrado que el pote* 

clal de oxidación del ácido nacÓrbico ce sás bajo que el de Los in* 

hibl flore ofendí* eos ;sln cabarga no ccaprcalablCEcn do*

ron te el ¿período fie Inducción do las grasas. ü£b tarde el eIs»^* 

ttill (225) dmuoetra quo Xa oxidación del ácido Gso&blco es un pro* 

ceso lento que. transcurro en dos ¿etapas y requiero m intomodlario

(326).*
Cuando t» inhibidor fanólicodonn hidró»

geno a un'peróxido graso» resulta un radical fen sallo; ol cual wel» 

ve n tear on estructura inicial, pues el dcido nseórbloo restauro 

el hidrógeno perdido tronoTOroándose a ni ni oto en ácido dohidra*as* 

córneo» mentes el ácido ptte ir proveyendo los hidrógenos noce* 

norias no so producá la acucóla el dn do peróxidos» Es decir que esta 

substancia note ote receptáculo do hidrogeno paro sen tener a la
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Grasa estable» Foro el todo asodrbleo no puede proveer directos®» 

te ol hidrófono a loa peróxidos» sino cus necesita para ello un lo* 

taraos lorio»-

¿Maten ttíM& tíia serte do todos or» 

iónicos 31 y polibásicos , loa cuales temblón son interesantes sí» 

nírdcós» a®íi® es nuy difícil do explicar su aceito Boa eíHro* 

nos «qc en todos los todos nativos» adyacente al grupo carboxllo 

hoy un Grupo funcional no saturado» 31 grupo actívate en poslei& 

alfa» amonta el poder de ll£pz4n do los MdrÓgonofl do loa oxhldri» 

loa; en cantío tiende a repeler bus propios hidrógenos tecla lo# 

radicales fcnoxllb» loe míalos son aceptare o lívidos do esto olasen- 

to»»
Mín ta^hián los todos di y pollfanó- 

líeos» entro loa cuales quisó ol sáfe lEportoto es el ácido aplico 
(827)» Batos ¿oidos de por sí san inhibidores* pues «o trata da 

substancias funólleas que facilfxnte pueden ejercer can aceito te 
fuñera entonces quó» en los aceites vo^hlne actúen coso sWrgi» 
«a, debido a bu ameter todo; alentros que en las grasas «ais®* 

las lo hacen corso wtloxltotos por su estructura f enditen» Es por 

ello que» si los oxhidrilos ce encuentren esteríf loados o converti­

dos en grupos ;-jQtoxllo, el ¿oída Gálico no os táo efectivo para 1&9 
grasas nnlalcí» Sn cañólo los ásteres de este ácido» cono ser 0> 
lato de propilo» son buenas un ti oxiden tes partí estos tipos do gra- 

®8 (2S0)#»
5o los dato#eos todos, quisó ios |^ 

interesantes son el ácido sulfúrico y espcolalante el fosfórico, 

por tratarse fie substancias inorgánicos* El todo fosfórico so nos 

bastante con cotos fines y así fuÓ desastrado por o jcrsplo, cae es­

to ácido eimti la actividad antloxifííntoa de las bidraruinoras y 

tooofcrolos en la autsoxldaclón de las jaranas* (£29)» En estos se» 

dios los ¡Kulnonas son pnrCinlncnte reducidas o ’ddwvt»omat 

siendo esta acción praoovlda por el ácido fosfórico con los tócoqui- 

nonas ocurre tirito la oicUafición coso la reducción, y en esta 

toma oo puede regenerar ol tocoforoí» los resultados obtenido» per
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Cbluubio, sugieres el teche de qbo el sistema qulnona-Mdratplnom 

es esütoto tot? par 1a acción do un ñntiojldMitó cono de un refino* 

ta? o una cresa que se cotí oxidando y que el equilibrio 03 desviado 

en favor <lcl reductor par el áoldo foáfÓrlco#-

'tablón so estudió el efecto cus tiobocl 

¿toldo fosfórica para estabilizar tina grasa quo contieno texoford y 

cao ha sido sometida al proceso de desodoriznclÓh# 3n este enea el 
ácido es cucho 8¿e efectivo oi ae agredo anteo ácl proceso nonció- 

hado (23o), la ottlaú optlna de ácido o agregar es do a#004^ y la 
rjtea no tiene efecto adverso en el colar# a o^uo el ácido fosfóri­

co rs irás efectivo agregándolo antes de la dosodorísaolón, dio na 
es ninguna evidencia de que haya regenerad ¿ha do los toco fe roles a
partir do los tocoquinonno on el desodorleader#-

Cnlkl^s la hecho un establo sobro la ac­

ción del 4d&> fosfórico, por el cual parece te>eb?ar ruó cu efi— 

enoia es debida a la facilidad con que codo hidrógeno fí^l); sin 
cribarlo na dotemos dejar pasar por rito al fenfeno do In adserolÓB# 

¿sí Galiablc en el trabaja rrnelenato m» 
tea, nuestra quo la toooferil quinina, que ce inactiva, peranneco 

inactiva aun en ‘presencia de a tú do nac&Ueo; en wbk se vuelva tai 

«intlíaltotc ñcUvs en ^esencia del ácido fosfórico# Esto puedo o* 

feetuarse unlosmnto por el cierre 4o Xa ordena, con pÍMlda do una 

aotócala do aguaj lo cual puede realizarlo el ácido fosfórico y KJ 

el asocio* ¿ate techo fuá desastrado teblfo en el ensayo Molí» 

gl 00 pira vitamina 2, femada do la toeobidroauinane, por acción (Sol 

ácido fosfórico# piró ocurre que el radical tocoferil-tadroqnigcno, 

viniendo n ser tás soluble en o@ia con pérdida do hidrógeno, es a®» 

sorbido sobro una partícula de ácido fosfórico, ol cual le colé isa 
nuevo hidrógeno, roapc el anillo por sustracción do ®« migóla do 
agón y 00 coraran# Vuelvo a perderte el hidrófono par unión con ol 
peróxido graso y ce inicia do nuevo el ciclo, la adsorción vino o 

sor Ce este randa, fundaaentei para explicar la acción sÍiár(#oaM 

ácido fosfórico# nooiontcaento so estudió la acción sinórglca del
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ácido foafÓrioa en grnm do córela* t£33) cntantóndos» loo aitarce 

con el incm^nicnto nao en loo cnes^oo do cflWlBid acelerados a 
elevad tooyeratarn, el ácido rtncclwa con Loa peróxidos ííTéiíbs en 
tal mreru que Infido su valoración por ios nótedos yod argíricos 1> 
moles,»

Vi ccfaXlm es fe;biái una suba tonda sb 

nórdica rom loo inMblúarca fcróucooí ñuncw no la es tarto orno 

ol ácido fosfórico* pees es soluble’ en Ve fz*ior.e» .'í'^i un íjiígof 

tmbnja de ddU y ’¡attU (233), la Je el tina pura no en m MrA?* 

Sica# loo tcoolteáofi favorábico <aio se obtienen con ti v el tina co* 

rcíeinl so deben* cois; estos nytorco, o »«c clin contiene alearlo 

una cierto car;tifiad do ccfniim, que ce Ja me actón ccm inlilMGaf 

«‘Un cVi,®i La leal tina Hieran ror nefelio ene conseno m a? «ota# 

fe’d^ el radical del áclfo fosfórico, puede eotar t®U& cono d< 

córneo, ccgcatalftent® en ^xm que contienen tooaítr^ce y cao sx 

sonoUtis n la desodoré ración (h&l)» Tiene el inconveniente ®o <4 

na non on í^cc^tx^utanooitt^ o í^CS- coloren lo gmoo»*

Sbriblóh so iw procurado donoator ol ©ffci 

to nntiosEiewnto oca ejoroo Jo harina fio soja (235)» ¿1 oml üepobda 

fie loe cató!clones de la .Tacn a V mal U oído o^^íh, siendo 

cayo? pora Ve emoas coa un emn período fio inducción inicial» SI 

inesenento en el irrfoüo do iBdnoolán no es proporcione 1 n la eso* 
cent andón fie la harina de soja» Xa cotaMllmoi&i do loo gruesos 

nos? la ferina de coja ce debo o los fosfolípidan y ellos ovando san 
extraídos fura Inserios netuar solas, llevan tor^o fie tocafterplce, 

©o nos» ello quo tnsM&j en esto fosan tienen cíe c too natíos! dantos 
(CTh-

Sn K«xaiond.(i rodenos nflmnr osa 

fin eoiwidaá, < tr el un dátelo (»® el ascórbieo, cítrico a foufórl* 

oo, eo efectivo en una rrii» natural, h alean contiene ror ai orí» 

gen ai inhibidor do tipo fbnílloo en olla» V todavía cZo aun,, po 

drízaos decir que co poolblo totlft<nr la nnturnio so de un Inhl» 

Uto no conocido, «naciendo loo (rraoWottfeo y orinen fie? la. 

emon en La cual co afectivo»*
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& Gatos ¿ItlQOG nñGB DC ha ODtWUüdO lo* 

tensáronte la ocnposlciái de nuck» vegetales y ne han ensayado nw* 

rasposas reaccianos can el objeto de obtener nuevos efoírfjcoo» cuo 

Tardan sor lucrp opílenlos en la fn&otrln. así ce cono se han ¡re* 

sentado nurioroGno subo toro la o cuya verdadera sedán es todavía dos* 

conocida; entre ellas so ene trentes un producto liberado de las tea?* 

tas de ciertas smlllfts por lo noción del ácido acó tico (237)t otro 
encontrado en detractas ¿lo afrecho de arros (£W), aw también los 

productos de toliixrlmelóíi en opacaros cnlcntados(239), ote»*

Si cuanto a los (litónos trabajos renM®* 

don pira probar la efectividad, do los tóndrglfios ácidos para lacro* 

rentar la actividad do loo nntioxidantes fe^óliooo, fn rostrada quú 

ella es rít# Apartante sobro todo on los sistauas Groso-ncuoooc 

(240)» £n cambio los resalas do or» ti asidra toa y tórdcoa he tañí* 
do una su? pobro protección para la vi teutón A, proveniente del a- 

coito de hfeiáo de holibut (£41).*

U estudio intensivo do loa sin¿r&eoQ,£D* 

pocüQlxnto era su relación con l o antlaxi^is too do tipo ítnóllco# o* 

frece en la'actualidad un atipo noy vasto y prmicorlo» üln'- toterfio 
es interesante aclarar quo leo observaciones n este «-atido deben 
ser U3y cuidadosos, pues ya dijimos que son varios loe fbetoros cuo 
bay que tener en cuenta y por onolAliente con te.blén aurcreeoo le# 

detalles que hoy que cuidar, para evitar que erraros en In prepara* 

clón tic loa reactivos o obsto atoo, ocneionon interpretad osos. o* 

qnlmflas»-
Coao 1 > Ic^c bxteho en ol enm do Iba en** 

ti oxidan tes, henos do dar tollón una tabla con loa principales-ai* 

ndrricoa que oc usar en in natmllda» £$1 este cano oo otedHton o®* 

too Gínír^cosi <’o acuerdo al toba jo de Clauscn y ooiabrnáajon 

(£42), por ai índice protoctivo# ¿Joto índico está dado por la rola* 

dáa rao óslate, entre el cám do liares (pe la eróse tarda en val* 

verso rancla, curado so le hn r¿ax\^u'3o C,G1^ áó nntiostente fcnóll* 

go y o*Gl^ del slnár&lco, y el tiempo que tarda, teblón en bares,
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cennáo colé o? le ha o^i.^to %d* de «¡ttaci^te.*

loe ghUoxiüárUs ft^íllcr® sondo» fuO-
reo: ^toco?rrol, M¡l?o: >4^^ y ácido r oisllhVroc"’^

Jos 31?/2T4eos n® niix-rodoe y flwr c* h tatln en orden dm* 

cierto & su yrotccclán» ¿1 a 1» trato üe- ido fuá ¿toso ecniíM#

¿>

X?üUlJs ■ntloxlr.nMs orí ^rlo ^tocorcr&l

gruyo X? .jirpeas cor índico mtcctlva 4,c a 2,1 nü|M

feÜ: I.T.: S,v a fe,l
Acido naeiSrtie», Lt’ínnim

Cruro 31 l«i.: 2,v 1,6

fTeorilm, lancina, lío^lr. Irchc MdFoll®^, n-WT>llna# ¡»1» 

ni tato 3c ascorbilo, renllr.l^lnc* cictcirv;»-

^¿T^ls !•?•: 1,3 o 1,1
^'iptofaiío, ieoleueim, nrolinn, olnnlna, ácido ^¿Jro«ftootK£|l«» 

rico, ddcl, í.íí^r'Cl^, & I" vi .rollada, tripoíno, argl* 

nim, ácido VnrMtdrluo, uracw.lan, WU’:, t:ir;d^ y rrotsl* 

no de suero do vnen, p^^dlnn, hio*!dlmf reptóos, Íctía 

¿11 ccro-focrá leo, Tldroxiprolim*

9r£o 5: I»¡*i 1»C ó G«nos

©reina y cfc-bV's 1 .-nli ¿s s.ero clobuli a ce vaca, M* 

yodotiroDim, d^fcnlV.Vrdna, ácido nicotialeu, ©crina, U#« 
na, norlfucl^, ©itrulino, áalüo 41cíüwt íicl^ntr, ©olÓu, 

el fitina, r.-xl»i| yrruim, ácido cinefico, ácido árico, idkÍ* 

afolan, aren, wcntlnir^, ácido iTyelíslco, w.íA^( Miiroxfto 

riñe*»

uoocl^n II; ..nttarito&tc orinariot í'ito^inona

^2i^J,< l«i'« i 4,ó n . ,1

’ corina

Orara IT: W*: 3,C a C,1

■iCida r.Bc5rbl o, protcVc! hláMlr^n áo Ircf c» trír^^no

i^ipo T il ; Jet»: 2,0 n 1,0

leudan, nrotein- tídmlimda 3o Ve*o, jYilnlt'vto de nooMftlO*
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nrollna, telillas!na, cistoinn, ¿oído «lutánico, vsili^ diferido 

acético i? rrntelnns r^ncroáslaic, ^gí^rn^lm, í^írlra» ácido 

V<rbJlírico, «FKuwmm, nln'ldrlnn, pw^jeina, ’'ls!r’<Ui«t-n9i> 

lovcira, ¿el«jo rHcewfnsfíi’leo, trlpsinu, casolm 4 "nli^.

coi' HC1,

Tpltehi tildrollzadu de güero ^lo&ulim do Vítele tripsina hldroll» 

te:'} dr suero riltóilnti ¿v wen, treonino# ltelri;ctet átelo elfo 

^'iw isobutíricoi precipita*?© ácido lo ©otro rroteIon áo ^gi 

enocim Uíirídlrte &x> ácí^.o suh^riív), s^cte ‘-rote i--'- do vaca 

tm^u o^n álcali, íildroH:^ de lo te* col ‘Eneren© cor 

ácido ^irdí’ko, hítente./© curro rr&Ulnn de voso con ácido 

fiolífeeo, ímll^j rraV-l^ dr Vtf?.© Mdroliteia, ácido lew» 

linio©, dllmbtirao^, Wol# hldroxlnrolinn, er róla I4ÜPOÜ* 

teda do micío filóla lien desvaen, te; in-. !J> iteitete con liútá» 

bario#

tripsina riteJllteí^ del ^^:o de vaca, tención Mdtellrtea do 

©.ero olb&ilnu do vaca» ácido nica tía! cu, telnni^, rfl^lfcnlls» 

laman, rcpaian hitemVutH de suero de vaca, wrlm, Mfdna, ota» 

Una, nlbáLin-- c nevo, caseína, pcpclna, urca, .pepsina líraXÍ* 

rada de g-cío £1 Molina te wen, áte1 clloíMcoi ácido aspar tlc$r, 

ereasina &£x<olirnda de suf ro nlbS.Mi de vaco, caccatinlm, osea* 

vl&-, colina, r;.Kn ecotoeloUilñ''! bovina, hldm^ilmlna, pcptonai 

órentela hldro.il”©?'*- te suero de vaca, tiros!te, cUndlñá*, aaeol» 

nl:dí>:t áesd-’ 31no^ilte| ácido áoleo«»

¿ccelín MI: te. tloitehx te prl^rlo: ácido narmMilrorr^^

in^no

ctloninn
PrnteTlit TU** s s
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Fonllolnnlnn, IouoIm, trlptofüto, alanlna, nerlGMlGa, protci* 

m 3o locha MdroUüaáo, 6amUca# calina» ácido aocfirbico, 

^¡jO1 W** 1*0 a ^
Pro teína fie leona hldroUnnto, íroonUafl, ioolouoina, piolín, á* 

oído fllfíwíilnsioobutírico, MoKifib olla Innina, ninhifirina, todo 

gUrt&iootPiapañiMnat ©latina, oMm, pjotclna blárolteato fie 

lecho, oloteit», pateltato fie ascorbilv, ar&Lalna» histidina, «>• 

lino, todo levulfnico, alfa coudociotuliaa bovina, carina, aspa* 

resina, todo slicoro fosfórico, hldroxlprollna, dlpofiotirosim, 

fiiWina» ¿©Ido ¿rico, «rea, croatlnina**

I,?*: 1,0 £ nabos

&lpciB3, hltadl®^ de suero d© iraca, «cito, cabina hlMi» 

soda coa ¿oído sulfúrico* trlpcina hidrollzaOs de suero altóai» 

na do vaco, popusa, tlroalna, ©repeina Mtóolimaa do acoro gis» 

botina do vaca, oelanlnn, todo asiático, olt&lm fia huevo, 

pepsina, ¿oído giuotoco, úiQOstián pepticatriptioe del jxuncreaa, 

diteBtláh péptica fio pro taina pnncronUon, precipitada ¿cito a© 

sacro protoina to vaca, tripsina, todo alaotfolco, Usina, ewp» 

alna hiCrolizato do suero nitóalna do vaca, suacinlaito, caseína 

hídrollmúa con hldrtoto fia bario, esmalto, ¿cito bnrbitdrioo hl* 

firoiiaato do fit&rq propina do vaca can todo sulfúrico, ¿cito 

glioállco, tripsina hidrolisato fio atoro giobulim do rosa, suero 

proteina de vaca trotada con álcali, hifiroHmdo fie protelna pan* 

©reatica coa ¿alto sulfúrico, arofenaainn, ©encina hidrolizada 

con ¿oído eXorhíarlco, ercpslna hldrollsato de suero de vaca, pep­

sina hidroUmto de suero ultóslKi do vaca, jcpslua hifirolisato 

fie atoro gWdina do vaca, pepsina hidroliroto do sacro do vaca, 

hitos&ilmina,*

O



102



103

CAPITULO IV
XSSSXSSSKKRSHSSm



104

Puesteo trabajo tiono por objeto en lo 

aje ce refiero a lo parto c^erlr.cntal, trotar do en con tarar para 

ol uso en Ion emana do cerdo agatinas, loo no Jorco ontiosidán» 

too, los do nía bajo costo 7 judias que ¡uedan obtenerse a par­

tir do Ins materias prima ncooolblOG en el pdío.«

Tora ello nos propusl-oa cu peinar la* 

gar proceder o la síntesis ao estos antlcsidantco y luego ensayar­

los en í^mo; no solo utilizólos varón, sino to.M&i twla» 

dos con aquell a cindr^icas que refuerzan rZs poderotmento su oo 

oída; siempre desdo el punto de viste de la caonoaín nacional** 

naciendo estudio 60

no Jorco nntóoxiáañtes cíe ce caneen rnm In ©«Qsa do cerdo y yo* 

nlendo cada uno do ellos frente o las poalblMdadGo íg obtcntí& 

en el país, lle^flo n la conduslás cus los de «So,, actividad y 

cía accesible a son: el ¿oído nrráihlórocposnrdtlt» y los eiftr®* 

too íplütoG* (Los tocotelcQ lo desoírteios ros» los din «lita­

dos do obtenol&i y caoocsrentá&i que involucren h-

^ íl&SX2J?J££^llí^^ 00(10 vinos en el
en pítalo respectivo, es uno de los oesoUtuyentoo del arbusto qpo 

croco ten abortentouen te en tierras or/rntima, ihr ^o wl^¡?so 

te ^letrilla** (larrea dlvnrlcata). Ui consecuencia su aprovisiona» 

siento no constituiría nln^sm dificultad, a no cor por el bocho 

do que, baste la foda y en nuestro país, no so ha podido obtener­

la en forran cristoUvada del acñol^ndo artesto. 4n embargo e#B» 

te la patente mrMerma (2®| que ofrece pandee poslMlidados y 

con In cual p edén obviarte las dificultados rcnclonndos. actual* 

rejo te nos cncocteEioa trabajando en la espora el ¿5n do ooto produc­

to de las variedades arrpntinnn de Jacilla y las aoroluslanea 00 

han de publicar ooponadanante, paos cocatitopen un tóate Jo que cae- 

codo loa aloanoco do coto tesio,-

SI ¿cíelo nardlMaro^ja^ ha nido
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asado en amooos trabajos cano rctsaslñinto áo Ja crasa fie cor» 

fio (244), (245), (248) y ha dcwatsado ser el sojor de loe cana» 

oído® Mein abara a» cetoo fines (247)» Jor olla lo Foros cío 

gifio tat^bi&i oocra punto 4c cooperación, pora Ino otros atondas 

probadas» II producto que no utillad en esto trabajo ^6 el t©^, 

ohWíxlo par IbftUgaaJ Sarporatiesa. Chicago 12, Hlinoie»»

Con respecto a los diferentes (plato, 

so intentó sintetizarlos por las técnlmn originales, pero ello 

en aliamos casos no fuó pasible debido a las «Jifias Itndea da cosí* 

segáis* alcanas dro¡ps en el orden mda&nl, teñirlo í^ cepo* 

eialMto en cuenta gio pensados aconsejar la rrcr«malái a es* 

toa substancViC en oséala industrial» Sisó per ello ase dedicmao© 

un cierto timpo de nuestro trabaja al estudio do los r/tofíos que 

presentaban ocas dificultados, eonel^iorúo ® resultado cuy so* 
tisfactario; pues sí bien dlasinuyó algo el rendí rd'-nto en ol 

producto flml, ello so 46 molido par el ufe bajo costo Ce las 
Swñss empleadas 7 la facilidad de adquirirlas en el toreado lo* 

cau­

to calatos sin te tinados fueron los ña 
etilo, propilo, butilo y dodncUo» las tico!eos esdostos y roo» 

pooUw uodlfl melones, fueron los nbidcnton:

Chinto co etilot 5stn embotar}alo ruó preparado original» 

acoto por Bojaíttool^ 7 rhrbutt (243) do la cimiento «meros

So enllanta a reflujo 10 g Go ¿oído gó» 

Ileo, Juntáronte con 40 g do alcohol etílico y 0 g do ¿oída sol» 

lávico» durante 4 $ toros» tono do enfriar el líe oído, 00 mu» 

trallas el ¿ciño con oaxbanato de torio y so ellclm el exceso do 

alcohol cnplondo par «A ^ls evaporación» Cl residuo ec extrae con 

éter (aaplcaodo loo g do otar coda ves)» In solución oleren del 

este? ce evapora a GOCücábÚ y ol este? ec re cris tal 1" ado Incoo por 

aras caliente»»

CriGlnaXaentc 00 obtuvieron 10 g do oe» 

Ser y un rendinlento fio un 74$»*
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!fadlfl en dones t too cantidades carleado fueren: lo g doK* 

ciclo célico, loo rl de alcohol etílico y 2 ni fie deláo sulfúrico 

ooaceTiteido* ¿So calentó a reflujo flumto S horco, do óojútafriM 

y so eliminó el exceso Se alcohol á baño curia» 5o tersó luego el 

estar cat nevo caliento, ©o cnftí» con hielo y eo filtró por Ba^ 

ñor»*

5o obtuvieron 7 g do cúter, con un roo* 

«Menta Sel 6^ P*F#b 150°C»*

-Chinto Se nropilo: Clarkc y coleto rada reo (249) prepararon 

esta substancia operando de la sigílente «inora: Cha ^.ch So 

alcohol propílieo (50 si), ¿dúo sulfúrico (1 il) y ¿dúo (/aleó 

(17 g») fuÓ calentase a reflujo Súrcate 4 horas y luego caneen* 

trefln bajo presión reducida# El residuo fu¿ luego ersntaltoado 

can odia y secado a 50° G»*

yofll.fienolmeo: So un estar bastante soluble en ^in, ñid 

por alio <po no creído necesaria ninguna nodfltedÓn, presto 

Ole su en a tal! molón es buom» F»M 14G* C»*

Olíate Se butilos ol cateto ordinal de tMotlnno (25$) 

consisto en saturar con cloruro So hidrógeno a có, una aispcnálón 

So 55 gsc ácido calleo en polvo en ICO ni des alcohol butílico, 

enfríenlo todo el si atería e n hiel .» la nayor parte Sol cólico 

se disuelve y «¿uede cola un ^‘dnlfeío blanco# a© floja c® cota 

fosca durante una nacho y al otro día so refluyo durante 4 horas; 

el sólido so di su©ive cíxiplc tomate# 5o vuelvo a enfriar y tato» 

mr con cloruro de hidrógeno y vuelvo » aparecer él rroclpitado#* 

¿1 día aliento ol solvente ce cUdm 

par evaporación, ol sólido so suspende cn ES til de efw y eo es* 
trac con éter en tres porciones do 55 ai ando vc$» In ooiación 

etc rea se trate osa carbonato de torio y eo evapora a sequedad# 

5c obtienen 30 g. de enlato do butilo puro, <#o eos una posterior 

purificación coa desaforro toa# críeteles blmcoo»*

rodlfl en el anea: 5c procuró oll-lirir el ctor do la o aperado*

nos, tor&Mo el producto con agua caliente y luego enfriando, y
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anteando por Ducámor* ¿sí so ©nalgaló obtener el prenoto crio 

tollendo que cm baetn te taparo» Por ello oo purificó lt»(p# do 

ñffi»rdo n In tóenlos que propone el autor* toarub con «oota® en 

caliento y agre^do lue ^ coto extracto* con Gcltnolón cuidadosa* 

a un eren volumen de afíui-hiclo* H producto así fornida tiene »• 

gun fie lUdretncl^ cu© pierdo o ico*1 c« 1*F» iffi®C«*

(hiato do j^oello: Ault y colaboradoras 1231) prepararon loe 

esteros del deido Quilco ftimsopcodlcntCB n loo slmbolOB veo wn 

fiel «noctli ni JKctoloalX (^]flh ¿otro toase ©Has dorios el 

ente? ¿lododlo, pues este alcohol es fhrttata necoaiblc en ol 

país; so canoas twbidn eme nXosíJal lafaco.*

51 g de ddto gSlloo anhidro y 112 $ Ó© 

alcohol n*dalooíli©t so refluyen len tiento en CS5 ni da anirol 
y 31 ni de altKtococo, en presencia «o 2,5 & fio ácido ^ -nafta» 

leño culfónlco limóte SO ha* «1 reflujo en ^aco fie n^ni tal d© 

poficr ®^cmr ol arpa rano se fon », ¿o las candi cienos oañ&a el 

acido folleo na oc diTOlTO OMptotrwnto»*

In ao^oli de ©oleen tes as lucao ollslra* 

dti par corriente do vapor tanta quo una ooisidoraWú contidnddo 

alcohol sin reaccionar sea arrastrada* Xa eliminación del catali* 

¿¡ador es InDccotnrla» al producto so flicuolvc en un litro So ben­

ceno* se lava con agua para cliriinnr el exceno de filoso y catall» 

radar y se precipita por adición do otee de petróleo* ü<j obtiene na 

rcnüinlrnto do 75,0 § do cuto orudo, thn orístnliznoi ón adielacal 

de la rusolfí benoono-otor de petróleo produce 67*8 g (GG*$$ del 

teórico) 

r'odí fien el enea: 1» este coso henos debido cactatrar los cuide- 

dos y efectuar uno corle fronde de codifica el onos, para poder olí— 

ninar todos loo inconvenientes curadas* *« primer lugar doblaos 

elegir otro advento* par canato el a ni sol es un producto casi 1- 

fificooítíNo en el verendo local; Incoo do prensar con varios salven- 

too 00 profirió el Mlol* por tenor el peto do ebullición sáo 

it&1í»« ítr/p cono cntalimdor uUllsmoo el del do mlfárieo» yq 

cuo, en Xas ctóldaro do trabajo puoso müar porfcctrwnto sin
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causeo inconvenientes do <nrt®imcl&i y do csti cxin&ra olinlnrcaos 

otro producto difícil do caneegmr». socio o o el todo anftola»«ail» 

fónico»-

ai consecuencia c 1 c/todo tin&^ de coto 

tunero: so obcíi en el tóa 2B a de todo tilico* hs g Ce alcohol! 

dndoolllco» SOOfll do £1131» 15 ni do ni trabón ceno y 2 ni do Ocíelo 

sulfúrico eyncantrado. tío caliente n reflujo curanto 80 hamo» copa* 

ronda el acun» cd tanto el uso do un tul» do ¿nohuiet» ¿o oll.alm 

el solvente wr arresto con vapor do a^ua y el producto ^uo queda ©n 

el balón en fnrm do una rmi íp»8n¿ ec vuelen sobra m gsw vale* 

ríen de o^a» So sopara ol gol por filtración y se evaporo en cotufa 

a OOC3*C« So extrae el estar con feoosoí en caliento boom tnltíblli» 

radón total» Se filtra» slenpro eso callente y so recofp en m Ü> 

Icms^or cuo se enfría aera hacer rea procer, el gol» so filtra par 

íhohncr» se lava varins veces con éter de petróleo y no seos al va- 

oío.-
En cota form bersos obtenido un produc­

to s^ puro (r«F«® 05®ü) aun?i® el rendimiento fui buatrato escaso 

debido a las dlficaltadcíf en alcanas etapas do ln operación (43^#* 

Acido../dlioo: Sito todas las preparaciones anteriores, y lue(p 

tenUÓn en las pruebas del poder ctrttoxidante» se USÓ un todo $511* 

co puro, aic a su ves ^ purificado por recristalilación do la oo* 

luciÓn acuosa, decolorada coá carbón» Jos cristales se trituraron a 

polvo y se calentaron en estufa a 120°C durante 4 hs» pam oliednar 

ol a£W do oriatali^ec^» I#M X40°0»»

Acido cítrico; SI sinÓrdeo elegido por sor M^tón el ndo bá* 

mto y que nejar acción timo sobro las ni ti asi dan toa preparados ^ 

el ácido cítrica# So utiliaÓ ln droga preparada por ’^lllntet Ch^ 

«icsl Gorfes, triturada en certero a polvo fino y fronda en secador 

sulfúrico daránto verlos dios* r»F»* 1C5°C»-
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Tara Us&ur a áototetaot la. aoolóa an- 

tiosiCanto ge Irte substonoieaw haMawB preparado, podíanos te» 

- wlo afíxro^^ substrato oleado (co cato
so¿^SQ<toas?^ e8pera?r&..^ do jando la

grasa ca lié r«tóllcionag normlea d® ol^c^Jo» Maté w la ©lena 

s¿ cnriioiom* Sin enhorco esto prooodir,lento nocaro! e^q escaso- 

¿oblo en’ ¿ato caso»pucooi oifloyo iürarfo varios atos y so porto* 

ría "el objetivo Jen la oran .desosé4®. lojílco Jliegnr a tenor ana 

groan rancia n la cual so lo Isa ©erogado en antluxlCantcuFcr olio 
ea ico, Ina t^cnioas eráosnos sugieren la conveniencia ¿o loo aneo* 
yos uooicmto^ jara jcovocar csi 0ta fsras- la ¿txldacídn' to la gra* 

to y aqdlr q^ el p^ do loo subatan oí an elo  ̂des»-

laositotída to la ^^ro ¿wdo ew 

roda do tartas tórao, c0 jbot eí^to la traisiató^ 

tonto Jo vclocidndtoloafípr» einlnlatradoaolla, íjxstitotola o 
®a‘f®rt¿ Irrodinci&i o Altólo substancias iwoltoatese IJ 

cursó do la oxltoalín tMoto entonces sor «güito por scaitoM qkÍ< 

Ceno absorbido» detectando, o niaicnto ol desarrollo do las producto 
do ositoál&j ^&dca^atDotoróotw ol desarrollo de la rondacs 

urgonolopti coasntó»*

Kueatro trabajo llevo taistóto corso objo* 

tiro brindar oto oficinas cacareadas dol control broca tóldele» 

do las saterías ■gRWa3|unícrltéiio^ápíaQJ^ <®oto

quo íes peralta comprobar el una substancia do este tipo que co os* 
pendo para el ooMur» de la . población» oo‘encuentra cnwtotoé Fud 

por ello cub cloglsós «w retado de arltortán acalorada ti colon* 

tónica to do la grasan In tedero turo do IM’O, on tana estufa ctK¡áa 

do laboratorio caí toroarcgulndar».i caso cedida do la rundíaos lo' 

aotosntocl& to perdsidqs par el método do sbcolor cedí íl codo» oc« 

panado do pruebas or0o¿^tioao do olor y nabar» caso daplo dato 

ilustrativo»-

Sato cátodo do enroco! acocoto acoleroto 
sé eligid» cono henos dicho anteriores fó» a loo efectos do poder
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impletar 01 trabado en ó»; tiaras ^S!@^M 7 luna» do. Mate éore*' 
'tetado, Co míb^o ft # MW^^fta: mséltó (S531 WfSj» ^)e 4 

,M£^ da üÓbííW^qwW^» y Míe preten terir©?©»©®. con i> >6':áe 

oMie#n cocine jecmfócidEiD<rn?£^&'&'-4e; laicos**

.8$ obsteétc eUs y júts poder tener 1$ 

ü^Hihé da ^u# «I E^tótíó elegido &feW do aéysi’áo ODiiMqué otó* 

in® es la scsIWi # óféOtenroñ ^A áetcrslfij^^s cao ramo* 

tras-do gmsas qus se cafieemm en 3©$ «maletón®» w amansante 

30' abserrai en ios .locero de wtte£ ;©o$3 tos»» e w tafo adelante» 

1^3 resáltete© obtenidos rieron «atj&WBtt mtis&i etilos**

$0 ^ee^te^n»-iparíi aW.Wíi* 

dad ea Xa fidspcl^j tel sítete atvsstQ&o, efectuar un. on^tóaüi®< 

te BtelgfBteteJc oteas condiMotes»»
te ente leo negares s¿t3í/« ®e te/rw* 

ateten en te lite&tate a bal efecto,, te procuré utilizar el te Fda|‘ 

reecte» Ws, tetellate en te páeina®#'te«>tt<»íb en watre $s& 
por í^mm Xoiovs y ssabú €£W sis tebargo el xilina tiene te.^ap 

dificultad te so instálala^ costoaa y oobretoáo te calibrad ási te 

los túfeos .$nra poder ter uno osaMód te bíístojas te aire slm^ 

®Wr:»« ten tal aoU?3 ñas tjnéla&ws 4 aetotsrts del SMgte* 

fleo saft tente este estáte fuá ^.ñft^o 7 os asente e^ te aeW 

1M p^ra WKií^tóí tes g^^ en &isn ^ccloiute#»

£1 catete tóntoi ala^o bastante- «kü* 

pilcado, ©51 vírtaft te los morosos te talle© •<. te &# que ^<1®, pa* 

.ya obtener resultados rep^sáuOcs» .^tós es un tarafe cantóte y 

qt® requiere ®i issWcláo ene constes te wte hay «¿te ^^ter^*

?« fjoOifiogoláh adaptado ba tete g^Mfe* 

tes satisfactorias, para los lísvontl oidores te ©te í^bricnj sin 0» 

twp el látete ao.pemite cftct^-cwirc'® cobrad anos ®.n loa o*' 

tros t^tfXl«s’«rjines, dg ^¡c en loa-resultados ip"cr^í$» ^ ^u© 

la ot)w<#<Sn ©c smli^i, no por- la -©c’ite te i?© .w^iüas, sino 

por lo Is«t®B te 2a premian f^tJ^i en d interior tel aparto»*

a pesor, te osta eirtenctaela cfectwte
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algias dctcmimdonGs con la groan ®o eUU®®09 en nuestra tro* 
bajo» obteniendo la c^ ^ sé &o®p&Sa» ^ caté w^ awe la 

rondices: so produjo asalte.-ante# pue en nuestro ^togOj' sh virtud- fia 

o^Kirás en. .íwi afe^sfój® 4o osí^ss y oré eacetetc! agitación bé* 

ráe.poSlfe ¿bscw ese la tejera tótontóa tiene rai Wído similar 

a la '^e se ánstr^e con el stas oi#aa ?or .nosotros* ^ virtud 

de ello podemos concluí:? que .los rescatados, si 14 as obtenidos ^ 

otras t^Ufcrfes» son esa«^toa*«

:& emscw.e!á# y. temiendo en cuenta. lee 

trabajos efcotuad» utilizado -él a^tofia do -Obrare!& de nxfgrañ*..-$a 

as cba^w d cfbct) ontlosl&iRte se sígaos substancias (2SS)t 

«moldurando w merntra''trabaja encara-una técnico esm&o s^e ara#* 

13a e-igBRlawte ©saeta»-Msnte’ise el «¿toaio-ya dot^.fe, úe calón* 

telonio en. é&fe^ a iso#c*-

#«&• áto traboJ¿ ftn:'#^4it#ttib rccic’ificxít’Q pltqb? 

rada» woa nMftw y elaboran funá^héch con vapor» fe ctnl, do 

acuerdo a loa espeaificasionos' ^gleteías opartmesonte» corras®^ 

de a n3rrias atcaa.3/#'% Ahora bien ajustándonos & la ac!SÍ0Ki#& 

cstoblsel&i por las Atoraos W¡F# esto producto aa conoce en iw* 

tro arcedo e® ol noabsc de n^s9a te (Ptóo eo^stiblo” (ñQG). E- 

feetooaos tmbión el análisis do catatgrana» & fes efectos de tenor* 

la .^^útxwjte eusietoclsaáíh Sí sltsm ató el siguiente resultado*

Peso caiótjífloó a S5°c# ••••.*• o^iso 

H®S^3 jt •»«♦«**•»..* » v«10 

Acidas grasas libros# »♦»,.* • boo 

^W •.««*«»•*••«•» . ^*c 

Twto da fusión *>•**«*••* sg^c 
Mico do iodo •«««..«*#* »$0

a mpeñin^^ «••>•• iss
M Misé fe por&iáós IMcdnl de esto

gram* toó de 3 allfcplafi por Mía do mteial# 4 oocow-las o»» 

porlenoias» s© tobaran 5 ^» dpi producto cus ce wnsomu?^ doran*
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te tocio'OÍ Wcü|» pus dcH el trabajo* en 3a hola aera, en ossitóíM, 
fbom del mitoeto fiol eíM 7 o la tergsratura do ir^O* 4 cedida ^se 

fu<5 ^eoani’h 00 ft:©ra» t^ndo las pte otras rae^epidon avitonM cue 

el resto $01 producto corlara alcana tóf¡ei^ r sjs m-WoEés 

ele c^semciifc»*

¿«jgSSlteM: ^<^ usadas loa si&otfminc ^c o© .s«Mlo» 
mran a^toMoxrxinsej s eiW.: ¿alto h?¿rdlMQro£^3^^

•_?o po? la iW^rfi C^priti.®, ensogo 1£# IlHnMo» botólo 3^®| 
paríflaida en In fosca í:Xñelon^, flatos ño «¡Ulo, wHo9 tMtilí 

7 Podedlo prspara&os p28? nosotras* tasM^ en la fc^w fiOBC5?inta«»

Sis süoqW dé grasa so ooloovron en crista»

toifiores am pico do 4 ais* do altem y ^ -aus» do ^(feoto, oteo»3' 

pro en la 'fito cantidad* ese so ti M en SO g» por to?» rectos- cris* 

táU^dores -i» có locaron en h estafa otOoniada a ,1CG°O t ^«c» 4,

in tórralas, regularas .&» Uenpo se retiraran 8 tal do la grasa ívb¿» 

&t si copre con la alan 'pipeta* los eolios se raicearon en m ®r* 

ler^er; ©op- tapa, tarado y .se .controlé el peso Ce la' awstssi So > 

tapiñó el oontenMe os pci^í6st.C0QO se verá ecgei Otéente# Al

almo Ueapa dos o tres gotas do la grasa- rundida, so coloca-son en un 

vidrio de reloj y se- í»^ ©1 estay y olor de la Meso**

*&¿i@gM&^^ s® utilia5 ol ífeso den -teJiíM?
®e $0 detalla, en la pifclssa 71 adaptado silos ¡ao Jaree ronM-^n^s 

de cata trabáje» Sn definitiva el á£to& «®aá de sota ^to : £ M 

•de líi ;*mM fundida (spríai^dísente lt30 g) se cslooaror. en un ¿a> 

te;.^r con topa y se- teMd'Wt Sv ni-de una a? sola Ge ¿eldo-o. 

oítloei-orsfsKio (6 + 4h £® fig?íg5 1 sí 4o hoI^I^ en tarada ác.fp* 

duro do potasio # se agitS- ran os suave sermicnte do ratoei^#

$wo do I ulhufo* as adieten# ISO ni do ag^n de©Hiedo y oq #W14 

él yodo- HtenSo ése solncd^ valorada 0*®® H do tfoolfbto do so 

dio, usando en^4í) de (úcdO& coso Indicador» Unlm úc Al do 

tloselfots r^Fj^w de ^sa# nos & eirccterate el réráKlño en M<

Hípica por klh do ffitórJ.-

41 ais© tirapo se wtlc'í un ensayo c&
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Maneo, ooiooanüo todos loo reactivos on los nlsao can ti dados ño 
la csporicncla, pero sin la g?osn» ^ta^tób en las condiciones des* 

criptas, con reactivos euflcloatocnto libros do substancia) reducto* 

ras no ce obtuvo nlnoma wtocifc con el engrudo do almidón en di 

ensayo en blanco**

Ko obstante ello, en ol caso que ol ¿ciño 

a Gótico esté iapnrlf loado por algún reductor puedo purificareis de c* 

cuerdo a Xas- técnicas corrientes para estos cocos con ira callana do 

destilación fraccionada (257)^» 

ftonsedbl’xxj o continuación la corlo de 

roGOCionos QU3 00 produces» casado ce pone en presencia de «no grasa 

peraxidada, una saludó 5 de yoduro alcalino en noaio ácido,»

£1 yodo do la sal es oxidado a yodo libro 

y el oxioeno reducido del peróxido, so albina con el biñrÓfpE© del 

¿dúo pora darnos agua**

reacciones serian:

¥ + ----- ^20'

21’ — 2o —->2I°

20' 4H* ■---- ^^;

°s + s 4- 4Ü+------ ----- >21^ 4- V

Incoo ol yodo cu nisn'rato reducido por 

el tiosulf^to, que a cu ves pasa a tetrationato:

232%s + 20------------ ^S400’

^ + *2—------- >W+ ^

Do acuerdo a estos cmacácnos, obsorvaooe 

quo cada Bol do tic sulfato so correspondo a codio col do peróxido* ¡b 

owoucqcííi cada al do solución C.0OB N do tiosulfato gastado, anc» 

do 00 toe» 1 0 do Gwwa,fla ñircctoxnto por hilo de raterial, el nú* 

cero do clllnoloo do peróxido quo contiene.*

Prepara^ón do coiucjanes: 20 utilizó coas solución patrón el dl¿. 

oreante da potasio C.W, el cual co preparó en esto crinera:
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□i erante <lo ?x?tndQ. 0*l!h íío pulwrtpJ $ g de di erario do po 

tasto, de la Knye? puresa posible ¿ y oo lo estoma!3 luego en un vi­

drio de reloj* jam secarlo en catufo a I30*C durante 4 horas» ^ 

enfrió en descender sulfúrico y se pe®5 ni Killgmao to cantidad 

mecrt&jj 4,904 g» llevando luego oaetesente a valuar n, cuidando.- 

antee fie disolver todo la drogo, por agitación vi¿pro<^»»

^%l^iá>. de sodio c*. 1H<5e pesó 25 o de ti omú.ro te puro y so 

diluyó exaetmento a 1 litro aon nena destilada* Anteo de earspletar 

ol volumen so agregó' a coto solución rara poder conservarla en taon 

estado, ü,5 g de hitado de enfilo y 1 g de benzoato Ce sodio» Sn 

esto f®sn la solución no perfiló título por varios -'ceco» ^ dejó 

te. solución en repace durante 2 seminas y se procedió n titularla 

áirce^xrie con te solución de dicrcrstí»* en esta forras

lie disolvieron 5 g de yoduro fió potasio 

?4 g de bl.carbonato do sodio en 3K d fie agua destilada a tempera* 

^■^ ambiente y en un l^len^oyer do 50 ‘ al con tape» ^ &grí\^ ád* 

do clorhídrico canccnted:, lea tosente? hasta que no hubo ^s fies-r 

^mn-'5. «lento do anhídrido carbónico ni ng! ter; l®ip se a?ad!ó»ft 

10 ni en exceso* Con una bureta so dejó caer en el irlf^cycf 35 d’- 

¿el dicre^to 2*1H, esaetanento soáifloe, spífltoüda luego las calo 

clones* toa mrc/.eo fiel fraseo se lavaron con n®3 destilada, os tal 

fer o do dejar una onm por c'dt^ de la colusión* *'c tapó el fraseo 

y so dejó en reposo 10 minuten* lwe¿p coa arrotas te agitación 9 uti». 

liMda te sisaa bureta cus ce «endona oís arribo., so agregó ol 

tbsjlfato hasta euc la solución cuodó do color morillo; se anadió 

en esn cóscate 0,5 ni fio ctktu&i fio ateidón y no c^tlr^ó la lento 

adición hasta desaparición del color azul, que ec el índice fiel paft* 

to final, pues solo cúsete un pálido colar verde del cicero fío croó©** 

J¡^SH2^&^La2íU3U^^ so Lucí óa so preparó eJ-xpre en

el din, partiendo do la solución .anterior* te una rirofe do dobla 

ofero so toaron 3$ ni de Uosulfoto, 0*1-5 y so 11'vó e 1 litro con 

n/fíi destilada*»

¿&¿S&2£2J&4&3^^ i 6 ^ f^iflón soluble se colocó en un vaso
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de precipitación y se le agíten 1W ni de agua áosüil^íi; se calen* 

t^ smvenente snm favorecer In total disolución, so enfrió y so en* 

vucó can el agregado de un crista lito de yoduro de r«rc;5?!ái (rajo) 

erso eonscmte»*

Todura de íX>tceio ? ^ ^ ^M ^ prod citación se colocó $00 § 

de yoduro as potasio puro y se abracaron ¿10 til de u^n desplate» 

so a^tó Mata disolución# 3n esta forva ce obtuvieran 3"¿0 al de ro* 

lición cituroto dé yoduro de potado o 25’C#*

*jS¡2£Sás^^ Cada úna de lúa Bubat’jncfce caos so USÓ

fuó dlsnolta en 1 a 3 til do alcohol etílico absoluto y s: ceta fas» 

se "law^ a la grasa* 'M cantidad equivalente de alodial fui agre* 

gafo a la smatSB de control# XI solvente se eliminó emir atando wy 

©averíente la grasa durante unos minutos a presión reducida**

Di ocuslón de rcnultactos ? l^r. priEtcr lu^tr proeuwios rtetoalsaf 

para las .grasas eue se. elaboran en nuestro país, fie acuerdo a la© 

sorbas xa#! ya scncionadas* cual os el valor cínico de peróxidos di»

corre ©pande al estada rancio» líate he cao es ¿my necesario scaHmrl^ 

cae ata pesar de todos los tobajas ¿ut se puchan haber milimdó on 

el extranjero, dios tienen solo un valor relativo y (Apurativo* 

pero no absoluto# ¿1 t^sos así lo establece le *<5^14^ do grasas: 

y ¿abroes** del Instituto Argentino de BncioEaliraclón ée 'tstartalee, 

la oral está ñamada por distinotidus C8;«elaiin&í' en el tena* 

^íío dice (256} ^Aunque existen anteceden tes extrajere®, estes so* 

’b pueícrusorvir de orientación, ya «ufi as no rasarlo doter&lnar ©1' 

*rjlo? de peróxidos paran la© gra^s f^ nucatío país con c?mc£o* 

rfottos especiales*»*

liste nisoa con!oí5^ espidió la valoración 

de peróxidos y considera que es el cátodo inó» ttóccm^ para definir 

el ©otado rancio de una grasa# Sin cribarlo aun no íberas üa&js con* 

olusionos definitivas» ¿Julo considera r i» la ingestión de groes te 

cerdo con un nfoc.ro de peróxido mÓxl^o de 3, te ters dando so^jq la 

noran K.m 5551, no es peligrosa para la salud (250)# ^ amsocucn* 

ola considcrímos de utilidad practica pera el país Uefnr a fi jar

nfoc.ro
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#&Wa3Mi& Ota! £8 ©1 %W sito dG.^rfefiOSt W M SM® ¿0 
«rao argentines poso© walo o®lej# a orMáKñoraet-

¿tóa 'llagar # las «ncluoS^y ‘^ iae* 

ge se verán utllim^s dos sajinos: Frtesn a^jor varíes twstos 

en almocaaáe en otadleíta^s i^Wres .a las $» npiroxlftóíOTto de» 
lié soportar .«a. el «áoreb o en los lujases d© cüjnEKíy jren ¿espada 

Ipgar aliante d v?«tóíitofe) de ^ídaeife GceUraGn elegido* íh 

el j®íá®j? tata -la ¿pasa érmolta -en el'-papel «l^fán eos q® ante a 

la renta, so eofteeured ©a estantes Sé-tóM al .abrigo se Xa lúa X ¡®* 

ritaltmeato .se tacharon feíras y w detsMnÓ el fea® de perá4# 

dos do asueldo a la toles tadlta&U tos rotaltataS'obtenidos esta» 

vieron «ñ t» ^rífecb ae^rífo con los 3eteraite&taES ese se totw 

ron cbg las-ostras-8tacU&& el címyo a®2eradot«

M0cU«síet la grasa posee un largo 

portado de tedüeMfe ¿tarante el ©mi eí"valor de w^iáas ©rece su¡r 

lentamente; sin embargo tetado ^nnUsa esta perineo, se. inda ®; 

bruneo. aseenso en el ^tmidí'áG Sitios peonados y la grasa eoto« 

«a o efinknawo» rodamos dosis en oao«to4<» ese el final del. pe» 

Hado de ludueelfe dé ta grasa oolnMOo tan el c;a'?n?s del estado 

^eio# ffiéfitas áetestoda»s¿' teste paró, el ensayo acelerado 

tamo paga el. taso del ñlamaSo o te^j^ton .onMeete* W®s en» 

wtsúóo w la crasa de tardo argentina tiwe oa® valor EfeJao de 

^pfelSoa ta el astado r^elo, 2a tanMgad de 13 siilfeohs per Riló, 

de □atosdal»»

^i las recetares medros ® ^asd apro» 

Pinr la oomfeoiás w to.8'!»&l^ ente'las de® altados ntíXto 

dos; pues si bien ^ m inferencia í^ti^Mi^ríR er el tiempo- w 

tarda le ai ama ¿grata en cn?asetórfic#. «en m .taso aireada? ta 100 d« 

ñatea ? en ©1 oteo-2t&-afta*; btem^G que 2a sumí t-u^ un team- 

do sesjjéito y las pruebas a’pioteptteaa Aserta w nMlores j»«i 

filar el telo? aínl^ de peróxidos W ^^ím^c f;^ el estado 

ronoia.»

Con wecto a las omdro® ao esc toco*-
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eMbró» ellos eomsjwnto a fiifEwsitea wsteas do una üísmí 

partida W se 8í»®wá con lee tóte jrosaaclfets roseta el ti» 

nal dé la exjwtócís» iáwís miigadss cs&nucstrae-eoMw^on*- 

-dientas"'.©-etros-elataroróros-s. del esIse® fJigQ?ffí$at diedro «•' 

súl íate - éoaplc tecñte álcO j®s««

toi .rotororóa a los esa^üe con ür» 

-tíos* «totes roló*’.se estudié su. sítente rodtoró la apliííM^ M. 

ró*tróa ú6 #|íiatí& ro&WróM-»'-pros óo isw dl^a 8»ic9| w* 

dí ro fi^#n alones3$ ©arto ^ja^íifi® á las cierto ®»»bí. 

el lias tardes- a róeos wnss s£ró ^tas de enrane-iorfie#. 3a o&stw 
te clíey éo$31&£wfc> Xa# Jes¿Ttó4íá obtenidos ron 1© í^sa M» 

fe.%1, poderos.atiesar' #se las d»WS^Mc#& mUíáfeis deben 
sítese- a Xa realiáíid: de lo..^ atojan ©1 WfOJtieBlé en.. 

Ol enfilo»*--'

Atófe róberoé asUrstf^ ^ieuae 

eháeenaáa grasas., ■w##Mo lás .##M'ssiO^# j^erodasg ró^ 

hs «isún^ r^^reimfl «salíiSFp el enco «oexw«íbj h|®a# 

^sa# ®Kístm 4 la te^>rastw .esMente» aie^ng ^ ellas #»tdi 

' üXéerastea en .ex rotar y oler» al tropero ro to&¿ » tíwm ««* 

,ro alSml. del período do M&écl^ es todo el traesrorró ^ la 

es^oricneta w Suri 256 días en'«toeeuerola los entle®i^tas 

..-j^epriredos toaran, efecto aró m?íto « las esfeíeir^s Bstm*^ 

¡o8 > alsM5mÍe y e 'U-w?eraWa aMcüW ¿ata eosay»M 

'Xcsiisato «Bidente acre, -«wró ÍMrativG y £6 á’ile ósspsrs* 

el&u«
W& .Wró> volteaos--a drotaror la, 

iW^á'ain de .a#^is ensayos a. pesar ^ .^^t® proda tabarro hecho 
«n otras pafsesj per «tanto-las iesá^# obtenidos ca osteal es» 

Tríeselas itoes ^xlró aemroilróree a las ígtíyfeíí osetas & asl« 

ízales de otras m«i-«e» áUtnto® atro to^e, y artifes s 

procésos de elataram^a suatas róeos glfsm^e» í^e slc^jf# 

son- lataroror/rós las- ^s?t!saMisi$&f a les «feotón de IteifW las 

ojiBeitoelAS y (Uft'fcnoXás de -loe resqíraáos»-

«HUIMM>MWWW«MII^
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'»EJULffiMS24fiaSMEE

íjonpo en alan Qñmotorco arenóle 
WM¡U~<H ♦*•*.<*

0 2»® nacen!

so 2.20 ;«

2.40 "

00 2.70 • ’

120 3*00 «

ISO 3*42 *

170 4*00 «

100 0.10 «

190 8.22 *

200 22.30 *

2 £6 10.00 Gánalo

210 29.74 «

220 62.00 «
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tapia n* a

IO2XS£UíÍUÁJ2£¡^^

Tiospo en niñatos SlMaaioofio
WfelOQ AO

Camoteaos or^lon» 
ticos (ola? y Babor) -

15 3.00

30 S>70
43 3.07 n

00 0.06

73 4.20

90 4.43 n

íes 5.00

230 3*9$
323 6.00 n

130 e.oo

333 9.00 n

330 32.1$
195 14.03 He* rancio

310 30.02 thncio

CBS 33.07 n

340 81437

255 40*90

EGO 73*1(5 w
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y A a t A . 3

SüU

Tlcop en aimtos t’lltoolcflto CamotcrcG oreonoton*

13 a*70

30 3*20 A

45 3.32 1*

60 3*97 0

4.00 0

90 4.43 *

103 3.79 *

ISO *

8.99 *

130 10^52 0

263 13.14

380 10*00 Fhndo

193 20*20 0

33# mas 0

325 37.22 0

34.14 0
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Hc^o en otortoa #Msaloa,do
BawKito ^o

Cornotoroo orgiBOlcp» 
_ tacoc (olor v ¡atol__

25 2*00 SOIEBl

30 3*00 n

33 3*20

60 3.30
95 3.08 w

00 4.00

ICO 4*60

120 5.^ n

335 6.13

150 9.23
205 6.96

100 11.0o n

13.15

210 10.23 anclo

235 £5.30 w

240 85.50 n

555 G1.29
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3cg?q en nlnutoo JáXinoJc34fle Ctaütoroo organolép­
ticos (olor y ooW> _ _

2*40 Itoraol

30 2.83 w

45 2.93 B

60 3.40 *•

95 3.72 *»

0« 4.20 t»

103 5.60

120 6.13
135 8.M

15° 10*00 n

103 12.13

330 14.73 3g» nmclo

295 17.70 Sánelo

210 22.00

825 S4B

240 46.17
71.50 n
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T A B 1 A.. a

tunera ^ la gw jb cwx) a io^c

acopo en niootoo sanemos oo teotoroa wginoK».

15 2.90 Homal

SO 2.93

45 3.2B

60 3.53 *

73 3*91
90 4.C3 w

1G5 4.62

320 5*90
133 5*75 n

ISO 9.00 t»

163 11.03

2B° 23.19

195 10.03 (tanaio

310 19.98

225 20.24

240 43.C© i»

243 70.03
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fflMULmjumAMss

f^^a n» o

Tícelo oa dDütOG tUUnolofl do Corno torco ccgaalcn*
Moas (obr y Babor} ,

13 2*98 Ifeiml

SO 5.54 0

45 3.73 n

00 4.00 w

75 4*85

90 5.00 0

105 5.43

220 7.70 0

233 9*43 *

130 11*57

103 14*00 Ug. rancio

ISO 10.73 nuncio

105 gC.C7 w

210 20*14 0

225 35.73 0

240 43.10 0

245 03*18 1»
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JM1UX

¿££X2LJ£¿12£2íi^^

^eqpo en horas MlllaSjOS fio Chraeterco orconolep* 
«cao (atoe y atol

5 2.70 1)03X101

10 3.23

15 4.35 **

20 6.33

25 8.CS

30 9.99

xa.m n

40 10.96

50 21.07 0

00 12.20 rt

90 13.00

80 IMS Llg. Ranció

85 17.# Rancio

00 26.14

02 42¿00 0

95 77.32 n
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Tanta w* p

¿SM£21JW£!&£¿¡£^^

Tfcpo 00 ta?GG JüXtólca do Caraotoroa oreanolop- 
ttooB (olor r tnborl

3 3.00 13OZUO1

10 4.03 0

15 3.70 0

20 7.33

23 9.20

30 10.50 0

11.30 n

<0 13.00

30 12.53 w

00 13.03

70 13.93

60 15^8 8
90 18.79 Rancio

100 23.14

105 29.13 0

35.20 0

ISO 32.16 n

128 70*29 n
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T a n i a n» 10

_Cflnowtro<>l<fa8.0.3&

tepo en horas tllfci31CSflO 
-ncrózíáo

Caracteres ospwlpfl» 
lia» íolor y a^rl ,

5 2.50 noraal

10 ^.^
«i

2®

so 4.93

5.®
50 6.23 n

60 7.03 n

$0 7.93 n

80 8.50

00 6.03

loo 10.14 t*

no 11.29

ISO 13.00 «r

130 1702 Bando

140 23.80

145 35.15

15$ 54.20

155 71.20 n
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mí» áüwroaiMS» na acido atuco

topo ca bozas MlllQóUS 40 
BOfórito so _

Caracteres wosnto 
ticos (olor y rota?)

8 8*88 SdZQOl
4

6

S.<?Q

3.73 w

a 4.16 p

10 0.00

32 3.93

8»^ n

9^0

38 9*90

20 1Q»^

11.73

24

26
10.Í®

Bando

w

30 27.9® 

«.12

tr 

n
73*00 w
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XÚUXJ¿

WÉ9ÍÍ&U1iS£

Simpo e» tesas ^llimolos 6o (totares wnotofi» 
____ ticos tolor y

8 8.70 Wal

10 3.93 o

25 4.66 ir

20 5.70

6*75 0

30 8.06

0^0

40 1045

45 12.00 0

50 13.30

55 13.12
Llg.Ranolo

60 16.60

65 10*38
Rancio

70 0

75 33.97 w

99 43.50

90 93.26 n
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2UMXE

acciot fflgatMt; ¡a terso twico

Hoapo en hocos Mlloolos 40
-- rarfaflo &>

Camoteros orgaolre

& 8*15 tal

10 3*74

15 3*10

80 3*93

SO 4*13

40 5*00 n

30 0*97 o

40 0.33 .»

W W *

80 8*37 w

00 •

103 14*00 lie» rancio

1X0 16*39 w

ISO 30*30 Rancio

21.70

24.23 9

145 35*18 «

150 4B*S3 9
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jgttfflfflaa&jÜUM^

Cenoontrnafai 0.0&

Tioopo en hamo nilisoloa da 
Dorósldo^o

Carooteroo ossMn 
_____ üfifiaJfiAeEJLfiQbOB

0 8*80

10 2.63
0

15 3.33

20
0

0*00

so
•

85 7.93

40 8.64 0

¿0.00

11.73 0

14.12 Ug* rondo

00 17.9° Bando

03 23.23

90 31. CO

73 41.98 0

80 so® •

74.92 W
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^ A J» X A 15

CaneonteHfl&lt Q.<Bün

to®o on homo síiüsslsa C&rSQtGTOS «®®^é 
_____ ticos y

5 &80 Moxml

10 3*20 *

4.00

20 0.18 w

0.15

30 6.00 w

7^0

S0 ais
«0 9.70

10.00 9

6© fíe®

90 23.00

100 23*16 %tmo

23.<S3 0

11’ 33.00 «1

51.00

09.80 n
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XOUJLM

«celos ■‘iwnrottniWTO raí, caiato br bwkí

teÁsiiuM

. Mam en tena... perdido ix> ticos (olor y^wF

Ó 3.00

10 3.33 - 0

as 4.00

so 3*05 •

6.30 *

30 7.34 *

40 9.00 0

so 10. OB 0

11.00

9° 22*00

bo 1344 0

16.23 tic» Molo

16.03

no 23.25

gO.90 Rancio

130 27.30

140 45410 0

145 74.0° n
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^raÚMiM

a«P9 en boros anisóles to Caraotows oresKJliDtj* 
_ __ «4os<oleat_3r0abQ3*

2 £•26
a 2*32

7 2*68 0

lo 3*00 0

13 3*90 *

38 6*40 A

20 5*00 0

25 9.30 0

3O 30*98 n

33 13.63 Ug^anclo

40 gO.CO Rancio

43 35.C0

30 30*83 *

83.15

60 33*27 0

73*00



142

■UlUXjR.

ttó®s,® boros EUioalca do 
. «^ so „ .

Caracteres azumóle»-» 
ticos (olor y sabor)

8 2*38 R®30

20 2.00 n

29 $•39

# 4» 00 A

4.00

30 0*90

4» 0.03 #

SO >9*28 A

12.33
A

70 12*84
A

9° 13.28 Llg. Rancio

$0 80.00 Rancio
03 87*38

87 44**29 A

68 72.13 A
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TMt> K« 18

«caí» imwcinMW! m. mato m wiw

OanoentgnM&i

Hcapo # boros fincólos so 
MFfclto w>

. Carreteros orfíSDOtop* 
timo (alar sr ooW)

6 W loM

10 2,88

2a 3*40

so 8*83

4*88 w

so 3.13 f»

40 V^ •

SO 9.30 •

00 10*3? 0

70 23*00

00 13*99 »

90 14*38 lie» Soneto

100 17.® GHDOiO

no £3.95

ISO 34.33 e

120 43.47 o

230 60*34
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y í n l a so

flcspo en homo nilaoloo do tefitaros crcnnóim 
______SMMO-tól

8 2.40 Hornol
4 8.00 í»

6 0.65 0

0 4.06 0 ’

10 4.00 0

13 0.33

0.25
ID 6.00 0-

20 0.24 O

23 10.43
23 12.22 R0

28 14.43 Úo fondo
00 12.00 0
20 19.07 Rancio
40 28.14 0

40 44.10 0

47 00.10 0
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ÍULULU

acero? wrronoMns na muid re tronío

Üe39o en ¿ovas MU®ieo o» 
BBMXltogO

Caraotoroo arganolop* 
tiras (olor ir antori

8 MO

10 3*80 •

15 444
SO 4.4^ 1»

25 5etB

3°

85 9.»

0*0°

45 10-10 w

eo 11.88 1»

55 >M*

«o 14.64 Ug. temió

55 #•00 toiolo
w 80.13

80.03

50 40^53

03 94.05 0
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? Á B t |1 B» es

acete# Afraoaakffis iw amato a; «i»

Concontmol&ii O.ÍS

topo en bozas misóles 4o 
ocrOotiCo £0

Camote rea orgartoloa» 
timo (olea» y sabor)

8 2.70 ROHSal

10 3»C0 n

. as 8*60
20 3*00

25 4*80

SO 5*42

35 6*13 w

4° 7.93
00 9.63

8© 12.00

70 13*57

80 20*59 lle.Hanoio

90 17.84

100 21. CO Hancio

120 23*70 0

82*14

12© 43*19 n

128 73.74 a
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T*BU »» 83

ACOTO!» mi^IWHTS 1^ OMATO & DOTSCItO

anaajmi£osí

Tiesto cu tas Eiltaíloa 60 ftjrastaa tawlop*

8 2.75 Barool

4 3.80 w

6 4.63 n

8 S.90 •

10 7*00

12 eos

15 10.57

32.94 0

80 14.38 Ug. rancio

16.00

1S.C7 0

20*00 Rancio

so 23.10

20.12

40 30.32

45 46.00 W

47 73.10
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UULUJEJi

4£S2L¿3Sm£i2SJ£Uai¿^^

CewccnteaM&it

. Hopo en hozas lUllBolofl de Cnraotoíoo «©Htóto» 
___ ttaosJoapymijQri

& 8.00

JO 8.70

4.37 *

2® 3.83 w

25 6.17 w

80 7.96 •

85 $•29

4» 11.43

80 14*92 amalo

55 16.30 w

e» 15.00 Rancio
65 &0.84

yo 53.15 0

95 83.00

98 71.24 0
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SJUSJUUSLJa

topo en boma KillMles Conotoroo oróu»lee» 
_ÍlJB&j!!tejtJtíllsl-----

8 2.00 Sbiml

20 3.00 •

15 3.08 *

80 4.40

23 5<50

5° 0.88
•

a 8.00

8.30 0

50 1OM

60 124»

70 23.90 Xlg. «anclo

80 10.80 Hondo

83 85.00

00 52.70

64 48.13

94.48
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»caw wniKMB.cmiwi ee ia^ substancias'Utilizadas

Tloapo 
en 

boros

g¡Hrí0HS S8 KR0H00 PtR ZIIO

S«8*G»&» Ae.GÍH«
Etilo Fropilo Butilo BoOOOllO

8 8.70 3.46 8*30 8.38 3.20 4.35

10 8.23 5.00 8.63 8*°° 4*90 7.00

15 4.65 9.88 S*S8 3.90 6.85 10.37

80 6*33 10*06 4*53 5*00 9.14 14*30

83 8.66 14*90 6.00 7*30 18*38 10.07

SO 9.79 87.00 6*80 10.93 16.00 22.10

.85 10.28 90.16 7.95 15*60 19*97 88*18

40 10.06 8*64 20.00 85.14 30.19

45 10.00 85*06 44*10 46*00

00 11.67 11.78 30*33

55 14.18 38.15

60 .12.23 19.90 55*87

65 83*88

70 13.00 31*00

75 41*98

eo 15.13 . 50*00

85 17.91

00 86*14

95 97*38
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tab xa w« S7

Crecentrad&i! 0.05$

%G5pQ 

horoo

EIUEOtSJ nS FSnCXIDO TÓR nw

R.D.04. AO.GdllOO
sollo TW^llo Butilo DoíCOilO

3.00 8.70 2.80 2.30 3.20 8.00

10 <•05 3.92 8.25 2.90 3.60 3.70

19 6.70 4.00 4.00 8.85 4.14 4.37

20 0.20 5.70 5.18 4.00 4.60 3.00

23 0.29 6.73 0.13 4.00 5.78 0.17

«0 19.30 8.08 0.03 5.90 0.28 7.94

33 OB 9.30 .... MHI. 7.99 9.89

40 22.00 10.45 7.80 0.09 9.00 11.43

45 18.00 #•*•• MMI 30.20 12.97

5® 22.38 13.30 8.83 10.12 21.83 14.02

53 1B.1E «NO*» 23.10 10.38

40 13.00 15.03 9.70 11.33 14.04 19.00

es 19.13 «M» «M. 17.00 20.64

v« 13.02 84.C8 10.00 12.84 20.13 83.15

75 33.97 MM £6.08 33.00

00 15.28 07.10 11.83 15.26 40453

05 74.98

00 18.79 25.00 80.00

93 «MM 87.18

100 23.14 10.14 98.70

105 29.19 £8.45

u° 35.28 35.00

120 52.18 122.30
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¿SSJSLJESSWiíffiLííS!!^^

TI copo 

horas

eiuwes so ifíiGnoo pea rilo

3.9.O.4.' ¿6.C&108
Etilo Wih> ’ Cotilo Doúocilo

5 8*50 8.18 3.00 8.87 2.70 ~ 2.60

10 3.00 0.94 8.63 2.63 8.00 3.00

«M» 3.10 4.00 3.40 3.60 3.9^

£0 4*00 3.03 9.(8 3.83 3.90 4.40

25 6.30 4^0 4.80 5.30

SO 4.73 4.12 7.84 8.18 5.48 6.38

40 6. OS 3.00 0.00 7.07 7.93 8.8o

so 6.23 3.07 10.08 9.80 "9.68 10.14

00 $.03 6.33 11.80 10.67 12.00 11.65

70 $•0» 7.28 18.00 13.00 13.97 13.93

0° 8¿» 8.37 13.14 B¿® 16.® 10.86

00 8.88 ll.CO 14.23 14.10 17434 38.70

100 10.M 14.00 w;® 17.63 £1.00

' iio 11.20 16.80 18.23 88.98 £3.73

120 13.00 10.® 80.00 84.23 48.19

130 W¿18 21.70 27^0 69.84

140 83.00 84.88 43.88

»» 34.23 60.23





157

ffiLSEiMMy2BO*WJ^^
isp^MCá 19.1a)

TlGOpO en bozos umsoiofl do 
______jjffimMfi-____

Caractoroo CffgfKiolcp* 
ticos (olor y ochar) .

20 8.20 l&BSll

20' 4.42

30 5.18 n

40 6.07 «V

50 0.93
n

60 7.00
0

70 8.70 r

80 10.00 0

DO 11.16
n

ICO 0

120 22.86 O

12° 23.40 a

33© 14.00 U& Bnnolo

240 14.cn

ISO 23.70 0

200 17.00 n

330 12.30 «

200 20.42 Rancio
220 23.10 0

240 26.10 n

280 33.57 n

270 69.10 0
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lUÚXJa

4BMt£W«a ost acto? «marco (oMsomui. «cipo cauco (o.üM

©capo en testas Mteloa do 
«emite.

Correteros o«0Bnoltop 
_ «Leos talos* y sabor)

10 8.90 temí
te 4» 00

30 4*22 w

40 4.00 •v

30 4.82 •

00 3.14

7° 3.00

80 8.00 *

te 6.39
•

100 7*03

no 7.93 •

no 8.79

330 ir

140 IB. 03 w

130 13.00 Lig.Rahoio
100 20.12 Rancio
170 22.93

100 83.00

190 53.14 •

ios 90*29 w
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¿AMULO.

ACO^SWBÜCA M »CTW «TOCO to.lg) pWüS ül d'BTO ES BgM ttf

Ucnpo en horno UÜtolCO do 
BCP5!tMQ/5o

teota®9«ffinolCEy 
tioM (Olor rm»«J

10
20 3.00 *

SO 4.30

«0 4.9°
0

so 5.30 n

6® 5.52

70 0.3® w

00 
00

7.00
7.88

W

0

l®0 e.ú> 0*

8.84 0

12® 0.03 0

130 0.90, 0

140 10.20 0

150 11.00 0

100 11.93 0

170 23.02 0

100 14.00 110. folíolo

200 17.00 fono lo
aoo 20.10 n

21® 53*12





163

ACOTOS OTSWICA tgt ACXPOCTTRICO (0J« WM h. (MATO gt «KMM

12421

Hcapo en tana 811100108 dG Caracteres organota

10 2.80

20 3.00

SO 3.90 A

40
4.30 *1

SO 5.00

60 0.87 9

6.40

80
7.23 •

00 7.60

100 8.00 9

no 8.38

120 8.90

130 9.87 9

140 10.00 9

ISO n.22 9

100 13.87

170 14.80 Ug. Rancio

21.74 Rancio

190 20.67

800 43.14 9

70.87 9
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AOSIOW 8BWBM «t ACTOO CKHWO <O.1S> SOTOS El, OMATO tB BUHO (0.1

Boqpo on homo •itixiBiaiOB oo 
«orfeító íh

Camoteros oreonoto*’ 
. v <

10 8.40 Mol

eo 8.90

30 3.30 o

40 3.80 w

SO

6° 4.70 w

70 5.88

80 5.90 0

00 6.19

ICO 0.57

no 7.37 0

380 O.<» w

ISO 8.59 w

14° 9.18 0

150 10.71

260 12.00

170 14.24 Ug* tolo-

380 82.19 Manolo

ISO 37.00 0

198 70,14 0





167

Ticapo en horas PlUoolco do Caracteres ©rconoloi 
. ticos (alai* v mW

10 8.80 Boreal

80 3.80 •

SO 3.20

40 3.60

$0 4.30

#0 sao

70

oO 0*90 0

$0 7.14

100 7.00
o.co

a.$a w

130 0.13 •

140 0.79

130 10.30 •

100 13.02 Lie» Hondo

170 18.00 Rancio

ISO 88.18 •

ISO 44.70 0

103 71.24





169

tcctm wimm pcx teína cítrico (o.i£> sonns toa imoHMra 
naasajMi

TI capo 
en 

Baraa

KimOKS DS KSGXIDO POR KIXO_______________

H.O.G.A. AO.OdllM
___________ Chinto _______________
Sillo áojito Butllc Meollo

10 3*20 2.90 3.00 8.50 2.40 2.80

SO 5.13 4.83 4.50 3.90 8.30 3.20

50 6.93 4.82 5.38 5.00 4.12 4.30
90 0.79 5.68 6.30 6.40 5.20 0.00
90 llelG 6.39 7.82 7.60 6.19 7.14

110 12.08 7.90 8.84 8.38 7.37 8.00
130 14.00 10.30 9.90 9.57 6.» 9.18

ISO 13*70 13.00 11.00 12.23 10.71 10.30
170 ■••• 22.93 is.ee 14.80 14.34 18.00
160 18*80 53.00 14.00 21.74 22.19 £3.1»
190 «MM» 53.14 17.80 28.64 87.00 44.70

200 20.42 28.16 43.14
210 53.12

240 26.10

seo 33.57

270 69.10
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co ge x üai os a a

Trabajando en Xas condicionas Que 00 boa 

dcscripto y utllisKindo la grasa do oordo do producción nacional» quo 

oportunamente no ha copoalflando» 1WW o loo sigilentoo oltt* 

MM»

!•• Xa grasa de oordo almacenada a tooponatura «ablento y en 

oondl doñeo ecoejaitoa a las Qtn gonoralmmto so titoaron en 

los loemos do venta de la miera, ce enrenoió alrededor do 

los 205 dina* SI valor do peróxidos hallado en esos instan» 

tos osciló alrededor do los 15 railioolos par kilo do rato» 

rlal«»

S«» % ol caso do la oxidación acelerada por d odiado uti» 

liando en la esporionois» la graso eo enranció tóroino oo» 

dio entre los 130 y 810 Dlnutos; observándose el aloe» volar 

oíniBO do peróxidos tpc en al caco fintttíw.-

3 .» Osando 00 agregaron a le groes do cerdo los ontioxláan» 

tos elegidos «ácido nsrdihldroguayarótlco, ácido g&ioo, y 

loo galotas do etilo, propila, butilo y dodcdlo», ausentó 

el período do inducción do la raleón, do til canora Que el 

valor do peróxidos al llegar ni cnranclcnicnto, osciló clro» 

dodor de los 80 Dllimolos por Rilo do raterial*»

42*Ia acción untloxi danto do las substancias copleadas ruó 

rayar cuento mayor lo fuá la proporción do ellas utilizada.» 

5.- fío consideró oportuno no coplear loa antioxldnntas en u» 

na proporción enyor do 0,1$, debido o quo alíjaos do Olios 

coloreaban las grama y en otros casos no 00 oolubllizaban 

totoleante en ellas.»

6 .» El aojar efecto o n ti asi danto so observó con el ácido ñor» 

dihidroguayorótico, cuando so lo usó al 0*l&«
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7** Si i!cUs &!M(» ¡?o «ajx^ coso un ^Mclentc^lw!» 

eo# ñopcclfii^:-^ cunado 3.3 usá en 1í¡ ¡'.'le".a ^OíWcióji 

que el ahtinxlcanto.»-

Xd0n!*stáe worílo a lee csteíba ? ex* 

perlcndea rcslifs^s erebos opartur» proseó tor 3ca ssí^í® te® 

1X22£1L^2^^

!•• je» ^ec tóndmí’ ^ rano! Sea. áte 2a ^a! 2c corito cus 

circuís en extraía,' ce válost el índice de «¡.tetñs de 

la ilo y s^ «>¡"^; ese dato con fríficoo extraigo® con 

gp&(380,:01?.&.WÉi(M3 en- pe ríce too ?.)ñdlol®co 7 cnsvweinaas pop 

■un estado de oxl^Mái aceleraos.»

2 .» «jbo fes conveniosisé el acrerado de ^etcs^íi^ocec de la mn» 

oídos a la groa» de cerdo Se r-rosuceife mcJ^?., ror rasmoa 

do latióle industrial* Goá&áhlofl’y br^t^loíí#*

0.* jie óB-fiünvcjjjc^te os rwotr^ ósíb Xa chto^i^! r.lñ0* 

tica a cxiraeei&i ^ íofij^oiiuotés naturales* .ge cxeexmteB 

&n ti cridantes -^ro la grana ño Gordo de pro Sis celda istd^X, 

.¿eso é« el capo tío los utiU^oo ó» el prescito .trabajo.-
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U* R0W| R*t tema y cuídoa, 6,39,10»

e.- mm, a# y 8í8(»iw«i a*# m»» caw» ^oirni en <&M* M* 3MW&

$** sO^IiT*^** ^ Wat? Goaísrw Oáfimaw ó© W#oa»i*

<»• amara* ¿« y «w?i# a#* ^» ow#r« acó*

o** Mitoonto Aimtuio Mcml) Mi®«

Cw- í® AB»| OmloW ana InduaW# Mi ®®«

?•• W, 0*ü* and m» Me ^aito^|S#4W)«

e». M# o»0o Mmwn m|IA(Wb
o»» cm», pM Clcneto o inwU^ol&.íi^jimh

10#* CTOlAOf Fif doncAa « Wa#m^i$|80Bi(W)i

u»« m»^, cto^i 8MOM&cs)«
IB.* ™#P»B»# M®$»#Qi9lM^IO)«

13.* BOS^^I ?OW^»|éa«a«« ce» S»tón«tt«wAW»(»S8h
14.* M®»^ Itoloiáglw a» la Provincia ¿e tace ^i¡§&®^ 

is** toW^i %e^ do 8b^ttt«lBi®i

io»* m,#»»»! »omqw of tu fe*tr m««iM»ii

x?«» mmatv«y MAm^Q»! Curso do wto mmí^^OiW’
10a* «iWm traWo «n #áM whim4Wft9S4Cw

i9»« H^ra^p.^ cumíela cena#tunco ©r batana ratean»
lo»* mm,»»# dkom#<MiMiU>«
Bl«* Bogtoito Alimentarlo fetíottljMttt»
as»# IMWW, and ^s»st (M«a Wmolw and imWa of 

C1U| rata on¡3 ^sca^!, 7 n^

«3#* i.^ws$#tu^ Wolo^iW®!
24$* l^|0»l^|C^»01íl»jP5g»13(Si

SO.» MA^.n.eCm^.O.Q. and OT,0.BM:*^trlti«i#^l800l(W)i

ce»* R^^WM^iioiiWfMfeíJB»
27.» UiAiiiinBjsat? ln míalo íhte^MtBt^ Watt^tto» 

Wal wo?í 8* #|¡M0 M#
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W.« Kti5iTcntT,p.,fho cbooieai Ccnatitutioa oí &> toral hto^t^KO, 

30.- BTOK0S,«,B.0t>.Cie.píB.7S.

3U- OJiJSHUia^jftMw Cañares» Sadaserlccit» en Mr£eiMaéXBS0»*«VZ» 
853.
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