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Tabla 2. Resultados obtenidos de la evaluación de las accesiones de tomate durante la campaña
2022/23.

Variable/Accesión 67 80 90 97 115

Porcentaje de emergencia (%) 87,96 74,44 64,31 53,12 55,19

Días entre emergencia y primera floración 58,50 73,33 50,14 82,25 60,20

Días entre emergencia y primera cosecha 114,60 110,75 97,00 108,50 109,83

Tolerancia a la sequía (escala 1-5) 3,71 3,33 4,00 3,81 3,50

Tolerancia a quemadura del sol (escala 1-5) 3,86 3,63 3,68 3,56 3,92

Sanidad (escala 1-5) 4,14 3,25 4,20 3,88 4,07

Uniformidad (escala 1-5) 4,29 2,93 4,06 4,14 3,86

Gusto (escala 1-10) 7,125 6,33 7,3 7,33 6,8

Se realizó un taller de cierre de campaña en el que se compartieron los resultados
obtenidos, la experiencia narrativa de algunos participantes y se abrió el intercambio
para, según las dificultades encontradas, mejorar el cuaderno de campo para futuras
evaluaciones.

Esta experiencia fue muy enriquecedora para el proyecto “Al rescate del tomate criollo”
debido a que no solo permitió que se conforme un grupo de personas comprometidas
con la continuidad de la evaluación de próximas campañas de manera colaborativa,
sino también porque constituye el primer análisis de registro de datos, materializado
en el cuaderno de campo. Por último, se destaca el valor de la comunicación
establecida durante todo el ciclo y los vínculos generados a partir de la experiencia
compartida.
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Resumen
Numerosos estudios han destacado el rol que cumplen las y los agricultoras/es
familiares en la conservación de semillas. En este trabajo se busca indagar sobre los
cambios que ocurren en torno a esta práctica de conservación en zonas donde
predomina un modelo productivista, como es el periurbano de la ciudad de La Plata,
provincia de Buenos Aires. El trabajo se realizó en dos etapas de entrevistas semi-
estructuradas y recorridas por las quintas. En la primera etapa (2009-2014) se
entrevistó a 26 familias mientras que en la segunda (2022-2023), aún en proceso, se
entrevistó a 4 familias. Se analizaron y compararon la agrobiodiversidad cultivada, la
conservada in situ y los motivos que sustentan la conservación. Los datos preliminares
expresan, por un lado, un aumento en el número de cultivos hortícolas por quinta, a la
vez que un descenso en el porcentaje de semillas conservadas y, por otro, la
permanencia de motivos ligados a aspectos afectivos, culinarios y de innovación.
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Abstract
Numerous studies highlighted the important role that family farmers play in seeds
conservation. The aim of this work is to investigate the changes that occur in the
practice of in situ seed conservation in areas where the productivist model
predominates, which is the case of the periurban area of the city of La Plata, province
of Buenos Aires. The work presented was carried out in two stages of semi-structured
interviews and tours through the farms. In the first one (2009-2014) 26 families were
interviewed while in the second one (2022-2023), still in process, 4 families were
interviewed. Cultivated agrobiodiversity, agrobiodiversity conserved in situ and the
reasons for conservation were analyzed and compared. Preliminary data indicate, on
the one hand, an increase in the number of horticultural crops per farm, but a decrease
in the percentage of preserved seeds and, on the other hand, the permanence of
reasons for conservation related to affective, culinary and innovation aspects.

Keywords: local seeds; agroecology; family farming

Introducción
La agrobiodiversidad vegetal cultivada en un sistema productivo es dinámica, como
también lo es el proceso de experimentación y selección que, de manera voluntaria o
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involuntaria, genera la incorporación o el abandono de las variedades hortícolas que
se cultivan y conservan. Numerosos estudios han destacado el trascendental rol que
cumplen las agricultoras y los agricultores familiares en la conservación de semillas
locales o tradicionales, que son un pilar fundamental para que perduren en los
territorios los diversos usos y simbolismos creados a partir de ellas. 

Según la Real Academia Española (RAE), el motivo es la “causa o razón que mueve
para algo”, por lo tanto, los motivos de conservación representan las razones por las
cuales las agricultoras y los agricultores deciden qué agrobiodiversidad conservar.
Estos motivos tienen la particularidad de ser diferentes para cada grupo familiar,
persona e, incluso, para cada semilla conservada, vinculándose a cualidades
organolépticas, aptitudes para la comercialización, variables económicas, lazos
familiares, aspectos simbólicos o simplemente al origen de la semilla y destino de la
producción. Es en esta característica tan cotidiana, que pareciera transcurrir como
desapercibida, en la que radica el eje de la conservación in situ. Es así que, los
conocimientos y motivos que sustentan la conservación de la agrobiodiversidad in situ
se modifican a lo largo del tiempo, atravesados por la propia experiencia de las y los
agricultoras/es, de sus vínculos interpersonales y de los contextos locales y
territoriales que condicionan las acciones en torno a la conservación. Al cambiar los
“motivos” por los cuales conservar una variedad también cambian los cultivos que
constituyen la agrobiodiversidad de los territorios. 

En este sentido, resulta necesario indagar sobre los cambios que transcurren en torno
a esta práctica de conservación de semillas en zonas donde el modelo productivista
predomina y la presión por incorporar semillas comerciales es parte de la cotidianidad
de las familias productoras. Tal es el caso de los territorios periurbanos de la provincia
de Buenos Aires, conformados por una trama de quintas familiares y otras de índole
más empresariales cuya producción se destina especialmente a verduras de hoja y
hortalizas de estación, cumpliendo funciones de abastecimiento alimentario a la
población urbana. 

Teniendo en cuenta los cambios ocurridos en este territorio en los últimos 10 años,
tales como el avance de la superficie bajo cubierta, la disminución de la superficie
promedio de los establecimientos hortícolas (Cieza et al., 2015; Baldini et al., 2019,
2021), las más frecuentes inclemencias climáticas como inundaciones y sequías, así
como también el avance de prácticas agroecológicas (García, 2021); en este trabajo
nos proponemos reflexionar en torno a las características de la práctica de
conservación de semillas en agroecosistemas familiares del Cinturón Hortícola
Platense con una mirada diacrónica.

Metodología
El área de estudio seleccionada es el periurbano de la ciudad de La Plata y, en
particular, las zonas de quintas hortícolas que en éste se implantan. El Cinturón
Hortícola Platense (de ahora en más, CHP) constituye uno de los más importantes de
la Argentina por poseer la mayor producción hortícola de la región, la mayor superficie
hortícola y el 49% de las explotaciones del Cinturón Hortícola Bonaerense (Dirección
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la Argentina por poseer la mayor producción hortícola de la región, la mayor superficie
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Provincial de Estadística, 2005). Abastece de hortalizas, verduras y frutas frescas a la
población del área metropolitana bonaerense y también de otras provincias
argentinas.

En el partido de La Plata la superficie dedicada a la producción hortícola cubre el
9,70% del suelo (8612,37 ha); de la misma el 49,25% (4241,97 ha) está representada
por la horticultura al aire libre y el 50,75% (4370,4 ha) por horticultura bajo cubierta
(Baldini et al, 2019). Esta última ha crecido notablemente, un 2652,83%, en los últimos
30 años dando cuenta de un proceso de intensificación en la producción (Baldini et
al., 2021). Luego, según el Censo Hortiflorícola del año 2005 (Dirección Provincial de
Estadística, 2005), existen en La Plata 1.047 establecimientos productivos que
presentan una superficie promedio de 5,5 ha por unidad. Sin embargo, según Cieza
et al. (2015) se ha evidenciado una tendencia al aumento del número de
establecimientos a la vez que a la reducción de su superficie promedio, siendo ésta
de alrededor de 2 ha.

El trabajo presentado se constituye de dos etapas. La primera de ellas en la cual se
realizaron entrevistas semiestructuradas y recorridas por las quintas junto a 26
familias entre los años 2009 y 2014, y una etapa actual (en proceso de realización en
el marco de una beca doctoral), durante la cual hasta el momento se entrevistó a 4
familias en los años 2022-2023. Cada quinta de producción familiar visitada fue
considerada una unidad de muestreo. Luego de explicar a cada familia el sentido del
trabajo se entrevistó a quien estaba dispuesto/a a dedicar tiempo a esta propuesta,
independientemente de variables como género y edad. Las entrevistas fueron
transcriptas en su totalidad. La información recabada, se ordenó, codificó y capturó
en una base de datos diseñada en una hoja de cálculo en Microsoft Excel. 

Para ambas etapas de muestreo, se calculó el total de muestras hortícolas cultivadas
y conservadas. Cada especie mencionada y/u observada fue considerada una
muestra y las mismas se agruparon por familia botánica, nombre científico y nombre
local. Luego se detalló para cada registro (variedad hortícola cultivada) el/los criterio/s
que sustentaban su conservación. Estos surgieron de la fundamentación de los
informantes, sin embargo, los rótulos fueron puestos por las autoras a posteriori del
relevamiento. En la primera etapa de muestreo se cuantificaron los criterios de
conservación a partir del número de veces (citas) que fueron utilizados por los
interlocutores para justificar la conservación de una semilla.

Resultados y discusiones
Durante la primera etapa de relevamiento (2009-2014) se registró un total de 454
muestras hortícolas. Cada muestra se corresponde con un cultivo hortícola registrado
y mencionado durante la entrevista. Del total, 244 muestras (53,7%) eran conservadas
in situ por las agricultoras y agricultores entrevistados. El promedio de cultivos
hortícolas cultivados por agroecosistema fue de 18, mientras que el de cultivos
hortícolas conservados fue de 10. Trabajos realizados en el Cinturón Hortícola
Platense sugieren valores entre 6 y 35 cultivos (Stupino et al., 2008), y entre 1 y 19
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cultivos por hectárea (Blandi et al., 2016). Los resultados obtenidos en la primera
etapa de muestreo se mantienen en concordancia con lo descrito por estas autoras. 

Los datos obtenidos hasta el momento en la segunda etapa de muestreo indican que
en cuatro quintas relevadas se registró un total de 81 muestras, de las cuales 27 eran
conservadas, expresando un porcentaje de conservación in situ del 33% (Fig. 1). El
promedio de cultivos hortícolas por agroecosistema fue de 39 y de cultivos hortícolas
conservados fue 7. Mientras que los datos sobre la cantidad de cultivos registrados
en cada quinta es superior al registrado en la primera etapa de muestreo (18 en la
primera etapa y 39 en la segunda), los valores acerca del porcentaje de cultivos que
se conservan in situ dan cuenta de un descenso (53,7% en la primera etapa y 33% en
la segunda etapa). Cabe aclarar que en la segunda etapa la totalidad de las quintas
relevadas realizan un manejo agroecológico.  

Figura 1. Imágenes de algunas de las variedades relevadas en la segunda etapa de muestreo: 1.
Rúcula (Eruca vesicaria) 2. Ají vinagre (Capsicum annuum) 3. Maíz blanco (Zea mays) 4. Papa colorada
(Solanum tuberosum).

Para la primera etapa de muestreo (2009-2014), se describieron 10 motivos (criterios)
que operan sobre la conservación de los cultivos hortícolas, siendo el utilizado en
mayor número de ocasiones (105 citas = 26%) el innovador. Este criterio da cuenta
de la actitud experimentadora de las agricultoras y los agricultores, y se expresa en
su predisposición e inquietud por incorporar variedades “raras”, desconocidas o
reencontradas y, a su vez, a experimentar en la conservación de semillas comerciales.
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En la segunda etapa de muestreo (2022- 2023) también aparece el criterio innovador,
ligado a nuevas variedades, consumos y gustos, como cuenta una entrevistada con
respecto a una variedad de rúcula (Eruca vesicaria) conservada:

“Siempre guardo algo de rúcula, es una rúcula más fuerte. Me gusta más así (...)
Nosotros empezamos en el 98, 1998 a sembrarla y no se vendía porque no la
conocían. Muy poco la conocían. Pero de a poco se fue aceptando.”

Luego, resaltan los criterios afectivos, relativos a las historias familiares, a su vez muy
ligados con el criterio culinario, es decir el interés en conservar una variedad para su
utilización en preparaciones alimenticias. Por ejemplo, hablando de las variedades de
maíces (Zea mays) que conserva una entrevistada proveniente de Bolivia menciona:

“Más adelante él (el padre) traía choclos, maíz, lo cultivábamos para hacer humita,
para hacer los tamales, eso sí los traía (...) el maíz morado es para hacer api. Y el
otro, el blanco, es para hacer mote, que lo hacemos hervir, lo pelamos, le sacamos la
cascarita, es todo un proceso y después lo dejamos que seque en bolsas”.

Y recordando el uso de una variedad de ají (Capsicum annuum) conservada:

“es uno rojo, que no es picante, es solo para pintar la comida porque no utilizábamos
sal, ese ají que se hace para que quede como tuco, que es grandote y bien colorado,
ese ají se utiliza para cocinar”

También se pueden mencionar criterios productivos ligados al grado de dificultad -
según tiempo, espacio y trabajo necesario - para hacer semillas de una variedad. Un
entrevistado que conserva semillas de acelga (Beta vulgaris L. var. cicla L.) pero no
así de remolacha (Beta vulgaris L. var. vulgaris), menciona:

“Vos cuando cosechas una remolacha, arrancas toda la planta y eso es lo que vendes.
Y de la acelga lo que haces es que vas deshojando, y después cuando ya se te espiga,
ya dejas de deshojar y lo que se espiga, se va a semilla (...) Y por ahí la remolacha
vos arrancaste, terminaste de cosechar y no te quedó nada para semilla. Entonces
tenés que destinarle por lo menos un surco y ese no cosecharlo”.

Motivos afectivos y culinarios también fueron encontrados en la primera etapa de
muestreo para sustentar la conservación in situ de variedades hortícolas,
representando el primero de ellos “afectivo” el 7,4% de las citas y 9,7% las citas
vinculadas a motivos culinarios. 

Conclusiones
Los datos preliminares expresan, por un lado, un aumento en el número de los cultivos
hortícolas realizados por quinta, a la vez que un descenso en el porcentaje de semillas
conservadas por sobre el total de cultivos hortícolas realizados en los
agroecosistemas. El primer dato, puede estar vinculado a un mayor número de
cultivos dado el manejo agroecológico realizado en las quintas, en concordancia con
los resultados publicados por Stupino (2008) para fincas con manejo orgánico. Por
otro lado, el descenso en el número de variedades conservadas, podrían estar
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expresando un emergente de un territorio atravesado por un modelo productivista, el
cual incluye la presión por incorporar semillas comerciales que permitan a las familias
agricultoras cumplir con un mercado exigente en estética de los productos. 

Más allá de las cuantificaciones de la agrobiodiversidad, siguen surgiendo como parte
de la conservación in situ aquellos motivos ligados a las historias y vínculos
interpersonales, familiares o de amistades, así como aquellos ligados a la
experimentación y características culinarias de las variedades conservadas. Siendo
estos motivos los que traccionan no sólo la conservación de la agrobiodiversidad per
se, sino también, aquellos que habilitan que las tradiciones culinarias y afectivas
perduren en el territorio. 

Muestreos más exhaustivos permitirán conocer si esta tendencia se acentúa o debilita,
y así poder profundizar el análisis acerca de las características que está teniendo un
proceso ancestral, podría decirse primigenio en el vínculo entre seres humanos y la
agricultura, en un contexto territorial que presiona para su abandono.
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