RELACIONES DE LA AGRIGULTURA PREHISPANIGA

CON LA AGRICULTURA ARGENTINA ACTUAL
OBSERVACIONES GENERALES SOBRE LA DOMESTICACION DE LAS PLANTAN (1)

Por EL AcApEMICO INGe Acro LORENZO R. PARODI

Lox hotianicos han  desenidado gencralmente
Ins variedades cultivadas como indignas de =n
atencion. (C. DanrwiN. 1879, I, cap. IX,)

1
Observaciones generales

La gran region agricola de las provincias de Buenos Aires, Santa Fe.
Cordoba y Entre Rios, tiene una superticie aproximada de medio millon
de kilometros cnadrados, y produce anualinente : 6 a 7 millones de tone-
ladas de trigo; 7 a 8 de maiz; 2 a 3 de lino, y 1 a 2 de otros cercales.

A esta produccion debe agregarsele 5 a 6 millones de hectareas de
alfalfa, y mas de 2C millones de hectireas de praderas naturales, que
sustentan el mayor contingente de nunestra importante ganaderia.

Se cultiva hoy en esta fértil llanura, mas de 200 especies de plantas
originarias de los paises mas diversos y de los ¢limas mas variados.

Es interesante observar que esta fertilisima region, de condiciones
climatolégicas exeepcionales, caya tlora se acerca a las mil especies.
no ha dado, a la civilizacion, mas que dos o tres especies vegetales de
utilidad mediana, sin que entre ellas pueda contarse ni una sola planta
alimenticia para el hombre.

Sorprende que, siendo una llanura graminosa por excelencia, con m:is
de 300 especies de gramineas autdctonas, haya contribuido al patrinmo-
nio agricola universal solamente con dos especies de forrajeras de im-
portancia secundaria : la cebadilla criolla (Bromus unioloides H. B. K.) v

(') Conferencia pronunciada e¢n el aula Weuceslao Escalante de la Facultad de

Agronomia y Veterinaria, el 21 de junio de 1933. Salvoe indicacion especial los diliu-
jos y fotografias son todos originales.
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el pasto miel (Paspalum dilatatum Poir.), y una especie decorativa, la
Cortadera (Cortaderia dioica (Spreng.) Speg.), distribuida hoy por los
parques y jardines de todo el mundo (*).

Es que en todos los paises es enorme la desproporcion entre el nimero
de especies autoctonas y el de aquellas que son utilizadas por el hombre.

En las regiones tropicales, las condiciones climatolégicas favorables
con lluvias abundantes, temperaturas eficientes y bien distribuidas, fal-
tando las heladas y las sequias, determinan el maximum de vegetacion.
En tales condiciones, la flora extraordinariamente rica, permite que el
hombre pueda encontrar en ella todo lo que requiere para vivir.

La flora universal, segn los c¢ilculos de diversos botanicos sistemi-
ticos, sobrepasa las 160.000 especies fanerogamicas (3.

De entre esta flora prodigiosa, De Candolle (*) tomp en consideracion
solamente 247 especies como plantas de utilidad manifiesta. Sturtevant
llegé a catalogar hacia fines del siglo pasado 2847 (i), y D. Bois en 1927
sefialo 4000 especies alimenticias (*); pero estos dos autores incluyeron
ademas las especies silvestres que sélo aprovecha el hombre acosado
por el hambre.

Iin realidad las plantas utiles (alimenticias, industriales, medicinales
v forrajeras, contando ademas algunos de los forestales cultivados mas
comunes), es decir, el conjunto de plantas que forman el substractum de
la agricultura universal (*) suman unas 400 especies. Lo que nos demues-
tra la gran desproporcion que existe entre la flora fanerégamica univer-
sal y el nimero de especies que sustentan a la humanidad. Tal despro-
porcion puede expresarse por un quebrado cuyo numerador es el nimero
de plantas tutiles y el denominador el nimero de Fanerogamas de todo

) 400 1
¢l mundo, vale decir 160,000 ° sea o Este quebrado representa, pues,
la fraceion de la flora fanerogdmica universal mas utilizada por el
hombre.

Dicha desproporcion universal es la que nos explica la desproporcion
regional.

Salvo contadas excepciones, es muy reducido el niimero de plantas
utiles con que, cada pais, ha contribuido a enriquecer la agricultura con-
temporanea. Este nimero es mayor en aquellos paises ubicados en los
trépicos o poco alejados de cllos, y, dentro de éstos es mds elevado si

(") Lorenzo R. Parodi (1934 D).

) Wirus, J. C., dge and avea, 1922 : 33.

() Dr CanNDoOLLE, Orig. pl. cult., 1912 : 361.

(*) HEDpRICK, Sfurterant notes on edibl. pl., 1919.
(*) Citado por MaURIZ1O, Hist. alim., 1932 : 182.

(*) Dando a la palabra agricultura su sentido mds amplio, excluyo la floricultura.
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pertenece a regiones montaiiosas; ello se debe a que en éstas las con-
diciones estacionales varian hasta el infinito y, en tal forma, pueden
satisfacerse las exigencias de las especies mas diversas (').

LOS DESCUBRIDORES Y DOMESTICADORES DE LAS PLANTAS UTILES

En presencia de tales desproporciones se infiere las dificultades que
ha debido vencer el hombre para extraer de entre ese mare magnum, o
flora universal, las pocas plantas alimenticias que debio someter al cul-
tivo para aumentar la produccion y, permitir asi, satisfacer mejor sus
necesidades. Conocer el momento y los métodos para conquistar tales
especies es remontarse a los origenes mismos de la civilizacion, pues.
civilizaciéon y agricultura guardan tanta vinculacién como el efecto v
su causa.

@C(’)mﬁ ha procedido el hombre para someter al cultivo las diversas
plantas alimenticias? ; Como ha logrado conocer sus propiedades? ; De
qué manera ¢l habitante de las selvas y de las montaiias — el creador
de la agricultura — llegé a conocer, tal vez, todas las plantas alimenti-
cias existentes en el mundo? ;Cuantos miles de atios ha durado este
proceso? Todos estos problemas, merecen ser contemplados debida-
mente.

La exploracion que ha hecho el hombre primitivo por todos los conti-

(") Aunque los datos estadisticos de que dispongo son apenas aproximados, es inte-
resante examinar las relaciones entre la ora autoctona v las especies titiles de algu-
nas regiones sudamericanas.

La flora patagénica (desierto y Losques subantircticos) se calcula que reune unas
2100 especies de fanerogamas (Macroskie, Erped. Patag., 1906 : 950), de las cuales
silo 4 a 5 se han cultivado (Fragaria chiloensis Duch., Bromus mango Desv., Madia
sativa Mol., Solanum maglia?); la lora pampeana posee cerca de 1000 especies de
Ias que se cultivan 2 a 3 (Bromus unioloides H. B. K., Paspalum dilatatim Poir..
Cortaderia dioica (Spreug.) Speg., ninguna de las cuales alimenticia para el hombre)
¢l Uruguay 2700 especies (Herter, en Ostenia, 1933 : 170) de las que se cultivan
5 a 6; la Repiiblica Argentina con mds de 7000 cspecies cuenta unas 20 cultivadas;
Bolivia con 10 a 11.000 especies tiene unas 30 cultivadas; el Paraguay 4300 (Hassler.
1921 : 4, dice 4220), de lag que uunas 10 cultivadas; el Brasil cuenta con mds de
40.000 especies fanerogdmicas, pero el mimero de plantas cnltivadas es dificil de
establecer.

He computado iinicamente las especies mds titiles. Por lo que concierne a la Repii-
blica Argentina he tomado en cuenta las especies domésticas que deben haber culti-
vado los indios antes de la conquista, como el maiz. las papas, batatas, porotos, ete.
Si se exceptia Fragaria chiloensis y la yerba mate, cuyvo cultivo es relativamente
reciente, y tal vez alguna variedad — o quizd especie — de papa, las otras (me
refiero a las alimenticias) no son de origen argentino, aunque deben tener varieda-
des cultigenas de este origen, como es el caso del maiz, porotos, zapallos, etc.

AN. AC. NAC. AGR. Y VET. — T. I 9
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nentes y por todas las floras es tan minuciosa y perfecta que, excep-
cionalmente la agricultura moderna puede hallar algo que él no haya
conocido. En el afio 1882, decfa De Candolle (‘) que desde hacia cien
alios los europeos no habian introducido en cultivo mas que una especie
de espinaca, la Tetragonia expansa, legumbre verde de valor muy secun-
dario; y en nuestros dias expresa Maurizio :

« Desde los comienzos de la bistoria escrita, ni una sola planta ali-
menticia de utilidad general no ba sido agregada a la lista de aquellas
que fueron conocidas anteriormente », y concluye, « los europeos no han
descubierto ni una sola planta fitil que no haya sido anteriormente cono-
cida por los indios » (?).

Hay algo més que sorprende, v es que, no obstante la independencia
en que evolucionaron las diversas culturas, ignorandose unas a las otras,
hayan domesticado las especies afines en formaciones botanicas total-
mente desvinculadas. Es notable el hecho que el aborigen de América
sometiera al cultivo los congéneres de plantas domesticadag por los
indigenas de la India o del Caucaso, como ha ocurrido con el algodén
(Gossypium), los lupinos (Lupinus), los porotos (Phaseolus), los zapallos
(Cucurbita), ete. (°). .

+No es sorprendente que ciertas tribus de la regidon tropical occiden-
tal del Africa, hayan empleado la kola (Kola acuminata) de manera ana-
loga que los indios de Venezuela y Centro América emplearon-cl cacao?
Esto nos hace suponer que en ignaldad de condiciones los hombres mas
desvinculados (por ser idéntica su constitucion) resuelven un mismo pro-
blema de una mismma manera.

Nadie puede discutir la influencia que el indio ha tenido en la agri-
cultura; €l es el descubridor y domesticador genuino de las plantas ali-
menticias, conquista maravillosa sobre la que se funda la agricultura
actual. Hs dificil, sin embargo, concebir cémo ha podido escoger cada
planta atil y someterla a la domesticacion.

Is innegable la influencia que en este sentido ha tenido la recoleccion

') Orig. Plant. cult., pdgina 3.
(*) Maurizio, Histoire de Valim. veget. (1932), pagina 15.

() Interesante a este respecto es considerar las especies siguientes :

América Antiguo mundo
Gossypium barbadense, G. hirsutum. G. lerbaceum. G. arboreum.
Prunus capuli. Prunus domestica y otras especies.
Lupinus Cunninghamii. Lupinus albus. .
Phaseolus vulgaris, Ph. lunatus. Ph. aurens, Ph. radiatus, Ph. angularis.
Cucurbita maxima. C. pepo.

Existen ademds otros ejemplos sugestivos en frutales de los géneros Fragavia,
Ribes, Vitis, Rubus, etc.
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de alimentos en épocas prehistdéricas y en los periodos de hambre (V).
Muchas especies deben haberse descubierto por actos inconscientes. Es
bien conocido lo que ocurre con los nifios; por mas precauciones que se
tomen, llegan a comer cualquier fruto o semilla que esté a su alcance y
que el adulto respeta; lo que acontece es que se intoxican o se alimentan
(lo que no mata engorda, dice el gaucho de nuestra pampa). Kn ambos
casos el hombre inteligente sacaria una ensefianza, y lo mismo el nino si
sobrevive al acto imprudente, y no es demasiado pequetio para olvidarlo.

Llama la atencion el nimero de plantas alimenticias que, sin ser cul-
tivadas, conoce el hombre de campo o de las selvas; un fruto agui, una
raiz dulce alli, un tallo jugoso mas alld, satisface constantemente la
necesidad de nutrirse.

Descubierta la planta til, se presenta el dificil problema de saber
como empezo a cultivarla y de qué modo la domestico, porque hay que
tener presente que no es doméstica (ni tampoco domesticable?) cualquier
planta que hallamos en el campo y logramos cultivarla en un jardin.

La condicion de doméstico implica, a menudo, un desequilibrio entre
la planta y un organo que el hombre aprovecha para sus necesidades,
liste desequilibrio llega a ser tal que en las formas mis elevadas de la
domesticacion, la planta es incapaz de reproducirse libremente (3).

Esto nos induce a pensar que no se domestica lo que se quiere, sino
lo que se puede.

Previa a la domesticacion es la existencia de lo que se podria deno-
minar plasticidad especifica o cualidad intrinseca de la especie manifes-
tada por un abundante polimorfismo y una amplia variacion fisiologica;
cualidad que ha permitido que el hombre pudiera elegir la condicion mas
satisfactoria para su conveniencia, aiin en perjuicio de la planta misma.
Lo cual puede enunciarse diciendo que solo se domestican las varieda-
des domesticables.

Este juicio estd en conformidad con los experimentos que se han
hecho en diversos institutos, para demostrar el efecto que determina
el cultivo sobre ciertas plantas salvajes supuestas precursoras de plantas
domésticas, puesto que desde los tiempos antiguos se habia pensado
que el cultivo modificaba las plantas en sentido favorable al hombre, y
el abandono las hacia degenerar.

Las experiencias hechas con arroces por S. Roy en la estacion expe-
rimental de Nagpur son concluyentes (°) : comprobé que los arroces
salvajes (Oryza sativa spontanea) quedan salvajes por mas que se los
cultive, y que los arroces cultivados (0. sativa culta) no adquieren los

(") Mauvuizio, Op. cit.

(*) Ocurre lo mismo ey las formas mds moditicadas de la domesticacion animal.
(") A. Roscuevicz (1931, p. 129-130).
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caracteres de los salvajes por mas que se los abandone y crezcan junto
a los salvajes ().

Debe tenerse presente, sin embargo, que el cultivo produce modifica-
ciones cuantitativas, pero su accion domesticadora — salvo la hibrida-
cion o las exitaciones de las células sexuales preconizadas recientementc
por la genética, para obtener nuevas razas —, es puramente pasiva;
ella consiste en permitir la supervivencia de las formas ttiles al hombre;
formas que por lo comin perecen en las condiciones naturales (?).

La introducciéon de una planta en cultivo, previamente a la domesti-
cacion, es variable segiin las circunstancias y Ia biologia de la especie.
Varias han entrado como malezas de los cultivos (avena, centeno); algu-
nas demostraron sus cualidades ttiles como plantas adventicias; otras
crecieron juntfo a las habitaciones del hombre después que él hubo derra-
mado las semillas de los frutos que comio; ciertas especices arbdreas por
simple tmsplhnte desde su habitat natural. De este origen son ciertos
cjemplares de ambay (Cecropia adenopus Mart.) que se observan junto a
las casas en Corrientes y Resistencia, traidas desde la costa del rio
Parana donde crece salvaje; en la poblacion de Amaicha han arbolado
algunas calles con Arca (Acacia visco Lorentz) traidas de la costa del
rio; en Misiones, algunos cultivadores de yerba mate (Ilex paraguarien-
sis St. Hil.) empezaron el cultivo trayendo las primeras plantas desde
la selva. En el caso de la papa y otros tubérculos, es probable que el
indio haya empezado cosechando las formas espontineas, y mas tarde,
como ellas no le bastaran, ideo el cunltivo; puede suponerse también,
dado el método de cosecharla, que la misma planta haya inducido al
hombre a cultivarla.

El nacimiento de la agricnltura esta ligado al temperamento e inteli-
gencia del hombre; hay razas de indios que son agricultoras y, por ende.
sedentarias, y las hay que son nomades y no se ocupan mas que de la
caza, de la pesca y de la cosecha de frutos silvestres, no interesandosc
sino por excepeion de las faenas agricolas. Los Pilagas de la gobernacion
de IFormosa, dificilnente lleg;ran a imitar a los agricultores extranjeros

que alla se establecen.

. AGRICULTURA ABORIGEN

Es casi increible el adelanto a que llegaron los pueblos primitivos en
el arte de cultivar el suelo y de criar las plantas.

(") Véase también N. 1. Vavirov, Orig. cult. pl. (1926), capitalo L.
(*) Es lo que ocurre coun el maiz, trigo, etc., (que no se reproducen en condiciones

libres.
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En el Cdaucaso resolvieron c¢iertos problemas que atin boy estimamos
maravillosos. Segiin una comunicaciéon verbal del protesor Vavilov,
aquellas tribus viven especialmente de la produccion de los frutales
cuya seleccion practican, debiéndosele a ellos muchas de las razas de
manzanos y perales que hoy se han difundido por todo el mundo. Es en
las faldas de aquellas montaiias donde habitan las formas salvajes de
ambas especies, y son los frutos de¢ las mismas que emplean los indige-
nas para nutrirse. Como dichos frutales crecen asociados a multiples
plantas silvestres, que dificultan su crecimiento, los labradores eliminan
éstas, para dejar espacio a aquéllas. Hay que agregar, que en tales bos-
ques la diversidad racial es grandisima, sobre todo en lo que se refiere
a tamaiio y sabor de las frutas. Pues bien, aquellos habitantes seleccio-
nan los mejores arboles no destruyendo los de fruto inadecuado, sino,
cortandolos a la justa medida e injertando sobre ellos las razas mis esti-
madas. El injerto es una practica tan antigna como la domesticacion de
los arboles frutales (').

Segin C. Darwin los aborigenes de Méjico y el Perit comprendieron
muy bien la importancia de la seleccion (3).

Por lo que se refiere al maiz, alcanzaron un grado tal de mejoramiento
que con gran dificultad podra ser sobrepasado por el agréonomo moderno.
Oigamos a este respecto la opinion del profesor Lyman Carrier, autor
del importante libro sobre los precursores de la agricultura en América:

« Todas las modificaciones y mejoras obtenidas por el hombre blanco
en el maiz, durante los tltimos 400 alios, son insignificantes comparadas
con el trabajo realizado por los indios en esta planta (*) », opinion que
también comparte James H. Kemton en su trabajo Maize and Man (*).

Agregaré que ciertas razas de indios, como los quechuas, tuvieron co-
nocimientos acertados sobre el método de regar las plantas y el uso del
guano para fertilizar las tierras de cultivo (véase mas adelante pag. 129).

METODOS MODERNOS PARA DESCUBRIR LAS PLANTAN UTILES

Me parece conveniente decir aqui algunas palabras sobre el método
que se signe para descubrir nuevas plantas ttiles.

Cuando leemos que tal o cudl expediciéon sale en busca de nuevas
plantas para la agricultura o las industrias, se nos ocurre que los explo-
radores someteran a un anélisis minucioso todas las especies que halla-

(') Véase N. I. VaviLov, Wild progenit. of the fruit trees ele., 1930, pdgina 285.
(*) C. DARWIN, De la varial. anim. et plant., tomo I, capitulo IX, pdgina 341.
(*) L. CARRIER, Begining of agr. in dmeric. (1923), pdgina 43.

(*) The Journal of Heredity, 17 (2) : 35, 1926.
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ren por su camino : cada hoja, cada fruto, cada fibra, serd estudiada,
analizada y experimentada, comprobando su valor para el fin deseado.
Sin embargo, la tarea del explorador no es, en este sentido, tan comypli-
cada : o bien se concreta a buscar las razas naturales de especies cuyas
propiedades son bien conocidas, como el que fuese en busca de tubéreu-
los de papa en la region de la Puna, o bien, se dirige a las poblaciones
de indios y examina lo que poseen y pueda convenirle; cosecha semillas
y material de estudio, que ensayard luego en su campo experimental o
instituto de investigacion. Il talento del explorador consiste en saber
informarse y dirigirse a los lugares donde se presume que existan cspe-
cies 1tiles y relacionarse con los cultivadores para obtenerlas; estas
relaciones no son, por Jo comiin, muy ficiles de establecer, por la dife-
rencia de idioma, por la desconfianza de los indios ¥ por su tempera-
mento, que los induce a poner mala cara cada vez que un extranjero se
aproxima a sus viviendas. También puede suceder que los indios sean
malos y haya que desistir de conquistar sus simientes, o sean necesarias
artimanias y diadivas de objetos apreciados por ellos. para canjearlos
por las cosas que nos interesan (').

METODOS PARA LESTABLECER EL ORIGEN DE LAS PLANTAS
DOMESTI(‘AS, Y SU IMPORTANCIA PARA EL AGRONOMO

Como consecuencia de las relaciones comerciales y exigencias de las
razas humanas que se han reunido y refundido formando los nuevos
pueblos, la agricultura ha debido agrupar, en una misma localidad, las
plantas més apreciadas y mads necesarias para la poblacion. Por otra
parte, el aumento constante de los pueblos cuya causa y efecto es el
aumento de la produccion y del drea sembrada, ha obligado al hombre
a introducir nuevos cultivos para afrontar la nueva sitnacion.

Es especialmente en las huertas y jardines donde Ia mezcla de espe-
cies agricolas llega a su maxima complicacién, hallindose en ellos los
representantes de las mas diversas floras. Conocer la procedencia origi-
nal de las plantas que forman esta nueva asociacién, es uno de los mas
arduos problemas de la fitogeografia. Muchos elementos de juicio son
necesarios para resolverlo, y como las circunstancias generalmente no
permiten obtenerlos todos, la solucién queda dudosa.

De Candolle (?) fué el primer autor que se preocupé de establecer los
métodos para determinar el origen de las especies cultivadas. Tales mé-

() Nordenskiold (1912, pdg. 90) refiere el gran provecho que sacé empleando
el tabaco como material de canje, por los objetos en poder de los indios del Chaco.

(*) Orig. Plant. Cult. capitulo II.
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todos consisten en obtener la documentacién necesaria para poner en
evidencia cual fué la cuna de una especie dada ; los obtiene de la arqueo-
logia, paleontologia, historia, lingiiistica, y, especialmente, de las relacio-
nes filogenéticas de la especie, que determina buseando el pais de origen
de sus mas proximos parientes salvajes.

No obstante el gran valor de todos ellos, especialmente si se usan
combinados, por faltar alguno, por poca seguridad de otros, y, sobre
todo, por los nuevos aportes al conocimiento de la especie biologica, el
problema se presenta mds dificil de lo que se habia supuesto.

Vavilov, en época reciente, y con el auxilio de la genética, ha ideado
un nuevo método basado en su concepeion de la especie como sistema
de formas ligadas a un drea geogrdfica definida ('). Para determinar su
centro de origen hay que establecer la superficie ocupada por toda la
especie, conocer la reparticiéon de sus diversos componentes y la concen-
tracion geograifica del mayor niimero de formas hereditarias (*).

Esto implica exploraciones minuciosas por toda el drea que se le atui-
buye a la especie, y la recoleccion del mayor nimero de ejemplares de
las variedades observadas, con el objeto de conocer el punto de maxima
concentraccion racial. Para ello deben vencerse muchas dificultades,
pero el beneficio sera grande por el abundante material que se reune
donde se hallara los elementos mis necesarios para nuestros propositos.
Mis atn, como se habra conocido el centro de maxima concentracion
de razas, serd siempre facil volver a él en busca de nuevos elementos.

Esta, y no otra, es la razén por la que el agréonomo debe conocer el
origen geografico de las plantas cultivadas.

Si por estudios ulteriores se demostrara que los centros de concentra-
cion racial no concuerdan con las regiones de origen de las plantas,
desde el punto de vista practico, seria ignalmente ttil conocer los cen-
tros de mayor riqueza racial, como fuentes que puedan suministrarnos
el material para futuras investigaciones (*).

(') Fifth Internat. Bot. Congress (1930), pdgina 213,
() Studies on the origin of Cult. Plants, 1926, pdgina 149,

(*) Como justamente llama la atencién Vavilov, debe tenerse gran precaucion para
no confundir un centro primario de origen de variedades, con uno secundario, rico
en formas, que pueden ser hibrides en disyuncién, como ocurre en ciertos jardines
de flores y en los laboratorios donde se cria Drosophila. La dificultad no puede
eludirse, porque puede ocurrir que el nuevo medio sea apropiado para el desarrollo
¥y lamultiplicacién de cuantas mutaciones y combinaciones puedan producirse. Asi,
por ejemplo, en las regiones montafiosas, que son aquellas donde se han hallado las
mds abundantes concentraciones de variedades de plantas cultivadas, presentan una
diversidad tan grande de medios, con infinidad de microclimas y suelos de natura-
leza muy variada, que las wmutaciones, y las combinaciones mds excepcionales,
encontrardn a poca distancia las condiciones que satisfagan sus exigencias.



— 124 —

I

La agricultura aborigen en la América del Sur

De acuerdo con la idea de Vavilov (1932 : 357) la agricultura pre-
hispanica en la América del Sur puede considerarse distribnida en las
siguientes regiones : la incdsica o ando-peruana, la guaranitica o austro-
brasilenia, la arancane o chilena central y la regiéon colombiana o de los
indios Chibehas, con algunas especies propias.

[. REGION INCASICA O ANDINA TROPICAL Y SUBTROPICAL

Comprende las altas mesetas, los valles, las quebradas y las faldas de
los contrafuertes andinos desde los 600 metros hasta los 4500 metros
sobre el mar; abarca desde el Ecuador hasta la region Diaguita y las
sierras de Cordoba en la Argentina y aproximadamente hasta los 27°
en el norte de Chile. El nticleo principal se halla en el norte de Boli-
via y el Pert, habiendo sido los aymaras y quechuas sus grandes cul-
tores. Por su flora agricola extraordinariamente rica y por su notable
concentracion, representa el centro de domesticacionvegetal mag impor-
tante de América del Sur, no habiéndose demostrado todavia en forma
categdrica, si serd o no mas importante que Méjico y Centro Améri-
ca ('), aunque ambos guardan una alinidad muy estrecha, ya que las prin-
cipales plantas alimenticias en que esti basada su agricultura pertenc-
cen a las mismas especies.

En este centro se hallan todos los clitnas; desde el frigido en las altus
cumbres andinas, 2 mas de 4400 metros, hasta el tropical mas cilido y
htmedo a menos de 1200 metros sobre el mar (3). Esta causa permite
distinguir tres zonas fitogeograficas principales :

1* Zona tropical y subtropical : Se extiende entre los 500 y 1700 me-
tros y se caracteriza por las abudantes lluvias y el calor intenso; el ni-
vel superior de la selva desciende a medida que avanza la latitud; en

(") Cook (1925) opiim que sea el Perd, pero Vavilov (1931 : 198) le atribuye m:is
importancia a Méjico aludiendo al mayor niimero de especies y variedades de plantus
cultivadas. La verdad es que las exploraciones agricolas hechas en América del Sur

son deficientes aun para que permitan un estudio comparativo de su agricultura con
la de América Central.

(®) Lsta diversidad de climas pnede comprobarse en menos de un dia viajando des-
de la Paz a las Yungas, donde sc atraviesa el clima frio en las cumbres andinas a los
4600 metros, el templado a los 3000 metros, cerca de Ichii-Loma, y el térrido mds abajo
de los 1200 metros.
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Tucuman apenas aleanza a los 1200 metros. Dentro de los tropicos se
cultiva la coca, la quina, el cacao, ete.;

20 Zona de los valles y faldas templadas : En el Pertt y norte de Boli-
via ocupa la faja entre los 1700 y 3200 metros, pero hacia el sur decrece
hasta los 1200 a 2800 metros en Tucuméin. Es zona muy apta para
numerosas razas de maiz, varias especies de papas (Solanwm aft. tubero-
sum), y de numerosos cultivos mesotérmicos como los ajies, tomates, po-
rotos, ete. ;

32 Zona de la Puna : Comprende valles y mesetas a mas de 3000 metros
sobre el mar, pudiendo efectuarse cultivos hasta cerca de los 4400 me-
tros en las cercanias del Ecuador. Su clima es frio, pero se c¢ultivan en
ella varias especies microtérmicas, como la oca, el ulluco, el isano, etc.

Un caricter ecologico de esta region, que por su influencia sobre los
vegetales, no debe ser olvidado aqui, es la Jongitud del periodo diario
de iluminacion que es aproximadamente igual durante todo el afio (zona
de dias cortos).

Suelos : Son variadisimos en esta dilatada region, encontrindose en
ella todos los que pueden imaginarse, determinados por la diversidad de
climas, la influencia de la altura, el declive y Ia exposicion, y los elemen-
tos constitutivos de las rocas que los han originado.

Predominan los suelos pedregosos con abundante material fino, pero
con escasez de arcilla; en muchos lugares hitmedos del altiplano. predo-
mina el humus y en los valles cenagosos se han producido vastos depo-
sitos de turba. En la Puna mnas seca, el humus es escaso. Desde el punto
de vista fisiografico debe distinguirse : suelos horizontales, caracteristi-
cos de la Puna, y suelos en declive de las faldas montatiosas.

La Puna es un gran deposito de elementos finos y piedras, de un espe-
sor que excede los 500 metros; es muy poco consistente, por lo que en
las faldas mas inclinadas el derrumbe es constante, llegando a sepultar
poblaciones y a interrumpir, frecuentemente, las vias de comunicacion,
en las épocas de grandes lluvias. En tales faldas s6lo fué posible el eul-
tivo construyendo muros de contencion y terrazas escalonadas. Largas
paredes de piedra, de altura variable, pero siempre paralelas a las co-
tas de nivel, le permitieron al indio nivelar el suelo para poder cul-
tivarlo y defenderlo contra los torrentes, que de lo contrario se lo
hubiesen arrasado. Son notables, por su construcceiéon megalitica, las te-
rrazas de Urubamba y Ollantaytambo, descriptas por O. F. Cook (1916¢).
Mis modestas, pueden verse también en las cercanias de La Paz.

Los variados cultivos que se realizan en las Yungas, especialmente los
de coca, los bacen en andenes de 50 centimetros de altura y unos 80
centimetros de ancho, segiin la inclinacién de la pendiente; son gradas
semejantes a enormes escaleras. En tal forma el suelo es muy aereado, y
por consiguiente ideal para aquellos cultivos; ademais el agua se infiltra,
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no lava la tierra y queda més tiempo a disposicion de las plantas
(lam. I).

En diversas localidades, han tenido importantes construcciones hi-
draulicas, para la conduccion del agna de riego (*); especialmente en el
Perd tuvieron algunas que sorprendieron a los ingenieros modernos (*).

En Alfarcito, provincia de Jujuy, se han conservado hasta nuestros
dias los restos de una de estas extraordinarvias construcciones, destina-
da al riego de las plantas cultivadas, ¥ que fué descripta, no hace mu-
chos aiios, por el malogrado arquedlogo argentino, Salvador Debenedetti
(1918). IMigura 1.

Es til hacer notar que, cuando se examina esta clase de construccio-
nes, debe tenerse cuidado
para no confundir las obras
de riego con los muros de
contencion del suelo y de-
fensa contra los fuertesagua-
ceros, pues ambas clases de
construcciones suelen ser
muny semejantes.

Los métodos de labranza
y de cultivo fueron muy rudi-
mentarios ; no conocieron el Fig. 2. — Tipo de arado muy primitive nsado todavia por
arado, por lo menos el arado 12’;1";“"" en daxceveantas de Guaqui Lago Titicacs.
movido a traccién animal. i
Los arados llamados « incas », tirados por bueyes, que se usan en el Peru,

Bolivia (fig. 2) y noroeste argentino, son una imitacion aproximada de los
arados ibéricos primitivos y de los arados afganistanicos. Conocieron el
uso de la pala de madera y, probablemente, también emplearon el escardi-
llo (fig. 3). La pala de pie, taclla o yapuna, fué el instrumento primordial y
su empleo persiste atin en ciertas chacras del Pertt y Bolivia. Consta de
un mango, mas o menos de un metro de largo, terminado en una laimina de
madera plana de unos 10 centimetros de ancho por unos 25 centimetros
de largo; algo mas arriba de la lamina lleva dos tacos de madera, de
unos 10 centimetros, perpendiculares al mango y a poca distancia entre
si; uno de ellos es para empujar con el pie, y el otro para sostenerla con
la mano izquierda; la mano derecha se apoya en la extremidad del man-

(') Este hecho lo tiene en cuenta Vavilov (1931¢, pigs: 198-199), para sostener que

ésta no es nna agricultura primitiva, pues las miis antignas agriculturas — dice di-
cho autor — como la de Abisinia, del Mediterriineo, la China, India, América Cen-

tral y Sur de Méjico, lo mismo que la de In Meseta peruana no eran irrigadas.

(*) Véase C. DarwiN, Tliaje de un naturalisia, capitulo XVI. Dice al referirse a di-
chas construcciones : « ;No es asombroso que hayan emprendido tales obras hombres
que no conocian el nso del hierro ni el de la pélvora de canion? ».
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go. Para remover el suelo con este instrumento, el labrador debe estar
mnclio méas inclinado que usando la pala comdn europea ().

Es menester anotar que en aquellos suelos accidentados, casi siempre
en declive, el empleo de instrumentos que no sean manuales es de difi-
cil aplicacion.

Kig. .i. — Tipo de escardillo usado J>or los cultivadores de papas cu
Guaqui: estd formado por una ldmina de hierro atada a un mango de
madera; este es una horqueta de arbol, con uua rama larga, que
acciona iblmango, y otra corta sobre la que estd aplicada la lamina.
Es probable «pie el artefacto de madera representado eu la figura 16
del trabajo de Debenedetti (191S, pag. UU), haya sido uua lamina
de escardillo, para ser atada a un mango semejante a éste.

Recordaré, para-demostrar el grado de adelanto que hubieron alcan-
zado los agricultores incas, que conocieron el uso de los abonos. Fueron
ellos los primeros que emplearon el gnuno para mejorar los suelos desti-
nados al cultivo de las plantas, como lo demuestra el siguiente pasaje
de la Crénica del Peru de Cieza de Ledn, testigo visual dé esta préctica,
hacia mediados del siglo xvi (j).

C) Véase a este respecto el estudio de O. F. Cook (1918).
(-) Capitulo LXXV (Edit. Calpc, 1922, pag. 251).
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«Cerca de la mar, en la comarca destos valles, hay algunas islas
bien pobladas de lobos marinos. Los naturales van a ellas en balsas, y
de las rocas que estan en sus altos traen gran cantidad de estiercol de
las aves, para sembrar sus maizales y mantenimientos, y hallanlo tan
provechoso que la tierra se para con ello muy gruesa y frutifera... ; por-
que si dejan de echar deste estiercol, cogen poco maiz... ».

No obstante su gran progreso, desconocieron el empleo de los
animales de traceién. Entre sus animales domésticos debe citarse el
perro — fueron los pilas muy apreciados por las familias nobles — ; las
llamas, empleadas para el transporte, las vicufias para la extraccion de
la lana y carne, y el cuy o conejito de las indias (Cavia cobaya), para la
produccion de la carne. Este roedor, elemento incomparable para la
experimentacion en fisiologia animal, es de origen andino tropical. Hoy
todavia es comiin su cria por los indios del Pertt y Bolivia, quienes lox
alimentan con restos de comidas, dejandolos vivir en el interior de sus
chozas.

La cosecha la hicieron a mano en todos los casos. A este respecto
puede ser consignado el siguiente hecho interesante, y es que sus plantas
de gran cultivo como la papa, el maiz, el mani, la mandioca y el algo-
doén, difundidas hoy por todo el mundo, son las especies mas dificiles de
someter a la cosecha mecdnica; ha sido el maiz, por ejemplo, una de lax
especies que mas ha preocupado a los mecanicos modernos que han de-
seado simplificar su cosecha.

Los indios de la Puna cultivadores de papas y otras plantas feculife-
ras idearon un método muy ingenioso, que todavia perdura. para preser-
var los tubéreunlos de su destruccion por causa de los frios intensos:

Someten las papas durante algunas noches a la accion de las heladas.
las pisan luego con los pies y las dejan secar al sol durante una semana
obteniendo asi el « ¢chufio »; en otros casos, después de heladas y pisa-
das, las ponen en un costal que sumergen en agua corriente helada
durante un mes, las extraen luego, las pelan con los dedos. y las dejan
secar obteniendo de este modo la « tunta », papa seca, muy blanca y
apreciada en la regién. Del mismo modo que preparan el chuiio, elabo-
ran la « caya » con los tubérculos de oca. Y de esta manera resuelven
dos grandes problemas : conservan indefinidamente el valioso alimento
y reducen notablemente su volumen y su peso, pudiendo asi transpor-
tarlo a largas distancias (lam. II).

Agregaré, en fin, que también supieron preparar una bebida aledholica
muy estimada, la chicha, obtenida por fermentaciéon del maiz en forma
original, y difundida de manera extraordinaria, alecanzando hasta las
sierras de Cordoba en la Repiblica Argentina.
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Principales plantas domesticadas en la region ando-pervana (1)

I. Cereales :
.1 * Zea mays Linn. () : Sara.
2 *, Chenopodium Quinoe Willd. : Quinua, quiuna.
3. Chenopodium pallidicaule Aellen : Cafiahna (nombre aymara).
4 * Amarantus caudatus Linn. var. lewcospermus Thell. : Ataco,
coimi (?).
II. Tubérculos, raices y rizomas carnosos (feculiferas en gran parte) :

5 *. Solanum div. spec. aftt. tuberosum Linn. : Papa (%).

(") Muchas de las especies aqui anotadas son comunes a la agricultura mejicana
por lo que su origen po esti bien aclarado todavia (véase mds adelante pdg. 133).

(*) Los asteriscos significan que la planta se cultiva también desde tiempos muy
antiguos en el noroeste de la Repiiblica Argentina. Salvo indicacién especial (nom-
bres entre paréntesis), los nombre vulgares son quechuas.

(*) Aunque es probable que esta especie sea americana originaria de esta region,
no se ha hecho todavia un estndio para demostrarlo debidamente.

(*) Segiin Bukasov (1933) hay que distinguir 14 especies dentro de lo que consi-
derdbamos Solanum tuberosum ; 13 de las cuales son originarias de esta regién y una,
S. tuberosum s. str., de Chile central.

Las especies de esta region las distribuye en los signientes grupos, asignindole a

cada una un drea geogrifica detfinida :

A. Especies que forman roseta, algunas veces tinicamente en edad temprana :
I. Resistentes a lus heladas :
1. 8. Juzepczukii Buk. Perii y Bolivia.
2. 8. curtilobum Juz. et Buk. Perit y Bolivia.
3. 8. ajarhuiri Juz. et Buk. Bolivia. Especial para elaborar « tunta ».

11. Sensibles a las heladas :
4. 8. stenotomum Juz. et Buk. Perit y Bolivia.
B. lispecies que no forman roseta :
1. Tubérculos con el parénquima amarillo :

5. 8. goniocalyxr Juz. et Buk. Peri central, « papa amarilla ».

I1. Corto periodo de repose :
6. 8. Rybinii Jnz. et Buk. Colombia.

~

7. 8. boyacensc Juz. et Buk. Colombia.

II1. Formas precoces :
8. 8. phureja Juz. et Buk. Bolivia.
9. 8. chancha Juz. et Buk. Bolivia y Peri.

IV. Especies triploides sin caracteristicas definidas :
10. 8. tenuifilamentwm Juz. et Buk. Perd y Bolivia.
11. 8. mamilliferum Juz. ¢t Buk. Perd y Bolivia.
12. 8. chocclo Buk. et Lechn. Perd y Bolivia.

C. Especies que incluyen formas altamente productivas :

13. 8. andigenum Juz. et Buk. Desde Colombia hasta la Argentina.
(14. 8. tuberosum Linn. Chile central).
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6 *. Oxalis tuberosa Mol. : Occa.
7 *. Ullucus tuberosus Lozano : Ulluco, lisas.
8. Tropaeolum tuberosum Ruiz et Pav. : Anu, Isaiio.
9 *. Ipomaea batatas Lam. : Apichii, Kumara.
10 *. Manihot utilissima Pohl. : Rumu.
11 *. Polymnia edulis Weddell : Yacon, llacjon (lam. I11).
12 *, Pachyrrhizus Ahipa (Weddell) : Ajipa.
13 *. Canna edulis Ker-Gawl : Achera, achira (Iam. ITI).
14. Maranta arundinacee Linn. : Jamaichepeque.
15. Xanthosoma sagittifoliwm Schott. : Unencha.
16. Arracacha esculenta DC. : Racacha.
II1. Hortalizas de fruto :
17 *. Capsicum annuwwm Linn. : Uchu (Aji largo): roccoto (AjI
globoso).
18 *. Capsicum frutescens Linn.
19 *. Lycopersicum esculentum Mill. : (Tomate) (*).
20 *, Cyphomandra betacea Sendt.
21. Solanwm muricatum Ait. : Xachum, Cachuma (Pepino).
23. Physalis peruviana Linn.
23 *, Cueurbita mazima Duch. : Sapallu, (zapallo) (*).
24 * Cyclanthera pedata Schrad., var. edulis Cogn. : Achojcho,
achojcha (figs. S 'y 9).
IV. Legumbres de grano :
25 *. Phaseolus vulgaris Linn. : Purutu, chui.
26 *. Phaseolus multiflorus Lam.
27 *. Phaseolus lunatus Linn. : Pallar.
28 *. Arachis hypogaea Linn. : Inchis.
29. Lupinus Cunninghamii Cook : Tarhui (*).

V. Frutales :

30. Ananas sativus Schult. : Achupalla.

31. Anona cherimolia Mill. : Masa (Chirimolla).
32. Psidium Guayava Linn. : Sahuintu (Guayaba).
33. Carica papaye Linn. : Papaya.

34. Persea gratissima Gaertn. : Paltai.

S P
(') Segin el doctor F. Herrera (1934, pdg. 52) se desconoce el nombre quechua
del tomate.

(*) Es probable que haya que agregar aqui alguvas varicdades de Cucwrbita mos-
chata Duch. (Auco).

(*) Es probable que esta especie no haya sido descripta, pues no figura en el Iu-
dex Kewensis; el uombre lo he tomado de la obra de Cook (1925 (2)) doude la planta
estd representada por una hermosa ldmina fotogrifica (tig. 8).
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35. Inga Fevillei DC. : Paccay.

36. Lucuma obovata H. B. K. : Rucma, Lucma.
37. Prunus capuli Cav. : Capuli (peruano ?).
38. Tacsonia (varias especies) : Tumbo.

VI. Industriales :

39. Gossypium peruvianum Cav. : Utcju.

40. Gossypium hirsutum Linn. : Utcju.

41 *. Bixa orellana Linn. : Mantur (Achiote, Uruct).
42, Erythrozylon coca Lam. : Coca.

43. Cinchona sp. : Quina.

* Lagenaria vulgaris Ser. : Puru, ancora.

i« Nicotiana tabacum Linn. : Tabaco?

Como se ve por la lista anterior, el nimero de especies domesticadas
en este centro es mny elevado y su valor indiscutible sobre todo parala
alimentacién humana. Es notable entre ellas la presencia de las mas
valiosas hortalizas estivales como el tomate, los ajies, los porotos y el
choclo, y la elevada proporcién de plantas con érganos subterraneos
feculiferos, algunas de las cuales, como la papa y la batata, de una impor-
tancia tal que hoy se hallan cultivadas en todos los paises del mundo (*).

De acuerdo a sus exigencias climaticas, dichas especies pueden clasi-
ficarse en tres grupos : megatérmicas, mesotérmicas y microtérmicas.

Las primeras requieren altas temperaturas, con medias anuales supe-
riores a 20°, lo que iinicamente pueden obtener en la zona tropical y
subtropical. Predominan las especies perennes como el ananas, la coca,
la mandioca, el algodon y ciertos drboles frutales como la chirimolla, la
palta, la papaya, el guayabo, etc. Deben agregarsele ademas las va-
riedades de maiz amiliceo de gran tamaho.

Las segundas, o mesotérmicas, se desarrollan en climas con tempera-
turas medias anuales de 15 a 20°. Son especies terdfitas o tropoéfitas, de
origen tropical, pero que se pueden cultivar durante las estaciones cali-

(') La existencia de tantas especies tuberiferas llam6 poderosamente la atencion
del padre Joseph de Acosta, quien en el afio 1590 le consagré el capitulo XVIII de
su famosa Historia Natural y Moral de las Indias. Dice el cronista :

« Aunque en los frutos (que se dan sobre la tierra, es mds copiosa y abundante la
tierra de acd, por la gran diversidad de 4rboles, frutales y de hortalizas; pero en
raices y comidas debajo de la tierra paréceme, que es mayor la abundancia de all4,
porqué en este género acd hay rdabanos, nabos, zanahorias, chicorias, cebollas, ajos
v algunas raices de provecho; alld hay tantas que no sabré contarlas. Las que ahora
me ocurren, ademds de las papas, que son lo principal, son ocas, yanaocas, camotes.
batatas, jiquimas, yucas, cochuchu, cavi, totora, mani, y otros cien generos que no
me acuerdo. Algunos de estos se han traido a Europa, como son batatas y se comen

como cosa (e buen gusto... »
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das, en las zonas templadas. Tenemos entre ellas los cultivos estivales
de las zonas templadas y templado-calidas, tales como las variedades de
maices precoces y semiprecoces, los zapallos, los porotos, los tomates, los
ajies, las batatas, el mani y diversas razas de papas.

Las terceras, o microtérmicas, son cultivadas en los paramos y valles
frescos a 3000 o mas metros sobre el mar. Casi todas estan adaptadas a
un fotoperiodo breve, por lo que su cultivo en los climas templados, aleia-
dos del Ecuador, presenta dificnltades. Algunas son terdfitas como la
quinoa y la canahua, las otras son gedfitas tuberosas, como la papa, el
isafio, la oca y el ulluco, y s6lo vegetan durante el periodo lluvioso del
estio.

La determinacion exacta del origen de un buen niimero de las espe-
cies apuntadas queda dudosa por haber sido cultivadas en Méjico y en
el Perii desde mucho antes del descabrimiento de América. Ello se de-
duce de la documentaciéon histérica y arqueologica existente y de la
abundancia de variedades que fueron comprobadas en ambos centros
yva en épocas de la conquista.

Conviene establecer que las especies microtérmicas son casi todas
sudamericanas, pero muchas de las mesotérmicas y de las megatérmicas
son discutidas. Esto se debe a que las especies tropicales, no siendo de
nna isla alejada del continente, tienen una vasta distribucion geogra-
fica y su localidad de origen es muy dificil de establecer; esta dificul-
tad es mayor aun en las especies herbiaceas, sobre todo en aquellas de
propagacién mds eficaz. PPara numerosos géneros de plantas no cul-
tivadas, como por ejemplo, Paspalum, Panicum, Andropogon, Chloris,
Leptochloa, etc., localizar el origen de muchas de sus especies es
un problema que tal vez nunca se resolveri, porque ellas se han balla-
do simultdneamente en regiones muy alejadas entre si, como ser el
norte de Méjico y ¢l Chaco. Cada dia se descubren nuevos hechos que
demuestran los grandes vinculos que unen la Flora argentina y la meji-
cana.

Una dispersion tal hay que atribuirla, entre otras causas, a que, en la
zona torrida, las condiciones ecolégicas son variadisimas, merced a la
influencia de las montanas, de los rfos y de las islas contignas. Cada
especie hallari en ella sus condiciones estacionales dptimas, y, en el
caso de que éstas se repitan encadenadas, el area de aquéllas sera muy
amplia. Si a ello se le agrega, para las plantas cultivadas, los posibles
viajes y relaciones entre las antiguas tribus, bien puede colegirse la
razon por la que las especies se han concentrado en las localidades mis
pobladas y mas favorables a su cultivo, aunque no sea esa su verdadera
cuna.

Dejando de lado el origen local de cada una de las especies cultivadas
en el Perd, en el momento del descubrimiento de América, queda bien

AN. AC. NAC. AGR. Y VET. — T. I 10
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establecido que su cultivo es antiquisimo en la América del Sur. Cada
una tiene uno o més nombres vulgares quichuas y aymaras, y todas
estan representadas por variadas razas, destinadas, en muchos casos, a
usos distintos.

Tales nombres no son siempre faciles de conocer, porque en las loca-
lidades mas vinculadas al comercio internacional, otros nombres mas
conocidos han suplantado a los indigenas. Asi, por ejemplo : « sara » y
« tonco » — quichua y aymara respectivamente — son menos usados
que maiz, que es el nombre haitiano con que este cereal fué conocido en
Europa desde los primeros afios de la conquista; lo mismo aji por
«uchu », y batata por « kamara » o « apicha » (). La papa se ha di-
fundido por los paises de habla espaiiola con su nombre quichua, 2
menudo transformado en el nombre cursi y cacofénico de « patata » en
el lenguaje escrito (*). En Italia la llaman « patata » y en Inglaterra
« potatoes ». En Francia le inventaron el nuevo nombre « pomme de
terre » y en Alemania « kartoffel » transformaciéon del nombre italiano
« tartufo » que es el de las « trufas », por su aspecto que recuerda este
hengo.

La agricultura aborigen en el noroeste argentino

Las provincias de Jujuy, Salta, Catamarca, Tucuman, Santiago del
Estero, La Rioja, Cérdoba y San Luis, representan el limite sur del cen-
tro andino de domesticacién vegetal.

Los datos historicos que he podido obtener sobre las plantas cultiva-
das por las distintas tribus de indios que ocuparon dicho territorio son
muy escasos y confusos para poder establecer, a ciencia cierta, en qué
consistié su agricultura. Los cronistas mis antiguos nos han dejado datos
interesantes, por cuanto ponen de manifiesto la existencia de ciertos cul-
tivos como base de la alimentacion de diversas tribus. Han sefnalado
principalmente los cultivos del maiz, zapallos, porotos, y 1a cosecha de
frutos de darboles silvestres, como algarrobos, chahares, mistol, que indu-
dablemente tuvieron mucha importancia para su alimentacién. Tratan-
dose de citas como « zapallos » y « porotos » que comprenden varias
especies, no es posible saber a cual de ellas se habran referido, y hay
que buscar en Ia arqueologia y en la geografia genética la solucién del
problema. Como esto no se ha hecho debidamente, estamos lejos ain de
poder aportar datos concretos. Es indudable que el nimero de especies

(") O. F. Cook (1916 @) ha publicado vn importante trabajo sobre los nombres vul-
gares quichuas de la batata (/pomaea batatas).

(*) Bien inspirada y con argumentos bien fundados la Academia Argentina de Le-
tras acabu de recomeundar el uso de las voces papa y papero en substitucién de
pittata y patatero que nunca se emplean en el lenguaje hablado.
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domésticas, a juzgar por las que se cultivan en nuestros dias y por el
namero de variedades de que constan, debe haber sido mayor que el
registrado por Jos cronistas.

El estudio de la flora agricola de esta regiéon pone de relieve un hecho
interesante relacionado con su origen, y es que las plantas que tuvieron
en cultivo los indios que la poblaron, salvo quizd algunas variedades
de papas, de maiz, de porotos y de zapallos, son todas comunes a la agri-
cultura peruano-boliviana. No han existido aqui especies ni métodos
propios que pudieran hacer pensar en un centro autéctono; por el con-
trario, se trata de la flora agricola boliviana, cON menos especies y mayor
pobreza varietal.

Es una region extensa, montafiosa, con gran diversidad de suelos y
climas (') que puede permitir el cultivo de especies de muy distinto ori-
gen. Ha sido habitada por varios grupos étnicos, tales como los huma-
huacas, los calchaquies, los comechingones, etc., que se han alimentado
a base de plantas cultivadas, pero que, por diferencias de ambiente, no
pueden haber sido las mismas en todas partes. La agricultura de la
Puna es totalmente distinta de la del valle de Lerma, pero dadas las
diserepancias que existen sobre la distribucion geografica de ciertos
aborigenes extinguidos (*) y la carencia de documentos para establecer
claramente sus tipos de cultivos, mencionaré primero las espécies que
debieron cultivar en conjunto, basandome en los cultivos actuales, ¥
luego algunas de las caracteristicas agricolas y el 4rea probables de
cada agrupacion (°). (Véase el mapa pag. 151).

Hspecies cultivadas por los aborigenes del noroeste argentino

I. Cereales :

1. Maiz (Zea mays Linn.).

Es el cultivo méas importante, y, aunque es el mas difundido entre las
tribus agricultoras del pais, su mixima concentracién varietal se halla
en la regién montafiosa del noroeste. En ella est4 representado por nu-
merosas variedades caracterizadas por el extraordinario polimorfismo
de sus espigas y granos y la gran riqueza de colores donde se distingue
desde el blanco hasta el rojo-violdceo en ciertos casos tan intenso, que
aparenta casi negro. A juzgar por lo que se ha logrado investigar
hasta el presente en la Quebrada de Humahnunaca, es probable que el

(') Consiiltese L. Hanman (1931, pdg. 20 y sigs.).
(*) Véase, a este respecto la investigacién del profesor M. Vignati (1931).

(*) Dejo constancia de mi agradecimiento al profesor M. Vignati, por los datos
etnogrificos que me ha facilitado, concernientes a los aborigenes de esta regién,
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nimero de variedades culturales pase el centenar (l4ms. IV y V) ().

Es muy probable que un buen ndmero de tales variedades deriven
directamente de las que cultivaban los humahuacas antes de la con-
quista. Los nombres con que los pobladores actuales distinguen tales
variedades son a menudo de origen quechua y aluden a la estructura y
color de los granos y a veces a la forma de la espiga. Es frecuente, sin
embargo, el uso de palabras castellanas para designar estos dltimos
caracteres. Distinguen las variedades capia (Z. mays, amylacea Sturt.)
de granos tiernos y amildceos, son las mas abundantes; los morochos
(muruchu) (Z. m. indurata Sturt.) de graunos duros; los chulpi o maices
dulces para choclo (Z. m. amyleasaccharata Sturt.); pisincho, pisinga o
pisingallo (passankalla), maices de granos pequeiios y acuminados que
revientan al treiv (Z. m. oryzaea Kul.); los maices perla (Z. m. micros-
perma Koern.) y los maices diente de caballo (Z. m. indentada Sturt.) (3).

(') Mi exalumno, el actual ingeniero agrénomo Antonio E. Marino, que ha estudiado
una coleccién de maices de aquélla procedencia, traidos por ambos de Humahuaca
¥ algunas localidades cercanas, pero que dista mucho de ser completa, ha logrado
cnumerar 67 formas distribuidas en los grupos siguientes :

Amildceos 11 formas; duros 12 formas; dentados 8 formas; dulces 2 formas y de
granos pequefios 4 formas. (Véase su trabajo inédito La agricultura en la Quebrada de
Humahuaca, Buenos Aires, 1934).

(*) Interesante es agregar aqui algunos argentinismos y sundamericanismos, deri-
vados del vocabulario quechua del maiz, y en uso corriente en la campafia argentina.
Tales palabras se han divalgado en el pais desde la época colonial, por carecer de
equivalentes en el idioma castellano, o por la influencia que han tenido los peones ocu-
pados en las faeunas agricolas, casi siempre argentinos, de las provincias de Santia-
go, Salta, Tucumdn y Cérdoba, dounde el uso de estas palabras quechuas es corriente :

Sara o zara : voz de origen quechua que significa maiz (no de origen drabe como
dice el Dicc. de la Academia espanola, edic. 1925). Maiz, que es voz de origen hai-
tiano, es la que se ha difundido por todos los paises de habla castellana.

Chakjra : significa planta de maiz y plantacién de maiz; se ha transformado en el
argentinismo o americanismo chacra, palabra muy corriente en la Argentina y casi
insubstituible para designar la finca rural destinada a la agricultura; de ella deriva
« chacarero » que es el hombre que gobierna la chacra. Véase a propésito de la voz
« chaera » la interesante disquisicion de M. Lizondo Bordas (1927).

Chala : es la espata u hoja modificada que envuelve y proteje la espiga femenina

del maiz.

Chojllod, chocllo : se ha trausformado en el sudamericanismo « choclo » y significa
espiga de maiz tierna atin.

Chuso : grano arrugado que secé antes de madurar; se aplica también al trigo y
a otros granos o frutos que no han madurado bien. Es voz muy usada en la Argen-
tina, especialmente por los agricultores y cerealistas. No estd registrada en el Diccio-
nario de la Academia Lspafola. La palabra « vano », definida en-dicho diccionario,
no significa exactamente lo mismo que chuso.

Huminta o humita y locro : nombre de comidas preparadas a base de maiz.
Capia : maiz de grano amildceo.
Muruchu : se ha transformado en la voz morocho y significa maiz duro; su uso es
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El cultivo del maiz por los aborigenes ha sido sefialado por diversos
cronistas del siglo XVI.

2. Quinoa (Chenopodium Quinoa Willd.).

Se la cultiva, aunque no en gran cantidad, en las fincas a unos 2 a 3
mil metros sobre el mar. En Humahuaca, donde la he observado, se
cultiva principalmente la variedad viridescens Moq., planta de 1 a 2
metros de altura, con los tallos, hojas e intlorescencias blanco-harinosas;
la suelen llamar « quinoa real ».

Mezclada a dicha variedad o aislada, suele verse puequeiios cultivos de
la variedad rubescens Moq. (f. purpurea Aellen, 1929, pag. 1242).

Hasta ahora desconocemos en el pais su distribucion altitudinal y
geografica.

3. Ataco (dmarantus caudatus Liun., var. lewcospermus Thellung)
(1914, pag. 234) A. edulis Speg. ().

Lo cultivan principalmente los pobladores indigenas en la zona cali-
da o templado calida cerca de Jujuy y de Salta.

II. Tubérculos y raices carnosas :

4. Papa (volanum aff. tuberosum).

Junto con el maiz es de los cultivos mas importantes de la region,
siendo frecuete desde las huertas del altiplano, a unos 3000 metros
sobre el mar, hasta la zona templado calida.

Se distingue un buen namero de variedades probablemente pertene-
cientes a varias especies. La « chacarera morada » ha sido designada
recientemente 8. andigenum Juz. et Buk., ssp. argentinicum Bukasov
(1933, pag. 76).

Hasta que no se haga un estudio prolijo de las especies y variedades
locales, nada se podra decir sobre su distribucion geografica y altimétri-
ca en el noroeste argentino.

5. Batata (Ipomaea batatas Lawarck).

Muy cultivada en la zona calida, distinguiéndose diversas razas.

6. Ajipa (Pachyrrhizus ahipa (Weddell) nov. nom. Syn. : Dolychos (Ste-
nolobium) ahipa Weddell, An. Sc. Nat., ser. IV, 7:113, 1857).

Se cultiva especialmente en la zona calida, cerca de Jujuy y de Ledes-
ma, produciendo raices carnosas que llegan a pesar hasta 300 gramos.

frecuente en la campafia aunque a veces se aplica a los maices duros pero blancos.
La misma palabra ha tomado una nueva acepcién en la Argentina y significa « mo-
reno ».

Pissankalla : se ha transformado en « pisingallo » y se aplica a las variedades de
granos pequefios, duros y acuminados, que se emplean para freir.

(') Es probable que el nombre 4. paniculatus L. var. leucocarpus Saff. que em-

plea Bukasov (1930, pdg. 148) para designar una forma semejante a ésta, de la
América Central, sea un sinénime de esta variedad.
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Se las consume cocidas o crudas después de haber sido expuestas varios
dias al sol. Existe en los cultivos jujefios por lo menos dos variedades :
una de flores violdceas y otra de flores blancas.

Las semillas se siembran en diciembre y las raices se cosechan en
abril y mayo. Estas suelen venderlas en el mercado de Jujuy durante
los meses de invierno.

Queda por ser comprobado si sc trata realmente de nn eultivo autédc-
tono, o si se efectia en todos los casos con semillas introducidas de
Bolivia.

Obs. La sistematica de esta especie queda dudosa debido a que la
descripcion de Weddell es demasiado incompleta, pues sélo describe
las raices, los tallos y las hojas; el ejemplar tipo carecia de flores y
frutos.

Segin D. Bois (1927, pag. 171), por estudios hechos en Kew (Bull. Misc.
Inf., 1889, que no he podido leer), Dolichos ahipa es un sinénimo de Pa-
chyrrhizus tuberosus (Lam.) Spreng. Si esto tuese exacto, la planta culti-
vada en Jujuy perteneceria a otra especie (tal vez nueva) afin a aquélla
v a P. bulbosus (Linn.) Britt. El ejemplar de Jujuy (L. R. Parodi, n°
11901, coleccionado por A. Ragonese, en una quinta de los alrededores
de Jujuy, el 21 de mayo de 1934, representado en la fig. 4, complemen-
tada por la fig. 5. obtenida de una planta cultivada en la Facultad de
Agronomia de semillas traidas también por Ragonese de la misma loca-
lidad [Parodi, n°12145]), difiere por un conjunto de caracteres de las dos
especies anteriores. Su pertenencia al género Pachyrrhizus es evidente
por la forma del estilo, la disposicion del estigma y los tabiques trans-
versales de la legumbre (Stylus apice complanatus, stigmate ad faciem
interiorem subgloboso. Legumen transverse inter semina lineatum. Benth.
et Hook., Gen. pl., 1 : 453).

P. ahipa, como puede verse en mis dos dibujos (figs. 4 y 5), tiene las
hojas con los foliolos acorazonados, enteros o los laterales con un diente
marginal externo méas o menos perceptible; las inflorescencias son abre-
viadas con un raquis mas corto que los pecoilos foliares; las legumbres
son algo encorvadas, de 8 a 11 centimetros de largo, por 15 a 18 mili-
metros de ancho, encerrando 5 a 7 semillas; éstas son mds o menos arri-
nonadas, casi elipticas, de 8 a 10 milimetros de largo, con tegumento
castafio obscuro casi negro. Se destinguen las dos variedades siguientes
segun el color de las flores :

rar. violacea, nov. var. Corolla violacea. Jujuy. leg. A. Ragonese (Parodi
n°® 12145) ex cult. in Hort. Bot. Fac. Agr. B. Aires, 11-1935 (fig. 5).

rar. albiflora, nov. var. Oorolla alba; vexillo patente, circa basem pallide
virescens. Jujuy, leg. Ragonese (Parodi n® 12146) ex cult. in Hort.
Bot. Fac. Agr. B. Aires, 11-1935.
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Fig. 4. — Ajipa (Pachyrrhizus Ahipa) : A, raiz napiforme, carnosa. con el cuello y las prime-
ras ramas sosteniendo una hoja y un frute: B, hoja trifoliada; C, legumbre no madura, abierta
para dejar ver los tabiques transversales; D, semilla. A, B, C, algo menor que '/, tamafio na-
tural; D, apenas menor que el tamafio natural. (Ejemplar traido de Jujuy por A. Ragonese y
conservado cn el Lab. de Bot. de la Fac. de Agr. de Bs. As)
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P. tuberosus (Lam.) Spreng. (segiin Olivier in Hook., Icon. pl., ser. ITI,
9, 1889, tab. 1843) tiene las hojas muy parecidas a la especie anterior,
pero el raquis florifero es mucho mas largo, igualando o superando los
peciolos foliares, y las legumbres miden 20 centimetros de largo, por 15
a 20 milimetros de ancho, con 11 semillas en su interior.

Fig. 5. — Ajipa (Pachyrrhizus Ajipa var. violacea) : A, rama ter-
minada en una inflorescencia puuciflora. en la peniltima axila
foliar se observa una inflorescencia unifiora; B, cdliz dejando ver
una de sur Dbriacteas; C. ginéceo dejando ver el ovario pubes-
cente, el estilo con pelos laterales ¥ el estigma globoso en la parte
interna de su extremidad; D, extremidad del estilo con su estigma
cesi epical en la parte interna. A, '/, tamafo nuatural; B, C, asu-
mentadas; D X 10.

P. bulbosus (Linn.) Britt. (segin Taubert, Pflanzenfam. 3 (3) : 376,
tigura 133. P. angulatus Rich. segiin Oliv., op. cit., tab. 1842) difiere de
ambos por los foliolos pronunciadamente dentados y las inflorescencias
mas largas que las hojas; las legumbres (segin la ldmina de Olivier) se
parecen a las de P. ahipa.

Mientras no se haga una revision general de las especies de este gé-
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nero, he supuesto conveniente dejarle la denominacién especifica de
Weddell, tanto mas que las raices de ajipa que yo he visto en el mer-
cado de La Paz (Bolivia) de donde procede el tipo de Dolichos ahipa, son
muy parecidas a las de Jujuy; Weddell dice, sin embargo, « la plante
bolivienne est, en effet, munie, le plus ordinairement, ’un nombre assez
considerable de tubercules de la nature de ceux que j’ai decrits, cha-
cune de ses racines principales en offrant souvent deux o trois ». Las
raices de la planta jujeila, segiin las muestras vistas, son nicas, aunque
Ragonese, a quien interrogué sobre este punto, cree haber visto ejem-
plares con mas de una raiz.

Siendo incompleta la descripcion de Weddell, lo mismo concuerda con
P. tuberosus que c¢on P. ahipa. Quiza estudiando el tipo se pueda llegar
a un resultado mas halagador, mientras esto =c¢ realice, propongo el
nuevo nombre dado mas arriba para entendernos sobre este particular.
Unicamente un estudio de conjunto podri permitir conclusiones seguras
sobre el origen de esta cspecie y la antigiiedad de su cultivo en el no-
roeste argentino.

7. Yacon o llacodn (Polymnia edulis Weddell).

Como ¢l anterior, es un cultivo mas bien raro y que so6lo se prac-
tica en la zona calida. Igual que aquél se consumen sus raices, espe-
cialmente crudas, después de haber sido expuestas algunos dias al
sol.

He visto muestras procedentes de los alrededores de Jujuy, de Salta
v de Chicoana donde segin lo que lhe podido averiguar su cultivo ex
muy antiguo (‘). S. Horovitz lo acaba de observar en Potrero de Diaz
(Salta).

8. Mandioca (Manihot utilissime Pohl).

Su cultivo se practica en la zona calida de Salta y Jujuy. Debe haber
desempefiado un papel importante como alimento de los indios que
poblaron esta region.

9. Achera o achira (Canna edulis Kerr-Gawl).

Cultivada en la zona célida de Jujuy y Salta. Is también un cultivo
muy antiguo en la regién (lam. III).

Habita en estado salvaje en el norte del pafs.

10. Oca (Oxalis tuberosa Mol.). Se cultiva una variedad rosada y otra
amarilla.

11. Ulluco ( Ullucus tuberosus Lozano). Se cultiva una variedad verde
y otra rosada.

Ambas especies se cultivan en los valles de la Puna, y sus tubérculos
son comuanmente vendidos en los mercados de Salta y Jujuy durante cl

" 1 . .. _ e
(") El sefior M. Mintzer me envié hace algunos afios desde Coronel Moldes (Salta)
una muestra de esta especie que habia introducido de Bolivia.
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invierno. Ignoramos hasta ahora su distribucion geografica y altimétrica
en el pais. '

Obs. Es probable que en algtin valle célido o en las faldas subtropi-
cales del norte de Salta se cultive el jamaichepeque o « arrow-root »
(Maranta arundinacea Linn.); pero esta comprobacion no se ha hecho
todavia.

111. Hortalizas de frutos :

12. Aji (Capsicum annvum Linn.).

Se cultiva un buen nimero de variedades en toda la regién; igno-
ramos cudles y siexiste alguna de origen local. En ciertas fincas se
cultiva también C. frutescens L.

En la formacion chaqueila crece al estado salvaje Capsicum microcar-
pum DC.

13. Tomate (Lycopersicum esculentum Mill.).

Es muy cultivado junto con la especie anterior, pero nuestros conoci-
mientos actnales sobre este cultivo son exiguos para establecer su anti-
giiedad en aquella region.

14. Tomate del monte (Cyphomandra betacea Sendt.).

IEs comtinmente cultivado en las fincas de la zona templado-calida.

15. Zapallo o sapallo ( Cucurbita maxima Duch.).

Es un cultivo antiquisimo, siendo probable que lo hayan conocido
:asi todas Jas tribus agricultoras que poblaron nuestro territorio. Il
namero de razas que se cultivan en la vasta regién montanosa del noro-
este nos es desconocido, aunque tal vez lleguen a 9 6 10, entre las que
habra que contar algunas llevadas desde la regién bonariense. Una de
las mas tipicas y que la tienen en cultivo los chirignanos en el norte de
Salta (*) v los pobladores (mestizos tal vez descendientes de los caleha-
quies) del valle Potrero de Diaz (?), cerca de Chicoana, es el llamado
« sipinki » o « sipinke », este es un zapallito en forma de trompo, de
10 a 12 centimetros de didmetro transversal, con cascara durisima y
mesocarpio amilifero, agradable de comer después de cocido, que consi-
dero perteneciente a la variedad boliviana Zhiteneva (1930, pag. 206).
Una particularidad de esta raza, que no carece de importancia para
los pobladores primitivos, es la posibilidad de conservarlo muchos me-
ses, secandose completamente antes de podrirse (fig. 6).

En apoyo del origen sudamericano de esta especie, es interesante
considerar la existencia, al estado salvaje, en el Urnguay y una gran
parte del territorio argentino (Entre Rios, Santa Fe, Buenos Aires, Cor-

(') Las semillas traidas de Aguaray hace unos cinco afios me han permitido cul-
tivar con éxito esta variedad en el Jardin Botdnico de la Facultad de¢ Agronomia
de Buenos Aires, fructificando todos los afios abundantemente.

(*) Traido por S. Horovitz en julio de 1934.
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Fig. 6. — Sipinke (Cucurbite mazima var. boliviana) : A, hojas, frute y zarcillo cortados en su punto
de insercion en el tallo; B, flor masculina; C, la misma abicrta longitudinalmente parn dejar ver el
androeceo; D, zapallo maduro, dejando ver el pediinculo cilindrico, algo corchoso. tipico de la c¢spe-
cie; I, zapallo maduro cortado longitudinalmente. dejando ver las semillas en su interior. Reduccion
algo menor que '/, tamafio natural. (Dib. Ada Pastore.)
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doba y San Luis, y quizd otras regiones contiguas), de Cucurbita An-
dreana Naudin, llamada vulgarmente « yerud » en Entre Riosy Uru-
guay, « chancara » en San Luis y Cérdoba y « zapallo amargo » en
Buenos Aires y Santa FFe. Iis una especie muy afin a C. mazima, espe-
cialmente por la forma de las hojas y de las flores, y la conformacion del
pediinculo floral, diferencidndose del mismo, no obstante, por el tamaifio
menor de varias partes, principalmente de ;los frutos, que son elipsoi-
dales y miden 6 a 8 centimetros de diametro longitudinal, por 4 a 6
centimetros de didmetro transversal, y por el sabor amargo del mesocar-
pio que lo hace absolutamente inepto para la alimentacién (fig. 7).

Si se parte del concepto de Zhiteneva (loc. cit.) que cada especie de
zapallo estda formada por un grupo de formas cultivadas (culta) y otro
de formas salvajes (agrestis), caracterizadas éstas por su abundante
fructificacion y por el sabor amargo de los frutos, tendriamos en esta
especie el representante agrestis que ocuparia el claro dejado por dicha
autora en el sistema de Cucurbita maxima. Este sistema quedaria com-
pletado en la siguiente forma :

agrestis ....... . C. andreana.

!'v. peruviana.

Cucurbita mazime Duch. . v. boliviana.
v. chiloensis:

. culta. _v. abyssinica.

\ gracilior . v. asiatica.

En los lugares en que yo la conozco, C. andreana no tiene un «habitat »
de planta salvaje; mas bien parece una planta doméstica o a lo mas
adventicia, pues crece en suelos modificados : terraplenes, maizales,
antiguas taperas, viejos corrales, vizcacheras, etc. Se observa una forma
con hojas verdes y otra con hojas marmoreadas.

Otras especies de Cucurbita muy cultivadas en e] noroeste y en otras
regiones argentinas, son C. moschata Duch. y C. pepo Linn.; la primera
es el « aneo » 0 « ancu » representada por varias razas cultivadas, algu-
nas de ellas tal vez desde épocas precolombianas (lam. V d). En cuanto
a C. pepo Linn., muy apreciado y abundante en los mercados locales,
donde una de las grandes razas suele designarse zapallo de angola,
nada puedo decir sobre su antigiiedad regional.

Menos comin parece ser la alcayota, C. ficifolia Bouche (') otra especie
de origen quiz& americano, que suele cultivarse para elaborar dulces
en Tucumén (Cordoba ?), Salta y Jujuy (lam. V ¢).

(") L. R. Parodi (1934 a).
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2

Fig. 7. — Zapallo amargo (Cucurbite Andreana) : A, parte del tallo con hoja, frute y zarcillo;
B, hoja; C, flor masculina; D, la misma cortada longitudinalmente para dejar ver el androé-
ceo; E, parte proximal del fruto dejando ver la forma del peddnculo. Todos '/, tamafio na-
tural. (Dib. Ada Pastore.)
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16. Achojcha. (Cyclanthera pedata Schrad., var. edulis Cogn.).

Enredadera anual cultivada en la zona cédlida, probablemente desde
épocas muy antiguas (figs. 8 y 9).

Obs. Una especie sudamericana, originaria de Colombia y Veneznela,
y representada por dos o tres variedades en los cultivos de esta region
es la cayota Sechium edule Sw. ;Desde que época y por que via babra
sido introducida en el noroeste argentino?

IV. Legumbres de granos :

17. Porotos (Phaseolus sp.).

El cultivo de los porotos por diversas tribus de indios ha sido seiiala-
do por los cronistas e historiadores del siglo XVI que cruzaron nuestro
territorio; a menudo los designaron bajo distintos nombres vulgares
espailoles (judias, frijoles, [rejoles, fresoles, fesoles, alubias, etc.).

Se trata de un cultivo antiquisimo, que los indios pueden haber intro-
ducido de bolivia en épocas anteriores a la conquista. Se cultivan muchas
variedades en esta region pertenecientes a tres especies americanas :

1* Ph. vulgaris Linn. es el poroto comin, representado por el mayor
nimero de variedades en la actunalidad, y tal vez el mas cultivado en
épocas prehispanicas. '

2% Ph. multiflorus Lam.; igualmente es cultivado, asociado al ante-
rior.

3% Ph. lunatus Linn. o poroto de Lima. Segan A. Burkart (in litt.) de
esta especie existen razas salvajes en el noroeste argentino (Misiones).

13. Mani (Arachis hypogaeca Linn.).

Cultivado especialmente en el sur de Jujuy y en Salta, donde existen
variedades locales muy interesantes, algunas de ellas con grandes frutos
de pericarpio (cidscara) pronunciadamente rugoso y otras con las semi-
llas cuyos tegumentos son diversamente coloreados. Su cultivo es anti-
guo en la region.

V. Plantas industriales :

19. Puru, porongo o mate (Lagenaria vulgaris Ser., ssp. asiaticu
Kob.). i

Planta muy importante, especialmente para el indio, por las multiples
aplicaciones que le da a sus frutos después de secos. No es planta ame-
ricana, pero su cultivo por los indios de América es conocido desde antes
de su descubrimiento por Cristébal Colén ('). Es comiinmente cultivada
en los valles cdlidos.

20. Tabaco (Nicotiana sp.).

De esta region parece ser originaria Nicotiana sylvestris Speg. et Co-

(") Véase Ferndandez de Oviedo v Valdez (1854, 1, 1ib. 7, cap. 8) ; Vavilov (1931¢) ;
Vignati (1934) ; Parodi (1934, p:ig. 207).
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Fig. 8. — Achojcha (Cyclanthera pedata, var. edulis) : A, parte del tallo con noa hoja, una inflo-
rescencia masculina, un frato y un zarcillo; B, frute visto de perfil; C. ¢l mismo visto desde
arriba: D, fruto largo visto de perfil; E, el mismo cortado longitudinalmente parn dejar ver
la plaueentacion de las semillas; F, placenta con una semilla; G, truto con una semilla
germinada en su interior, Todos '/, tamafio natural. (Dib. L. II. I’avodi.)
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mes, que puede ser empleada en reemplazo del tabaco (K. tabacum Linn.):
sobre su cultivo en las épocas pasadas carezco de noticias concre-
tas. Es probable que N. tabacum, aunque es americano, Laya sido intro-
ducido al pais después del descubrimiento de América. En ciertos sepul-
cros preliispanicos, exhumados principalmente en la regién Calcbaqui
se han hallado numerosas pipas, entre ellas algunas con restos de vege-

Fi”= i). — Achojcha (Oyelanthera pedata, vnr. edulis) cultivada
en el «Jardin Botanico de la Facultad de, Agronomia de Bue-
nos Aires. (111-1933)

tales semejantes al tabaco (*); ignoro si su estudio habra permitido algu-
na conclusion al respecto.

21. Algoddén (tiossypium sp.).

Su cultivo podria haberse efectuado en los valles céalidos de esta re-
gion, pero no existen constancias que lo hayan practicado los indios que
los poblaron en épocas prehispanicas. Yignati (in litt.) me dice concer-
niente a este problema : « En general se admite que el cultivo de este

(') Boman. 1016, pagina 87.
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vegetal ha sido mis difundido en épocas precolombianas que durante la
conquista. Los rastros arqueolégicos no han seiialado vestigios, aunque
creo que nunca se ha investigado en forma, qué clase de fibra es la usa-
da en los tejidos. »

Agricultura probable de los principales grupos étnicos
del noroeste argentino

Los principales grupos étnicos del noroeste argentino ocuparon areas
geogréficas distintas, con condiciones ecoldgicas apropiadas para ciertos
cultivos pero adversas para otros ; tomando por base los cultivos actua-
les, y aprovechando los datos historicos y arqueolégicos que se tienen,
se pueden formular algunas suposiciones concernientes a su agricultura.

Anotaré brevemente algunas de las caracteristicas agricolas de los
siguientes grupos étnicos asignandole el area que le atribuye Vignati
en su trabajo sobre este topico (1931) : 1° Chichas; 2° Humahuacas: 3°
Calchaquies ; 4° Comechingones y 5° Cultura de Llajta-Mauca.

1° Chichas : Ocupaban la Puna de Atacama en Jujuy al oeste de la
Quebrada de Humahuaca, y parte de la gobernacion de Los Andes.
Ignoro sus caracteristicas agricolas.

Los collas que actualmente habitan aquella region, a mas de 3000
metros sobre el mar desde el norte de Jujuy (en la Argentina), goberna-
cion de Los Andes y region occidental de Salta, practican una agricul-
tura rudimentaria. Sus cultivos consisten en especies europeas, como la
cebada, el trigo (Triticum vulgare y T. turgidum), las habas (Vicia faba),
etc., y varias especies andinas, como las papas (Solanum andigenum
y tal vez otra cspecie afin), representadas por diversas variedades; la
oca (Ozxalis tuberosa) con una variedad rosada y otra amarilla ; el ulluco
(Ullucus tuberosus) con una variedad verde y otra rosada y la quinoa
(Chenopodium Quinoa). En los lugares mas bajos y abrigados suelen cul-
tivar el maiz.

Es interesante anotar que muchos de los pobladores de esta region
preparan el chufio, con algunas variedades locales de papa, <le una ma-
nera aparentemente aniloga a la de los aymaras en las cercanias del
lago Titicaca. Tanto en el mercado de Jujuy, como en el de Salta, pue-
de adquirirse durante el invierno este producto de elaboraciéon local,
que seglin mi parecer es inferior al que se vende en La Paz.

2° Humahuacas : Esta agrupacién la formaron diversas tribus que
ocuparon la Quebrada de Humahuaca y los valles contiguos desde el
norte de la provincia de Jujuy hasta su capital. Dada la extensién lon-
gitudinal de la quebrada, su fisiografia, y ]la variacién altimétrica que
desde 3300 metros al norte de Humahuaca baja hasta los 1200 en Jujuy,

AN. AC. NAC. AGR. Y VET. — T. 1 11
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se deduce la diversidad de climas que la caracterizan ; esta condicién y
la facilidad con que puede aplicarse el riego en los Ingares donde esca-
sean las Iluvias, permite realizar en ella cultivos muy diversos. Fué en
esta quebrada donde la agricultura aborigen argentina alcanzé su mayor
progreso ; en ella se han descubierto las ruinas de las obras hidraulicas
mas ingeniosas de nuestra agricultura autéctona () (fig. 1), y es en ella
donde podemos observar en el pais el mayor nimero de plantas culti-
vadas indigenas.

No hay dudas, segin lo que yo mismo he podido explorar que debe
ser este el valle més rico de la Argentina en variedades autéctonas de
maiz y de papas (lams. 1V y V),

La agricultura actual, en las cercanias de Humahuaca, Uquia, Til-
cara, etc., conserva cierta modalidad primitiva, no s6lo por los cultivos
predominantes : papas, maiz y quinoa, sino también porla presencia, en
algunos lugares, de terrazas de cultivo, y en otros, de las tipicas pircas
de piedra para defensa contra la accion de las corrientes de agua. Es
natural que las modificaciones producidas por la agricultura europea
son profundas, especialmente en lo que concierne a la flora agricola (in-
troduceion de arboles frutales, cereales y legumbres) y a los instrumen-
tos de labranza, entre los que llama la atencidn el uso del arado llamado
«inca» tirado por bueyes, pero evidentemente de origen europeo, tal
vez un relito de la mecanica agricola espafiola del siglo XVI.

Los cultivos de origen andino que se practican en esta quebrada y en
los valles contiguos desde Humahuaea hasta Jujuy son los siguientes :
maiz, con numerosas variedades ; papas igualmente con numerosas va-
riedades ; quinoa, con dos variedades ; ataco, porotos (tres especies con
muchas variedades) ; aji (diversas variedades); tomates, (diversas varie-
dades) ; zapallos (tres especies y muchas variedades); cayota y batatas ;
cerca de Jujuy : la ajipa, el llacén, el mani y la achojcha. En cuanto
a la oca y el ulluco sélo se cultivan en los altivalles (3).

3° Diaguitas o Calchaquies : Estos indios ocupaban los valles y que-
bradas al sur de Salta, Catamarca, Tucuman occidental, La Rioja y tal
vez San Juan.

En la actualidad es poco lo que se conserva de lo que debe haber sido
su agricultura. Sabemos por Narvaez (°) que los diaguitas cultivaban el
maiz, las papas, los zapallos y numerosas variedades de porotos. Los
maices y las papas son las plantas que, tal vez, mejor se han conservii-
do, pero la diversidad racial es mds pobre que en Humahuaca.

(') Véase S. Debenedetti, 1918; R. Ardissone, 1928; E. Casanova, 1934 ; S. Gatto,
1934.

(*)y L. R. Parodi, 1933.

(*) Citado por H. Beuchat, 1918, pdgina 680.
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En las localidades secas debe haberse aplicado el riego como se lo
aplica hoy dia, mas las construcciones, quiz&4 rudimentarias, fueron f4-
cilmente destruidas por accion del tiempo y hoy no se tiene una verdadera
constancia de que hayan aplicado el agua al cultivo de las plantas ; hay
que suponerlo, sin embargo, dadas las condiciones climéticas de aquélla
region.

Si se computan las especies subtropicales austroamericanas que se
cultivan en los valles y quebradas calidas del sur de Salta, donde eviden-
temente habitaron tribus calchaquies, como en el valle de Lerma, y que-
bradas contiguas, considerando localidades como Chicoana, Coronel Mol-
des, Potrero de Diaz, ete., su flora agricola cuenta un importante niimero
de especies: citaré las siguientes : maiz, ataco, papas, batatas, mandio-
ca, achera, yacon, zapallos, cayota, tomates, ajis, achojcha, porotos, ma-
nis y el mate (Lagenaria vulgaris). Mas al sur, por ejemplo en Amaicha,
‘an desapareciendo los cultivos megatérmicos, y las especies como las
papas y el maiz empobrecen en variedades.

El consumo de frutos de drboles salvajes como los algarrobos (Proso-
pis alba Gris. y P. nigra Hieron.), chafiaves (Gourliea decorticans Gill.),
el mistol (Ziziphus mistol Griseb.), etc., han desempeiiado un papel impor-
tante en la alimentacion de estos indios. La aloja, la aiiapa y el patay
son bebidas o productos elaborados con harina de algarroba, muy esti-
mados por los pobladores de aquella regidn.

4° Comechingones : La agricultura aborigen de las sierras de Cordoba
¥ San Luis es mas pobre y mas desconocida atn que la Calchaqui. Se
sabe que los comechingones que las poblaron fueron agricultores y que
cultivaron el maiz, los zapallos, algunas razas de porotos, y tal vez el
mani, pero los documentos que persisten como algunas variedades de
maiz y ciertas construcciones, deben ser bien estudiadas para poder for-
mular conclusiones al respecto. Ignoramos si cultivaron la papa.

5° Llajta-Mauca : A juzgar por los objetos y ceramica descubiertos
por los hermmanos E. y D. Wagner (1932), se presume que dicha region
chaco-santiagueiia fué un importante centro agricola donde el maiz debe
haber desempeiiado un papel primordial. Nada se conoce sobre sus mé-
todos de cultivo y los autores citados (1932, pag. 15) declaran no haber
podido hallar ningan instrumento de labranza, sospechando por ello que
podrian haber empleado palas de madera dura, que se destruyeron por
accion del tiempo.

Otras tribus extinguidas, vinculadas con las anteriores y que practi-
caron una agricultura muy rudimentaria a base de maiz, zapallos y tal
vez otras de las especies antes citadas, fueron los Tonocotés, los Juries

y los Huarpes.



II. REGION AUSTRO-BRASILENA

El segundo centro sudamericano es muy extenso y ocupa una gran
parte del Brasil Austral, Bolivia, el Paraguay y la Argentina subtropi-
cal. No existe en él una concentracion de especies como en el primero;
las tribus agricultoras estan dispersas por el vasto territorio, o, en algu-
nos casos, agrupadas en pequeiias aldeas, pero nunca de la importancia
de las poblaciones que formaron el Imperio Incasico.

Las regiones ocupadas como el Gran Chaco, Paraguay, Matto-Grosso,
Rio Grande do Sul, Corrientes, etc., estan en gran parte cubiertas por
una vegetacion mixta de bosques, o selvas alternadas con sabanas, ¢n
cuyas partes mas claras es siempre posible ¢l cultivo de las plantas.

A las diversas tribus guaraniticas, principalmente, se le debe el des-
arrollo agricola de este segundo centro. Aun hoy se encuentran repre-
sentantes de dichas razas, como los chiriguanos, en Aguaray y Tarija ('),
que practican nna agricultura bastante genuina, a base del maiz, la man-
dioca, las batatas, zapalles, mani, porotos, algodon, uruca y algunas
especies euroasiaticas.

Debe suponerse que las especies americanas, sean originarias de dis-
tintas regiones del Continente : algunas como ¢l maiz, los porotos (los
zapallos?) deben provenir de la agricultura andina, pero las otras, como
el mani (*), la mandioca, la batata y el urucq, son dificiles de localizar
dentro de los tréopicos. Hasta ahora faltan los estudios sistematicos que
establezcan los centros de méxima concentracion genética. La mandioca,
por ejemplo, esta representada por mas de diez variedades distintas en
los cultivos de los alrededores de Posadas, Resistencia y Corrientes,
localidades marginales de su 4rea geografica. Que los cultivos citados
son antiquisimos en esta comarca de América lo confirman las anotacio-
nes de Antonio Pigafetta (*), cronista del primer viaje alrededor del

(") Métraux (1930, pig. '333).
(*) Para el origen geogrdfico del mani consiiltese A. Chevalier (1933).

(") Pigafetta (1927, p4g. 47) dice al relatar su primer contacto con la tierra hoy bra-
silefia, en los primeros dias de diciembre de 1519 : « Aqui nos aprovisionamos abun-
dantemente de gallinas, batatas, de una especie de fruto parecido a la pifia de pino,
pero que es dulce en extremo y de un gusto exquisito, de cafias dulces, de carne de
anta, la cual es parecida a la de vaca, etc. ». Mds adelante el cronista continiia
hablando de las patatas « nombre que dan a los tubérculos que tienen poco m4s o
menos la figura de nuestros nabos, y cuyo sabor es parecido al de las castafias »,
datos estos que permiten identificar tales patatas con la batata o Ipomaea batatas
Lam. El fruto parecido a pifia de pino debi6é ser anands. Mds dificil es saber qué
eran las gallinas y la cafia dulce. Algunos autores (Chevalier, 1925, p4g. 444) supo-
nen que la cafia dulce de Pigafetta (no he podido leer una edicién italiana para
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inundo, de Ulrico Schmidel historiador de la expedicién de Pedro de
Mendoza al Rio de La Plata, y los Comentarios de Alvar NuUfiez Cabeza
de Vaca, que en 1541 cruzé el Brasil por los estados de Santa Catalina
y Parana hasta el Paraguay.

Cuando Alonso Cabrera y Francisco Ruiz, exploraron por primera
vez el rio Paraguay, en el afio 1539, para llegar al pais de los Carios (0
guaranies del Paraguay), les cayé en suerte probar algunos productos

Fi£. 11. — EI cultivo (le la yerba mate (llex jtararjuariensis) en Apédstoles (Misiones) (L1-1926)

cultivados en estas tierras, que al decir de Schmidel fue una santa ben-
dicion de Dios : « porque estos Carios tenian trigo turco o meys, mann-
deochade (mandioca), padades (batatas), manduvis (mani), etc. », y termina
« hay muchisimo algodon en la tierra » ().

En muchos capitulos de los Comentarios de Alvar NuDez se citan pasa-
jes como éste, alusivos a las plantas alimenticias cultivadas por los gua-

saber como la designaria en aquel idioma) haya sido cafia de aziicar, y que existia
en América antes del viaje de Magallanes; hay que suponer también que podria
haber sido cafia de maiz, que en las grandes variedades, cuando es tierna, se ase-
meja a la cafa de azlcar y es muy dulce y agradable de chupar. En cuanto a las
gallinas, que también citan diversos otros cronistas de la época (Schmidel, A. Nuauez
Cabeza de Vaca, etc.), es un problema que ha preocupado a varios autores. Nordens-
kifild (1922, piigs. 1y sig.), ha hecho un interesante estudio histérico al respecto;
segln su opinién, muy temprano, después del descubrimiento, las gallinas traidas a

América se difundieron con gran rapidez criadas por los indios.

() Schmidel, 1903, pagina 171.



rauies : « toda la gente de los puebios siembran maiz y cazuW p~fiflfciaa
semillas, y batatas de tres maneras : blancas, amarillas y colm adas, muy
gruesas y sabrosas, y crian patos y gallinas » (2.

Esta documentacién nos demuestra que cuando pisaron nuestro suelo
los primeros conquistadores europeos, los guaranies tenian en cultivo
plantas tan importantes como el maiz, la batata, la mandioca, el mani y
el algodén.

Importante, porque atafie a nuestra agricultura, es el uso de la yerba
mate (3 o Caéa (llex paraguariensis) por los guaranies y tal vez otras
tribus de indios; su empleo, consagrado por los jesuitas (4, se ha difun-
dido por diversos estados de la América del Sur, al punto de ser hoy una
necesidad, pero estos limites sélo por excepcion fueron franqueados y
Su uso permanece casi desconocido en el Viejo Mundo. Es una de las raras
«species vegetales, cuyas propiedades conocieron los indios, pero cuyo

cultivo data de una época reciente (fig. 11).

Especies principales cultivadas por los guaranies del nordeste Argentino
y Paraguay en el momento de la conquista del Rio de la Plata

Nombre latino Nombre guarani Nombro chirignano
Zea mays Linn ......cooooeeeiiiiennnn. arati (') avati
Ipomaea batatas Lam............... yeti, dyetih yeti
Manihot utilissima Pohl.......... mandio mandio
Arachis hypogaea Linn. (°) manduvi manduvi
Phaseolus vulgaris Linn........... leumanda leumanda
Phaseolus lunatus Linn............
Cucurbita maxima Duch......... Kurapepé (')
Lagenaria vulgaris Ser............ \ mat ia

f purad

GOSSYPIUM SP covreiiiiieeeeiiiiiieeees mandidyu mandiyud
Bixa orellana Linn......c............ uruku uruku

(‘) Maudioca.

(") Alvar NUfez Cabeza de Vaca, 1932, pagina 161.

(J El nombre vnlgar de esta especie denota todo lo contrario de lo que la ldgica
podria hacernos suponer; en efecto, no se trata de una hierba (o yerba), sino de un
verdadero arbol, en ciertos casos de apreciable altura, con tronco grueso y lefioso.

O F. dk Azara, Viajes, 1923, I, capitulo 5.

(" En el Paraguay se distinguen dos grupos de avati, el avati Utpi o maiz duro y
el avati moroti o maiz blando.

(G Sobre el origen y la sistematica de esta especie véase la monografia reciente
mde Chevalier (1933, pags. 689 y sigs.). Establece que la planta es sudamericana.

(') Bkrtoni (Plant. usuales, pag. 60) denomina Kurapepé a Cuclrbita maxima
Duch. y andai a C. moschata Duch. Ambas se suponen de origen sudamericano

siendo probable que también la hayan cultivado los guaranies.



mas al norte hayan culturo el ananas, y alguna especie de-
h>m& « <« (1>. brasiliensis, D. dodecandra, D. triloba).

Muy importante debe haber sido la cosecha de frutos salvajes ajuzgar
por las cronicas de los antiguos viajeros y por la costumbre que todavia
perdura entre los habitantes de la regiéon. Entre las especies mas comu-
nes citaré las siguientes

Araucaria brasiliana A. liich. :curii ().

Ananas sp. : avakachi, ihvira.

Acrocomia Totay Mart. : mbocaya.

Butia yatay y otras especies afines : yatay.

Rollinia emarginata Schlecht. : araticu.

Anona sp. : arachicha.

Prosopis sp.

Inga sp. :inga.

Passiflora coerulea Linn. : mburucuya.

Melicoca sp. : ibapod.

Carica sp. : yacaratia.

Eugenia Myrcianthes Niedenzu : ubajay.

Eugenia sp. : fiangapiri.

Feijoa Selloiciana Berg. : nyanduapihsa.

Myrciaria cauliflora (Mart.) Berg. : ybapurda.

Chrysophyllum lucumifolium Griseb. : aguay.

Pouteria suavis Hesml. : aguay.

Psidium Guayaba Linn. : (Guayaba). Segun Hassler, esta espe-
cie habita en lugares antiguamente poblados por indios; por
esta causa supone que haya sido introducida en el Paraguay
de otra comarca sudamericana.-

En cuanto a los métodos de cultivo han sido muy rudimentarios; cita-
ré la pala de madera (2, usada todavia por los chiriguanos y el sarakua
estaca o palo terminado en punta, destinado a la siembra del maiz y tal
vez otras especies cultivadas en la regién. Su uso es comun, todavia en
nuestra época, en la gobernacion de Misiones, en ciertas localidades
paraguayas y en el sur del Brasil.

(') Sobre el empleo ile las semillas de esta conifera por los indios, véase A. Nufe&
Cabeza de Vaca (1932, Comentarios, cap. VIII, pag. 159).

(1) Segun Nordenskiold (1919, pags. 28 y sigs.) los chorotis y los ashluslay emplean
la pala de madera para efectuar sus cultivos (maiz, mandioca, zapallo, sandia, ta-
baco, algodén, porotos, calabazas y batatas), y aunque el autor no quiere aventu-
rarse a establecer la antigiedad del habito agricola de tales indios, dadas sus cos-
tumbres de pescadores y cosechadores de frutos salvajes, piensa que aquél no debe
datar de un largo periodo de tiempo. Se trata de indios de otra agrupacién que la,
guaranitica.
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III. REGION ARAUCANA

Se halla en la regién chilena comprendida entre los paralelos 33°¢ y
13°, y fueron los araucanos quienes cultivaron las pocas especies que la
caracterizan. A juzgar por el maiz, cuyo cultivo conocieron desde épocas
antiquisimas, este centro es también una derivacién del centro perunano.
Sin embargo, en el Sur su agricultura ha tenido caracteres propios y ori-
ginales. Segin Looser, en Chiloé, donde las costumbres se conservan en
estado bastante primitivo, la agricultura se presenta con rasgos aborige-
nes muy notables. Es coman, por ejemplo, el uso de un arado de madera
que hacen trabajar exclusivamente a fuerza humana, no obstante poseer
bueyes y caballos. Emplean ademas una herramienta agricola muy
curiosa, denominada gualato, en forma de media luna, que sirve para
destrozar los terrones (').

El maiz y las papas fueron los dos cultivos mas importantes. El maiz,
cuyo nombre araucano es hua, extiende su area de cultivo hasta el archi-
piélago de las Guaitecas (44°) (*). Ya Ercilla en 1558 observé la existen-
cia del maiz en Chiloé, registrando el hecho en el canto XXXVI de L«
Araucana (*). Y, algunos meses méas tarde, I'rancisco Cortes Hojea (segun
Looser, in litt.), regresando al norte en el bergantin San Salvador,
después de su laboriosa exploracion en los canales de la Patagonia en
1558, dice, hablando del puerto Paz, hoy Carelmapu... « en esta provin-
cia de Ancud bay grandisima fama de fertilidad, de mucha comida de
maiz crecido y gran mazorca, papa y otras quinoas... ».

En cuanto a las variedades, Medina (*) cita las cuatro siguientes entre
los araucanos :

Negro : cayumpehua ;
Colorado : quelu ;

Pintado : pijing;

Blanco y negro : collhuentu.

Zea curahwa Molina, originalmente descripto de aquelle region, es
probablemente una variedad de maiz local. Seglio Looser existe en Chile
un cierto maiz llamado curahua (*).

Referente a la papa, su importancia queda demostrada por el gran

() Looser, in litt., 8 V, 33,

(*) LarcHaM, Prehistoria Chilena, 1928, pdgina 212 (Looser, in litt.).
(*) A. DE ERCILLA, La Araucana, canto XXXVI.

(* MEDINA, Aborigenes, pigina 198 (Looskx, loc. cit.).

(*) Palabra araucana compuesta de cura (piedra) y hua (maiz), lo que signitica maiz
duro como piedra (R. Lenz, 1904, p4g. 228).
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namero de razas que tuvieron en cultivo. Maldonado (') refiere que en
Chiloé se cultivan mds de 120 razas diferentes. Su nombre mapuche es
poiti o poiii (Lenz, 11, pag. 561).

Darwin (*) refiere el hallazgo de una papa silvestre en Chonos llamada
aquina por los indios; sus tubérculos son pequeiios, pero con el mismo
sabor que la papa comin, quizi sea una raza de Solanum maglia.

Segun Bukasov (1933, pag. 79), Solanum tuberosum s. str. es origina-
rio de Chile, siendo Chiloé su principal centro de origen. Distingue
ocho nuevas variedades en la especie, con mas de 30 formas, 16 de las
cuales pertenecen a la variedad chilotanum Buk. et Lech., una de las
variedades mas difundidas en aquel pais.

Refiriéndose a las papas de Chiloé, Looser (in litt.) dice lo siguiente :

« La papa de Chiloé es la mejor de Chile; se envia en gran cantidad
a todo el resto del pais, tanto para consumo como para semilla. La
« semilla » de papa chilota tiene un alto precio, y es muy codiciada en
la agricultura. Las papas cultivadas en el centro del pais, tienen ten-
dencia a degenerar y siempre se trae « semilla » de Chiloé y Llanquihué,
para reemplazarlas » ().

Un cultivo antoctono interesante fué el mango (Bromus Mango Desv.),
pequelio cereal que se ha extinguido, no dejando més rastro de su exis-
tencia que los ejemplares conservados en los museos de Paris y Santia-
2o de Chile, y la descripeion y dibujo dados por Desvaux, en la Historia
Fisica y Politica de Chile, de Claudio Gay. La extincion de esta curiosa
graminea que Gay colecciono en el Sur de Chiloé se debe, probablemen-
te, a que fué desplazada por el trigo o por otro cereal introducido y mas
apreciado que aquél. Creo que es un caso inico, en la historia de la agri-
cultura, el de esta especie cultivada, que desaparecié sin dejar repre-
sentantes genninos, ni formas salvajes de donde pueda haber derivado.

Merece citarse aqui, ademés, segin la documentacién de varios cro-
nistas y botanicos, el cultivo de la oca ( Oxalis tuberosa), 1a quinoa (Che-
nopodium Quinoa) los porotos (Phaseolus vulgaris) los zapallos (*) y el
aji (°) por los araucanos en tiempos anteriores a la conquista, introduci:
dos probablemente por los incas en épocas de su imperio.

También es probable que bayan cultivado el madi (Madia sativa Moli-
na), una oleoginosa, que mas persiste como planta adventicia, que como
cultivo de valor (fig. 12).

(") LoOskR, loc. cil.

(®) Diario del viaje, capitulo XIII.

(*) Algo andlogo ocurre en Arroyo Seco (Repiiblica Argentina).

(*) N. E. Zhiteneva (1930, pdg. 187) describe (en ruso) una nueva variedad de
zapallo : Cucurbita mdrima, var. chiloensis Zhit.

(*) Bascufian en 1673 (citado por Lenz, 1910, pig. 630) menciona entre los alimen-
tos de origen indio los parotos, maiz, papas, zapallos y aji.
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La fratilla chilena (Fragaria chiloensis Ducl.), mds que un cultivo fué
un fruto que los aborigenes consumieron recogiéndolo en las plantas
silvestres.

El horticultor moderno la ha difundido por todo el mundo en razén
de la calidad de sus frutos y de su afinidad con F. vesca Linn., con la
cual la mestizé y la mejoré.

Lo mismo debe decirse de Adraucaria araucana (Mol.) Kocl.,y de Peu-
mus boldus, comiinmente cultivados en los parques de los paises templa-
dos; de la primera los indios utilizaron las semillas, y del segundo las
hojas, cosechandolas en los bosques naturales.

Otras especies, como la avellana chilena (Guevina avellana Mol.), los
calafates (Berberis), (') etc., fueron explotados de la misma manera (3).

111
La agricultura argentina moderna

La diferencia mas profunda, entre la agricultura aborigen de América
y la euroasiitica, estriba en las distintas especies cultivadas y en la
riqueza floristica de esta Gltima ya que la forman los grandes centros de
domesticacion asiaticos y africanos.

Los métodos de cultivo originales fueron semejantes en todas partes,
pero en aquellos paises donde el hombre pudo aprovechar el empleo de
animales de traccién, los implementos agricolas fueron modificados, y
el esfuerzo considerablemente reducido. Asi fué posible extender el area
de cultivo y anmentar la cosecha. lo que permitié la division del trabajo
¥, por ende, el progreso humano. El mayor ingenio, en el arte de culti-
var las plantas, fué logrado por los habitantes de los grandes pueblos
mediterraneos — egipcios, griegos, romanos — precursores de nuestra
civilizacion. A ellos les debemos el perfeccionamiento de los métodos
intensivos de cultivo y la acumulacion y selecciéon — intensificada por
el clima — de plantas alimenticias de muy diversos origenes. Las modi-
ficaciones mas profundas han nacido con la implantacién de los cultivos
en los extensos campos conquistados por el europeo en América y Aus-

(") ReicHE, Los prod. veget. indig., capitulo I.

(*) Es probable que haya que agregar aqui la palta (Persea gratissima Gaertn.)
comun al estado salvaje en los bosques templado-cdlidos de Chile Central. PHILIPI
(Anal. Univ. Santiago, 91 : 501, 1893%) describié la variedad meldnocarpa Phil, o
« palta negra » de Santiago y Aconcagua. Observé que por mucho tiempo se ha creido
en Quillota que no podia comerse, pero resulté tan sabrosa como la verde. REIcHE
(op. cit.) dice que su origen es misterioso y que « este asunto interesante queda
encomendado a otras investigaciones ».
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tralia. La posibilidad de aumentar la produccion, disminuyendo la mano
de obra, a base de procedimientos mecénicos, fué la causa que determi-
n6 la més grande transformacién de la agricultura contemporanea. Las
prineipales diferencias, que ésta presenta con la agricultura primitiva,
consisten en la traslacion de especies a nuevos medios, al empleo de
complicadas waquinas para el cultivo y la cosecha, y a la aceion de la
patologia vegetal y la fitotenia especialmente con sus nuevos métodos
basados en la genética.

Dichos atributos -caracterizan a nuestra agricultura, pero fué sobre
todo, la extrema simplificacién de los métodos culturales y de cosecha, en
una fértil llanura como la de Buenos Aires, Cordoba y Santa Fe, que en
pocos decenios determiné el adelanto alcanzado por nuestro pais.

Su evolucion y su progreso, mas que al estimulo interno, se los debe
atribuir a la poderosa influencia del mercado extranjero, favorecedor,
que impuso variedades y exigio calidad. A él le debemos el enorme in-
cremento de las razas que forman la base de nuestros principales culti-
vos y el area que éstos alecanzaron.

El maiz es un ejemplo elocuente, que demuestra lo que acabo de ex-
presar. Las razas de granos duros, abundantemente cultivadas en nuestra
region cerealicola y destinadas a la exportacion, son todas de origen
cubano y centroamericano, y han llegado a la Argentina después de
peregrinar largos afios por los paises mas calidos de liuropa, como Italia
v Espafia, cuyos habitantes reconocieron su valor desde la época del
descubrimiento de América, o después de haber sido seleccionadas en
los Estados Unidos de Norte América.

Lo mismo ha ocurrido con la papa, los porotos (1), los zapallos, toma-
tes y otras especies sudamericanas, que nos han llegado después de ha-
ber sufrido la accion selectiva en un clima templado con largo fotope-
riodo.

No he podido hallar un solo dato conereto que demuestre que alguna
vez se hayan traido maices o papas nativas desde Jujuy, u otra localidad
del centro andino, para ser cultivadas en esta regién. Es muy probable,
sin embargo, que se hayan traido algunas variedades en los primeros
afios de la conquista. A juzgar por los pocos ejemplares que he podido
examinar, creo que el maiz tardio, cultivado en Buenos Aires,y que
hasta fines de abril se vende tierno, sea de aquel origen. Si esto es exac-
to, tendriamos la solucién, extraoficial, de un importante problema para
los aficionados al choclo.

Es casi seguro que ciertos cultivos subtropicales, como mandioca, ba-
tata, mani, o algunas de sus razas, deriven de culturas aborigenes.

(') Segiin Garcia (Régimen colonial, pag. 52, citado por Berro, 1914, pdg. 166), en
1605 se vendian porotos en Buenos Aires. 3 De dénde procederian sus semillas ?
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Y con esto he llegado al final de mi exposicion; mi principal objeto es
dejar constancia, una vez mis, de la existencia de una agricultura abo-
rigen rica en plantas cultivadas, con razas ain desconocidas, y que pue-
den sernos utiles en el futuro. Hasta ahora las pocas personas que se
han ocupado de ella transmitiéndonos dates de caracter general, han
sido cronistas, historiadores, arquedlogos y etnélogos, desvinculados de
los problemas botanicos y agrondémicos. Los boténicos y agrénomos,
salvo pocas excepciones, entre las que debemos contar los expediciona-
rios que, con este fin, han visitado los paises limitrofes ('), pocos datos
han aportado a los conocimientos de nuestra flora agricola indigena. Los
botanicos se han desligudo casi siempre de las plantas cultivadas por
creerlas conocidas, o por preocuparle mucho mis las especies espon-
taneas.

Una marcada influencia en el estudio de las plantas cultivadas la ha
tenido en los tltimos afios la genética vegetal, cuya necesidad de estu-
diar las especies teniendo en cuenta el complejo de elementos que las
forman, ha obligado ha hacer exploraciones en busca de los mismos,
habiendo hallado con frecuencia mas de lo que se habia previsto.

El estudio de las plantas domésticas en cnanto ataile a su origen ge-
nético, histérico y geografico, puede considerarse de los mas complejos
y atrayentes de la botanica, obligando al estudioso a remontarse a los
albores de la civilizacidn, ya que ésta no es mas que una consecuencia
de aquéllas. Planteado asi el problema no puede ser resuelto mas que
por el concurso de buenos botdnicos, agronomos, genetistas, arqueo-
logos, etnologos, etc., que estén bien compenetrados de las ciencias con
las que deben colaborar.

En un ambiente propicio y con entusiasmo, ha comenzado en nuestra
Facultad de Agronomia la investigacion metédica de algunas de nuestras
principaies especies cultivadas; lamentablemente, con tan escasos re-
cursos, que si bien llegaremos a conocer alguna planta, los resultados
de conjunto seran lentisimos o quizas imposibles de alcanzar. Abriga-
mos la esperanza, que algunos buenos resultados, si bien modestos, lle-
guen ainteresar a los hombres de gobierno que puedan ver en la solucion
de estos problemas no solo un beneficio econémico siné también el pro-
ereso de la Ciencia y la elevacién del espiritu.

(') Bukasov, Baur, Cook, Vavilov, ete.
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L. R. Pakodi, Agricultura prehispanica Lamina

Tinlnianaco : cultivo de papas hasta el pie mismo de las ruinas del Templo del Sol
(liacia la izquierda se observa la Puerta «lei Sol)

El cultivo escalonado déla Coca eu las Yungas (1500 m. s. ni.) cerca de La Paz (Foto Kavlin)



L. R. Parodi, Agricultura prehispanica Lamina Il

Maiz, papas, cava y otros productos exhibidos por sus vendedoras en la vereda .junto al mercado
San Francisco en la Paz, Bolivia (11-1932)

Bolsas conteniendo chuno (papa helada obscura) y tunta (papa helada blanca) tal como se exhiben
en las veredas junto al mercado de La Paz (11-1932)



L. R. Pakodi, Agricultura prchi-yidiiica Lamina 111

Cultivo de la Achira (Canna edulis) en el .Tardiu BotaDico de la Facultad de Agronomia
de rizomas procedentes de Salta (Bs. As., 111-1934)



L. R. Parodi, Agricultura prehispanica Lamina

Malees de la Quebrada de Humabuaoa. A la izquierda : maiz capia, Z. mays owy lacea
a la derecha : maiz diente de caballo, Z. m. indentata. (’/, tam. nat.)

Variedades de maiz de la Quebrada de Humahuaca. Las dos de la izquierda
maices duros; las otras dos maices capia (’/, tam, nat.)



R. Parohi, Agricultura prcliispauica Lamina V

A, maiz capia jaspeado (Z. maya amylacea), Humahuaca; B, maiz capia m*"io (¢ . m. amylacea)
Humahuaca; C. alcayota (Cucurbita Jicifolia)t Salta; D, anco (Cucurbita moschata), Salta. (A,
B, 3atam. nat.; C, D, '/4 tam. nat.)



L. R. Paroim, Agricultura prehispanica Lamina VI

La trilla mecéanica en la Provincia de Buenos Aires (Pergamino, 11-1932). El empleo de las ma-
quinas ha sido uno de los factores que ha tenido mayor influencia en el progreso agricola de
la Republica Argentina.



