José Rafael Serres

ACADEMICO DE NUMERO

CARNES DE CONSUMO
Y TUBERCULOSIS

SANIDAD - ECONOMIA - LEGISLACION

Comunicacién presentada a la Academia Nacional
de Agronomia y Veterinaria
en la Sesién del 31 de mayo de 1946

*

ACADEMIA NACIONAL DE AGRONOMIA Y VETERINARIA
1958



SUMARIO

—Consideraciones.

—La Tuberculosis y los Comisos de Carnes.

—E1 Caso de Alemania.

—El ‘‘Criterio’’ de la Inspeccién Argentina.

—Aprovechamiento de las Carnes Comisadas

-—Innocuidad Reconocida. Experimentacién Argentina Corroborante.
—La Doctrina, Francesa.

—DMeétodo que Garantiza la Innocuidad de las Carnes Comisadas.
—Del Estudio de Cesari. Reglas.

—De la Investigacién Chaussé.

—Del Profesor Pétit.

—Del Profesor Lhoste. Voto de la Sociedad de Patologia Comparada.
—De la Accién Oficial Francesa. Repudio de los Excesos.

-—Del Profesor Van Ojen.

APENDICE

I — Del Reglamento Nacional Sobre Inspeccién de Carnes y sus
Derivados. 1927.

II — De la Legislacién Francesa.



Carnes de Consumo y Tuberculosis

SANIDAD - ECONOMIA - LEGISLACION

Los Comisos por Tuberculosis en las Reses de Consumo
Revision del Criterio de Inspeccién Sanitaria

Aprovechamiento de las Carnes

—Para uniformar el criterio que de-
ben adoptar los técnicos a cuyo cargo
esta la fiscalizacién sanitaria de las car-
nes de consumo, es necesaric ajustar esa
fiscalizacion asentandola sobre bases

cientificas estrictas.
—Todo exceso es un defecto.—
Es ya copiosa la informacién periodistisca que nos instruye acer-

ca de la pavovosa situaciéon de ITAMBRE que sufren considerables
masas de poblacién humana, en diferentes regiones de la tierra.

En los primeros meses del afio corriente (1) el orbe fué informado
s . . .
«e que la Asamblea de las Naciones Unidas, reunida en Londres, ha-

(1) Afio 1946.



bia adoptado el importante acuerdo de pedir a todos los estados miem-
bros, que dispusieran las medidas mas rigurosas para combatir el
hambre en el mundo, y recomendéndoles que conservasen ‘‘todos los
alimentos y granos’’ que pudiesen. Este llamamiento, de tonos dra-
maticos y angustiosos, fué hecho ante la grave situacién alimenta-
ria existente, pues —como advirtié el canciller britanico Mr. Er-
nest Bevin— la civilizacion se halla amenazada por falta de ali-
mentos, y el hambre puede afectar a la mitad de la poblaciéon del
planeta.

De paso corresponde decir que no son pocos, en nuestro pais,
aquéllos a quienes les estid vedado, por ejemplo, el consumo de car-
ne, o por lo menos de buena carne, por razones econémicas. Esta
circunstancia, harto evidente en muchas regiones de nuestro vasto
interior, es tanto méas deplorable si se considera la tan grande y
notoria riqueza ganadera argentina.

Ardoz Alfaro, por su parte, en reciente publicacién periodistica
{2) nos ha recordado lo siguiente: ‘‘Alld en las pobres provincias
v las campifias lejanas, las escuelas calamitosas en que maestros y
maesiras, por empefiosos que sean, no pueden, contrarrestar el haci-
namiento, la falta de 1tiles, la suciedad y estrechez de los locales,
la falta de médicos escolares; los millares de madres y nifios mal nu-
vridos, semidesnudos, sin agua para lavarse, viviendo en sucias cho-
zas, pagando a la enfermedad y la muerte un tributo exorbitante,
Jue parece increible para estos tiempos en una nacién ecivilizada, un
tributo que pone un sello de inferioridad y desprestigio sobre nues-
tras pretensiones de pueblo culto y progresista’’.

No es mi propésito abordar el estudio de los factores, internos
y (xternos, que, en el presente, impiden a la Argentina contribuir,
2omo hubiese podido hacerlo —de acuerdo con su capacidad produc-
tora— a satisfacer en parte importante las tragicas exigencias de
los hambrientos.

Es evidente que existe desorientacién, incertidumbre, en el agro
argentino, particularmente acerca de la produceién comerciable de
alimentos vegetales y animales, con lo cual se restringen o anulan
posibilidades y se pierden oportunidades, de significado superior al

(2) Ardoz Alfaro, Gregorio: Los pobres nifios del interior. La Nacién, 2 de
febrero de 1946.
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exclusivamente econémico. Todos saben que la Argentina podria pro-
Aucir muchisimo mas en la actualidad, pero la verdad es que no lo
hace, con evidente perjuicio para si misma, para los productores y
para los consumidores.

Y ante la deficiencia cuantitativa para exportar abundantes sal-
dos, que tantas vidas humanas reclaman imperiosamente, so pena
de sucumbir, el gobierno nacional —por el conducto de la secretaria
de Industria y Comercio— ha dirigido una exhortacién al pueblo
argentino, para que deje de consumir carne un dia a la semana, a
fin de contribuir a aliviar en esa forma las necesidades alimentarias
de paises famélicos.

Posteriormente, el sefior Presidente de la Nacién dirigié perso-
nalmente un llamado a los habitantes del pais, para que colaboren
con las autoridades nacionales, en la medida de sus posibilidades,
¢n la obra de auxilio que ha sido emprendida.

Pues bien, considerando que ningin aporte, aunque sea de redu-
rida magnitud, puede menospreciarse en las circunstancias actuales.
va que la necesidad revelada es tan grande, estimo que —por nues-
ira parte— podemos contribuir eficazmente a favorecer el ahaste-
cimiento de alimentos de origen animal, sin detrimento para la pro-
pia poblacién.

En efecto, para sblo referirme a la carne, se puede afirmar que
existe aqui una excesiva destrnceién de alimento, que puede evitarse.

LA TUBERCULOSIS Y LOS
COMISOS DE CARNES

Es mi propésito particularizarme con los comisos que habitual-
mente dispone la ‘‘inspeccién sanitaria veterinaria argentina’’, en
los establecimientos de faena: frigorificos y mataderos municipales.

R

Por lo que se refiere a la tuberculosis, la fiscalizacién sanita-
ria en csos establecimientos \lega a resultados muy importantes, por
¢1 volumen de los comisos que determina, los cuales implican su inu-
tilizacion como alimento. Para satisfacer exigencias de la exporta-
¢ién, la accién de la inspeccién veterinaria en los frigorificos suele
ser de una severidad no siempre ajustada a la verdad cientifica, si
vlen razones comerciales pueden justificar esa conducta; pero no es
‘mposible, asimismo, que se esté sobrepasando la medida de lo que
seria racional, ain para el consumo local.
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Afio tras afio es cada vez mayor la cantidad de carne caida en
comiso. En efecto, en 1935, sobre una faena de 2.649.478 vacunos,
el comiso alcanzé a 5.149.030 kilogramos de carne, por aquella cau-
sa; en 1941, sobre una faena de 3.493.289 cabezas aquella cifra se
elevé a 10.107.996 kilogramos, y en 1945 fué de Kgs. 7.598.101, so-

o

bre una faena de 1.943.102 cabezas,

En esos mismos afios los comisos por ‘‘otras enfermedades’ sélo
alcanzaron a kilogramos 436.104, 44.347 y 444.739 respectivamente.

En primer término, pienso que es necesario intentar el reajuste
del criterio veterinario en materia de inspeccion de carnes, a fin de
gue los comisos no queden al arbitrio de cada inspector técnico, dicho
sea sin menoscaho de su competencia profesional.

Del conocimiento acerca de la esencia de cada enfermedad depen-
de, ante todo, la orientacion y exactitud del criterio con que debe ser
encarada la inspeccién sanitaria de las carnes de los animales de con-
sumo, respecto de aquéllas. De ahi que, con particular aplicacién a la
tuberculosis, tenga singular importancia el conocimiento del modo de
actuar y de difundirse del bacilo tuberculoso en el organismo ataca-
do, y el del curso complejo del proceso tuberculoso.

Si de ese estudio resultase —como lo espero— la posibilidad de
una reduceidon de los comisos, ello redundaria también en favor de
la lucha antituberculosa, pues si del animal con infecciéon tubercu-
losa se lograse el maximo aprovechamiento econdémico, existiria me-
nos resistencia para que su duefio se desprendiese de é]1 destiniando-
lo ‘““a matadero’. Esta consecuencia tendria efecto particularmente
henéfico para la erradicacién de la tuberculosis en los tambos, que
constituye un problema nacional de caracter grave.

En segundo término, y basindome en que el tratamiento apli-
cable a las carnes comisadas constituye la tltima fase —y no de
ias menos importantes— de las operaciones de policia sanitaria ve-
terinaria, me permito sugerir la conveniencia de contemplar la opor-
tunidad de sefialar a los poderes pblicos la posibilidad del aprove-
chamiento —con destino a la alimentaciéon humana— de las carnes
comisadas por causa de tuberculosis, ya que la ciencia afirma la in-
nocuidad de esas carnes en determinadas condiciones.

Considero que, en estos momentos, podemos y debemos sumar
nuestro juicio acerca del particular, a los ya clisicamente vertidos
por sabios y entidades cientificas,
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Cuando, en el afio 1925, fui designado para dirigir los servicios
veterinarios nacionales, en la Direccién de Ganaderia del Ministe-
rio de Agricultura, una de mis primeras preocupaciones fué la de
lograr la méaxima uniformidad posible en cuanto al criterio de la
inspeccién de carnes en los frigorificos, pues tenia noticias de la
anarquia que reinaba al respecto, y de las graves consecuencias eco-
némicas que ese estado de cosas aparejaba.

Habiendo encomendado las investigaciones del caso en los fri-
worificos a las dependencias denominadas ‘‘Inspeccién de Frigorifi-
cos’" ¥ “‘Servicio de Profilaxis de la Tuberculosis’’, esta dltima se
expidio en 1926, llegando a la conclusion de (ue como caracteristi-
ca general predominaba la severidad en los dictimenes, desde que
se elimina del consumo mucha carne que, en abscluta equidad, po-
dria ser aprovechada sometiéndcla a una esterilizacion previa.

No obstante estar reglamentariamente permitido, de este expe-
diente no han hecho uso los frigorificos, por estimar que los be-
neficios aparentes de un mejor aprovechamiento de la carne utili-
zable de animales portadores de lesiones de tuberculosis, les re-
portarian méas bien desventajas, debido a las modalidades de la clien-
tela con que operan, yva que el consumidor extranjero exige carne ah-
solutamente sana. En cuanto al consumidor local, tal vez tampoco
se acomodaria facilmente a admitir la carne esterilizada, que para ¢l
seguiria siendo ‘‘carne enferma’’, posiblemente, sobre todo viviendo
en el ““pais de la carne’’ y con una muyv mediocre conciencia sanita-
ria popular,

Y. sin embargo, qué buen provecho podria sacarse de csa carne,
difundiendo su consumo a bajo precio entre los mds necesitados —que
no son pocos— v también en determinados establecimientos, c¢omo
ios carcelarios, bajo 1a designacién de ““Carne esterilizada. Apta para
el consumo humano”’,

EL CASO DE ALEMANIA

En Alemania, por ejemplo, la ley pertinente de 1909 permite
ese aprovechamiento humano, después de cocida,

He aqui como han sido clasificadas en esc pais las carnes de ani-
mnales con tuberculosis:

1° — ““Inaptas para la alimentacién del hombre’’: a) Se prohibe
el uso de todo el cuerpo y de las partes comestibles de la piel, cuando
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a consecuencia de la enfermedad el animal ha enflaquecido en alto
grado; h) Se prohibe el uso de todo el cuerpo, menos la grasa, cuan-
do no hay enflaquecimiento pronunciado, existan manifestaciones de
una reciente infeccién por via sanguinea y esa infeceion no se limi-
ta a las vvisceras y las mamas. La grasa puede usarse después de
esterilizada en determinadas condiciones.

2° — ‘‘Condicicnalmente aptas’’. Cuando no haya enflaqueci-
miento en alto grado, la tuberculosis no esté limitada a un solo 6rga-
no y existan focos de ablandamiento extensos o manifestaciones de
una infeeciéon reciente pr via sanguinea solamente en las visceras y
las mamas.

3° — ‘‘De Calidad y valor nutritivo inferiores’’. Cuando la en-
fermedad no esta limitada a un érgano y ha tomado gran extensién
en los organos alterados, pero no existe enflaquecimiento en alto gru-
do y faltan manifestaciones de una reciente infeccion por via san-
guinea. Estas carnes dcben venderse declarando lo que son y en
puestos especiales (Freibank). Cada estado puede reglamentar a os-
te respecto lo que crea més conveniente.

EL 'CRITERIO” DE LA
Inspeccién Argentina

En el recordado informe de 1926, se decia también lo siguien-
te: ‘*El criterio personal de los veterinarios inspectores no siempre
es el mismo ni el mis atinado, y resulta mucho mas dificultoso de lo
que a primera vista pudiera creerse el de orientarlo hacia un plano
:le equidad mas o menos uniforme para todos. En general, predomina
entre los profesionales un eriterio draconiano en lo que se refiere a
la inspeccion de carnes y muy particularmente en lo relativo a tu-
berculosis. Estiman, seguramente, algunos, que el mejor inspector es
el que realiza mayor cantidad de comisos, lo que, sin duda. es un
craso error’’.

Al referirsc a la opinién del veterinario Jefe del Servicio de Ins-
peceién en uno de los frigorificos. en el mismo informe se expresé que,
segin aquel funcionario ‘‘el régimen de decomisos por tuberculosis
que ha imperado hasta el presente, es sencillamente brutal’’.

En ambos casos —decia ese Jefe de Inspeccién. al referirse al
procedimiento usado para las reses de exportacién v para las de con-
sumo local— se ha procedido con un criterio extremadamente severo.
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y, desde luego, injusto. En el primer caso, el de las carnes destinadas
a exportacién, la injustizia de una severidad exagerada se pone de
inmediato en evidencia, si se considera que la expoliacién sanitaria
por motivos nimios, que un verdadero criterio cientifico rechaza,
representa una pérdida enorme para las empresas frigorificas. (3)

En efecto, un novillo tipo exportacién, que ha sido pagado al més
alto precio de plaza por su calidad, al ser rechazado por la inspeceién
veterinaria por no ser absolutamente libre de tuberculosis, debe ser
vendido en las carnicerias locales, donde no puede competir con las
deméas carnes del mismo frigorifico destinada al consumo local, desde
(fue su precio es superior, v muchisimo menos con la carne de los ma-
tadcros municipales.

El veterinario Jefe en otro frigorifico se expidié asi: ‘‘Para la
carne destinada a exportacién cualquier lesién localizada, visceral.
parietal o ganglionar que puede dar lugar a la mas minima sospecha
de lesiones en otros érganos o regiones, obliga a un examen comple-
to de la res, que pasa al riel reservado para observacién, operacion
que comprende la investigacién de los gangiios profundos y una nueva
revisién de los ganglios yva examinados y cortados anteriormente. La
investigacién de los ganglios profundos (popliteos, precrurales, subes-
capulares o bronquiales y preescapulares) no se efectiia en todas las
reses por la sencilla razén de que su incisién implica la seccion de
fibras musculares dificiles de reunir nuevamente, que afean el aspec-
to de la res, al extremo de dejarla casi inutilizada hasta para el con-
sumo interno, y, desde luego, para el destino de exportacién, pues no
siempre es posible —en caso de resultar negativo el examen— disimu-
lar la ineision y obtener la reunién de las fibras de modo que el frio

(3) Contrariamente a lo que sucedia antes, se estimaba entonces, por sin-
gular aplicacién de la ley 11.228, que los frigorificos no podian hacer
recaer sobre sus vendedores la responsabilidad por los comisos. De
ahi que, una vez adquirida la res, el comprador cargaba con todas
las pérdidas o rechazos determinados por la inspeccién veterinaria,
y si bien en algunos casos, por conocerse la procedencia del ganado,
ante la sospecha de un elevado porcentaje de tuberculosis, los precios
sufrfan una disminucién, lo cierto es que, en general, los ganaderos
no se sentfan estimulados a hacer obra profilactica. No sucede —ni
sucedia— lo propio con los cerdos, ganado que por no hallarse in-
cluido en la ley citada (de compra-venta al peso vivo), permite a
las empresas cargarles a los vendedores las pérdidas por decomisos,
lo cual influye directamente sobre los productores, haciéndoles cargar
directamente con las consecuencias de sus propios descuidos, lo cual
no sélo es justo, sino que los estimula a hacer profilaxis en sus esta-
blecimientos.—
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de las eamaras las tome en su posicidon natural. Por tal motivo puede
decirse que la presencia de lesiones a veces insignificantes ocasiona el
rechazo de los cuartos destinados a exportacion, desde que , aun no
habiéndose encontrado otra lesién que autorizara a ello, el solo hecho
de la seccion de tales ganglios obliga a ecambiarla de destino en forma
casi automatica, En c¢nanto al eriterio para la carne de consumo local,
sin ser tan riguroso como en el caso de la exportacién, es siempre
severo, aunque sin llegar a la arbitrariedad’.

*
Aprovechamiento de las Carnes Comisadas

Respecto del aprovechamiento de las carmes comisadas por tu-
herculosis, noticias procedentes de Vichy nos informaron, en 1941, que
ante la escasez de carne se habia decidido recuperar en los animales
tuberculosos las partes que ain eran comestibles, permitiendo su co-
mercio en las carnicerias francesas bajo ciertas condiciones.

El respectivo decreto publicado en el JOURNAIL OFFICIEIL.
puntualiza que las carnes de animales enfermos podran ser entrega-
das a sus propietarios luego de esterilizacion, Todas las partes sospe-
chosas seran eliminadas. T.as carnes tratadas bajo el control de los
noderes publicos, no podran ser puestas a la venta o libradas al con-
sumo. sino en el estado en que se encuentran después de las operacio-
nes de esterilizaciéon y bajo el rotulo de ‘‘carnes saneadas por el calor’’.

INNOCUIDAD RECONOCIDA
EXPERIMENTACION ARGENTINA CORROBORANTE

¢Bs innocua, efectivamente, la carne esterilizada, procedente de
animales con tuberculosis?

La respuesta afirmativa surge de la experimentacién. De los
abundantes antecedentes sobre la materia he extraido algunos, bien
demostrativos, de que informaron en su oportunidad las hojas cien-
tificas, | :

Entre nosotros, ya en 1902 el doctor Joaquin Zabala, a la sazén
stubdirector del Tnstituto Nacional Bacteriolégico, realizé una intere-
sante experimentacion que le permitié probar —decia— la no trans-
mision de la tuberculosis por la carne de los cerdos atacados de esta
enfermedad.
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En la minuciosa relacién publicada en el Boletin de Agrieultura
y Ganaderia. del 15 de febrero de 1903, respecto del “estado de la
cuestién’’ Zabala decia lo siguiente:

*“Nos proponiamos, como es ficil comprender, llegar a algo prac-
tico, que al mismo tiempo que protegiera csta rama importante de la
industria ganadera, alejara hasta la més leve sospecha de los peligros.
atin en los mas timoratos’’.

Con su importante labor Zabala llegé a las siguientes conclusiones:

1°) En ningtn caso el jugo muscular procedente de la carne de
cerdos atacados de tuberculosis generalizada, inyectados en grandes
dosis a los animales mas sensibles ¥ por la via més segura ha repro-
ducido la enfermedad.

2)° Este resultado debe de tenerse muy en cuenta para justificar
una tolerancia mayor en la inspeceién sanitaria de estas carnes, apro-
ximandonos a la que rige para la tuberculosis bovina.

39) Debe tenerse. sin embargo, muy en cuenta que la carne de
cerdo se consume a menudo cruda y que, por el momento a lo menos,
el decomiso se impone, total o parcialmente, cada vez que no sea po-
sible separar completamente las lesiones tuberculosas.

4° — Tias visceras y tejidos atacados o contaminados, deberan ser
destruidos en todos los casos.

LA DOCTRINA FRANCESA

En 1912, a raiz de que un carnicero del matadero de lLia Villete
(Francia) proyecté instalar alli, a sus expensas, un aparato de este-
rilizaciéon que le permitiese poner en venta las carnes reconocidas con-
dicionalmente propias para el consumo. por el servicio sanitario, el
Conscjo de Higiene del Sena se expidié favorablemente, bajo ciertas
condiciones.

Con ese motivo, Rennes, entonces veterinario departamental de
Seine-et-Oise ( y mds tarde director de los servicios veterinarios), se
ocupé especialmente del caso. D& su interesante exposicion le ex-
traido los eonceptos que presento en seguida:

‘“‘La posibilidad de utilizar ciertas carnes tuberculosas no es
puesta en duda por nadie en los medios cientificos. Desde 1868, (‘hau-
veau. estableciendo la realidad de la infeceion tuberculosa por las
vias digestivas, atraia la atencién sobre el peligro de las carnes pro-
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venientes de los animales afectados. Desde esa época innumerables
ensayos y opiniones diversas aparecieron sobre la cuestién. El publico
se encontré sucesivamente aterrado y tranquilizado; al fin de cuen-
tas, la sola idea de que se le pueda hacer comer *‘carne tuberculosa™.
parecia mal acogida por él. De ahi que las tentativas anteriores sobre
la utilizacién de esas carnes fracasaran en I‘rancia o no dieran mas
que resultados mediocres. La profesién veterinaria tiene su gran par-
te de responsabilidad en este asunto. No se podria negar que, para
dar a nuestra accién sanitaria la importancia que se le ha mezquinado
durante tanto tiempo, no havamos disminuido en nada el peligro que
constituye para el hombre el contagio tuberculoso de origen animal.
Pero nuestro interés profesional servia al interés general; para pro-
vocar en Francia la adopecién de medidas de defensa necesarias, ha
sido menester golpear la opinién publica; para disipar su ignorancia
y triunfar de su inercia, ha habido que hacer a sus ojos, de la tubercu-
losis ‘‘un mal que siembra el terror’’, lo cual es muy cierto por otra
parte.

““Sin embargo, las poblaciqnes estin mejor ilustradas hoy, casi
va no dudan mis de la realidad del mal ni de la necesidad de la lu-
cha; han adquirido bastante confianza en la higiene y en los higie-
nistas, para que una buena tactica a seguir a su respecto sea la de
exponerles simplemente la realidad de las cosas.

"’Es lo que habia hecho Nocard desde mucho tiempo respecto de
las carnes tuberculosas, y en ocasién de los Congresos donde su gran
autoridad no triunfé siempre de ciertas ideas erréneas pero sélida-
mente arraigadas; es lo que repiti6 Leclainche, en un luminoso re-
sumen, en Maladies microbiennes: (4) ‘‘La carne de los animales tu-
berculosos sélo por excepcién es peligrosa; lo es siempre en grado
débil’’,

‘““Conviene inspirarse en esta declaracién al examinar la cuestién.
l.a posibilidad de entregar al consumo grandes cantidades de carnes
inutilmente destruidas, es un hecho. Queda por saber si el consumidor
aceptard esta manera de ver y si adquiririd las carnes puestas a su
disposicién. Creemos realmente que los prejuicios antiguos se han
disipado en gran parte, y que cierto piblico, numeroso en estos tiem-

pos de vida cara, preferira la carne depreciada a ninguna carne, v

(4) 32 Edicién, tomo II, pag. 144.
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que en definitiva el proyecto del cariicero de la Villette tendria
exito bajo la tutela de una juiciosa y oficial garantia™"

‘““Los poderes plblicos, preocupados de la cuestién, han dejado
a la iniciativa municipal e individual la posibilidad de utilizar, bajo
condiciones, las carnes provenientes de animales tuberculosos. Después
de la resolucién ministerial del 28 de septiembre de 1896, la del 11
de febrero de 1909, en su articulo 2°, ha definido esa facultad asi:
““Las carnes comisadas que sean reconocidas suficientemente nutri-
tivas después de la fragmentacién de las regiones, eliminacién de to-
das las partes sospechosas y de los huesos, ganglios, serosas y grandes
vasos, podrian ser entregadas al duefio, pero bajo la reserva expresa
de que ellas habran experimentado una esterilizacion prolongada du-
rante una hora al menos, sea en el agua hirviendo, sea al vapor bajo
presién, El conjunto de operaciones arriba enunciadas sélo podra
cfectuarse en el matadero, bajo la fiscalizacién del veterinario inspec-
tor’’. La innocuidad de esas carnes estd, pucs, garantizada por una
doble precaucion: el mondado (épluchage) y la esterilizacién.

METODO QUE GARANTIZA
LA INNOCUIDAD
DE LAS CARNES COMISADAS

‘‘El mondado (épluchage) constituye por si sélo un procedimien-
to de saneamiento eficaz contra las alteraciones localizadas, netamen-
te delimitadas y sin accién sobre las regiones vecinas o las demés
partes del organismo, tales como las lesiones tuberculosas, sin car-
racteres de generalizacién. Consiste, en numerosos casos, en la extir-
pacién amplia de las partes alteradas solamente. Como regla general,
debe proceder a la aplicacién de los otros modos de saneamiento y
comprende entonces el trinchado, el deshuesado, la eliminacién de la
aponeurosis, ligamentos y tendones, el arrancamiento de las serosas,
de modo que sélo el miseulo queda sometido a su aceidén; estas indi-
caciones se refieren sobre todo a la esterilizacién por el calor.

“‘Ia separacién del musculo y de los demas tejidos debe ser con-
creta y absoluta; por lo tanto el épluchage debe ser bien hecho; pero
su ejecucién es facil y también la fiscalizacién; tiene la preciosa ven-
taja de dar, del punto de vista higiénico, una garantia efectiva, al
mismo tiempo que ocasiona el minimo de pérdida.

La esterilizacién por el calor se ejerce mediante la coccién de la
varne en el agua o en el vapor de agua. Su méis simple aplicacién
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~onsiste en la ebullicién de las piezas afectadas de alteraciones su-
nerficiales, como se practica, por ejemplo, con las lenguas o las patas
despojadas, provenientes de animales atacados de tiebre aftosa. En los
otros cascs, v cualquiera sea el procedimiento empleado, se admite
que ¢l espesor de los trozos sometidos a ella no deben pasar de 15
centimetros, a fin de asegurar la accién del calor hasta ¢l corazon de
la carne, La coccidn de la carne en agua hirviendo debe ser prolon-
rada durante dos horas y media. La coccién al vapor en el autoclave
debe realizar durante diez minutos al menos una temperatura de 10°°
en el centro de los trozos si es efectuada a baja presion, por cjemplo
a una media atmdsfera, debe ser prolongada durante dos horas.

“'Estas condiciones son més que suficientes para asegurar la in-
nocuidad de las carnes tuberculosas susceptibles de saneamiento; no
«e trata de obtener la estervilizacion ahsoluta como se exige en el la-
noratorio, sino de tornar la carne muscular practicamente inofensiva,
sin transformarla hasta el punto de hacerla incomible. En efeeto, no
hay que perder de vista la necesidad de presentar al econsumidor un
producto todavia apetitoso, sabroso y nutritivo. Los procedimientos
utilizados tienen efectos diferentes sobre la conservacién del buen as-
pecto y de las cualidades propias de las carnes tratadas. Lia coccién
en el agua suministra una cacrne poco retraida y que no ha sufrido
mucho mayor pérdida que la que ocasiona la coecion ecomin. La coe-
cién al vapor en el autoclave ocasiona, por el contrario, una pérdida
sensible de peso, de grasa, de subtancias solubles, de materias ex-
tractivas (azoadas, leucomainas, glicégeno...) y de sales. Lia carne
de cerdo asi tratada se vuelve casi inutilizable. En cambio, este pro-
cedimiento suministra un caldo cuya riqueza compensa en parte la
pérdida sufrida por la carne. Es el empleo del vapor de agua a baja
presion el que pareceria reducir al minimo el perjuicio causado a las
~ualidades anteriores de la carne esterilizada; pero la esterilizacién
0 es efectuada con certeza sino después de dos y media a tres ho-
ras de coceidn.

‘“El épluchage y la esterilizacién no ofrecen igual mportancia;
rn ciertas circunstancias, la segunda completarid ttilmente a la pri-
mera, pero ésta sobre todo es esencial; conviene especificar exacta-
mente sus reglas, y no sin severidad: mientras que la esterilizacién
de las carnes una vez mondadas, lejos de ser siempre necesaria, im-
plica reservas y puede ser dejada mas ampliamente a la apreciacién
del inspector’’.
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Rennes concluye su exposicién con estas palabras.:

‘*Corresponde a los veterinarios declarar categéricamente que,
bajo el manto de una inspeccion general y atenta, y bajo la garantia
de un saneamiento poco costoso, las carnes provenientes de animales
tuberculosos pueden ser puestas ampliamente a la disposicién de lcs
consumidores'’.

.

DEL ESTUDIO DE CESARI
REGLAS

El 10° Congreso Internacional de Medicina Veterinaria, realiza-
do en 1914, también se ocupb de este asunto.

Destaco el meduloso estudio presentado por E. Cesari, del Ser-
vicio de Inspeccion Veterinaria de Paris y del Departamento del Sena,
(5) con el titulo de: ‘*Le probléme des viandes tuberculeuses, en el
que empieza por pasar en revista las opiniones emitidas en diversas
reuniones cientificas, desde que Chauveau, en 1868, formulé la decla-
racién ya recordada en paginas anteriores.

Césari menciona especialmente el voto emitido por el Congreso
de Roma en 1912, a raiz de la mocién de Bertolini y Gabbuti, y cuyo
texto es el siguiente:

‘“El Congreso, considerando que si pueden existir algunas dudas
sobre la transmisibilidad de la tuberculosis bovina al hombre por me-
dio de la leche, se debe considerar como una excepeién la posibilidad
de tal transmisién por medio de la carne.

"’Considerando que esta idea basada en las investigaciones cien-
{ificas més rigurosas, y sobre la experiencia diaria, ha llevado a di-
ferentes naciones a modificar las legislaciones sanitarias, para estar
en armonia con los conocimientos mis recientes sobre esta importante
cuestién, formulo el voto para que se establezean medidas precisas
y de una tolerancia raciona,], de la carne bovina proveniente de ani-
males tuberculosos .

En el curso de su trabajo, el Dr. Cesari manifiesta lo siguiente:

““En resumen, el conjunto concordante de los hechos muestra el

(5) Posteriormente Veterinario Jefe de Seccién del Instituto Pasteur, de
Parfs.
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papel secundario jugado por las tuberculosis animales en la etioge-
nia de la tuberculosis humana, y la parte insignificante que debe co-
rresponderle a la carne en ese peligro limitado.

'Qj teéricamente, la infeccion alimentaria del hombre por las
carnes tubereulosas puede ser considerada como posible, es cierto que,
practicamente, los riesgos eventuales de contaminacién son muy te-
mibles. '

»’No se sabria, pues, justificar medidas severas de profilaxis
respecto de las carnes tuberculosas por el temor de un peligro que
parece tan aleatorio’’,

Y maéas adelante:

“‘Las cantidades de carnes destruidas anualmente por causa de
tuberculosis, se pueden calcular, en cada pais. en centenares de miles
de kilogramos, v las pérdidas que resultan de los comisos se elevan
a decenas de millones.

’Se puede afirmar con toda certeza que, en numerosos casos.
carnes totalmente exentas de bacilos tuberculosos, y por lo tanto
seguramente privadas de peligro, son retiradas del consumo, por apli-
caciébn de los reglamentos actualmente en vigor en la mayoria de
los estados.

'Sin tener en cuenta el déficit importante que estos comisos
injustificados causan a los recursos alimentarios de un pais, se debe
considerar que ellos hacen sufrir perjuicios considerables a los hacen-
dados, sin ningin provecho para la higiene publica.

'La accién profilactica debe limitarse a los casos en que la
nocividad de las carnes puede ser sospechada legitimamente, y ejer-
citarse solamente en la medida de esa nocivdad.

"Conviene tratar con severidad mas rigurosa las partes de ani-
males tuberculosos gque contienen focos de pululacién bacilar.

“Cualquiera que sea, asimismo, su peligro. es indudable que la
sola repugnancia que inspiran las lesiones tuberculosas, masivas o
discretas, justifica plenamente la supresién radical de las regiones
u érganos invadidos por las alteraciones especificas.

"En cuanto a las demdis partes del animal tuberculoso, suscep-
tibles de encerrar gérmenes aislados, ademéas de lesiones constituidas,
lebe bastar légicamente su esterilizacion por coccién a alta tempera-
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tura, para tornarlas inofensivas y, sin perjudicar sus cualidades co-
mestibles., descartar la sombra misma del peligro.

“Las alteraciones tuberculosas deben ser comisadas y destruidas.

lista regla se aplica evidentemente cualesquiera sean el asiento y la
modalidad anatémica de las lesiones. Va de suyo que cuando existen
lesiones tuberculosas en los mitsculos, todas las partes invadidas, y
la totalidad del animal si se trata de tuberculosis muscular embélica,
deben ser retiradas del consumo.

’Misma conducta con respecto de los érganos con lesiones tu-
berculosas aparentes, aunque localizadas, puesto que, en este {ltimo
caso, las partes indemnes pueden cobijar focos ocultos de origen
linfatico.

’En los casos de tuberculcsis acompafiados de flacura pronun-
ciada, el comiso total se impone debido al escaso valor del animal
y a la presuncién de virulencia gue pesa sobre la carne y los 6rganos.

> En los casos de tuberculosis miliar aguda, asi como en los de
tuberctlosis crénica extendida con numerosos focos de reblandecimien-
to o adenopatias ganglicnares con caseificacion radiada, la carne sos-
pechosa de contencr bacilos tuberculosos inmovilizados en los capila-
res musculares, podrd ser librada al consumo sin temor, después de
esterilizacion debidamente efectuada bajo la vigilancia del servicio
veterinario. Los érganos parenquimatosos y los ganglios linfaticos,

&

susceptibles de contener lesiones ocultas deberian ser eliminados.

“En los casos de tuberculosis crénica con signos de generaliza-
cién antigua, los caracteres anatémicos de las alteraciones permi-
tirdn apreciar el grado de nocividad de la carne. Si todas las lesiones
estin enquistadas, fibrosas, inactivas, para emplear la expresién de
Bongert, los miiscnlos estin seguramente privados de gérmenes y, en
estas condiciones, nada se opone a que la carne sea vendida tal cual
para el consumo. Los érganos y los ganglios linfaticos, que pueden
contener focos bacilares latentes, serdn, como en el caso precedente,
eliminados.

“En el caso de tuberculosis crénica sin rastros de gneralizacién
hematoégena, el comiso podra ser limitado sin inconveniente a las re-
giones y a los érganos invadidos por las alteraciones. El libre expen-
dio sera acordado después de extirpacién de los ganglios linfaticos tri-
butarios de las partes lesionadas, los cuales pueden contener lesiones
ocultas; y extirpacién, por el mismo motivo, de los ganglios situados
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sobre el trayecto de las vias de infeccidn.

’Las reglas generales que se acaban de exponer, si bien basadas
sobre resultados experimentales obtenidos de hovinos tuberculosos,
son ciertamente validas para todos los animales de carniceria. Sin
embargo, respecto de la tuberculosis de las aves, que lo mas a menu-
do tiene un curso septicémico, la tnica medida racional a que se
puede recurrir es el comiso de los enfermos y subsiguiente destruc-
cion. No se podria pretender, en efecto, en la practica de la inspeccidn,
que se realice la diseccién de todas las aves tuberculosas para elimi-
nar las lesiones especificas dstribuidas mas o menos en todos los
tejidos.

“La coeccién, en agua hirviendo o al vapor bajo presién, de las
carnes cuyo consumo es permitido después de esterilizacion, debe ser
suficientemente prolongada para que se tenga la certeza de que todos
los gérmenes han sido destruidos’.

(‘esari formuld, finalmente, las reglas siguientes:

1) Comiso y destrucciéon, en todos los casos, de las regiones y
organos portadores de alteraciones tuberculosas.

2) Esterilizacion de las carnes provenientes de animales tubercu-
losos en buen estado de nuiricién, que presenten lesiones de tubercu-
losis miliar aguda, o lesiones de tuberculosis crénica extendida con
las particularidades siguientes: numerosos focos de reblandecimicento
o adenopatias con degeneraciéon caseosa radiada. En estos casos elimi-
nacion de los grupos ganglionares linfaticos y de los érganos paren-
quimatosos.

3) Expendio libre se acordard para las carnes de los animales
en buen estado de nutricién y que presenten lesiones inactivas de tu-
berculosis erénica generalizada. Eliminacion, en este caso también, de
los grupos ganglionares linfaticos y de los 6rganos parenquimatosos

4) Expendio libre sc acordari para las carnes de animales que
ofrezcan lesiones inactivas de tuberculosis localizada, después de la
eliminacion de las partes y érganos lesionados y de los ganglios lin-
faticos tributarios.

5) Ccmiso total es la medida mas econdémica para las carnes
provenientes de animales en quiénes la tuberculosis esti acompaiiada
de flacura pronunciada. l.o mismo para las aves tuberculosas.
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DE LA INVESTIGACION DE CHAUSSE

En Annales de 1’ Institut Pasteur, de enero de 1917, se publicé
¢l trabajo experimental realizado por ¢l doctor P. Chaussé ‘‘sobre la
virulencia del musculo ¥ de los génglios aparentemente sanos en la
tuberculosis generalizada del vacuno y del cerdo’.

Chaussé llegd a las conclusiones pricticas siguientes:

1°. En los animales tuberculosos, el examen de los ginglios ex-
traviscerales debe ser practicado desde que hay duda acerca de la
existencia de la generalizacién. Este examen premitird reconocer la
presencia de los tubérculos constituidos cuando existan e informara
sobre la conducta a adoptar.

20 El consumo del misculo de los sujetos atacados de lesio-
nes generalizadas y masivas no presenta peligro apreciable, mismo
¢n estado crudo.

39, — Por el contrario, el consumo de los ganglios linfaticos apa-
aparentemente sanos no estd exento de peligros cuando esos ganglios
estan insuficientemente cocidos.

4°. — La comprobacién bastante frecuente de la bacilosis oculta
de los ganglios musculares nos induce a ser mas severos respecto de
los sujetos portadores de lesiones viscerales importantes. Conviene,
sin embargo, no exagerar el peligro y recordar que la ingestién es
un modo de infeccién muy infiel, que exige fuertes dosis de virus.
Es por un exceso de prudencia, justificada respecto del ser humano.
que escribimos que hay que ser mas bien severo respecto de los ani-
males tuberculosos avanzados.

‘“El legislador ha tenido, pues, razén de permitir, después de
la eliminacién de los ganglios y esterilizacién, el consumo de las
carnes provenientes de animales tuberculosos. Pero, en tiempo nor-

mal, la mayor parte, sino la totalidad de esas carnes estin perdidas
en Francia.

’Salvo tres o cuatro grandes ciudades, la cantidad de carnes
comisadas por tuberculosis en los mataderos es insuficiente para
abastecer regularmente, en cada aglomeracién, un establecimiento
especial de venta a bajo precio y después de esterilizacién; por otra
parte, esta manera de proceder choca con prejuicios sociales contra

los cuales seremos siempre impotentes a pesar de las pruebas cien-
4205
iificas.
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’Para el empleo de esas carnes, la mejor soluciéon nos parece que
sean adquiridas por el Estado, a precio reducido, lo cual podria reem-
plazar la indemnizacién. Esas carnes serian tranformadas en conser-
vas, que serian consumidas en los establecimientos penitenciarios.
Para efectuar este trahajo de manera econémica y racional, las carnes
de calidad suficiente serian dirigidas desde todos los lugares de co-
misos, después de seleccién y bajo ciertas condiciones, a un solo esta-
blecimiento especial encargado de su preparacién para toda Francia”’.

DEL PROF. PETIT

En la sesién del 13 de febrero de 1917, de la Societé de Patho-
logie Comparée, fué considerada una comunicacién del prcfesor G.
Petit, respecto del empleo, después de esterilizacién de las carnes
comisadas, y singularmente de las carnes tuberculosas.

En esa oportunidad Petit recordd que el ministro de Agricultura,
en su circular del 11 de agosto de 1914 atraia justamente la atencién
de los prefectos sobre las carnes provenientes de animales tuberculo-
sos, de los que tantos experimentos han demostrado la innocuidad.
Su coecién, durante, a lo menos, una hora, en agua hirviendo o al
vapor bajo presién, da una seguridad absoluta. ‘‘Las razones —agre-
gab1 el ministro— que han impedido entre nosotros el empleo de las
carnes esterilizadas, ampliamente practicada en ciertos paises, son de
orden puramente sentimental. Importa reaccionar en este momento
contra esos prejuicios’’.

‘““‘La esterilizacién de las carnes sospechosas responde al voto
expresado a menudo por nuestros congresos cientificos y por el Con-
sejo de Higiene, por razén del encarecimiento creciente de la vida. En
todas partes donde es realizada, millones de kilogramos de carne,
antafio excluidos del consumo, sirven higiénicamente para la alimen-
tacién econémica del pueblo, al mismo tiempo que son atenuadas las
pérdidas considerables de la agricultura resultantes de los comisos.
En Francia, los ensayos concluyentes, aunque timidos, realizados en
Troyes y sobre todo en Roubaix, demuestran que la clientela pobre
no permanece mis indiferente a las ventajas de la baja carniceria
que a los de la hipofagia, que durante mucho tiempo tropezé con la
misma repugnancia.

“La ayuda preciosa que nuestras obras de asistencia han recibi-
do de ese sistema, permite descontar todos los servicios que su gene-
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ralizacién podria rendir en el porvenir a las clases necesitadas, ase-
guréndoles barato carnes sanas y nutritivas’’.

DEL PROF. LHOSTE
VOTO DE LA SOCIEDAD DE
PATOLOGIA COMPARATA

En las sesiones del 12 de diciembre de 1916 y del 9 de enero de
1917 de la misma Societé de Pathologie Comparée, y a propdsito de
la esterilizacién de las carnes tuberculosas, el director de los matade-
ros de Mans, A. Lhoste habia presentado una comunicacién mediante
ia cual estudiaba la lucha contra la tuberculosis bovina y las modi-
ficaciones a introducir en la legislaciéon en vigor.

En lo pertinente, Lhoste decia: ;Cudles son las ciudaded donde
estd en vigor la resolucién ministerial del 11 de febrero de 1909, se-
e(in la cual las carnes tuberculosas gordas (después de eliminadas
todas las partes sospechosas) pueden ser devueltas a los duehos des-
pués de esterilizaciéon en el matadero mismo, bajo la fiscalizaciéon del
veterinario inspector, en agua hirviendo o al vapor bajo presion,
durante una hora al menos? Antes de la guerra se citaba una: Rou-
baix. Y ahora, durante este periodo de ecrisis y de vida cara, la
excepcién debiera ser la regla. ;No es un crimen destruin sisteméti-
camente una parte de la riqueza nacional cuando la ciencia nos en-
sefla que esa destruccién no es necesaria para combatir la tuberculosis?

Como consecuencia de la amplia y documentada proposicion de

Lhoste, la entidad emiti6 y transmitié a los poderes publicos el voto
siguiente :

"*La Sociedad de Patologia Comparada,en su sesién del 9 de enero
de 1917. sensible a la comprobacién de que antes de la guerra una sola
ciudad de Francia, Roubaix, aplicaba la resolucién ministerial del 11
de febrero de 1909 disponiendo que las carnes tuberculosas gordas
(después de eliminacion de todas las partes sospechosas) pueden ser
entregadas a los duefios después de esterilizacién en el matadero mis-
mo, bajo la fiscalizacién del veterinario inspector, en el agua hirvien-
do o en el vapor bajo presién, durante una hora al menos;

’Que segln ello, se puede calecular en diez millones al menos el
valor de la carne perdida;

""Emite el voto que, conforme a la citada resolucién ministerial,
las carnes comisadas sean esterilizadas y empleadas, durante la du-

B,
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racién de la guerra, para la alimentacion de los prisioneros alemanes,

que no podrian protestar, puesto que en Alemania esa prictica es
corriente "’

DE LA ACCION OFICIAL FRANCESA

REPUDIO DE LOS EXCESOS

Con fecha 13 de febrero de 1917, Clementel, ministro francés de
Agricultura, Industria y Comercio, dirigié a los veterinarios departa-
mentales una cireular relativa a las condiciones del comiso, de la des-
naturalizacién y del aprovechzmiento de las carnes, que entic otras
cosas decia lo siguiente:

““(‘antidades considerables de carnes son comisadas indebidamen-
te, no porque sean insalubres o sin valor nutritivo, sino simplemente
porque son ‘‘impropias para el ofrecimiento en venta.

“En materia de tuberculosis, comisos abusivos son practicados de-
masiado a menudo y las prescripeiones de la resolucion del 11 de fe-
brero de 1909 son ampliamente excedidas, mismo en los grandes ma-
iaderos. La costumbre se ha establecido, por ejemplo, de comisar los
cuartos anteriores en el caso de lesiones de las pleuras costales, mien-
tras que sblo esta indicado el comiso de las paredes. Asimismo, no se
vacila, en el caso de tuberculosis toricica, a comisar los solomillos en
parte o en totalidad. Lia presencia de lesiones peritoneales implica co-
rrientemente el comiso total de los eunartos posteriores. A menudo, esas
amplias intervenciones traducen un desconocimiento completo de los
modos de extensién de las lesiones tuberculosas,

7’()s pertenece ejercer una fiscalizacion efectiva y perinanente a
¢se respecto. Si la ley del 12 de enero de 1909 no os acuerda, cn ma-
teria de inspeccidon de carnes, mas que un simple derecho de fiscali-
zacién, ya no es asi cuando se trata de tuberculosis bovina, y teneis
todos los poderes, en este caso, para imponer a los inspectores sanita-
rios reglas precisas de intervencidon. En toda otra materia, debeis por
lo demés, tomar nota de los errores o de los abusos comprobados y se-
faldrmelos al mismo tiempo que al prefecto.

’Os invito del modo més premioso a preocuparos sin demora del
aprovechamiento de todas las carnes utilizables previa esterilizacion
por la cocecion. Las resistencias experimentadas no deben descorazo-
nar vuestros esfuerzos. I.a coceidon de las carnes en los mataderos no
encuentra dificultades reales y no exige ningiin material especial.
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Distribuciones gratuitas de caldos y de carne podrian ser hechas di-
rectamente o, mejor atin. por intermedio de diversos drganos o socie-
dades. El periodo de invierno es particularmente favorable para esos
¢nsayos por miltiples razones, sobre todo porque las carnes pueden
ser conservadas, de modo a obtener una cierta regularizacién del des-
pacho. Agrego que, si es el caso, solicitaré del sefior ministro de Gue-
rra el envio a los centros que me seran indicados de las carnes comi-
sndas utilizables recogidas por la administracién,

“Os pediré, en un plazo breve, un nuevo inforime de la aplicacion
de las prescripeiones de la circulacién del 11 de agosto de 1914 y de
las presentes instrucciones.’’

DEL PROF. VAN OJEN

Al 13° Congreso Internacional de Medicina Veterinaria, realizado
en Zurich, en 1938, e] profesor holandés C. I'. van Ojen, médico ve-
terinario de la Universidad de Utrecht, presenté como relator un tra-
bajo acerca de ‘‘la apreciacion de los animales de carmiceria tuber-
culosos’’.

El resumen de dicho trabajo es el siguiente:

I — EI cuerpo entero del animal es impropio para el consumo en el
caso de lesiones extendidas y aparentes de la carne, por ejem-
plo: tuberculosis muscular generalizada, flacura muy pronun-

ciada, ademas, ausencia de rigidez cadavérica (determinacién del
PH).

Si los casos arriba mencionados no se presentan, ¢l c¢uerpo cn-
tero del animal es:

IT — Condicionalmente propio para el constmo en tanto exista una
generalizacién reciente, (infeccién reciente por via sanguinea).

Se concluye en la existencia de esta ultima cuando hay:

a) Una afeccién primaria con generalizacién rapida aguda. Ejemplo:
tuberculosia Jocalizada en el pulmén o en los érganos digestivos;
tubéreulos miliares en érganos que no pueden ser infectados sino
por via hematdgena; rifiones, meningeas.

(Para confirmar la naturaleza tuberculosa de tubéreulos mi-
liares en los rifiones y comprobar su presencia en el higado, se
debe proceder al examen microseépico, particularmente en los ca-
sos dudosos).
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b) Tuberculosis miliar aguda generalizada en los pulmones. Difusién
de tubérculos miliares de misma edad en todo el pulmén, que es
pesado, edematoso y cuyo volumen frecuentemente ha aumentado
en proporciones muy fuertes, A menudo esos tubérculos miliares
pucden ser identificados igualmente en otros érganos, los rifiones
por ejemplo, ¥ por el examen microscépico del higado.

¢) En las formas caracteristicas de tuberculosis con generalizacion
tardia: tuberculosis organica con progresién rapida, tendiendo a
una caseificacién seca, presentando ‘‘puntillados sanguineos’’ en
el tejido tuberculoso y acompainiada de tubéreulos recientes con
infiltracién y caseificacion de los ganglios linfaticos organicos
(caseificacién con reblandecimiento). Estos tubérculos miliares
pueden ser identificados c¢n diferentes 6rganos (pulmones, rifo-
nes, higado, ganglios linfaticos intermusculares) principalmente
por examen microsedpico.

Ejemplos: neumonia multiple, con caseificacién lobular (tisis
galopante), mamitis caseosa, metritis v salpingitis caseosas, nefri-
tis y paranefritis caseosas, ete.

d) Formas de tuberculosis con generalizaciéon tardia incompletamen-
te desarrollada: tuberculosis con lesiones extendidas, particular-
mente la tuberculosis exudativa orginica, acompafada de tu-
bérculos miliares en el pulmdn, los rinones, el higado o los gan-
glios linfaticos intermusculares.

1IT — Apreciacion de partes afectadas localmente (tuberculosis lo-
calizada).

Si los casos previstos en I y II no se presentan, el cuerpo entero
del animal es propio para el consumo, en tanto que alguna de las
restricciones siguientes no sea aplicable.

1) Los érganos tuberculosos son impropios para el consumo. Todo
érgano del cual un ganglio linfatico presenta lesiones tuberculo-
sas debe ser jgualmente considerado como tuberculoso.

2) En el caso de tuberculosis de los huesos, de las articulaciones, de
las vainas tendinosas, todo el esqueleto es impropio para el con-
sumec.

3) En .1 caso de tuberculosis de un ganglio linfatico intermuscular,
serdn examinados todos los ganglios intermusculares. El cuarto
cuyo ganglio esti afectado serid deshuesado, los huesos serin exa-
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minados y declarados impropios para el comsumo.

4) En el caso de tuberculosis de los ganglios mesentéricos, éstos se-
rian eliminados y declarados —lo mismo que el estémago y el in-
testino, impropios para el consumo, La grasa del mesenterio es
condicionalmente propia para el consumo. Sera librada al consu-
mo después de haber sido sometida a la fusién.

5) Tuberculosis de las serosas.

a) De la parte visceral (sobre el tejido graso) : Eliminar las sero-
sas y fundir la grasa.

b) De la parte parietal: eliminar la serosa y pasar a la llama
la superficie asi descubierta, o sino recortar la musculatura ex-
terior intacta. La caja toricica misma debe ser declarada im-
propia para el consumo.

6) En el caso de tuberculosis mvscular localizada, las partes afecta-
das son impropias para el consumo,
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APENDICE

I — DEL REGLAMENTO NACIONAL SOBRE INSPECCION
DE CARNES Y SUS DERIVADOS

1927

En ¢l Reglamento Nacional sobre “'Inspeccion de carnes y cus
derivados”’, del 17 de noviembre de 1927, preparado por la Dirceeion
General de Ganaderia del Ministerio de Agricultura de la Nacion, so-
hre la base del similar norteamericano. para su aplicacion en los fri-
eorificos, las disposiciones pertinentes son las siguientes:

SECCION E
Inspeccién post-mortem

Disposiciones referentes al criterio de comisos en las reses o par-
tes de res procedentes de animales enfermos.

Art, 57. — Tuberculosis: Para las reses afectadas de tuberculosis,
deben tenerse en cuenfa las siguientes reglas: ¢

a) Siendo indispensable extremar todas las medidas a fin do evi-
tar que las carnes de exportacion puedan ser impugnadas
por las autoridades sanitarias de los paises consumidores por
la existencia de lesiones tuberculosas ocultas. los Inspectores
veterinarios no permitiran se destinen a la exportacion reses
o partes de las mismas, en las que se hgva observado una le-
sion tuberculosa aunque sea localizada, si por su especial si-
tuaci‘n no puede preswmirse vehementemente que se trata de
una infeceion sin ninguna relacién de continuidad con las re-
giones adyacentes.

) Para las reses destinadas al eonsumo interno del pais. se¢ su-
jetaran al eriterio establecido en los articulos siguientes.

Art. 38. — Se procedera al decomiso total de una res por tuber-
culosis en los casos siguientes:

1° —— Cuando el animal antes de ser sacrificndo se compruebe
que estaba con fiebre.

20 — Cuando la tuberculosis sea concomitante de un cestado ca-
quéctico.
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4 —

60 —

Cuando se compruebe alteraciones de origen tuberculoso
en misculos o tejidos intramusculares o huesos (vértebras)
o articulaciones o ganglios linfiticos intramuseulares, co-
mo el resultado del pasaje a través de los misculos, hue-
sos o articulaciones,

Con lesiones miliares simultaneas sobre dos parénquimas
0 sobre un parénquima y una de las serosas esplénicas o
extendidas a las dos serosas esplénicas, o una tumefaccién
de los ganglios linfticos, cualesquiera que fueran las lo-
calizaciones de las lesiones miliares.

Con lesiones caseosas comprohadas a la vez sobre 6rganos
de las dos grandes cavidades esplénicas, con alteraciones
de sus serosas.

Debe considerarse como generalizacion, cuando ademas de
las lesiones tuberculosas localizadas en el aparato respira-
torio o digestivo, incluyendo sus ganglios, se compruebe
en uno de los siguientes 6rganos: bazo, rifiones, tero, ubre,
ovarios, testiculos, cdpsulas subrrenales. cerebro y médula
espinal con sus membranas. Numerosos tubérculos unifor-
meniente distribuidos en los dos pulmones, debe conside-
rarse como cvidencia de generalizacidn.

Art. 39. — Se procedera al decomiso parcial en los demdas casos,
principalmente en los siguientes:

10 —

Con lesiones caseosas de un organo de una sola cavidad
esplénica con alteraciones de la serosa parietal correspon-
diente o con 6rganos de las dos grandes cavidades.

Con lesiones calcificadas o fibrosas de los drganos de una
sola o de las dos grandes cavidades esplénicas con altera-
ciones de sus serosas correspondientes, siempre que se
compruebe que no hay evidencia de una invasién reciente

. de bacilos por el sistema circulatorio o linfatico.

Las cabezas con lesiones tuberculosas seran decomisadas,
con excepcién de aquéllas que pertenezean a reses que han
pasado para la alimentacién y ademds no se compruebe
mas de dos ganglios afectados y de naturaleza calcificada
o encapsulados, que se autorizari su aprovechamiento, pre-
via esterilizacién.
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4° — Se decomisara todo érgano o regién, cuando el ganglio lin-
fatico correspondiente esté afectado de tuberculosis.

5° — Toda res u érgano contaminado por material tuberculoso,
por contacto con el piso, cuchillos u otros implementos
infectados, sera decomisado.

Art. 60. — Puede autorizarse el aprovechamiento de reses para
preparaciones alimenticias, cuando se compruebe lesiones leves, loca-
lizadas, calcificadas o encapsuladas, limitadas a ganglios o a ganglios
v Organos, previa comprobacién de que no hay reciente invasién del
bacilo tuberculoso en el sistema circulatorio, en los casos que se in-
dican a continuacion:

1° — En los ganglios cervicales y en dos grupos de ganglios
viscerales y en una sola cavidad.

2° — En los ganglios cervicales y un grupo de ganglios viscera-
les y un 6rgano en una sola cavidad.

3° — En dos grupos de ganglios viscerales y en un 6rgano en
una sola cavidad.

4° — En dos grupos de ganglios. viscerales en la cavidad tora-
cica; un grupo en la cavidad abdominal o en un grupo de
ganglios viscerales en la cavidad toracica y dos grupos
de la cavidad abhdominal.

3° — En los ganglios cervicales y un grupo de ganglios viscera-
les en cada una de las dos grandes cavidades, junto con
el higado, cuando contenga pequefios niimeros de focos
localizados (particularmentee en el cerdo) por admitirse
que estas iltimas lesiones son de origen alimenticio y, en
consecuencia, considérense primarias.

Art, 61. — Las reses que presenten lesiones.de cardcter mas gra-
ve 0 en mayor nimero que las admitidas para preparaciones alimen-
ticias ‘en el articulo precedente, pero en cambio menos graves y me-
nos numerosas (ue las mencionadas en el articulo 58, pueden ser uti-
lizadas para preparacién de grasas y sebos alimenticios o bien some-
tidas a esterilizacién, de acuerdo con lo establecido en la seccién F,
siempre que la extension de dichas lesiones permita la extirpacion
de todas las partes atacadas de tuberculosis.
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-SECCION F

Disposiciones sobre inutilizacion de las carnes en tanques digestores
y de las carnes entregadas al consumo previa esterilizacién

Art. 137. — Las carnes reconocidas por la Inspeccion suficiente-
mente alimenticias y que se destinen condicionalmente al consumo.
seran esterilizadas, previa divisién de las regiones, eliminando todas
las partes afectadas o sospechosas, huesos, ganglios, serosas y gruesos
vasos, siempre que se ajuste a los procedimientos de elaboracién, ro-
tulado que establezea la Direccion General de Ganaderia y que se
efectiie en departamento especial, cuyas llaves deben estar en poder

de la Inspeccién.

Art. 138. — La venta al publico de esta carne, se hard en un
lugar anexo al de esterilizacién. donde también podridn venderse car-
nes de inferior calidad.

Art. 139. — Toda carne preparada de acuerdo al articulo 137,
puede ser envasada en latas, siempre que el envase lleve un rétulo
que indique que el contenido es de segunda clase y el sello establecido
por Decreto de 31 de marzo de 1919, anexo 4.

Art. 140. — Para mantener comercio internacional, interprovin-
cial o de la Capital con el interior o viceversa, de carnes esterilizadas.
es necesario tener previamente e] consentimiento de las autoridades
sanitarias de destino (Decreto de 31 de marzo de 1919).

35



II — DE LA LEGISLACION FRANCESA

La ley del 7 de julio de 1933, sobre profilaxis de la tuberculosis
de los bovinos y sobre fiscalizacion de la salubridad de las carnes,
dispone lo siguiente:

Art. 7. — Las carnes provenientes de animales tuberculosos, cual-
quiera sea la especie a que pertenezcan, son comisadas en los casos
previstos por decreto dado a propueta del Ministerio de Agricultura
y después de dictamen del Comité Consultivo de las Epizootias. Kl
mismo decreto prevé los casos en los cnales esas carne'; deben ser des-
truidas y aquéllos en los cuales su utilizacion puede ser permltlda
después de esterilizacion.

Un decreto dado en las mismas condiciones determina los modos
de utilizacién de la leche proveniente de los animales tuberculosos
v de la sangre que debe ser librada al consumo.

A su vez, el decreto del 24 de enero de 1934 se refiere al comiso
de las carnes provenientes de los animales tuberculosos y a los mo-

dos de utilizacién de la leche de esos anlmales asi como de la sangre
de los bovinos.

. El texto de su articulado es el siguiente:

Artiovdo 1° — Las carnes provenientes de los animales tubercu-
losos de las especies bovina, equina y porcina son comisadas y ex-
cluidas en totalidad o en parte del consumo, segtiin se determina mas
abajo. con la reserva de las disposiciones previstas en el articulo 2°.

Son comisadas y excluidas en totalidad cuando presentan:
a) Tuberculosis miliar aguda con focos mailtiples:

b) Tuberculosis caseosa con focos de reblandecimiento volumi-
nosos o extendidos a varios Organos;

¢) Tuberculosis caseosa extendida acompaiada de lesiones gan-
glionares con caseificacién radiada.

Son comisadas y excluidas en parte del consumo en todos los
demds casos. La delimitacién del eomiso es funcién de la extension
de las lesiones tuebrculosas.

Todo érgano o regién, asiento de una lesién tuberculosa cual-
quiera, mismo netamente delimitada. es comisado, desnaturalizado
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v destruido en totalidad; la tuberculosis de un ganglio implica el

comiso, la desnaturalizacién y la destruccién del organo o de la
regién correspondiente.

Art. 2° — las carnes comisadas ue seran reconocidas suficien-
temente nutritivas, después de la fragmentacién de las regiones,
eliminacién de todas las partes sospechosas y de los huesos, ganglios.
serosas v grandes vasos, podrdn ser entregadas al duefio, pero bajo
la reserva expresa de que cllas seran esterilizadas al vapor bajo
presion.

El conjunto de las operaciones arriba enunciadas no podra efec-
tuarse sino en el matadero, bajo la fiscalizacién del veterinario ins-
pector.

La puesta en venta, bajo c¢ualquier forma que sea, de las carnes
asi tratadas no deberd tener lugar salvo (ue esas carnes lleven la
denominacién de ‘‘carnes esterilizadas™’.

Art. 3° — Los animales de las especies otras que las enumeradas
en el articulo primero, reconocidos atacados de tuberculosis, seran
comisados en totalidad, desnaturalizados y destruidos.

o

Art. 4° — lLas leches provenientes de animales atacados de tu-
berculosis y las leches conteniendo bacilos tuberculosos no podran
ser utilizados para Ja alimentacién del hombre y de los animales. sca
al natural, bajo forma de productos derivados, sino después de un
calentamiento que asegure la destruccién del bacilo tuberculoso.

Sin embargo, las leches provenientes de los animales atacados
de las formas de tuberculosis prevista por el articulo 2° de la ey
del 7 de julio de 1933 (1) deberdn ser destruidas en todos los casos.

Art. 5° — La sangre proveniente de los bovinos atacados de tu-
berculosis debera ser comisada, desnaturalizada y destruida en todos
los casos.

(1) Art. 2. — El articulo 29 del libro tercero, titulo primero, seccién II,

del Cédigo Rural (ley del 21 de junio de 1898) es reemplazado por
las disposiciones siguientes:

Las enfermedades reputadas contagiosas y que dan lugar a de-
claracién y a la aplicacién de las medidas de policfa sanitaria son:

La tuberculosis de los bovinos en las condiciones fijadas por de-
creto a propuesta del ministerio de Agricultura y después de dictamen
del Comité Consultivo de las Epizootias, conforme al articulo 18 de la
presente ley.
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