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Aprendemos Haciendo Alimentos
No

Educacién

El proyecto propone capacitar a alumnos y docentes de escuelas agropecuarias con respecto a los
sistemas de aseguramiento de la calidad de los alimentos y acompafiarlos en la construccién en
conjunto de Procedimientos Operativos Estandarizados de Procesamiento o Elaboracion de alimentos
que aseguren su inocuidad. Por este motivo se integran al proyecto Escuelas Agropecuarias
correspondientes a distintas localidades que trabajaran desde la perspectiva de un enfoque
participativo con el objeto de mejorar el conocimiento de la realidad de los distintos actores, a la vez
que se recuperan sus propios saberes y visiones, desarrollando capacidades destinadas a la
construccion de una perspectiva integral y consensuada, de las estrategias adaptadas a cada
realidad, facilitando el paso del andlisis a la accién. Los estudiantes, docentes y profesionales de las
facultades e instituciones intervinientes, constituiran equipos interdisciplinario de retroalimentacion,
estableciéndose vinculos de interrelacion, trabajo y de cooperacion entre las distintas disciplinas
involucradas, que haran surgir cualidades integrales, conduciendo al empleo de un enfoque que
permita abordar e intervenir la realidad de manera holistica y completa. Del mismo modo los alumnos

y [docent e las I ecuari eranparté de.un acio de interacciones entre una red
r ctor eiroé&éﬂi papﬁa del conocimiento, al compartir las
tivida con kel equipo p nter inalmente, la comunidad local en su

conjunto se vera beneficiada indirectamente al acceder a un producto procesado bajo un sistema que
asegure su inocuidad promoviendo con ello, de alguna manera, a la preservacion de los sistemas
manufactureros locales, propiciada por una industria alimentaria responsable que redundara
favorablemente en la sostenibilidad de las diversas unidades de produccién. Por otra parte el proyecto
no solo apunta a contribuir con elementos cognitivos y procedimentales actualizados al respecto de
los sistemas de aseguramiento de la calidad y sobre la aplicacion de Buenas Practicas de
Manufacturas,
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Antecedentes

Problematica comunitaria que
busca atenderMaximo 600
caracteres

Diagnéstico

sino también promover un efecto multiplicador de saberes, por medio de estos actores en el territorio,
hacia la comunidad educativa y los productores manufactureros artesanales del area de influencia de
las escuelas, que de igual forma estan sometidos a las mismas exigencias de inocuidad alimentaria,
apuntando a contribuir al desarrollo territorial.

El concepto de Agricultura Familiar comprende las actividades agricolas ganaderas o pecuarias, de
produccion agro-industrial y artesanal, asi como el turismo rural, las cuales constituyen un modelo
productivo que resultajnecesario incluir a nivel local. £n apoyo al desarrollo, crecimiento, progreso y
asentamiento de preduccionés faniliares, distintas organizaciones publicas intervienen promoviendo
normas, 'sistemas de fiscalizacion yade cestificacion para laiAdricultura Familiar con el objeto de incluir
a los productores familiares en el ambito de las normas que regulan la produccién de alimentos,
favoreciendo su comercializacion y garantizando la calidad de sus productos. Las guias rectoras en
materia de seguridad alimentaria las proporciona el Codigo Alimentario Argentino (CAA), mediante
normas y codigos de practica. La industria alimentaria argentina esta obligada desde 1996 a tener
debidamente implementadas Buenas Practicas de Manufactura. (Reg. Tec. MERCOSUR No.80). En
este contexto las escuelas agropecuarias a través de procesos de intervencion, tienen la capacidad
de potenciar el medio productivo local por medio de actividades formativas, con el objeto de resolver
problematicas detectadas a nivel regional. Uno de los problemas frecuentemente observados en este
tipo de produccion se refiere a la peligrosidad de contaminaciones microbioldgicas, quimicas y fisicas
de las materias primas y de los productos elaborados. De ahi es que se establecen las Buenas
Practicas Productivas y de Manufactura que son sistemas basicos de aseguramiento de la inocuidad
alimentaria en cuyo marco se establecen la aplicacion de Procedimientos Operativos Estandarizados
de Saneamiento (POES) (procedimientos que describen los métodos de limpieza y desinfeccion de
magquinaria, instalaciones, utensilios, y personal, control de plagas y residuos); Procedimientos
Operativos Estandarizados de Mantenimiento (POEM) (procedimientos destinados al mantenimiento
preventivo de maquinarias, instrumental, instalaciones) y Procedimientos Operativos Estandarizados
de Funcionamiento (POE) (procedimientos a seguir para llevar a cabo las distintas tareas inherentes
al proceso).

La provincia de Buenos Aires cuenta con escuelas agropecuarias, centros de educacion agraria y
centros educativos dejproduccion total, donde asisten’ unos 17.000 alumnos y cuya injerencia en los
terriforios desempefian un papel decisiyo.sobre |as jpragcticas de los futuros técnicos agropecuarios
comaasiitambiénisobreilos pequéhos preductores familiares que elaboran alimentos y donde dicha
actividad contribuye con el sustento necesario para permitir su subsistencia y la de su familia. Muchos
de ellos son productores con serias dificultades para adaptarse al sistema productivo actual en donde
la inocuidad del producto debe estar asegurada. Ademas, la falta de asistencia técnica a nivel local,
con respecto a estos sistemas, conduce en general a un manejo inapropiado de las materias primas,
instalaciones, utensilios y maquinaria, impactando negativamente sobre la calidad de los productos
elaborados, el medio ambiente, la salud de los operadores y consumidores; poniéndose en juego la
sustentabilidad de su produccion. Por otra parte, las mismas escuelas agropecuarias cuentan con
proyectos productivos propios, por medio de los cuales instalan establecimientos de pequefia escala
en donde procesan alimentos como estrategia de ensefianza en accién. En referencia a esto es
importante destacar que gran parte de los mismos sus dinamicas de trabajo cuentan con un grado
medio de incorporacion de BPM y en su gran mayoria carecen de procedimientos estandarizados
escritos. Por ello por medio del proyecto se pretende contribuir con saberes actualizados al respecto
de los sistemas de aseguramiento de la calidad y de aquellas particularidades productivas y
manufactureras que pueden influir sobre la calidad final del producto alimenticio elaborado. Por otra
parte se tratara de proporcionar las herramientas necesarias para que puedan construir el manual
procedimental de las industrias alimentarias establecidas en cada unidad educativa, a fin de lograr la
inocuidad del alimento, mejorar las condiciones de seguridad laboral, disminuir el impacto en el medio
ambiente e incrementar el agregado de valor del producto. Desde lo metodoldgico se busca alcanzar
también un objetivo no menos importante: la interaccién entre las escuelas agropecuarias y la
universidad, consolidando una red de cooperacién que fortalezca a todos los actores participes, a la
vez de generar un espacio para discutir estrategias de accion en los distintos territorios.

Como resultado del diagnodstico de la situacion presente, observamos la existencia de una
problematica a la cual se enfrentan actualmente las escuelas agropecuarias y las productores
familiares de agro-alimentos artesanales, que es la necesidad de asegurar la inocuidad de los
alimentos que elaboran, correspondidas con exigencia reglamentarias que deben cumplir, sin el cual,
en un futuro muy cercano, puede verse afectada la comercializacién de su produccién. Por otra parte
es importante destacar, que a partir de un relevamiento preliminar llevado a cabo en el afio 2015,
sobre escuelas de educacion agraria secundaria, fue posible visualizar la falta de procedimientos
operativos
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Caracteristicas de los
destinatarios

Cantidad de personas
destinatariasdirectas

Provincia y Localidad
Barrio

Zona de Influencia

estandarizados escritos en la mayoria de los mismos. Ademas hay que sefalizar que estas
instituciones son relevantes en el territorio, por la posibilidad que tienen de vincularse con los
pequefios productores manufactureros establecidos localmente, que encuentran serias dificultades de
acceder a ayuda profesional que los guie en el aseguramiento de la inocuidad de los alimentos que
elaboran. De ahi que contar con agentes locales de capacitacion en relacion a estas tematicas, de
llegada rapida y accesible de estos productores familiares, tales como lo son los docentes y alumnos
de escuelas agropecuarias, es un aspecto de fundamental importancia a nivel territorial. Al mismo
tiempo, y como un aspecto no.menos,relevante; se logra la articulacion entre la Universidad y el Nivel
Secundariefque es una/materigrdésimponrtancia, @bardada actualmente por las politicas educativas.
Desde el otro extremo del diagndstico, surge la carencias en la formacién de estudiantes
universitarios al respecto del trabajo de extensién y de las problematicas actuales de sectores
productivos desprotegidos, de ahi que el presente proyecto apunta a desarrollar una actitud solidaria
de los futuros profesionales, consolidando una red de cooperacion que fortalezca a todos los actores
participes.

Se proyecta trabajar con 13 Escuelas de Educacion Secundaria Agraria localizada en: ALBERTI ,
HENDERSON, PEHUAJO, CHIVILCOY, GENERAL VILLEGAS,PELLEGRINI, FORTIN OLAVARRIA,
ANTONIO CARBONI, PASAJE CAZON SALADILLO, LAS FLORES, BOLIVAR, OLAVARRIA,
TRENQUE LAUQUEN. Se propone trabajar con dos docentes del area de produccion de alimentos,
uno de la asignatura de biologia o quimica y dos alumnos de los ultimos afios, involucrados en la
produccion de alimentos en la misma institucion.

65
Buenos Aires - La Plata
La Plata

Urbano

Objetivos y Metas a alcanzar

Objetivo general

Desarrollar espacios de capacitacién, apropiacion y aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura en escuelas agropecuarias, con
efecto multiplicador hacia producciones manufactureras familiares, consolidando una red de cooperacién que fortalezca a todos los

actores participes.

Objetivos Especificos

1 Favorecer el aprendizaje y la apropiacion de los principios de calidad e inocuidad alimentaria, por medio del intercambio de
saberes y los aportes interdisciplinarios del equipo docente.

2 Mejorar el conocimiento de la realidad de los distintos actores participes, a la vez que se recuperan sus propios saberes

3 Desarrollar capacidades destinadas a la construccion de una perspectiva integral y consensuada de las estrategias adaptadas
a cada realidad.

4 Promover la produccion de alimentos procesados con aplicacion de Buenas Practicas de Manufactura.

5 Promover la creacion de unidades demostrativas con fines didacticos.

6 Contribuir a la formacion practica de los estudiantes, especialmente en aspectos referidos al procesado y a las problematicas
locales, actuales y reales.

7 Fortalecer el vinculo entre la Universidad Nacional de La Plata y las organizaciones participantes para potenciar lazos
permanentes de colaboracion mutua en el futuro

Metas

1 Adquirir habilidades para la glanificacion coleétiVaide actividades, la visualizaciéngconjunta de problematicas, y la capacidad
para resolverlas.

2 Conocer y comprender los principiosibasales para la aplicacidh.de lassdBuenas Practieas de Manufactura y la elaboracion de un
Manual Procedimental del establecimiento procesador.

3 Lograr la realizacién, ejecucién y control de procedimientos operativos estandarizados.

4 Establecer una red de trabajo con los colegios agropecuarios que promueva el procesado de productos saludables.

5 Que se produzca material de consultas en las diversas tematicas vinculadas al aseguramiento de la calidad de los productos
alimenticios.

6 Que se capaciten los estudiantes universitarios en el abordaje de aspectos técnicos apropiados para la
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resolucion de problematicas de la industria manufacturera o procesadora de agro-alimentos.

Que se formen los estudiantes en aspectos referidos a la organizacion, y a las problematicas locales, actuales y reales.

Actividades

Etapa unica

27302

Enero 2017

Elaboracion material
didactico

Elaboracién de material didactico donde se desarrollan cada una de las
tematicas a abordar en los encuentros. Disefio de instrumentos para el
seguimiento del proyecto formativo. Planificacion del desarrollo de los
encuentros y sedes, y distribucion de tareas organizativas.

27303

Febrero 2017

1° Seminario-taller

Desarrollo contenidos: ETAs. Tratamientos y almacenamiento de
alimentos. Sistema de aseguramiento de la calidad en la industria
alimentaria: Manual procedimental. Implementacién de talleres
destinados a confeccionar los Procedimientos Operativos Estandarizados
de Funcionamiento de cada establecimiento, propendiendo al menor
riesgo alimentario, construidos por docentes y alumnos de escuelas y el
equipo de alumnos y docentes de facultades participes.

27304

Marzo 2017

1° Trabajo gabinete

Implementacion de instancias no presenciales con el objeto de que los
docentes y alumnos de las escuelas trabajen, cotejen y acuerden con
otros docentes y alumnos de la misma institucion el material elaborado
durante el 1° seminario - taller.

27305

Marzo 2017

1° Taller de correcciéon

Reuniones de docentes y alumnos del equipo de trabajo para la lectura
de los documentos consensuados por los alumnos y docentes de las
escuelas durante el 1° trabajo de gabinete, con el objeto de establecer en
caso de ser necesario, recomendaciones. Devolucion del material
cotejado hacia los docentes de las escuelas para su cierre y aceptacion.

27306

Abril 2017

2° Seminario=taller

Desarrello contenidos: Manual.de calidad. Requisitos del personal.
Estado de salud, practicas higiénica y capacitacion. Sistemas de
saneamiento en la industria. Procedimientos Operativos Estandares de
Saneamiento. Implementacion de talleres destinados a confeccionar los
Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento de cada
establecimiento, propendiendo al menor riesgo alimentario, construidos
por docentes y alumnos de escuelas y el equipo de alumnos y docentes
de facultades participes

27307

Mayo 2017

2° Trabajo gabinete

Implementacion de instancias no presenciales con el objeto de que los
docentes y alumnos de las escuelas trabajen, cotejen y acuerden con
otros docentes y alumnos de la misma institucién el material elaborado
durante el 2° seminario - taller

27308

Mayo 2017

2° Taller de correccion

Reuniones de docentes y alumnos del equipo de trabajo para la lectura
de los documentos consensuados por los alumnos y docentes de las
escuelas durante el 2° trabajo de gabinete, con el objeto de establecer en
caso de ser necesario, recomendaciones. Devolucion del material
cotejado hacia los docentes de las escuelas para su cierre y aceptacion.

27309

Junio 2017

3° Seminario-taller

Desarrollo contenidos: Plan control plagas y residuos. Requisitos
Materiales y coberturas permitidas en la industria alimentaria. Sistema
Mantenimiento: instalaciones y maquinarias. Implementacion de talleres
destinados a confeccionar Procedimientos Operativos Estandarizados de
Mantenimiento de cada establecimiento, propendiendo al menor riesgo
alimentario; ¢onstruidos por docentesS'y alumnos de escuelas y el equipo
de, alumnos 'y, docentes de facultades participes

27310

Julio 2017

3° Trabajo gabinete

Implementacion de instancias no presenciales con el objeto de que los
docentes y alumnos de las escuelas trabajen, cotejen y acuerden con
otros docentes y alumnos de la misma institucion el material elaborado
durante el 3° seminario-taller.
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Actividades

Codigo Mes Ejecucion Descripcion Corta Descripcion Actividades

27311 | Julio 2017 3° Taller de correccion Reuniones de docentes y alumnos del equipo de trabajo para la lectura
de los documentos consensuados por los alumnos y docentes de las
escuelas durante el 3° trabajo de gabinete, con el objeto de establecer en
caso de ser necesario, recomendaciones. Devolucion del material
cotejado hacia los docentes de las escuelas para su cierre y aceptacion.

onitoreo y acciones correctivas de

2dim S ativa, monitoreo, validacion y control:
Procedlmlentos Operativos Estandarizados de Saneamiento en
establecimiento con la participacion de las escuelas agropecuarias
adheridas al proyecto, docentes y alumnos de facultades participes, con
el objeto de visualizar in situ las dificultades y aciertos de los
procedimientos utilizados, validar y verificar su efecto. En taller disefio de
monitoreo.

27312 | Agosto 2017 Tra

27315 | Septiembre 2017 Jornada de difusion Colaborar con cada institucion educativa en la planificacion y ejecucion

de una jornada de transmision y multiplicacién de saberes a nivel local
(muestras anuales en su localidad o eventos cercanos, encuentro
especificos), en los cuales se presentaran las mejoras incorporadas,
como producto del presente proyecto, a la vez de propagar los
conocimientos internalizados.

27316 | Octubre 2017 Feria difusion de resultados | Desarrollo de una j_qrnada d_e difus’ié.n en la FCAyF -UNLF_> donde cada
escuela de educacion agraria participe (docentes y estudiantes)
expondran las mejoras incorporadas o proyectadas, como producto de
aplicacion de los sistemas de calidad en sus establecimientos. En el
mismo encuentro también describiran lo desarrollado en la jornada de
difusion local. El equipo implementador expondra los resultados del
proyecto (metas).

Participantes NO Pres en tar

Estudiantes

Nro. Apellidoy Nombre Documento Universidad Carrera
1 |FABIANO, ESTEBAN | DNI 35598079 t’:i;gts;dad Nacional de | ,geniero Agrénomo re:teba“f—”@h"tma"m
. . . m‘mouteira@agro.unlp.edu
2 |GROSSO, JAVIER DNI 35156451 | Universidad Nacional de | 4eniero Agronomo javigrosso@gmail.com,
La Plata mmouteira@agro.unlp.edu
.ar
3 |BARTOMEOLI, AGUSTIN | DNI 36905916 t’;"l‘;le;ts;dad Nacional de | ,geniero Agrénomo agustin.barto@live.com.ar
;nmouteira@agro.unlp.edu
.ar
4 |DEL RIO, JOAQUIN DNI 35017896 Universidad Nacional de Ingeniero Agrénomo joaquindelrio.08@hotmail.
La Plata com,
mmouteira@agro.unip.edu
ar
5 |FERNANDEZ, DNI 32267634 Universidad Nacional de Ingeniero Agrénomo f_maximiliano1@hotmail.c
La Plata om,
mmouteira@agro.unlp.edu
ar
6 |VIDAL, VALENTIN DNI 34779168 Universidad Nacional de Ingeniero Agrénomo ingenieria2689@yahoo.co
La Plata m.ar,
valenvidal_826@hotmail.c
i i i om
7 |MARTINEZ, SERGIO | DNI 31924585 EQ';?;f;dad Nacional de | ,qeniero Agrénomo sergiom_sm@hotmail.com
. . . mmo_uteira@agro.unlp.edu
8 |CLARK DALLA CORTE, |DNI34517856 | Universidad Nacionalde |\14qico veterinario martinclarkdallacorte@gm
La Plata ail.com,
mar_tincho_89@hotmail.c
om
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Participantes

Estudiantes
Nro. Apellido y Nombre

9 |ALFONSO VERA,

Carrera

Universidad

Universidad Nacional de
La Plata

Documento
DNI 94145634

esmi05@hotmail.com,
mmouteira@agro.unip.edu
.ar
4 Universidad Nacional de CBC - Contador Publico pameer @yahoo.com.ar,
La Plata mmouteira@agro.unlp.edu
.ar
DNI 37559793 Universidad Nacional de npabloig@gmail.com,
La Plata mmouteira@agro.unlp.edu
.ar

Ingeniero Agrénomo

10 |PERINI, PAMELA

11 |NADAI, PABLO Ingeniero Agrénomo

Otros docentes / Investigadores Universitarios

Nro. Apellidoy Nombre Documento Universidad Unidad Académica e-mail

Kebat, Claudia Ana DNI 13434127 Universidad Nacional de Faculf[ad de Ciencias kebatclaudia@yahoo.com.a
La Plata Agrarias y Forestales r

Rodriguez, Virginia DNI 16153666 Universidad Nacional de Faculjtad _de Ciencias virginiacrodriguez@yahoo.c
La Plata Veterinarias om.ar

Dedomenici, Ana DNI 23829114 Universidad Nacional de | Facultad de Ciencias anadedomenici@yahoo.co
La 'Plata_\ _ Naturales y Mgseq m

Lupano, Cecilia Elena  |DNI 12530094 | Universidad Nacional de | Facultad de Ciencias cel@quimica.unlp.edu.ar
La Plata Exactas

Peterson, Graicela DNI 14243234 Universidad Nacional de |Facultad de Ciencias gpeterso@med.unlp.edu.ar
La Plata Exactas

Graduados

Nro.
1 VEGA, MARICEL

Apellido y Nombre

Documento

Universidad

Carrera

Ingeniero Agrénomo

com

maricelvegaramos@gmail.

2 |BASSO, MARILINA

DNB33405117 Universidad Nacional de
. La Plata
. Universidad Nacional de
220
DF' @ ‘ La Plata

Ingeniero Agrénomo

basso@cae.cnea.gov.ar

No Docentes
Apellido y

Universidad Unidad

Telefono

Numero de

Tipo de

Nombre

Académica

Documento

Documento

Organizaciones Partici

Tipo de
organizacion

Nombre

Domicilio

Teléfono

Contacto

ORGANISMO Comision Nacional de  |Av. Libertador 8250 - Capital |011- silvapau@cae.cnea.gov|PAULO PATRICIA
GUBERNAMETAL |Energia Atémica Federal, Capital Federal 41258202 .ar SILVIA
NACIONAL
Gobierno Direccion General de |13 868 - La Plata, Buenos Aires|02392- ogbernal26@gmail.com
Provincial Cultura y Educacién- 15502683 BERNAL OSCAR
Direccion de Educacion
Agraria- Escuelas de
Educacién Secundaria
Agraria
Escuela de Educacién |Seccién Quintas S/N - Trenque |02392- escuelaagrop@gmail.co
Escuela AgrariaN° 130 DE  |Lauquen, Buenos Aires 471347 m GAITA MARISA
AGOSTO
Escuela de Educacion |Cuartel V s/n - Alberti, Buenos |02346- demagio72@hotmail.co
Escuela Agraria N° 1 ALBERTI _|Aires 470453 m LUIS DEMARCHI
Escuela de Educacién |Calle 8 e/ 7 y 9 s/n - Antonio 02227- ma061001@abc.gov.ar <
Escuela Agraria N° 1 ANTONIO |Carboni, Buenos Aires 495025 MARISA ACUNA
CARBONI
Escuela Escuela de Educaciéon |Prolongacion Av. M. Unzue s/n |02314- pablotouasesor@hotmail PABLO
Agraria N° 1 BOLIVAR |- Bolivar, Buenos Aires 422002 l.com TOULOUSE
Escuela Escuela de Educacion [Monteagudo y Calle 80 S/N - [02346-15- eagraria@yahoo.com.ar|AGUSTINA
Agraria N° 1 Chivilcoy, Buenos Aires 614695 GUARAGLIA
CHIVILCOY
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Contacto

Escuela Escuela de Educacion |Casilla de Correo 111 - 03388- eesagrarial@gmail.com MARINA A.
Agraria N° 1 GENERAL |General Villegas, Buenos Aires |422463 JUSTO
VILLEGAS

Escuela Escuela de Educacién |Paraje Coraceros s/n - 02314- eeacoraceros@yahoo.c | ISABEL
Agraria N° 1 Henderson, Buenos Aires 15406510 om.ar QUINTEROS
HENDERSON
Escuela de Educacién |R.91 Acceso Sur s/n - Las 02244- luissaupurein@yahoo.c

Escuela Agraria N° 1 LAS Flores, Buenos Aires 453353 om.ar LUIS SAUPUREIN
FLORES

Escuela Escuela de Educacién |Autopista Fortabat 7000 7000 - {02284- eugeniaberrueta@hotm |EUGENIA
Agraria N° 1 Olavarria, Buenos Aires 450243 ail.com BERRUETA
OLAVARRIA
Escuela de Educacién |Vivero Municipal s/n - Cazon, [02344- ma041001@gmail.com

Escuela Agraria N° 1 PARAJE |Buenos Aires 493066 OSCAR MARCO
CAZON SALADILLO

Escuela Escuela de Educacién |RN. 5 Km. 356,5 - Pehuajo, 02396- andrea.rodoni@yahoo.c| ANDREA RODONI
Agraria N° 1 PEHUAJO |Buenos Aires 479252 om.ar
Escuela de Educacion |RN.5 KM.502 - Pellegrini, 02392-15- yaninapaolacosta@gma

Escuela Agraria N° 1 Buenos Aires 612874 il.com YANINA COSTA
PELLEGRINI
Escuela de Educacién |Nicolas de Olavarria s/n - Fortin{ 02337- escuelaagraria@fortinol ;

Escuela Agraria N° 1 Olavarria, Buenos Aires 491064 avarria.com.ar MARIA E. BRAVO
RIVADAVIA

Educacién superior|Facultad de Ciencias  [Calle 115 s/n - La Plata, 0221- gdeantoni@quimica.unl | De Antoni Graciela
Exactas, UNLP Buenos Aires 4216979 p.edu.ar

Educacién Facultad de Ciencias |60y 120 s/n - La Plata, Buenos |0221- extension@med.unlp.ed ETCHEGOYEN

Superior Médica, UNLP Aires 4241596 u.ar Graciela Susana

Educacion Facultad de Ciencias |60 Y 120 S/N - La Plata, 0221-422734 |alamarche@cnym.unlp. A

) ) na Lamarche

Superior Naturales y Museo, Buenos Aires edu.ar

UNLP

No Presentar
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PROGRAMA DE VOLUNTARIADO
UNIVERSITARIO 2016

Descripcion Propuesta Qarle Sl

V10-UNLP3303 - Aprendemos Haciendo Alimentos

Costos

Presupuesto

Costo Costo total
unitario

Descripcion Actividad Cant.

Bienes de Consumo

: 27303, 27306, 27309 $ 15,000.00| $ 15,000.00
Product d ) ) , 1 ) ,

Utiles de escritorio carpetas 27303 10 $100.00| $ 1,000.00
Subtotal Bienes de Consumo: $ 16,000.00

Publicidad y Propaganda

Imprenta material didactico gg?g 27306, 27309, 15 $ 1,000.00 $ 15,000.00

Imprenta poster y folletos 27315, 27316 1 $ 5,000.00 $ 5,000.00
Subtotal Publicidad y Propaganda: $ 20,000.00

No Presentar

No Presentar
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