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iCOMO SE ELABORA EL VINO?

sessanse

Besss s e sa e R RS

1 2 3

PLANTACION ESPERA VENDIMIA
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PRENSADO

Cepas frecuentes en la La wid se tarda entre La vendimia & la Agqud es cuando se
regién: Cabemnet 5% 10 ahios en lograr cosecha de fa uva; se obtiene el moato (el
Sauvignon. Malbee, la winificacidn reakiza cuanda lega juge de la uva). Lot
Merlot, Carifiena, Eplima. Mientras & 31 punta miximo WNLOS S8 PrEnsan y s
Tempaanilio, Syrah y las tanta, hay que podar de anbcar. Muches mezcia ¢l mosto
blaras Chardannay, la plamta y conduci wifsedos celebran aste junde con la piel de
Sauvignan Blans y adecusdaments alegre suceso en i uva, que e ko que
Macabes. su crecimignto. publaca. titve &l jugo,

EL PROCESD DE PRODUCCIGN, LAS DISTINTAS ETAPAS, LAS PERSONAS INVOLUCRADAS
DESDE LA PLANTACION DE LA CEPA HASTA EL EMBOTELLAMIENTO.
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FERMENTACION ~ MADURACION FILTRADO  EMBOTELLAMIENTO
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Se frats de La maduracidn en Enesta etapa s El volumen estindar de
comertit ot barricas es uma elimingn los residusy 1a betells &1 de 750 ml
arlcares del mosto especie de lenta ¥ ¢ sedimenta. La gncapsulacion
&n alcohol etilico. oxigenacion del vino. Ahora estd de moda puade ser con corche,
Normalmente Agui e cuando el embotellar vinos con materlales
s reaita e ing tama pigrentas sucion y werniculos, semiLnitics,
tambos de acero ¥ sabores de la asi que algunos se sintéticos o con
inoxidable. maders. saltan este paso.
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